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Istruzioni per I'uso dei modelli
MINICELLINI

Gentile cliente,

La ringraziamo per aver acquistato un nostro prodotto, costruito secondo le ultime
innovazioni tecnologiche. Seguendo scrupolosamente le semplici operazioni
riguardanti I'uso corretto del nostro prodotto in conformita alle prescrizioni
essenziali di sicurezza indicate nel presente manuale, potra ottenere il massimo
delle prestazioni e verificare la notevole affidabilita di questo prodotto nel corso
degli anni. Qualora dovesse riscontrare anomalie nel funzionamento potra sempre
contare sulla rete dei Centri di Assistenza che fin d’ora sono a Sua disposizione.

SIMBOLOGIA UTILIZZATA NELLE PRESENTI ISTRUZIONI
Le avvertenze importanti recano questi simboli. E assolutamente necessario
osservare queste avvertenze.

Prima della messa in funzione, leggere attentamente il manuale di
istruzioni.

Attenzione! Operazioni particolarmente importanti e/o pericolose.
Informazioni (utili all'utilizzo dell'apparecchio).
Suggerimenti.

Interventi che possono essere svolti a cura dell'utente.

Interventi che devono essere svolti esclusivamente da un tecnico
qualificato.
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1. INTRODUZIONE AL MANUALE

1-1. INTRODUZIONE

Il presente manuale di istruzioni € parte
integrante della macchina, va letto
attentamente e deve essere sempre a
disposizione per eventuali consultazioni;
va conservato per tutta la durata
operativa della macchina.

All'interno vi sono le informazioni
relative all'uso corretto della macchina,
alla pulizia, alla manutenzione e
fornisce importanti indicazioni per lo
svolgimento di operazioni da effettuarsi
con particolare attenzione e per
eventuali rischi residui.

Il manuale rispecchia le innovazioni
tecnologiche al momento della sua
redazione; il costruttore si riserva il
diritto di apportare tutte le modifiche
tecniche necessarie ai propri prodotti e
di aggiornare i manuali senza l'obbligo
di rivedere anche le versioni precedenti.

LA PAVONI S.p.A. declina ogni

responsabilita per eventuali danni

che possano direttamente od

indirettamente derivare a persone o

cose in conseguenza:

¢ della mancata osservanza di tutte le
prescrizioni delle vigenti norme di
sicurezza;

* una installazione non corretta;
o difetti di alimentazione;

® Uso improprio o non corretto della
macchina;

* uso non conforme a quanto specificato
nel presente manuale;

e gravi carenze nella manutenzione;

e modifiche sulla macchina o qualsiasi
intervento non autorizzato;

¢ utilizzo di ricambi non originali o
specifici per il modello;

e inosservanza totale o anche parziale

delle istruzioni;
® eventi eccezionali.

2. AVVERTENZE

2-1. AVVERTENZE DI SICUREZZA

e L'utilizzatore deve attenersi alle norme
di sicurezza vigenti nel Paese dove la
macchina viene utilizzata, oltre alle
regole dettate dal comune buon senso
ed alle prescrizioni contenute nel
presente manuale.

Per garantire il corretto funzionamento
della macchina ed il mantenimento

nel tempo delle sue caratteristiche,

si consiglia di verificare le giuste
condizioni ambientali (la temperatura
ambiente deve essere compresa fra

5° e 35° Q), evitando l'utilizzo della
macchina in luoghi dove vengono usati
getti di acqua o in ambienti esterni
sottoposti ad agenti atmosferici (sole,
pioggia, ecc.).

* Dopo aver tolto la macchina
dallimballo, assicurarsi che la

stessa sia intatta e non abbia subito
danneggiamenti.

| componenti dell'imballaggio devono
essere consegnati negli appositi
centri di smaltimento e in nessun
caso lasciati incustoditi o alla portata
di bambini, animali o di persone non
autorizzate.

Prima della messa in funzione della
macchina, verificare che la tensione

di alimentazione specificata nella
targhetta dati posta sotto la base della
macchina sia quella in uso nel Paese.

Questo apparecchio non deve essere
utilizzato da persone (inclusi i bambini)
con capacita fisiche, sensorie o mentali
ridotte, 0 con mancanza di esperienza
e conoscenza, a meno che sono stati
istruiti o supervisionati al riguardo da
una persona responsabile per la loro



sicurezza.

e L'uso di questo apparecchio &
consentito ai bambini a partire
dagli 8 anni se supervisionati o
istruiti riguardo 'uso in sicurezza
dell'apparecchio e se ne comprendono
i rischi connessi.

* Tenere I'apparecchio e il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini con eta
inferiore agli 8 anni.

¢ | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

e L'apparecchio pud essere utilizzato da
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o con mancanza di
esperienza e conoscenza se sorvegliati
0 se istruiti sull'uso in sicurezza
dell'apparecchio da un responsabile
della loro incolumita e se consapevoli
dei pericoli connessi.

* Non immergere la macchina in acqua.

¢ Collocare la macchina in un luogo
sicuro, su una base solida, lontano
da fonti di calore e dalla portata dei
bambini.

¢ La macchina non deve essere utilizzata
all'interno di una nicchia.

¢ Prima di collegare e scollegare la
macchina, assicurarsi che l'interruttore
di accensione sia in posizione spenta.

* Non usare la macchina se non
funziona correttamente o se il cavo
di alimentazione o la spina sono stati
danneggiati. Se il cavo di alimentazione
elettrica € danneggiato, contattare il
centro di assistenza autorizzato.

* Non toccare le superfici calde (caldaia,
gruppo, portafiltro, lancia vapore) per
evitare scottature.

* Non togliere il portafiltro durante
I'erogazione del caffé, per evitare
possibili ustioni.

* Non mettere assolutamente le
mani sotto il gruppo e la lancia
vapore, poiché i liquidi o il vapore

erogato sono surriscaldati e possono
provocare ustioni.

Non utilizzare la macchina da caffe in
combinazione con parti o accessori di
altri produttori.

Utilizzare esclusivamente ricambi
originali del produttore. L'uso di

parti di ricambio non consigliati dal
produttore potrebbe provocare
incendi, scosse elettriche o lesioni alle
persone.

Fare attenzione a non utilizzare
la macchina senz'acqua, per non
danneggiare la resistenza.

Nel caso di guasti o imperfetto
funzionamento della macchina
spegnere la stessa evitando qualsiasi
manipolazione e rivolgersi al centro di
assistenza autorizzato per sostituire
eventualmente con ricambi originali le
parti usurate o danneggiate.

Qualora vengano effettuati interventi
di riparazione non autorizzati sulla
macchina o vengano utilizzati ricambi
non originali, vengono a decadere le
condizioni di garanzia e pertanto la
ditta costruttrice si riserva il diritto di
non riconoscerne piu la validita.

Non usare la macchina in ambienti
esterni.

Non usare la macchina per altro uso
che non sia quello per cui é stata
costruita.

¢ In caso di incendio utilizzare estintori
ad anidride carbonica (CO2). Non
utilizzare acqua o estintori a vapore.

* Prima di qualsiasi operazione di
pulizia e manutenzione, disattivare la
macchina portando l'interruttore di
accensione nella posizione di spento e
togliere la spina dalla presa di corrente
senza tirare il cavo di alimentazione.

¢ Non pulire mai con detersivi corrosivi
o utensili che graffino. E sufficiente un
panno morbido inumidito con acqua.
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2-2. DESTINAZIONE D'USO DELLA
MACCHINA

Questa macchina € adatta alla
preparazione domestica di caffe
espresso con miscela di caffé, al prelievo
ed all'erogazione di acqua calda e/o
vapore, di latte caldo.

L'utilizzatore deve aver letto
attentamente e ben compreso le
istruzioni contenute nel manuale, in
modo da fare funzionare correttamente
la macchina.

Questo apparecchio e destinato a
essere utilizzato nelle applicazioni
domestiche e similari quali:

- nelle zone per cucinare riservate al
personale nei negozi, negli uffici e in
altri ambienti professionali;

- negli agriturismi;

- utilizzo da parte di clienti di alberghi,
motel e altri ambienti a carattere
residenziale;

- negli ambienti tipo bed and breakfast.

¢ In caso di uso improprio decade ogni
forma di garanzia ed il costruttore
declina ogni responsabilita per danni a
persone e/o cose.

E da considerarsi uso improprio:
e qualsiasi utilizzo diverso da quello
dichiarato;

e qualsiasi intervento sull'apparecchio
che sia in contrasto con le indicazioni
riportate in questo manuale;

e qualsiasi utilizzo dopo manomissioni
a componenti o ai dispositivi di
sicurezza;

¢ l'utilizzo dell'apparecchio in ambienti
esterni.

2-3. SMALTIMENTO
Gli apparecchi elettrici non
devono essere smaltiti assieme

mmm 2 rifiuti domestici. Gli apparecchi

che recano questo simbolo sono
soggetti alla Direttiva europea 2012/19/
UE. Tutti gli apparecchi elettrici ed
elettronici dismessi devono essere
smaltiti separatamente dai rifiuti
domestici, conferendoli agli appositi
centri previsti dallo Stato. Smaltendo
correttamente l'apparecchio dismesso,
si eviteranno danni allambiente e

rischi per la salute delle persone. Per
ulteriori informazioni sullo smaltimento
dellapparecchio dismesso rivolgersi
allAmministrazione comunale, all'Ufficio
smaltimento o al negozio dove e stato
acquistato l'apparecchio.

2-4. RISCHI RESIDUI

L'utilizzatore non puo essere protetto
contro il getto diretto di vapore o acqua
calda, quindi durante le manovre

usare la massima cautela per evitare
scottature o ustioni.

La ditta costruttrice declina ogni
responsabilita per danni a cose, persone
0 animali causati da eventuali interventi
sulla macchina di persone non
qualificate o non autorizzate a queste
mansioni.

3. DESCRIZIONE

3-1. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
. Interruttore generale

. Interruttore attivazione vapore

. Interruttore attivazione elettropompa
. Serbatoio acqua

. Scaldatazze passivo

. Manometro pompa

. Manopola vapore/Acqua calda

. Griglia bacinella

. Lancia vapore/Acqua calda

10. Gruppo erogazione

11. Portafiltro

12. Vaschetta raccogligocce

13. Spia ON/OFF

14, Spia Serbatoio vuoto
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15. Spia raggiungimento temperatura
incaldaia

16. Spia pronto vapore

17. Leva erogazione gruppo

19. Portafiltro doppio beccuccio
20. Pressino

21. Misurino

22. Filtro 1 tazza 7 gr.

23. Filtro 2 tazze 16 gr.

24. Filtro cieco

25. Spazzolino pulizia

4. PRIMA MESSA IN SERVIZIO

4-1. ALLACCIAMENTO ELETTRICO E
PRIMO UTILIZZO
Per mettere in funzione la macchina per
caffé espresso seguire attentamente le
indicazioni riportate di seguito:
e Aprire Iimballo esterno, estrarre
la macchina da caffé ed accertarsi
dellintegrita della stessa.

e Posizionare la macchina sopra ad un
piano orizzontale, togliere il coperchio,
estrarre il contenitore dell'acqua (4) e
sciacquarlo.

* Riempire il contenitore con acqua
pulita, posizionarlo nuovamente
nella sua sede ed inserirvi i tubicini di
silicone. Chiudere il coperchio della
macchina.

* Prima di procedere all'allacciamento
elettrico, bisogna accertarsi che
la tensione di rete corrisponda
alle caratteristiche indicate nella
targhetta dati posta sotto la base della
macchina.

e Collegare il cavo di alimentazione nella
presa di corrente.

* Accendere la macchina posizionando
linterruttore on/off (1) sulla posizione
“I". L'accensione della lampada (13)
conferma l'alimentazione elettrica.

e Inserire il portafiltro all'interno del
gruppo erogatore.

* Mettere un contenitore sotto la lancia

7

acqua / vapore (9).

e Ruotare in senso antiorario la
manopola vapore/acqua calda (7).
Posizionare la leva interruttore
erogazione acqua calda (3) sulla
posizione “I". Quando dal beccuccio
del turbo vapore (9) esce l'acqua,
posizionare la leva interruttore
che aziona l'elettropompa (3) sulla
posizione “0” e chiudere la manopola
(7). Queste operazioni sono servite
per effettuare il corretto riempimento
della caldaia.

* Tramite 'azionamento della leva
erogazione gruppo (17) effettuare
una erogazione dell'acqua per
permettere al circuito caffe il corretto
riempimento.

¢ Dopo aver fatto queste operazioni
attendere che la macchina raggiunga
la temperatura di funzionamento, spia
(15) accesa.

N.B.: La spia di raggiungimento
della temperatura corretta (15)
continuera a spegnersi e ad
accendersi automaticamente
durante il periodo di
riscaldamento.

¢ Una volta raggiunta la temperatura
di funzionamento, erogare acqua dal
gruppo erogatore per circa 10 secondi,
mantenendo il portafiltro inserito.

* Questa operazione permette di
ottimizzare le temperature del gruppo.

5. USO DELLA MACCHINA

5-1. PRETRATTAMENTO

e Effettuate le operazioni descritte nel
capitolo precedente, la macchina e
pronta per il Pretrattamento.

e Risciacquare accuratamente il
serbatoio con acqua fredda.

¢ Riempire il serbatoio con acqua
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fredda e posizionare il serbatoio nella
macchina.

e Posizionare sotto il gruppo E61 una
bacinella con capienza 1,5I.

¢ Erogare acqua per 1 minuto con il
portafiltro montato.

* Riempire il serbatoio con acqua fredda

se necessario.

e Posizionare la bacinella con capienza
1,51 sotto la lancia di vapore.

e Attivare l'interruttore di accensione
elettropompa.

e Girare la manopola della lancia di
vapore.

* Erogare per 1 minuto.

e Effettuare le operazioni descritte per
3 volte.

5-2. PREPARAZIONE ED EROGAZIONE

DEL CAFFE

e Effettuate le operazioni descritte al
paragrafo precedente la macchina
pronta per essere utilizzata.

¢ Evitare di coprire il piano scaldatazze
con tessuti, feltri, ecc.

e Selezionare il filtro ed il portafiltro
desiderato a seconda che si voglia
preparare un caffé singolo o un caffe
doppio.

¢ Riempire il filtro con una dose di caffé
macinato, sufficiente per ottenere 1
0 2 tazze (7 gr.- 16 gr.) a seconda del
filtro selezionato (22-23).

e Livellare e premere con il pressino
(20) il caffé, ripulire con il palmo della
mano il bordo del filtro da eventuali
residui di caffé ed agganciare il
portafiltro al corpo del gruppo (10)
spostandolo verso destra per fissarlo
al gruppo stesso.

e Predisporre le tazze sotto i beccucci
erogatori ed azionare il gruppo per
mezzo del comando gruppo (17).
L'erogazione del caffé si ottiene
spostando verso l'alto la levetta del

gruppo (10) posta sul pannello.

* Raggiunta la dose di caffe desiderata,
interrompere 'erogazione agendo sul
comando gruppo (10), riportando la
levetta verso il basso.

e Per |'erogazione di altri caffe,
sganciare il portafiltro (10) dal gruppo,
spostandolo verso sinistra, eliminare i
fondi del caffé e ripetere le operazioni
sopra riportate.

Per evitare possibili ustioni si
consiglia di non toccare i gruppi

e la lancia vapore/acqua calda
quando la macchina & in funzione
e di non mettere assolutamente
le mani sotto i gruppi e la lancia
durante l'erogazione.

® Quando la macchina € nuova, il
portafiltro puo risultare non allineato
(perpendicolare alla macchina stessa)
come indicato nella Figura 1, senza
per questo compromettere il buon
funzionamento della stessa. Dopo un
breve periodo d'utilizzo, il portafiltro
andra man mano a posizionarsi nella
posizione corretta.

G = Posizione del portafiltro chiuso con
la macchina nuova

H = Posizione del portafiltro chiuso con
la macchina dopo un breve periodo
d'uso.

5-3. PARAGRAFO DEL BUON CAFFE

1. Si consiglia di utilizzare sempre caffé
macinato fresco, in quanto una volta
macinato, perde entro breve tempo le
sue capacita aromatiche.

2. Assicurarsi che la dose di caffé
macinato e la sua pressione siano
sempre costanti.

3. Un'estrazione ottimale sara
caratterizzata da una preinfusione

di circa 5 secondi prima che inizi
I'estrazione del caffe.

4. Se la quantita e il grado di macinatura



sono corretti:
a. La quantita corretta di caffe in tazza
per un espresso singolo dovrebbe
essere di 25-30 ml in 25-30 secondi.
Per un doppio: 50-60 ml in 20-30
secondi.
b. la colorazione del caffé dovra
essere marrone scuro o nocciola
c. la pressione, visibile sul
manometro(.), dovrebbe indicare 8/9
bar.
5. Se il flusso di erogazione € troppo
veloce (<25s, pressione <8 bar), si
otterranno caffe chiari e leggeri e
senza crema. Si consiglia di regolare
la macinatura per renderla piu fine,
mantenendo sempre la quantita
richiesta.
6. Se il flusso & troppo lento(>30s,
pressione >9bar), si otterranno caffée
scuri, con poca crema. Si consiglia di
regola la macinatura per renderla piu
grossa, mantenendo sempre la quantita
richiesta.
7. Le tazze calde contribuiscono a
conservare alla giusta temperatura
il caffé appena erogato, si consiglia
pertanto di collocare le tazze prima
dell'uso sulla griglia poggiatazze (3) che
consente lo sfruttamento del calore
irradiato dalla caldaia.

5-4. EROGAZIONE ACQUA CALDA

Avvertenza: verificare che
I'interruttore del vapore (2) sia
sulla posizione OFF.

* Posizionare un contenitore sotto la
lancia (9), ruotare in senso antiorario la
manopola del rubinetto (7) per erogare
acqua calda.

e Attivare l'interruttore acqua calda (3)
per iniziare I'erogazione.

¢ Al raggiungimento della quantita
di acqua desiderata, spegnere
I'interruttore (3) e ruotare in senso
orario la manopola del rubinetto

acqua (7) per terminare l'erogazione .

¢ Si consiglia un'erogazione massima di
circa 200 ml. di acqua.

5-5. EROGAZIONE VAPORE

¢ Con la macchina pronta per erogare
caffé, dirigere il tubo vapore sopra
la bacinella (12), aprire la manopola
rubinetto acqua / vapore (7) per
qualche istante, in modo da far uscire
l'acqua residua dal tubo vapore; in
breve tempo comincera ad uscire solo
vapore.

e Chiudere la manopola rubinetto acqua
/ vapore (7).

¢ Azionare la leva interruttore vapore (2),
successivamente si accendera la spia
pronto vapore (16).

* Quando la spia di macchina in
temperatura (15) si accendera, sara
pronta per l'erogazione del vapore.

e Introdurre il liquido da preparare in
un contenitore, immergere la lancia
(9) nel liquido e ruotare lentamente
la manopola (7) in senso antiorario.
La quantita di vapore erogato &
proporzionale all'apertura del
rubinetto. Maggiore e l'apertura,
maggiore sara la quantita di vapore
erogata.

¢ Una volta erogata la quantita
desiderata, ruotare la manopola
in senso orario per terminare
I'erogazione. Togliere il contenitore e
pulire con un panno umido la lancia
vapore.

Per ottenere la montatura del latte per il

cappuccino:

* Riempire un contenitore con latte
parzialmente scremato freddo

e Posizionare il contenitore con il latte
sotto alla lancia erogazione vapore
(9) immergendola nel latte per alcuni
millimetri.

* Ruotare la manopola vapore (7)
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in senso antiorario e muovere
lentamente il contenitore dal basso
verso |'alto per ottenere una schiuma
pil cremosa.

¢ Una volta raddoppiato il volume
del latte, immergere in profondita e
riscaldare il latte.

* Fermare l'erogazione ruotando la
manopola vapore (7) in senso orario.

Pericolo di scottature! All'inizio
dell’erogazione possono
verificarsi brevi spruzzi di acqua
calda. Il tubo di erogazione puo
raggiungere temperature elevate:
evitare di toccarlo direttamente
con le mani.

¢ Una volta ottenuta I'emulsione
desiderata, ruotare in senso orario la
manopola vapore per interrompere
I'erogazione del vapore e togliere il
bricco.

¢ Dopo aver riscaldato il liquido si
consiglia di spurgare il tubo vapore
ruotando la manopola per alcuni
secondi.

e Posizionare la leva interruttore vapore
(2) sulla posizione “OFF".

e Per poter preparare un caffe, bisogna:

- azionare l'interrrutore attivazione
elettropompa (3);

- posizionare un bricco sotto la lancia
vapore (9);

- ruotare la manopola vapore/acqua
calda (7) in senso antiorario;

- una volta che fuoriesce acqua,
ruotare la manopola vapore/acqua
calda (7) in senso orario, e posizionare
I'interrutore attivazione elettropompa
(3) su off.

N.B.: per preparare subito
dell'altro caffé, riempire la caldaia
con acqua per portarla alla
temperatura corretta. In caso
contrario, il caffé potrebbe sapere
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di bruciato. Collocare una tazza
vuota sulla griglia (8). Non inserire
il portafiltro. Abbassare la leva
erogazione caffé (17) facendo
riempire la tazza di acqua. A
tazza riempita, interrompere
I'erogazione.

¢ Una volta che la spia raggiungimento
temperatura incaldaia (15) si
accendera potrete preparare dell'altro
caffe.

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

6-1. AVVERTENZE

Pericolo di folgorazione.

* Rimuovere la spina dalla presa di
corrente prima di effettuare la pulizia
della macchina da caffeé.

¢ Non immergere la macchina da caffé
in acqua o altri liquidi.

e Lasciare raffreddare la macchina da
caffé prima di effettuare la pulizia.
Rischio di danni alle superfici.

¢ Non utilizzare getti di vapore per pulire
la macchina da caffe.

¢ Non utilizzare sulle parti trattate
superficialmente con finiture
metalliche (ad es. anodizzazioni,
nichelature, cromature), prodotti per la
pulizia contenenti cloro, ammoniaca o
candeggina.

¢ Non utilizzare detergenti abrasivi o
corrosivi (ad es. prodotti in polvere,
smacchiatori e spugnette metalliche).

¢ Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi
o raschietti metallici affilati.

6-2. PULIZIA LANCIA EROGAZIONE

VAPORE/ACQUA CALDA

e Per evitare di alterare il sapore delle
bevande da riscaldare e I'otturazione
dei fori del terminale delle lance, pulire
con cura dopo ogni uso utilizzando un
panno umido e facendo fuoriuscire un



piccolo getto di vapore.

6-3. PULIZIA CORPO GRUPPO E

DOCCETTE

* Togliere il portafiltro dal gruppo
erogazione e pulire la guarnizione
del gruppo con lo spazzolino (25) in
dotazione.

e Posizionare il filtro cieco (24) in
dotazione allinterno del portafiltro (22-
23).

e Introdurre un cucchiaio di polvere
detergente per macchina per caffé ed
agganciare il portafiltro al corpo del
gruppo.

e Azionare L'erogazione del gruppo caffe
attraverso la leva (7) ed interrompere
I'erogazione dopo 15-20 secondi circa.

¢ Ripetere 'operazione una decina
di volte,in modo da consentire
I'eliminazione delle incrostazioni di
caffé e di calcare.

e Togliere il filtro cieco (24) ed attivare
piu volte 'erogazione per sciacquare il
gruppo ed eliminare eventuali residui
dalle doccette e dal corpo gruppo.

* Dopo un lungo periodo di inutilizzo
della macchina, si consiglia di lasciare
scorrere un po’ d'acqua dal gruppo per
rimuovere eventuali impurita.

6-4. PULIZIA FILTRI E PORTAFILTRI

* Rimuovere i filtri (22-23) dai portafiltri
(19) ed immergerli in una soluzione
di acqua bollente (1L) con quattro
cucchiaini di detergente per macchina
per caffe, utilizzando in un recipiente
idoneo,

e Lasciarli in immersione per 20-30;
risciacquare abbondantemente in
acqua corrente e controllare che i fori
dei filtri non siano otturati.

6-5. PULIZIA BACINELLA INFERIORE
SCARICO
* Togliere la griglia (8), sfilare la bacinella

inferiore di scarico (12) e pulirla dai
residui delle polveri di caffé con un
panno umido.

® Asciugare i componenti e rimontare in
macchina.

6-6. PULIZIA CARROZZERIA

* Per una buona conservazione delle
superfici esterne occorre pulirle
regolarmente al termine di ogni utilizzo,
dopo averle lasciate raffreddare. Pulire
con un panno morbido e umido.

6-7. PULIZIA DEL SERBATOIO

e Pulire il serbatoio dell'acqua (4) circa
una volta al mese con un panno umido
e detergente delicato.

6-8. SOSTITUZIONE GUARNIZIONE

SOTTOCOPPA (FIG. 2)

¢ Se durante l'erogazione il caffe
gocciola dai bordi del portafiltro (1),
la causa potrebbe essere derivata
dall'otturazione del foro di erogazione
del portafiltro, in questo caso bisogna
pulire il foro.

¢ Se il difetto persiste o se agganciando il
portafiltro al corpo del gruppo lo stesso
oltrepassa di molto il centro del gruppo,
bisogna sostituire la guarnizione
sottocoppa.

Per la sostituzione, procedere come

segue:

e Assicurarsi che la macchina sia spenta e
scollegare il cavo di alimentazione.

e Estrarre la guarnizione (H) e la doccetta
(G), facendo leva con un cacciavite
piatto.

* Dopo aver rimosso la guarnizione e la
doccetta, pulire adeguatamente la sede
prima di montare i componenti nuovi.

¢ Una volta inseriti i nuovi componenti
prendere il portafiltro senza filtro,
bloccarlo nel gruppo erogatore
e muoverlo per incastrare
definitivamente la guarnizione.
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7. CAUSE DI MANCATO FUNZIONAMENTO O ANOMALIE

PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

La macchina non
funziona e la spia
dell'interruttore non si
accende

La spia dellinterruttore di
accensione & accesa e
I'acqua non si scalda

Durante 'erogazione non
esce caffé

Forte rumore della
pompa

1. Manca la corrente

2. La spina del cavo di
alimentazione non &
inserita correttamente

3. Il cavo di alimentazione
e danneggiato

1. | termostati di servizio
non funzionano

2. Laresistenza e
interrotta oppure
bruciata

1. Manca acqua nel
serbatoio

2. Il caffé € macinato
troppo fine

3. La quantita di caffe e
eccessiva

4. 1| caffe e troppo
pressato

5. Non e stato caricato il
circuito

6. Doccetta sporca

7. Portafiltro o filtro
otturato

8.Possibile presenza

di calcare nel circuito
idraulico

9.Filtro tubo aspirazione
otturato

1. La pompa non &
innescata
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1. Ripristinare la corrente
2. Inserire correttamente
la spina del cavo di
alimentazione nella presa
di corrente

3. Rivolgersi al centro di
assistenza autorizzato
per la sostituzione

1. Rivolgersi al centro di
assistenza autorizzato
2. Rivolgersi al centro di
assistenza autorizzato

1. Introdurre acqua nel
serbatoio

2. Sostituire con una
macinatura piu grossa
3. Diminuire la quantita
di caffé nel filtro

4. Pressare meno il caffé
5. Vedi paragrafo 4

6. Pulire o sostituire la
doccetta

7. Vedi paragrafo pulzia
filtri e portafiltri

8. Rivolgersi al centro di
assistenza autorizzato
9.Pulire e/o sostituire il
filtro

1. Vedi paragrafo 4
“Prima messa in servizio”



Il caffé esce troppo
rapidamente

Il caffé esce a gocce

Il caffe esce trail
gruppo erogazione ed il
portafiltro

Non si forma la crema
sul caffe

1. Il caffé & macinato
troppo grosso

2. La quantita di caffe e
insufficiente

3. Pressatura del caffe
insufficiente

4. Caffé vecchio o
inadatto

1. Il caffé & macinato
troppo fine

2. La quantita di caffe &
eccessiva

3. Eccessiva pressatura
del caffe

4.Possibile presenza

di calcare nel circuito
idraulico

1. Il portafiltro non &
inserito correttamente
2. Eccessiva quantita di
caffé nel filtro

3. Il bordo del portafiltro
non é stato pulito

4. La guarnizione
sottocoppa & usurata o
sporca di caffe

1. La miscela di caffée non
& adatta per il tipo di
macchina

2. La macinatura non &
corretta

3. La quantita di caffé &
insufficiente

1. La regolazione della
macinatura deve essere
piu fine

2. Aumentare la dose di
caffe

3. Premere
maggiormente il caffe
4. Sostituire il caffe

1. La regolazione della
macinatura deve essere
piu grossa

2. Diminuire la quantita
di caffé

3. Pressare meno il caffée
4. Rivolgersi al centro
assistenza autorizzato

1. Inserirlo in modo
corretto

2. Diminuire la quantita
di caffée

3. Togliere | residui

di caffé dal bordo del
portafiltro pulire la
guarnizione sottocoppa
4. Rivolgersi al centro di
assistenza autorizzato

1. Sostituire il caffé

2. Regolare la macinatura
del caffe

3. Aumentare la dose

del caffe e pressarlo
adeguatamente
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Il caffé esce troppo
freddo

Il caffé esce troppo caldo

La macchina non eroga
vapore

1. La macchina non era
alla giusta temperatura
2. Mancato
preriscaldamento del
portafiltro

3. Mancato
preriscaldamento delle
tazze

4. |l termostato non
lavora entro i valori
ottimali

1. Il termostato non
lavora entro i valori
ottimali

1. Non é stato caricato il
cCircuito

2. |l foro del terminale del
tubo vapore & ostruito

3. Manca acqua nel
serbatoio

4.Possibile presenza

di calcare nel circuito
idraulico
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1. Rispettare le indicazioni
riportate nel paragrafo
41-42

2. Il portafiltro deve
essere riscaldato
contemporaneamente
allacqua, vedi paragrafo
41-42

3. Scaldare
adeguatamente le tazze
sull'apposito scaldatazze
(5)

4. Rivolgersi al centro di
assistenza autorizzato

1. Rivolgersi al centro di
assistenza autorizzato

1. Vedi paragrafo 4

2. Pulire il foro con
l'ausilio di un ago

3. Vedi paragrafo 4

4. Rivolgersi al centro
assistenza autorizzato






Instructions for use of models
MINICELLINI

Dear Customer,

Thank you for having purchased one of our products, which has been
manufactured using the latest technological innovations. By carefully following
some simple instructions regarding the correct use of our product in compliance
with the essential safety instructions indicated in this manual, you will be able to
obtain the best performance and enjoy the remarkable reliability of this product
over the years. In case of faults, please contact one of our Service Centres that are
at your disposal from now on.

SYMBOLS USED IN THIS MANUAL
Important information is indicated by these symbols. It is imperative that you
comply with these instructions.

Please read the instructions manual carefully before using the appliance.

Caution! Particularly important and / or dangerous operations.
Information (useful for using the appliance).

Advice.

Operations that can be carried out by the user.

Q00RO

Operations that should only be carried out by a qualified technician.
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1. INTRODUCTION TO THE
MANUAL

1-1. INTRODUCTION

This instructions manual is an integral
part of the machine. It should be read
carefully and kept readily available for
reference for the entire service life of
the machine.

The manual contains information
regarding the proper use of the
machine, its cleaning and maintenance.
It also provides information about
operations to be carried out that
require particular attention and possible
residual risks.

The manual reflects the technological
innovations at the time it was drafted.
The manufacturer reserves the right
to make any necessary technical
modifications to its products and to
update the manuals with no obligation
to revise previous versions.

LA PAVONI S.p.A. declines any liability
for damage or injury that may be
caused directly or indirectly to people or
property due to:

e the failure to comply with all the
requirements of current safety
regulations

e incorrect installation

¢ defective power supply

e improper or incorrect use of the
machine

¢ uses other than those specified in this
manual

e lack of or incorrect maintenance

e unauthorised modifications or repairs

e the use of non-original or non model-
specific spare parts

e complete or partial failure to follow the
instructions

e exceptional events
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2. INSTRUCTIONS

2-1. SAFETY INSTRUCTIONS

* The user must comply with the safety
regulations in force in the country
where the machine is used, in addition
to using common sense and the
instructions provided in this manual.

* To ensure that machine works
correctly and provides a long service,
we recommend that you make sure
that the environmental conditions are
correct (room temperature should
be between 5°C and 35°C). Avoid
using the machine in places where
jets of water are used or in outdoor
environments that are exposed to the
weather (sun, rain etc.).

¢ After removing the machine from its
packaging, make sure that it is intact
and has not been damaged.

* The packaging should be taken to a
proper waste disposal centre. Under
no circumstances should it be left
unattended where children, animals
or unauthorized persons may have
access to it.

¢ Before switching on the machine,
make sure that the power supply
indicated on the data plate, located
under the base of the machine, is the
same as the one used in your country.

¢ This appliance must not be used by
persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities or without sufficient
experience and knowledge, unless
appropriately supervised or instructed
on the safe use of the appliance by a
person responsible for their safety.

* This appliance may be used by
children from the age of 8 provided
they are supervised or instructed on
the safe use of the appliance and they
understand the associated risks.

¢ Keep the appliance and its cord out of



reach of children under the age of 8
years.

e Children must never play with the
appliance.

* The appliance may be used by people
with reduced physical, sensory or
mental capabilities or who lack
experience and knowledge if they are
supervised or instructed on the safe
use of the appliance by someone who
is responsible for their safety and if
they understand the hazards involved.

Do not immerse the machine in water.

Put the machine in a safe position on a
solid surface, away from heat sources
and out of the reach of children.

The machine must not be used in a
recess.

Before connecting or disconnecting
the machine, make sure that the ON/
OFF switch is in the OFF position.

Do not use the machine if it is not
working properly or if the power cable
or plug is damaged. If the power cable
is damaged, contact an authorised
service centre.

Do not touch the hot surfaces (boiler,
group head, filter holder, steam supply
nozzle) to avoid burns.

Do not remove the filter holder while
coffee is being dispensed to avoid
possible burns.

Under no circumstances place your
hands under the group head or the
steam supply nozzle as the liquids
or steam delivered are hot and may
cause burns.

Do not use the coffee machine
with parts or accessories of other
manufacturers.

Only use original spare parts. The
use of spare parts not approved by
the manufacturer could lead to fires,
electric shocks or personal injury.

* Make sure there is water in the

reservoir before using the coffee
machine to avoid damaging the
heating element.

¢ In the case of faults or malfunction,
switch of the machine. Do not attempt
to repair it yourself. Contact an
authorised service centre to have any
worn or damaged parts replaced with
original spare parts.

¢ Unauthorised repairs or the use of
non-original spare parts will void the
warranty and relieve the manufacturer
of all liability.

* Do not use the machine outdoors.

¢ Do not use the machine for uses
other than the one for which it was
designed.

* |n case of fire, use carbon dioxide
(CO2) fire extinguishers. Do not use
water or steam extinguishers.

* Before carrying out cleaning or
maintenance, switch off the machine
by placing the ON/ OFF switch on the
OFF position and remove the plug
from the power socket without pulling
the power cable.

¢ Never use harsh detergents or sharp
tools to clean the machine. Only use a
soft damp cloth.

2-2. INTENDED USE OF THE MACHINE
This machine has been designed for the
home preparation of espresso coffee
using coffee blends, the production

of hot water and/or steam, and the
preparation of hot milk.

In order to use the machine properly,
the user must carefully read and
understand the instructions provided in
this manual.

This appliance is intended for
household use

and in similar applications, such as:
- staff kitchen areas in



shops, offices, and other

professional environments

- farm holiday facilities

- by guests in hotels, motels

and other types of

accommodation

- in bed and breakfast accommodation

¢ Any improper use of the machine
will void the warranty and relieve the
manufacturer of all liability for damage
to property and / or injury to persons.

Improper use includes:
e any use other than the one specified in
the instructions manual

e any intervention carried out on the
appliance that does not comply with
the instructions given in this manual

¢ any use following unauthorized
modifications to components or safety
devices

¢ use of the appliance outdoors.

2-3. DISPOSAL
Electrical appliances must not
be disposed of together with
mmm household waste. Devices
marked with this symbol
are subject to European Directive
2012/19/EU. All waste electrical
and electronic appliances must be
disposed of separately from domestic
waste and taken to authorised
waste disposal facilities. Disposing
of the used appliance correctly, will
help to safeguard the environment
and human health. For further
information regarding the disposal of
used appliances, please contact your
local authorities, the waste disposal
department or the shop where the
appliance was purchased.

2-4. RESIDUAL RISKS
It is not possible to safeguard the user
against direct jets of steam or hot water.
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He/she should therefore be extremely
careful when using the machine to avoid
scalds or burns.

The manufacturer declines any liability
for damage to property or injury to
people or animals, due to interventions
on the machine by unqualified or
unauthorized persons.

3. DESCRIPTION

3-1. PRODUCT DESCRIPTION
. ON / OFF switch

. Steam dispensing switch

. Electric pump start switch

. Water tank

. Cup warmer

. Pump pressure gauge

. Hot water / steam knob

. Drip tray grid

. Hot water / steam nozzle

. Group head

. Filter holder

. Drip tray

. ON/OFF light

. Tank empty warning light
. Operating temperature ready light
. Steam ready light

. Group head lever

. Filter holder - two spouts

. Coffee tamper

. Measuring spoon

. Filter basketfor 1cup 7 g
. Filter basket for 2 cups 16 g
. Blind filter

. Cleaning brush

LCooNOOCUA,WN =

4. STARTING THE MACHINE FOR
THE FIRST TIME

4-1. ELECTRICAL CONNECTION AND
FIRST USE

To start the espresso coffee machine,
carefully follow the instructions below:
* Open the package, take out the



machine and make sure that it is not
damaged.

* Place the machine on a level surface,
remove the cover, take out the water
tank (4) and rinse it.

e Fill the tank with clean water, put it
back in its seat, and insert the silicone
tubes. Close the machine cover.

¢ Before connecting the machine, make
sure that the mains power voltage is
the same as the one indicated on the
data plate located under the base of
the machine.

¢ Insert the plug into the power socket.

e Turn on the machine by placing the
on / off switch (1) to position “I". The
lamp (13) lights up to indicate that the
machine is powered.

¢ Insert the filter holder into the group
head.

¢ Position a container under the water/
steam nozzle (9).

¢ Turn the steam/hot water knob
anticlockwise (7). Move the hot water
dispensing switch lever (3) to position
“I". When water comes out of the
turbo steam nozzle (9), move the hot
water electropump switch lever (3)
to position “0” and close the knob (7).
These operations are carried out to
ensure the correct filling of the boiler.

¢ Use the group head lever (17) to
dispense enough water to fill the
coffee circuit correctly.

e After completing these operations,
wait for the machine to reach the
operating temperature and the
indicator light (15) to come on.

N.B.: The operating temperature
light (15) will continue to switch
on and off automatically during
heating.

* Once the operating temperature has
been reached, dispense water from

the group head for about 10 seconds,
keeping the filter holder inserted.

¢ This operation optimises the group
head temperatures.

5. USING THE MACHINE

5-1. PRETREATMENT

* Once you have carried out the
operations described in the previous
chapter, the machine is ready for the
Pretreatment.

¢ Rinse the tank thoroughly with cold
water.

e Fill the tank with cold water and place
the tank in the machine.

¢ Place a bowl with a capacity of 1.5l
under the E61 group head.

¢ Dispense water for 1 minute with the
filter holder fitted.

e Fill the tank with cold water if
necessary.

¢ Place the bowl with a capacity of 1.5l
under the steam nozzle.

¢ Use the switch to turn on the electric
pump.

® Turn the steam nozzle knob.

¢ Dispense for 1 minute.

e Carry out the operations described 3
times.

5-2. PREPARING AND DISPENSING

COFFEE

* Once you have carried out the
operations described in the previous
paragraph, the machine is ready for
use.

¢ Do not cover the cup-warming shelf
with fabrics, felt etc.

¢ Select the desired filter and filter
holder depending on whether you
want to prepare a single coffee or a
double coffee.

¢ Fill the filter with the required amount
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of coffee for 1 or 2 cups (7 g-16 g)
according to the filter selected (22-23).

¢ Level the coffee and compact it using
the tamper (20). Remove any coffee
residues from the edge of the filter
using the palm of your hand and insert
the filter holder into the group head
(10), moving it towards the right to
secure it.

* Place the cups under the spouts and
start to dispense coffee using the
group head control lever (17). The
coffee is dispensed by moving the
group head lever (10) located on the
control panel upwards.

* Once the required amount of coffee
has been dispensed, move the group
head lever (10) down to stop delivery.

* To dispense additional cups of coffee,
remove the filter holder (10) from the
group head by moving it towards the
left, empty the coffee grounds and
repeat the steps described above.

Do not touch the group heads or
the steam and hot water nozzle
when the machine is in operation
and, in order to avoid possible
scalding, do not place your hands
under the group heads or nozzle
during delivery.

* When the machine is new, the
filter holder may not be aligned
(perpendicular to the machine) as
shown in Figure 1. This, however, does
not prevent the machine from working
properly. After being used for a short
time, the filter holder will gradually
become settled in the correct position.

G = Position of the closed filter holder
when the machine is new

H = Position of the closed filter holder
after the machine has been in use for a
short time.
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5-3. GOOD COFFEE TIPS
1. We recommend that you grind the
coffee beans with a grinder immediately
before making the coffee, since the
coffee quickly loses its aroma after it
has been ground.
2. Make sure that the dose of ground
coffee and its pressure are always
consistent.
3. Optimal results are obtained by a pre-
infusion of about 5 seconds before the
coffee extraction begins.
4. If the quantity and degree of grinding
are correct:
a. The correct amount of coffee in the
cup for a single espresso should be 25-
30 ml in 25-30 seconds. For a double
espresso: 50-60 ml in 20-30 seconds.
b. the coffee must be dark brown or
hazelnut in colour
c. the pressure, visible on the pressure
gauge(.), should be 8/9 bar.
5. If the dispensing flow is too fast
(<25s, pressure <8 bar), you will get
light, watery coffee with no froth. It is
advisable to adjust for a finer ground,
while keeping the amount consistent.
6. If the flow is too slow (>30s, pressure
>9 bar), you will get dark coffee, with
very little froth. It is advisable to adjust
for a coarser ground, while keeping the
amount consistent.
7. Warm cups help maintain the coffee
at the right temperature. We therefore
recommended that before using them,
you place the cups on the cup warmer
shelf (3), which is warmed by the heat
from the boiler.

5-4. HOT WATER

Caution: check that the steam
switch (2) is in the OFF position.

* Place a container under the nozzle
(9) and turn the water knob (7)
anticlockwise to dispense hot water.

¢ Turn on the hot water switch (3) to



start dispensing.

* When you have enough hot water, turn
off the switch (3) and turn the water
knob (7) clockwise to stop delivery.

¢ We recommend that you dispense a
maximum of 200 ml of water.

5-5. DISPENSING STEAM

* When the machine is ready to
dispense coffee, direct the steam
nozzle towards the drip tray (12) and
open the water / steam knob (7) for a
few seconds in order to remove any
residual water from the steam nozzle.
After a few second only steam will
come out.

¢ Close the water / steam knob (7).

e Turn on the steam lever switch (2); the
steam ready light will come on (16).

* When the machine ready light (15)
comes on, it will be ready to dispense
steam.

¢ Place the liquid to be prepared in a
container, immerse the nozzle (9) into
the liquid and slowly turn the steam
knob (7) anticlockwise. The amount of
steam delivered is proportional to how
much you turn the knob. The more
you open it, the greater will be the
amount of steam delivered.

* When the required amount has been
dispensed, turn the knob clockwise to
stop delivery. Remove the container
and clean the steam nozzle with a
damp cloth.

To froth milk for a cappuccino:
¢ Fill a container with cold semi-
skimmed milk.

¢ Place the container with milk under
steam nozzle (9) then immerse it a few
millimetres into the milk.

e Turn the steam knob (7) anticlockwise
and slowly move the container
upwards to obtain a creamier froth.

* Once the volume of milk has
doubled, immerse the frothing nozzle
completely and heat the milk.

e Stop the steam by turning the steam
knob (7) clockwise.

Danger of burns! Spurts of hot
water may be ejected when you
first start to dispense steam. The
nozzle can become extremely hot.
Do not touch it directly with your
hands.

* Once the milk has been frothed, turn
the steam knob clockwise to stop
dispensing steam and remove the
container.

e After heating the liquid, it is
recommended that you purge the
steam pipe by turning the knob for a
few seconds.

* Move the steam lever switch (2) to the
“OFF” position.

¢ In order to prepare a coffee, you must:

- switch on the electric pump (3);

- position a container under the steam
nozzle (9);

- turn the steam/hot water knob (7)
anticlockwise;

- once the water comes out, turn the
steam/hot water knob (7) clockwise,
and turn the electric pump activation
switch (3) to OFF.

N.B.: to prepare another

coffee, fill the boiler with water
and bring the machine to the
correct operating temperature.
Otherwise, the coffee may have
a burnt taste. Place an empty
cup on the grid (8). Do not insert
the filter holder. Fill the cup with
water by lowering the coffee
dispenser lever (17). When the
cup is full, stop dispensing.

* Once the operating temperature
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light (15) comes on, you can prepare
another coffee.

6. CLEANING AND MAINTENANCE

6-1. WARNINGS

Danger of electrocution.

¢ Unplug the coffee machine before
cleaning it.

* Do not immerse the coffee machine in
water or other liquids.

¢ Let the coffee machine cool down
before cleaning. Risk of damage to
surfaces.

¢ Do not use steam jets to clean the
coffee machine.

¢ Do not use cleaning products
containing chlorine, ammonia or
bleach on parts with metal surface
finishes (e.g. anodised, nickel- or
chrome-plated).

* Do not use abrasive or corrosive
detergents (e.g. powder products, stain
removers and metallic scourers).

¢ Do not use rough or abrasive materials
or sharp metal scrapers.

6-2. CLEANING THE STEAM/HOT

WATER NOZZLES

¢ To avoid altering the taste of the
drinks to be heated and to prevent the
holes at the end of the nozzles from
becoming clogged, clean thoroughly
with a damp cloth after each use and
dispense a small amount of steam.

6-3. CLEANING THE GROUP HEAD AND

SHOWER SCREENS

* Remove the filter holder from the
group head and clean the group's
gasket using the brush (25) provided.

e Place the blind filter (24) provided in
the filter holder (22-23).

¢ Add a spoonful of coffee machine
cleaning powder and insert the filter
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holder into the group head.

¢ Use the group head control lever (7) to
start dispensing and stop dispensing
after approximately 15-20 seconds.

* Repeat the operation ten times to
remove coffee and limescale deposits.

* Remove the blind filter (24) and start
dispensing several times in order to
rinse the group head and eliminate
any residues from the shower screens
and the group head.

¢ If the machine has not been used for
a long time, we recommend that you
allow water to flow out from the group
head to remove any deposits.

6-4. CLEANING THE FILTERS AND

FILTER HOLDERS

* Remove the filters (22-23) from the
filter holders (19) and soak them in a
solution of boiling water (1L) with four
teaspoons of coffee machine cleaner,
using a suitable container.

¢ Leave them to soak for 20-30 minutes;
rinse thoroughly under running water
and check that the holes in the filters
are not clogged.

6-5. CLEANING THE LOWER DRIP TRAY

* Remove the grid (8) and the drip tray
(12). Remove any coffee residues from
it using a damp cloth.

¢ Dry the components and re-assemble
them on the machine.

6-6. CLEANING THE OUTSIDE OF THE

MACHINE

* To keep the outer surface of the coffee
machine in good condition, it should
be cleaned regularly after use. Let the
appliance cool down first. Clean with a
soft, damp cloth.

6-7. CLEANING THE TANK
¢ Clean the water tank (4) once a
month using a damp cloth and mild



detergent.

6-8. REPLACING THE GROUP HEAD

GASKET (FIG. 2)

¢ If coffee leaks from around the
edges of the filter holder (L) during
dispensing, it may be due to an
obstruction in the delivery hole of the
filter-holder, in which case the hole
should be cleaned.

¢ If the problem persists or if the filter
holder moves significantly beyond
the centre of the group head when it
is being fitted, the group head gasket
should be replaced.

To replace it, proceed as follows:

* Make sure that the machine is
switched off and disconnect the power
cable.

* Remove the gasket (H) and the shower
screen (G), using a flat screwdriver as
a lever.

¢ After having removed the gasket and
shower screen, clean the seat properly
before installing the new components.

* Once the new components have
been installed, insert the filter holder,
without the filter, into the group head

and move it in order to seat the gasket.
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7. TROUBLESHOOTING

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

The machine does not
work and the light of the
ON/OFF switch does not
turn on

The light on the ON/OFF
switch is lit but the water
does not heat up

No coffee is dispensed

Loud noise coming from
the pump

1. No power to the
machine

2. The machine is not
plugged in correctly
3. The power cable is
damaged

1. The service
thermostats are not
working

2. The heating element is
broken or burnt out

1. No water in the tank
2. The coffee is too finely
ground

3. There is too much
coffee

4. The coffee has been
compacted too much

5. The circuit has not
been filled

6. Shower screen dirty

7. Clogged filter holder
or filter

8.Possible presence of
limescale in the hydraulic
circuit

9. Clogged suction tube
filter

1. The pump is not
primed
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1. Switch the power on
2. Insert the plug
correctly into the power
socket

3. Contact an authorised
service centre for
replacement

1. Contact an authorised
service centre
2. Contact an authorised
service centre

1. Put water in the tank
2. Replace with a coarser
coffee blend

3. Reduce the amount of
coffee in the filter basket
4. Tamp the coffee less
5. See section 4

6. Clean or replace the
shower screen

7. See the filters and
filter holders cleaning
paragraph

8. Contact an authorised
service centre

9.Clean and/or replace
the filter

1. See section 4 “Starting
the machine for the first
time”



The coffee is dispensed
too quickly

The coffee is dispensed
in drops

Coffee leaks between the
group head and the filter
holder

No froth forms
on the coffee

1. The coffee is too
coarsely ground

2. There is not enough
coffee

3. The coffee has not
been compacted enough
4. The coffee is stale or
unsuitable

1. The coffee is too finely
ground

2. There is too much
coffee

3. The coffee has been
compacted too much
4.Possible presence of
limescale in the hydraulic
circuit

1. The filter holder is not
inserted correctly

2. There is too much
coffee in the filter basket
3. The edge of the filter
holder has not been
cleaned

4. The group head gasket
is worn or soiled with
coffee

1. The coffee blend is not
suitable for this type of
machine

2. The grinding is
unsuitable

3. There is not enough
coffee
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1. The coffee should be
ground more finely

2. Increase the amount of
coffee

3. Tamp the coffee more
4. Replace the coffee

1. The coffee should be
ground more coarsely

2. Reduce the amount of
coffee

3. Tamp the coffee less
4. Contact an authorised
service centre

1. Insert it properly

2. Reduce the amount of
coffee

3. Remove coffee
residues from the edge of
the filter holder and clean
the group head gasket

4. Contact an authorised
service centre

1. Replace the coffee

2. Adjust the coffee grind
3. Increase the amount
of coffee and compact it

properly



The coffee is too
cold

The coffee is too hot

The machine does not
dispense steam

1. The machine had
not reached the correct
temperature

2. The filter holder had
not been pre-heated

3. The cups have not
been preheated

4. The thermostat is
not working within the
required range

1. The thermostat is
not working within the
required range

1. The circuit has not
been filled

2. The hole at the end

of the steam nozzle is
clogged

3. No water in the tank
4.Possible presence of
limescale in the hydraulic
circuit
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1. Follow the instructions
given in section 4.1- 4.2
2. The filter holder should
be heated at the same
time as the water, see
section 4.1-4.2

3. Heat the cups properly
on the cup warmer (5)

4. Contact an authorised
service centre

1. Contact an authorised
service centre

1. See section 4

2. Clean the hole with a
needle

3. See section 4

4. Contact an authorised
service centre
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Instructions pour l'utilisation des modéles

MINICELLINI

Cher client,

Nous vous remercions d'avoir choisi notre produit, fabriqué selon les derniéres
innovations technologiques. En suivant scrupuleusement les opérations simples
concernant l'utilisation correcte de notre produit dans le respect des exigences
essentielles de sécurité indiquées dans ce manuel, vous obtiendrez les meilleures
performances et vous pourrez vérifier la fiabilité remarquable de ce produit au

fil des années. Si vous constatez des anomalies de fonctionnement, vous pouvez
toujours compter sur le réseau des Services aprés-vente a votre disposition dés
maintenant.

SYMBOLES UTILISES DANS LES PRESENTES INSTRUCTIONS
Les avertissements importants sont indiqués par ces symboles. Il est absolument
nécessaire d'observer ces avertissements.

@ Avant la mise en service, lisez attentivement le manuel d'instructions.
Attention ! Opérations particuliérement importantes et/ou dangereuses.

Informations (utiles afin d'utiliser I'appareil).

Conseils.

Interventions qui peuvent étre effectuées par I'utilisateur.

Interventions qui doivent étre effectuées exclusivement par un
technicien qualifié.

0Q00Q@O
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1. INTRODUCTION AU MANUEL

1-1. INTRODUCTION

Ce manuel d'instructions fait partie
intégrante de la machine, il doit étre lu
attentivement et il doit toujours étre
disponible pour toute consultation ;

il doit étre conservé pendant toute la
durée de vie de la machine.

A l'intérieur, il y a des informations
concernant l'utilisation correcte de la
machine, le nettoyage, I'entretien et il
fournit des indications importantes pour
I'exécution des opérations a effectuer
avec une attention particuliére et pour
tout risque résiduel.

Le manuel refléte les innovations
technologiques au moment de sa
rédaction ; le fabricant se réserve le
droit d'apporter toutes les modifications
techniques nécessaires a ses produits
et de mettre a jour les manuels sans
obligation de revoir les versions
précédentes.

LA PAVONI S.p.A. décline toute

responsabilité pour tout dommage

qui peuvent résulter directement ou

indirectement aux personnes ou aux

choses en raison :

¢ du non-respect de toutes les
dispositions des normes de sécurité en
vigueur ;

e d'une installation incorrecte ;

* des défauts d'alimentation ;

e d'un usage impropre ou incorrect de la
machine ;

e d'une utilisation non conforme a ce qui
est spécifié dans ce manuel;

e de graves carences dans l'entretien ;

* des modifications sur la machine ou
toute intervention non autorisée ;

e d'une utilisation de piéces de rechange
non originales ou non spécifiques au
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modele ;

¢ d'un non-respect total ou partiel des
instructions ;

e d'événements exceptionnels.

A

2-1. AVERTISSEMENTS DE SECURITE

e L'utilisateur doit respecter les normes
de sécurité en vigueur dans le pays
ou la machine est utilisée, en plus des
regles établies par le sens commun et
les exigences figurant dans ce manuel.

Afin de garantir le bon fonctionnement
de la machine et de conserver ses
caractéristiques dans le temps, nous
vous recommandons de vérifier les
bonnes conditions environnementales
(la température ambiante doit étre
comprise entre 5° et 35° C), en évitant
['utilisation de la machine dans des
endroits ou des jets d'eau sont utilisés
ou dans des environnements externes
soumis a des agents atmosphériques
(soleil, pluie, etc.).

Apreés avoir retiré la machine de

son emballage, assurez-vous qu'elle
est intacte et qu'elle n'a pas été
endommagée.

Les composants de I'emballage doivent
étre livrés aux centres d'élimination
appropriés et en aucun cas laissés sans
surveillance ou a la portée d'enfants,
d'animaux ou de personnes non
autorisées.

Avant de démarrer la machine, vérifiez
que la tension d'alimentation spécifiée
sur la plaque des données située sous
la base de la machine est celle utilisée
dans votre pays.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants)
aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou sans
expérience ni connaissances, a moins

2. AVERTISSEMENTS



qu'elles n'aient été instruites ou suivies
par une personne responsable de leur
sécurité.

L'utilisation de cet appareil est permise
aux enfants agés d’au moins 8 ans
surveillés ou informés des précautions
a prendre pour une utilisation en toute
sécurité et s'ils en comprennent les
risques connexes.

Conservez I'appareil et son cordon hors
de la portée des enfants de moins de
8 ans.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
l'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
sans expérience ni connaissances, si
elles sont suivies ou instruites quant a
I'utilisation sécurisée de I'appareil par
un responsable de leur sécurité et si
elles sont conscientes des dangers qui
y sont liés.

Nimmergez pas la machine dans l'eau.

Placez la machine dans un endroit sdr,
sur une base solide, loin des sources de
chaleur et hors de portée des enfants.

La machine ne doit pas étre utilisée
dans une niche.

Avant de brancher et de débrancher
la machine, assurez-vous que
linterrupteur d'allumage est en position
éteint.

N'utilisez pas la machine si elle

ne fonctionne pas correctement

ou si le cable d'alimentation ou la
fiche ont été endommagés. Si le
cordon d'alimentation électrique est
endommagé, contactez le service
aprés-vente agréé.

Ne touchez pas les surfaces chaudes
(chaudiére, groupe, porte-filtre, buse
vapeur) pour éviter les brdlures.

Ne retirez pas le porte-filtre pendant
la distribution du café, afin d'éviter
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d'éventuelles bralures.

Ne placez jamais vos mains sous

le groupe et la buse vapeur, car les
liquides ou la vapeur distribué sont
surchauffés et peuvent provoquer des
bralures.

N'utilisez pas la machine a café avec
des piéces ou accessoires d'autres
fabricants.

N'utilisez que des pieces de rechange
d'origine du fabricant. L'utilisation de
pieces de rechange non recommandées
par le fabricant pourrait provoquer des
incendies, des secousses électriques ou
des lésions aux personnes.

Veillez a ne pas utiliser la machine sans
eau, afin de ne pas endommager la
résistance.

En cas de panne ou de fonctionnement
imparfait de la machine, éteignez-

la en évitant toute manipulation et
contactez le service aprés-vente agréé
pour remplacer toute piece usée

ou endommagée par des piéces de
rechange d'origine.

Si des réparations non autorisées sont
effectuées sur la machine ou si des
pieces de rechange non originales sont
utilisées, les conditions de garantie
expirent et le fabricant se réserve

donc le droit de ne plus reconnaitre sa
validité.

N'utilisez pas la machine a I'extérieur.
N'utilisez pas la machine pour un autre
usage que celui pour lequel elle a été
congue.

En cas d'incendie, utilisez des
extincteurs au dioxyde de carbone
(CO2). N'utilisez pas d'eau ou
d’extincteurs a vapeur.

Avant toute opération de nettoyage
et d'entretien, éteignez la machine en
tournant l'interrupteur d'allumage en
position éteint et retirez la fiche de

la prise de courant sans tirer le cable
d'alimentation.




* Ne nettoyez jamais avec des détergents
corrosifs ou des outils qui rayent. Un
chiffon doux humidifié a I'eau suffit.

2-2. USAGE PREVU DE LA MACHINE
Cette machine est adaptée a la
préparation domestique de café
expresso avec mélange de café, pour
prélever et distribuer de I'eau chaude et/
ou de la vapeur, du lait chaud.

L'utilisateur doit avoir lu attentivement
et bien compris les instructions figurant
dans le manuel, afin de faire fonctionner
correctement la machine.

Cet appareil est destiné a étre utilisé
dans des applications domestiques et
analogues telles que :

- dans les zones pour cuisiner réservées
au personnel dans les magasins, les
bureaux et autres environnements
professionnels ;

- dans les gites ruraux ;

- utilisation par les clients des hétels,
motels et autres environnements
résidentiels ;

- dans des environnements de type bed
and breakfast.

e En cas d'usage impropre, toute forme
de garantie expire et le fabricant
décline toute responsabilité pour les
dommages aux personnes et/ou aux
biens.

Il est considéré comme usage impropre:

e toute utilisation autre que celle
déclarée;

e toute intervention sur l'appareil
contraire aux indications données dans
ce manuel ;

e toute utilisation aprés la manipulation
des composants ou des dispositifs de
sécurité ;

e 'utilisation de l'appareil a I'extérieur.
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2-3. ELIMINATION
Les appareils électriques ne
doivent pas étre éliminés avec les
mmm Ordures ménageres. Les appareils
portant ce symbole sont soumis
a la Directive européenne 2012/19/
UE. Tous les appareils électriques et
électroniques mis au rebut doivent
étre éliminés séparément des ordures
meénageres, en les apportant dans les
centres prévus a cet effet par le pays.
En éliminant correctement l'appareil
mis au rebut, on évitera des dommages
a I'environnement et des risques pour
la santé des personnes. Pour toute
information concernant I'élimination du
produit mis au rebut, adressez-vous a
I'administration communale, au bureau
d'élimination ou au magasin dans lequel
vous avez acheté l'appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil,
ses accessoires
et cordons

se recyclent

A

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

2-4. RISQUES RESIDUELS
L'utilisateur ne peut pas étre protégé
contre le jet direct de vapeur ou
d'eau chaude. Par conséquent, lors
des manceuvres, soyez extrémement
prudent pour éviter les bralures.

Le fabricant décline toute responsabilité
pour les dommages aux biens, aux
personnes ou aux animaux causés par
toute intervention sur la machine par
des personnes non qualifiées ou non
autorisées a ces taches.

3. DESCRIPTION

3-1. DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Interrupteur général

2. Interrupteur activation de la vapeur
3. Interrupteur activation de



I'électropompe

4. Réservoir d'eau

5. Chauffe-tasses passif

6. Manomeétre de la pompe
7. Poignée vapeur/eau chaude
8. Grille bassine

9. Buse vapeur/eau chaude
10. Groupe distribution

11. Porte-filtre

12. Bac d'égouttage

13. Voyant ON/OFF

14. Voyant réservoir vide

15. Voyant atteinte température chaudiere
16. Voyant vapeur préte

17. Levier distribution groupe
19. Porte-filtre double bec
20. Pressoir

21. Doseur

22. Filtre 1 tasse 7 gr

23. Filtre 2 tasses 16 gr

24. Filtre aveugle

25. Brosse nettoyage

4. PREMIERE MISE EN SERVICE

4-1. BRANCHEMENT ELECTRIQUE ET
PREMIERE UTILISATION

Veuillez suivre attentivement les
instructions ci-dessous pour mettre en
service votre machine a expresso :

* Ouvrez I'emballage extérieur, retirez la

machine a café et vérifiez son intégrité.

* Placez la machine sur une surface
horizontale, enlevez le couvercle,

sortez le récipient d'eau (4) et rincez-le.

* Remplissez le récipient d'eau propre,
remettez-le dans son siége et insérez
les tuyaux en silicone. Fermez le
couvercle de la machine.

* Avant de procéder au branchement
électrique, assurez-vous que la
tension du secteur correspond aux
caractéristiques indiquées sur la
plague de données située sous la base
de la machine.

* Branchez le cable d'alimentation dans
la prise de courant.

¢ Allumez la machine en plagant
l'interrupteur on/off (1) en position
«I». L'allumage de la lampe (13)
confirme l'alimentation électrique.

e Insérez le porte-filtre dans le groupe
de distribution.

* Placez un récipient sous la buse d'eau
/ vapeur (9).

* Tournez la poignée vapeur/eau chaude
(7) dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre. Tournez le levier de
l'interrupteur de distribution d'eau
chaude (3) sur « | ». Lorsque de l'eau
s'écoule par le bec du turbo vapeur (9),
tournez le levier de l'interrupteur qui
actionne I'électropompe (3) sur « 0 » et
fermez la poignée (7). Ces opérations
ont servi a effectuer le remplissage
correct de la chaudiére.

* En actionnant le levier distribution
groupe (17), effectuez une distribution
d'eau pour permettre le remplissage
correct au circuit du café.

¢ Aprés avoir effectué ces opérations,
attendez que la machine atteigne
la température de fonctionnement,
voyant (15) allumé.

REMARQUE : Le voyant lumineux
de température correcte (15)
continuera a s'éteindre et a
s'allumer automatiquement
pendant la période de chauffage.

¢ Une fois la température de
fonctionnement atteinte, distribuez de
I'eau du groupe distribution pendant
environ 10 secondes, en maintenant le
porte-filtre en place.

e Cette opération permet d'optimiser les
températures du groupe.

5. UTILISATION DE LA MACHINE

5-1. PRE-TRAITEMENT
¢ Aprés avoir effectué les opérations
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décrites dans le chapitre précédent,
la machine est préte pour le pré-
traitement.

* Rincez soigneusement le réservoir
avec de I'eau froide.

* Remplissez le réservoir avec de I'eau
froide et positionnez le réservoir dans
la machine.

¢ Placez une bassine d'une capacité de
1,51 sous le groupe E61.

¢ Versez de I'eau pendant 1 minute avec
le porte-filtre monté.

* Remplissez le réservoir d’'eau froide si
nécessaire.

* Placez la bassine d'une capacité de 1,5
| sous la buse de vapeur.

¢ Activez l'interrupteur d'allumage de
I'électropompe.

* Tournez la poignée de la buse a
vapeur.

¢ Versez pendant 1 minute.

e Effectuez les opérations décrites 3 fois
de suite.

5-2. PREPARATION ET DISTRIBUTION

DE CAFE

e Aprés avoir effectué les opérations
décrites au paragraphe précédent, la
machine est préte a étre utilisée.

« Evitez de recouvrir le chauffe-tasses de
tissu, de feutre, etc.

e Sélectionnez le filtre et le porte-filtre
souhaités selon que vous souhaitez
préparer un café simple ou un café
double.

* Remplissez le filtre avec une dose de
café moulu, suffisante pour obtenir 1
ou 2 tasses (7 gr. - 16 g) selon le filtre
choisi (22-23).

* Nivelez et appuyez avec la presse (20)
sur le café, nettoyez le bord du filtre
avec la paume de la main de tout
résidu de café, fixez le porte-filtre sur
le corps du groupe (10) et déplacez-le
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vers la droite pour le fixer au groupe.

e Préparez les tasses sous les becs
verseurs et actionnez le groupe a
l'aide de la commande groupe (17).
La distribution du café s'obtient en
déplacant vers le haut le levier du
groupe (10) situé sur le panneau.

¢ Lorsque la dose de café souhaitée est
atteinte, interrompez le processus
de distribution en appuyant sur
la commande de groupe (10), en
tournant le levier vers le bas.

e Pour faire plus de café, retirez le porte-
filtre (10) du groupe, déplacez-le vers
la gauche, enlevez le marc de café et
répétez les opérations ci-dessus.

Afin d'éviter d'éventuelles
brdlures, il est recommandé de
ne pas toucher les groupes et la
buse vapeur/eau chaude lorsque
la machine est en marche et de
ne pas mettre les mains sous les
groupes et la buse pendant la
distribution.

e Lorsque la machine est neuve,
le porte-filtre peut étre mal
aligné (perpendiculairement a
la machine elle-méme) comme
indiqué dans la Figure 1, sans pour
autant compromettre son bon
fonctionnement. Aprés une courte
période d'utilisation, le porte-filtre se
mettra progressivement dans la bonne
position.
G = Position du porte-filtre fermé avec la
nouvelle machine
H = Position du porte-filtre fermé avec
la machine apres une courte période
d'utilisation.

5-3. PARAGRAPHE DU BON CAFE

1. Il est conseillé de toujours utiliser du
café moulu frais car, une fois mouluy, il
perd ses capacités aromatiques en peu
de temps.



2. Assurez-vous que la dose de café
moulu et sa pression soient toujours
constantes.
3. Une extraction optimale sera
caractérisée par une pré-infusion
d'environ 5 secondes avant le début de
I'extraction du café.
4. Si la quantité et le degré de mouture
sont corrects :
a. La quantité correcte de café dans
la tasse pour un seul expresso devrait
étre de 25-30 ml en 25-30 secondes.
Pour un double : 50-60 ml en 20-30
secondes.
b. la coloration du café devra étre
brun foncé ou noisette
c. la pression, visible sur le
manomeétre(.), doit indiquer 8/9 bar.
5. Si le débit de distribution est trop
rapide (<25s, pression <8 bar), vous
obtiendrez des cafés clairs et légers
sans créeme. Il est recommandé de
régler la mouture pour le rendre plus
fin, en gardant toujours la quantité
requise.
6. Sile débit est trop lent (>30s,
pression >9bar), vous obtiendrez des
cafés noirs avec peu de créme. Il est
recommandé de régler la mouture pour
le rendre plus gros, en gardant toujours
la quantité requise.
7. Les tasses chaudes aident a maintenir
le café fraichement infusé a la bonne
température. Il est donc conseillé de
placer les tasses avant utilisation sur
la grille porte-tasses (3) qui permet
d'utiliser la chaleur rayonnée par la
chaudiere.

5-4. DISTRIBUTION D'EAU CHAUDE

Avertissement : vérifiez que
I'interrupteur de vapeur (2) soit
sur OFF.

* Placez un récipient sous la buse (9),
tournez la poignée du robinet (7) dans
le sens inverse des aiguilles d'une

montre pour distribuer I'eau chaude.

¢ Activez l'interrupteur d'eau chaude (3)
pour commencer la distribution.

e Lorsque la quantité d'eau souhaitée
est atteinte, éteignez l'interrupteur
(3) et tournez la poignée du robinet
d'eau (7) dans le sens des aiguilles
d'une montre pour mettre fin a la
distribution.

* Nous recommandons une distribution
maximum d'environ 200 ml d'eau.

5-5. DISTRIBUTION DE VAPEUR

e Lorsque la machine est préte a
distribuer du café, dirigez le tuyau de
vapeur au-dessus de la bassine (12),
ouvrez la poignée du robinet d'eau /
vapeur (7) pendant quelques instants,
afin que I'eau résiduelle s'écoule par
le tuyau de vapeur ; en peu de temps
seule de la vapeur commencera a
s'échapper.

* Fermez la poignée du robinet d'eau /
vapeur (7).

e Tournez le levier de l'interrupteur
vapeur (2), le voyant vapeur préte (16)
s'allumera ensuite.

e Lorsque le voyant de la machine en
température (15) s'allume, elle est
préte a distribuer de la vapeur.

* Mettez le liquide a préparer dans un
récipient, plongez la buse (9) dans
le liquide et tournez la poignée (7)
lentement dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre. La quantité de
vapeur distribuée est proportionnelle a
I'ouverture du robinet. Plus l'ouverture
est grande, plus la quantité de vapeur
distribuée sera élevée.

¢ Une fois la quantité souhaitée
distribuée, tournez la poignée dans
le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour terminer la distribution.
Enlevez le récipient et nettoyez la buse
de vapeur avec un chiffon humide.
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Pour obtenir la mousse de lait pour le

cappuccino :

* Remplissez un récipient avec du lait
demi-écrémé froid

¢ Placez le récipient de lait sous la buse
de vapeur (9) en limmergeant sur
quelques millimétres dans le lait.

* Tournez la poignée vapeur (7) dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre
et déplacez lentement le récipient
du bas vers le haut pour obtenir une
mousse plus crémeuse.

e Lorsque le volume du lait a doublé,
immergez profondément et faites
chauffer le lait.

* Arrétez la distribution en tournant la
poignée de vapeur (7) dans le sens des
aiguilles d'une montre.

Risques de bralures ! De petites
éclaboussures d'eau chaude
peuvent se produire au début
du processus de distribution.
Le tuyau de distribution peut
atteindre des températures
élevées : évitez de le toucher
directement avec vos mains.

¢ Une fois que vous avez obtenu
['émulsion souhaitée, tournez
la poignée vapeur dans le sens
des aiguilles d'une montre pour
interrompre la distribution de vapeur
et retirez le pot.

e Aprés avoir chauffé le liquide, nous
vous conseillons de vidanger le tuyau
de vapeur en tournant la poignée
pendant quelques secondes.

* Tournez le levier de l'interrupteur
vapeur (2) sur « OFF ».

* Pour pouvoir préparer un café, il faut :

- actionner l'interrupteur activation
électropompe (3);
lacer un pot sous la buse vapeur

9

ourner la poignée vapeur/eau
chaude (7) dans le sens inverse des
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aiguilles d'une montre ;

- une fois que I'eau s'écoule, tournez
la poignée vapeur/eau chaude (7) dans
le sens des aiguilles d'une montre, et
positionnez l'interrupteur d'activation
de I'électropompe (3) sur off.

REMARQUE : pour préparer
immédiatement une quantité
supplémentaire de café,
remplissez la chaudiére avec

de l'eau pour gu'elle atteigne

la bonne température. Dans le
cas contraire, le café pourrait
avoir un goQt de bralé. Placez
une tasse vide sur la grille (8).
N'insérez pas le porte-filtre.
Baissez le levier de distribution de
café (17) en remplissant la tasse
d'eau. Lorsque la tasse est pleine,
interrompez la distribution.

¢ Une fois la température de la
chaudiére atteinte (15) le voyant
s'allume, vous pouvez préparer un
autre café.

6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

6-1. AVERTISSEMENTS

Risque d'électrocution.

¢ Retirez la fiche de la prise de courant
avant d'effectuer le nettoyage de la
machine a café.

¢ Nimmergez pas la machine a café
dans de 'eau ou d'autres liquides.

¢ Laissez refroidir la machine a café
avant d'effectuer le nettoyage. Risque
de dommages au niveau des surfaces.

¢ N'utilisez pas de jets de vapeur pour
nettoyer la machine a café.

¢ N'utilisez pas sur les parties traitées
superficiellement avec des finitions
métalliques (par ex. anodisations,
nickelages, chromages), produits pour
le nettoyage contenant du chlore, de
'ammoniac ou de I'eau de Javel.



¢ N'utilisez pas de détergents abrasifs
ou corrosifs (par exemple des produits
en poudre, des détachants et des
éponges métalliques).

¢ N'utilisez pas de matériaux rugueux,
abrasifs ou des grattoirs métalliques
affQtés.

6-2. NETTOYAGE DE LA BUSE DE

DISTRIBUTION DE VAPEUR/EAU

CHAUDE

* Nettoyez soigneusement le tuyau
de vapeur aprés chaque utilisation
pour éviter de modifier le goQt des
boissons a chauffer et I'obstruction
des trous a |'extrémité des buses,
nettoyez soigneusement apres chaque
utilisation en utilisant un chiffon
humide et en laissant s'échapper un
petit jet de vapeur.

6-3. NETTOYAGE CORPS GROUPE ET

DOUCHETTES

¢ Retirez le porte-filtre du groupe
de distribution et nettoyez le joint
d'étanchéité du groupe avec la brosse
fournie (25).

¢ Placez le filtre aveugle (24) fourni dans
le porte-filtre (22-23).

* Mettez une cuillére de détergent en
poudre pour machine a café et fixez le
porte-filtre au corps du groupe.

e Actionnez la distribution du groupe
café au moyen du levier (7) et arrétez
la distribution aprés environ 15-20
secondes.

* Répétez I'opération une dizaine de
fois pour permettre I'élimination des
incrustations de café et de calcaire.

¢ Retirez le filtre aveugle (24) et
actionnez la distribution plusieurs
fois pour rincer le groupe et éliminer
d'éventuels résidus des douchettes et
du corps de groupe.

* Aprés une longue période
d'inutilisation de la machine, il est

conseillé de laisser couler un peu
d'eau du groupe afin d'éliminer les
éventuelles impuretés.

6-4. NETTOYAGE DES FILTRES ET DES

PORTE-FILTRES

e Retirez les filtres (22-23) des porte-
filtres (19) et immergez dans une
solution d'eau bouillante (1 1) avec
quatre cuilléeres a café de détergent
pour machine a café en utilisant un
récipient approprié,

e Laissez-les tremper pendant 20-30
s ; rincez-les soigneusement a |'eau
courante et vérifiez que les trous des
filtres ne soient pas bouchés.

6-5. NETTOYAGE BASSINE INFERIEURE

VIDANGE

¢ Retirez la grille (8), retirez la bassine
inférieure de vidange (12) et nettoyez-
la pour éliminer les résidus de poudre
de café avec un chiffon humide.

¢ Séchez les composants et remontez
dans la machine.

6-6. NETTOYAGE DU CORPS

* Pour une bonne conservation des
surfaces externes, il faut les nettoyer
régulierement a la fin de chaque
utilisation, aprés les avoir laissées
refroidir. Nettoyez avec un chiffon
doux et humide.

6-7. NETTOYAGE DU RESERVOIR

* Nettoyez le réservoir de l'eau (4)
environ une fois par mois a l'aide
d'un chiffon humide et d'un détergent
délicat.

6-8. REMPLACEMENT DU JOINT

D'ETANCHEITE SOUS CORPS (FIG. 2)

¢ Si le café goutte des bords du porte-
filtre (1) pendant la distribution, la
cause pourrait étre I'obturation du
trou de distribution du porte-filtre,
dans ce cas, le trou doit étre nettoyé.
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¢ Si le défaut persiste ou si lI'accrochage
du porte-filtre au corps de I'appareil
dépasse largement le centre de
celui-ci, le joint sous corps doit étre
remplacé.

Pour remplacer, procédez comme suit :

* Assurez-vous que la machine soit
éteinte et débranchez le cable de
I'alimentation.

e Sortez le joint (H) et la douchette (G),

en faisant levier avec un tournevis plat.

e Apreés avoir retiré le joint et la
douchette, nettoyez le logement
correctement avant d'installer les
nouveaux composants.

¢ Une fois les nouveaux composants
insérés, prenez le porte-filtre sans
filtre, bloquez-le dans le groupe
de distribution et déplacez-le
pour bloquer le joint d’étanchéité
définitivement.
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7. CAUSES DE DYSFONCTIONNEMENT OU ANOMALIES

PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

La machine ne
fonctionne pas et le
voyant de l'interrupteur
ne s'allume pas

Le voyant de
I'interrupteur
d'alimentation est allumé
et 'eau ne chauffe pas

Pendant la distribution le
café ne coule pas

Bruit fort de la pompe

1. Coupure de courant

2. Lafiche du céble
d'alimentation n'est pas
insérée correctement

3. Le cable d'alimentation
est endommagé

1. Les thermostats de
service ne fonctionnent
pas

2. La résistance est
interrompue ou grillée

1.1l n'y a pas d'eau dans
le réservoir

2. La mouture du café est
trop fine

3. La quantité de café est
excessive

4. Le café est trop pressé
5. Le circuit n'a pas été
chargeé

6. Douchette sale

7. Porte-filtre ou filtre
bouché

8.Possible présence de
calcaire dans le circuit
hydraulique

9.Filtre du tuyau
d'aspiration bouché

1. La pompe n'est pas
enclenchée
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1. Rétablir I'alimentation
2. Insérez correctement
la fiche du cable
d'alimentation dans la
prise de courant

3. Adressez-vous au
service aprés-vente pour
le remplacement

1. Adressez-vous au
service aprés-vente agréé
2. Adressez-vous au
service aprés-vente agréé

1. Mettez de I'eau dans le
réservoir

2. Remplacez par une
mouture plus grossiére
3. Diminuez la quantité
de café dans le filtre

4. Pressez moins le café
5. Consultez le
paragraphe 4

6. Nettoyez ou remplacez
la douchette

7. Consultez le
paragraphe de nettoyage
filtres et porte-filtres

8. Adressez-vous au
service apres-vente agréé
9.Nettoyez et/ou
remplacez le filtre

1. Consultez le
paragraphe 4 « Premiére
mise en service »




Le café coule trop vite

Le café coule goutte a
goutte

Le café coule entre le
groupe distribution et le
porte-filtre

La creme ne se forme pas
sur le café

1. La mouture du café est
trop grossiére

2. La quantité de café est
insuffisante

3. Pressage du café
insuffisant

4. Le café est vieux ou
inapproprié

1. La mouture du café est
trop fine

2. La quantité de café est
excessive

3. Pressage excessif du
café

4.Possible présence de
calcaire dans le circuit
hydraulique

1. Le porte-filtre n'est pas
inséré correctement

2. Quantité excessive de
café dans le filtre

3. Le bord du porte-filtre
n'a pas été nettoyé

4. Le joint d'étanchéité
Sous corps est usé ou
présente des saletés de
café

1. Le mélange de café ne
convient pas au type de
machine

2. La mouture n'est pas
correcte

3. La quantité de café est
insuffisante
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1. Leréglage de la
mouture doit étre plus fin
2. Augmentez la dose de
café

3. Pressez plus le café

4. Remplacez le café

1. Le réglage de la
mouture doit étre plus
grossier

2. Diminuez la quantité
de café

3. Pressez moins le café
4. Adressez-vous au
service apres-vente agréé

1. Insérez-le
correctement

2. Diminuez la quantité
de café

3. Eliminez les résidus de
café du bord du porte-
filtre, nettoyez le joint
d'étanchéité sous corps
4. Adressez-vous au
service aprés-vente agréé

1. Remplacez le café

2. Réglez la mouture du
café

3. Augmentez la dose
de café et pressez-le
correctement



Le café coule trop
froid

Le café coule trop chaud

La machine ne distribue
pas de vapeur

1. La machine n'était pas
a la bonne température
2. Le porte-filtre n'a pas
été préchauffé

3. Défaut de préchauffage
des tasses

4. Le thermostat ne
fonctionne pas dans les
limites optimales

1. Le thermostat ne
fonctionne pas dans les
limites optimales

1. Le circuit n'a pas été
chargé

2. Le trou a I'extrémité
du tube de vapeur est
bouché

3.1l n'y a pas d'eau dans
le réservoir

4.Possible présence de
calcaire dans le circuit
hydraulique
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1. Respectez les
instructions du
paragraphe 4.1 - 4.2

2. Le porte-filtre doit étre
chauffé en méme temps
que l'eau, consultez le
paragraphe 4.1 - 4.2

3. Chauffez correctement
les tasses sur le chauffe-
tasses spécifique (5)

4, Adressez-vous au
service aprés-vente agréé

1. Adressez-vous au
service aprés-vente agréé

1. Consultez le
paragraphe 4

2. Nettoyez le trou a l'aide
d'une aiguille

3. Consultez le
paragraphe 4

4. Adressez-vous au
service aprés-vente agréé




Bedienungsanleitungen der Modelle
MINICELLINI

Sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen flr den Kauf eines unserer Produkte, das entsprechend der
neuesten technologischen Innovationen hergestellt wurde. Indem Sie die einfachen
Vorgénge zur korrekten Verwendung unseres Produkts in Ubereinstimmung

mit den in dieser Bedienungsanleitung angegebenen grundlegenden
Sicherheitsanforderungen gewissenhaft befolgen, kdnnen Sie im Laufe der

Jahre eine maximale Leistung erzielen und die bemerkenswerte Zuverlassigkeit
dieses Produkts feststellen. Sollten Sie jegliche Stérungen feststellen, kdnnen Sie
jederzeit auf das Netzwerk unseres Kundendienstes zahlen, das Ihnen ab sofort zur
Verfugung steht.

IN DIESEN ANLEITUNGEN VERWENDETE SYMBOLE
Wichtige Hinweise sind mit diesen Symbolen gekennzeichnet. Diese Warnhinweise
mussen strengstens beachtet werden.

Vor der Inbetriebnahme die Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen.
Achtung! Besonders wichtige und / oder gefahrliche Arbeiten.
Nutzliche Informationen (fir den Gebrauch des Gerates).

Empfehlungen.

Eingriffe, die vom Benutzer durchgefuhrt werden kénnen.

Eingriffe, die ausschliel3lich von einem qualifizierten Techniker
durchgefuhrt werden durfen.

Q00RO
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1. EINSTIEG IN DIE
BEDIENUNGSANLEITUNG

1-1. EINLEITUNG

Diese Bedienungsanleitung ist ein
fester Bestandteil der Maschine undist
deshalb fir die ganze Lebensdauer des
Gerates sorgfaltig und in Reichweite zur
Einsichtnahme aufzubewahren.

Im Inneren befinden sich Informationen
zum bestimmungsgemalen Gebrauch
der Maschine, zur Reinigung,

Wartung und wichtige Hinweise zur
Durchfihrung von Arbeiten, die mit
besonderer Sorgfalt durchgefihrt
werden mussen, sowie zu etwaigen
Restrisiken.

Das Bedienungsanleitung entspricht
dem Stand der Technik und
Wissenschaft zum Zeitpunkt der
Erstellung. Der Hersteller behalt sich
das Recht vor, alle erforderlichen
technischen Anderungen an seinen
Produkten vorzunehmen und die
Bedienungsanleitung zu aktualisieren,
ohne die Verpflichtung, auch frihere
Versionen zu korrigieren.

Der Hersteller haftet nicht fur Personen-

und Sachschaden, die auf die folgenden

Ursachen zurtckzufihren sind:

¢ Die Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung;

e die unsachgemalle Installation;
* Uberspannungsschaden;

* unangemessene oder unkorrekte
Nutzung des Gerats;

¢ Verwendung, die nicht den Angaben
dieses Bedienungshandbuches
entspricht;

¢ Schaden durch unsachgemalle
Wartung, Handhabung und Pflege;

¢ Unbefugte Eingriffe durch nicht
autorisierte Personen;
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¢ die Verwendung von nicht originalen
oder modellspezifischen Ersatzteilen;

* Missachtung der
Herstelleranweisungen;

e aulRergewdhnliche Ereignisse.

2. WARNHINWEISE (A)

2-1. SICHERHEITSHINWEISE

¢ Der Benutzer ist angehalten, die in
der Bedienungsanleitung enthaltenen
Hinweise und Anforderungen des
Einsatzlandes der Maschine zu
befolgen.

e Um die ordnungsgemale Funktion der
Maschine zu gewahrleisten und ihre
Eigenschaften Uber einen langeren
Zeitraum zu erhalten, ist es ratsam,
die richtigen Umgebungsbedingungen
einzuhalten (Umgebungstemperatur
min. +5 °C bis max. +35 °C), der Einsatz
der Maschine ist nicht fir Nassraumen
vorgesehen oder im Freien, wo sie
Witterungseinflissen (Sonne, Regen
usw.) ausgesetzt ist.

* Vergewissern Sie sich nach dem
Auspacken der Maschine, dass diese
unbeschadigt ist.

¢ Die Verpackungsbestandteile
mussen bei den entsprechenden
Entsorgungsstellen abgegeben
werden und dirfen auf keinen Fall
unbeaufsichtigt oder fur Kinder, Tiere
oder Unbefugte zuganglich sein.

¢ Vergewissern Sie sich vor der
Inbetriebnahme der Maschine, dass
die auf dem Typenschild an der
Unterseite der Maschine angegebene
Versorgungsspannung mit der
im Land verwendeten Spannung
Ubereinstimmt.

¢ Dieses Gerat darf von Personen
(einschlieflich Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen



Fahigkeiten oder Personen, die keine
Erfahrung oder Kenntnis haben,

nur dann verwendet werden, wenn
diese von einer fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person in die sichere
Verwendung des Gerates eingewiesen
und beaufsichtigt werden.

* Der Gebrauch dieses Gerates ist
Kindern Uber 8 Jahren nur erlaubt,
wenn sie unter Aufsicht stehen oder
mit den Sicherheitsvorschriften und
den damit verbundenen Risiken
vertraut sind.

¢ Das Gerat und sein Netzkabel auRRer
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren
aufbewahren.

¢ Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

* Das Gerat darf von Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Personen, die keine
Erfahrung oder Kenntnis haben, nur
dann verwendet werden, wenn sie
von einem fur ihre Unversehrtheit
Verantwortlichen in die sichere
Verwendung des Gerates eingewiesen
und Uber die damit verbundenen
Gefahren in Kenntnis gesetzt wurden.

¢ Das Gerat niemals in Wasser tauchen.

¢ Stellen Sie das Gerat an einem
sicheren Ort auf einem festen
Untergrund, fern von Warmequellen
und auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

* Die Maschine darf nicht in einer Nische
oder in Mobeln verwendet werden.

¢ Vergewissern Sie sich vor dem Ein-/
Ausstecken des Netzsteckers der
Maschine, dass der Betriebsschalter
aus OFF (AUS) steht.

¢ \Verwenden Sie die Maschine nicht bei
einer Funktionsstoérung, Beschadigung
des Netzkabels oder des Netzsteckers.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist,
wenden Sie sich an den Kundendienst.

e Um Hautverbrennungen zu vermeiden,
berUhren Sie nicht die heilen
Oberflachen (Kessel, Bruhgruppe,
Siebtrager, Dampflanze).

e Um Hautverbrennungen zu vermeiden,
Entfernen Sie nicht den Siebtrager
wahrend der Kaffeeausgabe.

¢ Halten Sie niemals lhre Hande unter
den Siebtrager oder die Dampflanze,
da die abgegebenen Flussigkeiten
oder der Dampf sehr heif3 sind und
Hautverbrennungen verursachen
kénnen.

¢ Die Kaffeemaschine nicht in
Kombination mit Teilen oder Zubehor
von anderen Herstellern verwenden.

¢ AusschlieR3lich die vom Hersteller
angebotenen Originalersatzteile
verwenden. Bei Verwendung von
Ersatzteilen, die nicht vom Hersteller
empfohlen wurden, besteht Brand-,
Stromschlag- und Verletzungsgefahr.

¢ Achten Sie darauf, die Maschine nicht
ohne Wasser zu betreiben, um den
Widerstand nicht zu beschadigen.

¢ Schalten Sie die Maschine bei Defekten
oder Funktionsstérungen aus, und
wenden Sie sich an einen autorisierten
KUNDENDIENST, um defekte oder
beschadigte Teile zu ersetzen.

* Bei Reparaturen nicht autorisierter
Personen oder der Verwendung von
nicht originalen Ersatzteilen, erlédschen
die Garantiebedingungen und die
Produkthaftung des Herstellers.

e Das Gerat nicht im Freien verwenden.

* Verwenden Sie die Maschine nur far
den Zweck, fur den sie gebaut wurde.

e Zum Loschen Kohlendioxid
(CO2) - Feuerldscher verwenden.
Verwenden Sie keine Wasser- oder
Wassernebelldscher.

* Schalten Sie die Maschine vor allen

Reinigungs- und Wartungsarbeiten
aus, indem Sie den Schalter in die
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AUS-Position bringen und den Stecker
von der Steckdose trennen, ohne am
Netzkabel zu ziehen.

¢ Nicht mit korrosiven Reinigungsmitteln
oder kratzenden Utensilien reinigen.
Ein weiches und mit Wasser
befeuchtetes Tuch ist ausreichend.

2-2. VERWENDUNGSZWECK DER
MASCHINE

Diese Maschine ist fur die hausliche
Zubereitung von Espressokaffee mit
Kaffeemischung, fur die Entnahme und
Ausgabe von heiRem Wasser und/oder
Dampf oder warmer Milch geeignet.

Fur eine korrekte Bedienung der
Maschine ist es unbedingt notwendig,
die Bedienungsanleitung sorgfaltig zu
lesen.

Dieses Gerat ist vorgesehen

flr den Einsatz im Haushalt und in
ahnlichen Anwendungen wie z. B.:
- in Personalklchen,

Geschaften, Blros

und anderen Arbeitsbereichen;

- in Agrotourismen;

- von Gasten in Hotels,

Motels

und Wohnanlagen;

- in Bereichen wie Bed and Breakfasts.

¢ Der Hersteller haftet nicht fur
Personen- und Sachschaden,
die auf die folgenden Ursachen
zurtickzufuhren sind.

Als unsachgemaRe Verwendung werden

angesehen:

¢ jede Verwendung, die von der
angefuhrten abweicht;

e jeden Eingriff am Gerat, der von den
Anweisungen in diesem Handbuch
abweicht;

¢ jede Verwendung nach unbefugten
Eingriffen an den Bauteilen oder
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Sicherheitsvorrichtungen;

e die Verwendung des Gerates in
AuBenbereichen.

2-3. ENTSORGUNG

Die elektrischen Altgerate
E dirfen nicht zusammen
mmm Mitdem H'ausr'nulll entsorgt
werden. Die mit diesem
Symbol gekennzeichneten
Gerate unterliegen der Europaischen
Richtlinie 2012/19/EU. Alle Elektro- und
Elektronikaltgerate mussen bei den
vom Land vorgesehenen Sammelstellen
vom Hausmiill getrennt entsorgt
werden. Durch eine sachgemalRle
Entsorgung werden Umweltschaden
und Gefahren fir die Gesundheit von
Personen vermieden. Fur weitere
Informationen Uber die Entsorgung
von Altgerdten wenden Sie sich an
die Kommunalverwaltung, an das
Entsorgungsamt oder an das Geschaft,
in dem Sie das Gerat gekauft haben.

2-4. RESTRISIKEN

Der Benutzer kann im unsachgemalen
Gebrauch nicht vor direktem Dampf-
oder der HeiBwasserausgabe geschutzt
werden. Gehen Sie bei Inbetriebnahme
der Maschine auRerst vorsichtig vor, um
Hautverbrennungen zu vermeiden.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung
flr Schaden an Gegenstanden,
Personen oder Tieren ab, die durch
Eingriffe von nicht qualifizierten oder
nicht autorisierten Personen am Gerat
verursacht wurden.

3. BESCHREIBUNG

3-1. PRODUKTBESCHREIBUNG
1. Ein-/Ausschalter

2. Schalter zur Dampfaktivierung
3. Schalter zur Aktivierung der
Elektropumpe



4. Wassertank

5. Passiver Tassenwarmer

6. Pumpendruckmanometer

7. Dampf-/Heilwasser-Drehknebel
8. Tassenablage der Ablaufschale
9. Dampf-/Heillwasserlanze

10. Bruhgruppe

11. Siebtrager

12. Wasser-Auffangschale

13. Kontrolllampe EIN-/AUS

14. Kontrolllampe Leerer Tank

15. Kontrolllampe Erreichen der
Temperatur im Kessel

16. Kontrolllampe Dampfbereitschaft
17. Hebel Bruhgruppe

19. Siebtrager mit doppeltem Auslauf
20. Temper

21. Messloffel

22. Filter 1 Tasse 7 g

23. Filter 2 Tassen 16 g

24. Blindfilter fur Reinigung der
Brihgruppe

25. Reinigungsburste

4. ERSTINBETRIEBNAHME

4-1. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS UND

ERSTE VERWENDUNG

Fur die Inbetriebnahme der

Espressomaschine mussen die

nachfolgenden Anweisungen unbedingt

zu beachten:

¢ Die Verpackung 6ffnen, die
Kaffeemaschine herausnehmen und
auf ihre Unversehrtheit Gberprufen.

* Die Maschine auf eine horizontale
Flache stellen, die Abdeckung
abnehmen, den Wassertank (4)
herausnehmen und ausspulen.

* Den Tank mit sauberem Wasser
fullen, erneut in seiner Aufnahme
positionieren, die Schlauche einsetzen
und die Abdeckung der Maschine
wieder aufsetzen. Den Deckel der
Maschine schlieRen.

* Bevor Sie mit dem elektrischen
Anschluss fortfahren, muss

sichergestellt sein, dass die
Netzspannung den auf dem
Typenschild unter dem Sockel der
Maschine angegebenen Eigenschaften
entspricht.

® Den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose stecken.

¢ Die Maschine einschalten, indem der
EIN/AUS-Schalter (1) auf 1" gestellt
wird. Das Aufleuchten der Lampe
(13) bestatigt den Anschluss an die
Stromversorgung.

* Den Siebtrager in die Brihgruppe
einsetzen.

¢ Einen Behalter unter die Wasser-/
Dampflanze (9) stellen.

¢ Den Dampf-/HeiBwasser-Drehknebel
(7) gegen den Uhrzeigersinn
drehen. Den Schalterhebel fur die
Heilwasserausgabe (3) in Position
,1" stellen. Wenn aus dem Auslauf
des Turbo-Dampfventils (9) Wasser
auslauft, den Schalterhebel, der die
Elektropumpe (3) aktiviert, in Position
,0" stellen und den Drehknebel
(7) schliel3en. Diese Vorgange
ermoglichen die korrekte Befullung
des Kessels.

¢ Durch Betatigung des Hebels der
Brihgruppe (17) eine Wasserabgabe
durchfuhren, um die korrekte
Beflllung des Kaffeekreislaufs zu
ermoglichen.

¢ Nachdem diese Vorgange ausgefuhrt
wurden, warten Sie, bis die Maschine
die Betriebstemperatur erreicht hat
und die Kontrolllampe (15) aufleuchtet.

HINWEIS: Die Kontrolllampe
fur das Erreichen der korrekten
Temperatur (15) schaltet sich
wahrend der Aufheizphase
weiterhin automatisch ein und
aus.

¢ Sobald die Betriebstemperatur erreicht
ist, geben Sie etwa 10 Sekunden lang
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Wasser aus der Bruhgruppe ab, wobei
der Siebtrager eingeschaltet bleibt.

e Dieser Vorgang ermoglicht
die Optimierung der
Gruppentemperaturen.

5. GEBRAUCH DER MASCHINE

5-1. VORBEHANDLUNG

* Nach Durchfiihrung der im vorigen
Kapitel beschriebenen Vorgange ist
die Maschine fur die Vorbehandlung
bereit.

e Spulen Sie den Tank grundlich mit
kaltem Wasser aus.

¢ Flllen Sie den Tank mit kaltem
Wasser und stellen Sie den Tank in die
Maschine.

¢ Stellen Sie unter der Gruppe
E61 eine Ablaufschale mit einem
Fassungsvermdgen von 1,5 | auf.

* Geben Sie Wasser fur 1 Minute mit
dem montierten Siebtrager ab.

* Den Tank bei Bedarf mit kaltem
Wasser flllen.

* Die Ablaufschale mit einem
Fassungsvermdgen von 1,51 unter die
Dampflanze stellen.

¢ Schalten Sie den Zlndschalter der
Elektropumpe ein.

¢ Den Drehknebel der Dampflanze
drehen.

e Fur 1 Minute abgeben.

¢ Die beschriebenen Vorgange dreimal
durchfuhren.

5-2. KAFFEEZUBEREITUNG

e Nach Durchfiihrung der im vorigen
Abschnitt beschriebenen Vorgange ist
die Maschine betriebsbereit.

¢ Es sollte vermieden werden, die
Tassenabstellflache mit Stoff, Filz usw.
abzudecken.

e Wahlen Sie den gewulnschten Filter
und den Siebtrager aus, je nachdem,
ob Sie einen Einzel- oder einen
Doppelkaffee zubereiten mochten.

Geben Sie eine Dosis an Kaffeemehl
in den jeweiligen Filtereinsatz fur 1 - 2
Tassen (7 - - 16 g) je nach gewahltem
Filter ein (22-23).

Streichen Sie das Kaffeemehl glatt und
drlcken Sie diesen mit dem Tamper an
(20), beseitigen Sie mit der Handflache
eventuelle Kaffeertickstande vom

Rand des Filtereinsatzes, setzen Sie
den Siebtrager in die Briihgruppe (10)
ein und fixieren Sie diesen durch eine
Rechtsdrehung bis zum Anschlag.

Stellen Sie die Tassen unter den
Auslauf der Brihgruppe (17) und
aktivieren Sie die Bedienelemente.
Wird der auf der Bedienblende
angeordnete Hebel der Bruhgruppe
(10) nach oben bewegt, erfolgt die
Kaffeeausgabe.

Sobald die gewinschte Kaffeemenge
erreicht ist, unterbrechen Sie
Kaffeeausgabe durch bewegen des
Hebels der Brihgruppensteuerung
(10) nach unten.

Fur die Zubereitung von weiterem
Kaffee, I0sen Sie den Siebtrager
(10) von der Bruhgruppe durch eine
Linksdrehung, entfernen Sie den
Kaffeesatz und wiederholen Sie die
oben beschriebenen Vorgange.

Um eventuelle Verbrihungen
der Haut vorzubeugen, raten wir,
die Bruhgruppen und Dampf-
und HeilBwasserlanze nicht zu
berthren, wenn die Maschine in
Betrieb ist, und auf keinen Fall
die Hande wahrend der Ausgabe
unter die Brihgruppen oder die
Dampflanze zu legen.

* Bei einer neuen Maschine kann
der Siebtrager nicht, wie unter



Abbildung 1 angegeben, senkrecht
zur Maschine positioniert werden,
was jedoch nicht die Funktionsweise
beeintrachtigt. Schon nach einer
kurzen Gebrauchszeit versetzt sich
der Siebtrager nach und nach in die
richtige Position.

G = Position des geschlossenen
Siebtragers bei der neuen Maschine
H = Position des geschlossenen
Siebtragers nach einem kurzzeitigen
Gebrauch der Maschine.

5-3. ABSATZ DES GUTEN KAFFEES
1. Es empfiehlt sich, immer frisch
gemahlenen Kaffee zu verwenden, da
gemahlener Kaffee schon nach kurzer
Zeit sein Aroma verliert.
2. Stellen Sie sicher, dass die Dosis des
gemahlenen Kaffees und sein Druck
immer konstant sind.
3. Eine optimale Extraktion zeichnet
sich durch eine Vorbrihphase von
etwa 5 Sekunden vor Beginn der
Kaffeeextraktion aus.
4. Wenn die Menge und der Mahlgrad
richtig sind:

a. sollte die richtige Kaffeemenge in

der Tasse fur einen einzelnen Espresso

25-30 mlin 25-30 Sekunden betragen;
fur einen doppelten Espresso: 50-60
ml in 20-30 Sekunden;
b. sollte die Farbe des Kaffees
dunkelbraun oder haselnussfarben
sein;
c. sollte der Druck, der auf dem
Manometer(.) sichtbar ist, 8/9 bar
anzeigen.
5. Ist der Ausgabestrom zu schnell (<25
Sek., Druck <8 bar), erhalten Sie helle
und leichte Kaffees ohne Crema. Es
wird empfohlen, den Mahlgrad feiner
einzustellen, ohne die gewlnschte
Menge zu verandern.
6. Wenn der Ausgabestrom zu langsam
ist (>30 Sek., Druck >9bar), erhalten Sie
dunklen Kaffee mit wenig Crema. Es
wird empfohlen, den Mahlgrad grober

einzustellen, ohne die gewunschte
Menge zu verandern.

7. Durch Vorwarmen der Tassen
bewahrt der frisch zubereitete Kaffee
die richtige Temperatur. Es wird
daher empfohlen, die Tassen vor dem
Gebrauch auf die Tassenrost (3) zu
stellen, die es ermdglicht, die aus dem
Kessel austretende Warme zu nutzen.

5-4. HEISSWASSERZUBEREITUNG

Hinweis: Priifen Sie, ob sich der
Dampfschalter (2) in der Position
OFF befindet.

¢ Stellen Sie den Behalter unter
die Lanze (9) und drehen Sie den
Drehknebel des Ventils (7) gegen den
Uhrzeigersinn, um das heil3e Wasser
auszugeben.

* Den Schalter flr das HeiBwasser (3)
betatigen, um die Ausgabe zu starten.

¢ Nach Erreichen der gewlnschten
Wassermenge schalten Sie den
Schalter (3) aus und drehen Sie den
Drehknebel des Wasserventils (7)
im Uhrzeigersinn, um die Ausgabe
abzubrechen.

¢ Es wird eine max. Ausgabe von ca. 200
ml Wasser empfohlen.

5-5. DAMPFAUSGABE

¢ Bei zur Kaffeeausgabe bereiten
Maschine die Dampflanze auf die
Ablaufschale (12) richten und kurz das
Heillwasser-/Dampf-Ventil (7) 6ffnen,
um das restliche Wasser aus der
Dampflanze auslaufen zu lassen; nach
kurzer Zeit tritt nur noch Dampf aus.

¢ Das Wasser-/Dampfventil (7) schlieBen.

* Den Dampfschalter (2) betatigen,
danach leuchtet die Kontrolllampe
Dampfbereit (16) auf.

¢ Wenn die Kontrolllampe der Maschine
auf Temperatur (15) aufleuchtet, ist sie
bereit flr die Dampfausgabe.



* Das zu erhitzende Getrank in
einen Behalter geben, die Lanze (9)
hineintauchen und das Dampfventil
(7) langsam gegen den Uhrzeigersinn
drehen. Die ausgegebene
Dampfmenge ist proportional zur
Offnung des Ventils. Je gréRer
die Offnung, desto héher ist die
ausgegebene Dampfmenge.

* Sobald die gewlnschte Menge
ausgegeben wurde, drehen Sie den
Dampfhanh im Uhrzeigersinn, um
die Ausgabe zu beenden. Entfernen
Sie den Behalter und reinigen Sie die
Dampflanze mit einem feuchten Tuch.

Aufschaumen von Milch flr die

Zubereitung von Cappuccino:

¢ FUllen Sie den Behalter mit kalter
fettarmer Milch auf

¢ Stellen Sie den Behalter mit der Milch
unter die Dampflanze (9) und tauchen
Sie die Dampflaze einige Millimeter tief
in die Milch ein.

* Drehen Sie das Dampfventil (7) gegen
den Uhrzeigersinn und bewegen Sie
den Behalter langsam von unten
nach oben, um einen cremigen
Milchschaum zu erhalten.

¢ Sobald sich das Milchvolumen
verdoppelt hat, tauchen Sie die
Dampflanze ganz tief ein und erhitzen
Sie die Milch.

e Unterbrechen Sie die Ausgabe durch
Drehen des Dampfventils (7) im
Uhrzeigersinn.

Verbrennungsgefahr! Am Anfang
der Ausgabe kénnen kurzer
HeiBwasserspritzer erzeugt
werden. Die HeilRwasserduse
kann hohe Temperaturen
erreichen: Nicht mit den Handen
anfassen.

¢ Nach Erhalt der gewlinschten Emulsion
das Dampfventil im Uhrzeigersinn
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drehen, um die Dampfausgabe zu
unterbrechen, und das Kannchen
entfernen.

¢ Nach dem Erhitzen des HeiRgetrankes
ist es ratsam, die Dampflanze durch
Drehen des Dampfventils fur einige
Sekunden zu spulen.

¢ Den Dampfschalter (2) in die Position
LAUS" stellen.

e Um Kaffee zuzubereiten, muss:

- der Schalter zur Aktivierung der
Elektropumpe (3) betatigt werden;

- ein Kannchen unter die Dampflanze
(9) gestellt werden;

- den Dampf-/HeiBwasser-Drehknebel
(7) gegen den Uhrzeigersinn gedreht
werden;

- sobald Wasser austritt, den Dampf-/
HeiBwasser-Drehknebel (7) im
Uhrzeigersinn gedreht und den Schalter
fur die Aktivierung der Elektropumpe
(3) auf AUS gestellt werden.

Hinweis: Um sofort einen anderen
Kaffee zuzubereiten, den Kessel
mit Wasser fullen, um ihn auf die
richtige Temperatur zu bringen.
Andernfalls konnte der Kaffee
einen verbrannten Geschmack
annehmen. Eine leere Tasse

auf den Tassenrost (8) stellen.
Den Siebtrager nicht einsetzen.
Den Kaffeeausgabehebel (17)
absenken und die Tasse mit
Wasser fullen. Bei geflllter Tasse
die Ausgabe unterbrechen.

¢ Sobald die Kontrolllampe Erreichen
der Temperatur im Kessel (15)
aufleuchtet, kann ein weiterer Kaffee
zubereitet werden.

6. REINIGUNG UND WARTUNG

6-1. HINWEISE
Stromschlaggefahr.
¢ Vor der Reinigung der Kaffeemaschine



ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

¢ Die Kaffeemaschine niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten tauchen.

¢ Die Kaffeemaschine vor der Reinigung
auskUhlen lassen. Gefahr von Schaden
an den Oberflachen.

¢ Die Kaffeemaschine nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

¢ Bei der Reinigung von Metallflachen
(z.B. eloxierte, mit Nickel behandelte
oder verchromte Flachen) keine chlor-,
ammoniak- oder bleichmittelhaltigen
Produkte verwenden.

¢ Keine scheuernden oder dtzenden
Reinigungsmittel (z. B. Scheuerpulver,
Fleckenloser und Metallschwamme)
verwenden.

® Keine rauen oder scheuernden
Materialien bzw. scharfkantigen
Metallschaber verwenden.

6-2. REINIGUNG DER DAMPF-/

HEISSWASSERLANZE

¢ Reinigen Sie die Dampflanze nach
jedem Gebrauch mit einem feuchten
Tuch, um zu vermeiden, dass sich
der Geschmack der zu erhitzenden
Getrénke &ndert und die Offnungen
der DUse der Dampflanze verstopfen.
Lassen Sie dabei einen kleineren
Dampfstrahl austreten.

6-3. REINIGUNG VON DER

BRUHGRUPPE

* Nehmen Sie den Siebtrager aus der
Brihgruppe und reinigen Sie die
Dichtung mit der im Lieferumfang
enthaltenen Burste (25).

e Setzen Sie den mitgelieferten
Blindfilter (24) in den Siebtrager (22-
23) ein.

* Geben Sie einen Loffel
Reinigungspulver fur Kaffeemaschinen
hinein und befestigen Sie den
Siebtrager an der Brihgruppe.

¢ Die Kaffeeausgabe durch Betatigung
des Hebels (7) aktivieren und die
Ausgabe nach rund 15-20 Sekunden
unterbrechen.

¢ Den Vorgang etwa zehnmal
wiederholen, um die Entfernung der
Kaffee- und Kalkverkrustungen zu
ermaglichen.

¢ Entfernen Sie den Blindfilter (24)
und aktivieren Sie mehrmals die
Ausgabetaste, um die Maschine zu
spulen und Ruckstéande von den
Bruhkopfen und dem Korper der
Brihgruppe zu entfernen.

e Wenn Uber langere Zeit Rickstande
von heillem Wasser in den Leitungen
bleiben, empfiehlt es sich, etwas
Wasser durchflieBen zu lassen und
eventuelle Ablagerungen zu beseitigen.

6-4. REINIGUNG DER FILTEREINSATZE

UND SIEBTRAGER

¢ Die Filter (22-23) von den Siebtragern
(19) entfernen und in eine Losung
mit kochendem Wasser (1 Liter) mit
vier Teel6ffeln Reinigungsmittel far
Kaffeemaschinen unter Verwendung
eines geeigneten Behalters
eintauchen.

e Lassen Sie sie fur 20-30 eintauchen;
unter flielendem Wasser grindlich
abspulen und tberprifen Sie, ob die
Locher der Filter nicht verstopft sind.

6-5. REINIGUNG DER UNTEREN

WASSERAUFFANGSCHALE

* Den Tassenrost (8) abnehmen, die
untere Ablaufschale (12) herausziehen
und die RUckstande an Kaffeesatz mit
einem feuchten Tuch entfernen.

¢ Die Bauteile trocknen und wieder in
die Maschine einbauen.

6-6. REINIGUNG DES GEHAUSES
e Um die AulRenflachen in bestem
Zustand zu erhalten, sollten sie nach
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der Abkuhlung des Gehauses, nach
jedem Gebrauch die Oberflache mit
einem weichen und feuchten Tuch
abwischen. Mit einem weichen und
feuchten Tuch reinigen.

6-7. REINIGUNG DES TANKS

* Den Wassertank (4) regelmaRig
etwa ein Mal im Monat mit einem
weichen Tuch und etwas mildem
Reinigungsmittel reinigen.

6-8. AUSTAUSCH DER DICHTUNG DER

BRUHGRUPPE (ABB. 2)

* Wenn der Kaffee wahrend der
Ausgabe aus dem Rand des
Siebtragers (I) heraustropft, konnte
es sein, dass die Ausgabedffnung des
Siebtragers verstopft ist. In diesem Fall
muss die Offnung gereinigt werden.

* Wenn die Undichtigkeit weiterhin
besteht oder der Siebtrager beim
Einsetzten auf die Bruhgruppe mit
dem Trager die Mitte Uberschreitet,
muss die Dichtung der Brihgruppe
ausgetauscht werden.

Zum Austausch wie folgt vorgehen:

¢ Stellen Sie sicher, dass die Maschine
ausgeschaltet ist, und ziehen Sie den
Netztstecker aus der Steckdose.

¢ Entfernen Sie mit einem flachen
Schraubenzieher die Dichtung (H) und
den Brihkopf (G).

* Nach dem Entfernen der Dichtung
und des Briihkopfes, den Sitz vor
dem Einsetzen der neuen Dichtung
reinigen.

¢ Nach dem Einsetzten der
neuen Dichtung, setzen Sie den
Siebtrager ohne Filtereinsatz durch
Rechtsdrehung auf die Brihgruppe ein
und bewegen Sie diesen solange, bis
die Dichtung richtig positioniert ist.
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7. URSACHEN FUR FEHLFUNKTIONEN ODER STORUNGEN

PROBLEM

URSACHE

LOSUNG

Die Maschine
funktioniert nicht und
die Kontrolllampe des
Schalters leuchtet nicht
auf

Kundendienst

Die Kontrolllampe

des Schalters ist
eingeschaltet und das
Wasser wird nicht erhitzt

Wahrend der Ausgabe
kommt kein Kaffee
heraus

Die Pumpe erzeugt ein
lautes Gerausch

1. Kein Strom

2. Der Stecker des
Netzkabels ist nicht
richtig eingesteckt
3. Das Netzkabel ist
beschadigt

1. Die Thermostate
funktionieren nicht

2. Das Heizelement
ist unterbrochen oder
defekt

1. Wassertank ist leer

2. Der Kaffee ist zu fein
gemahlen

3. Die Kaffeemenge ist
zu viel

4. Der Kaffee ist zu stark
gepresst

5. Die Ausgabe konnte
nicht erfolgen

6. Briihkopf verschmutzt
7. Siebtrager oder Filter
verstopft

8. Kalkablagerungen im
Hydrauliksystem moglich
9. Verstopfter Filter des
Ansaugrohrs

1. Die Pumpe schaltet
sich nicht ein
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1. Stromversorgung
Uberprufen

2. Den Stecker des
Netzkabels richtig in die
Steckdose einstecken
3. Wenden Sie sich fur
den Austausch des
Netzkabels an den

1. Wenden Sie sich an
den Kundendienst
2. Wenden Sie sich an
den Kundendienst

1. Wassertank beftllen
2. Durch eine grébere
Mahlung ersetzen

3. Die Kaffeemenge im
Filtereinsatz verringern
4. Das Kaffeemehl
weniger anpressen

5. Siehe Abschnitt 4

6. Den Bruhkopf reinigen
oder austauschen

7. Siehe Abschnitt
Reinigung der Filter und
Siebtrager

8. Wenden Sie sich an
den Kundendienst

9. Reinigen und/oder
Ersetzen des Filters

1. Siehe Abschnitt 4
,Erstinbetriebnahme”



Der Kaffee lauft zu schnell
heraus

Der Kaffee lauft nur
tropfchenweise heraus

Der Kaffee lauft zwischen
der Bruhgruppe und dem
Siebtrager heraus

Es bildet sich keine Crema
auf dem kalten Kaffee

1. Der Kaffee wurde zu
grob gemahlen

2. Die Kaffeemenge ist
unzureichend

3. Der Kaffee ist nicht
ausreichend gepresst
4. Kaffee alt oder nicht
geeignet

1. Der Kaffee ist zu fein
gemahlen

2. Die Kaffeemenge ist
zu viel

3. Der Kaffee wurde zu
stark gepresst

4. Kalkablagerungen im
Hydrauliksystem moglich

1. Der Siebtrager wurde
nicht korrekt eingesetzt
2. Kaffeemenge im
Filtereinsatz zu viel

3. Der Rand des
Siebtragers wurde nicht
gesaubert

4. Die Dichtung

der Bruhgruppe ist
verschlissen oder mit
Kaffee verschmutzt

1. Die Kaffeemischung
ist nicht fur den
Maschinentyp geeignet
2. Der Mahlgrad ist nicht
richtig

3. Die Kaffeemenge ist
unzureichend
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1. Das Kaffeemehl muss
feiner sein

2. Die Kaffeedosis
erhdhen

3. Das Kaffeemehl starker
anpressen

4. Verwenden Sie
anderen frisch
gemahlenen Kaffee

1. Der Kaffee muss
grober gemahlen sein
2. Die Kaffeemenge
verringern

3. Das Kaffeemehl
weniger anpressen

4. Wenden Sie sich an
den Kundendienst

1. Korrekt einsetzen

2. Die Kaffeemenge
verringern

3. Die Kaffee-Ruckstande
vom Rand des Siebtragers
entfernen, die Dichtung
der BrUihgruppe reinigen
4. Wenden Sie sich an
den Kundendienst

1. Verwenden Sie anderen
frisch gemahlenen Kaffee
2. Den Mahlgrad des
Kaffees einstellen

3. Die Kaffeemengen
erhéhen und auf
angemessene Weise
pressen



Der Kaffee lauft zu
kalt aus

Der Kaffee ist zu heil3

Die Maschine erzeugt
keinen Dampf

1. Die Maschine hatte
nicht die richtige
Temperatur

2. Fehlende Vorwarmung
des Siebtragers

3. Fehlende Vorwarmung
der Tassen

4. Das Thermostat
arbeitet nicht innerhalb
der optimalen Werte

1. Das Thermostat
arbeitet nicht innerhalb
der optimalen Werte

1. Die Ausgabe konnte
nicht erfolgen

2. Die Offnung am Ende
der Dampflanze/Duse ist
verstopft

3. Wassertank ist leer

4. Kalkablagerungen im
Hydrauliksystem maoglich
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1. Die Angaben in
Abschnitt 4.1 - 4.2
befolgen

2. Der Siebtrager muss
gleichzeitig mit dem
Wasser erwarmt werden,
siehe Abschnitt 4.1 - 4.2
3. Die Tassen auf

der entsprechenden
Tassenrost (5) auf
angemessene Weise
erwarmen

4. Wenden Sie sich an
den Kundendienst

1. Wenden Sie sich an
den Kundendienst

1. Siehe Abschnitt 4

2. Die Offnung mithilfe
einer Nadel reinigen
3. Siehe Abschnitt 4

4. Wenden Sie sich an
den Kundendienst



| NL

Instructies voor het gebruik van de modellen
MINICELLINI

Beste klant,

Bedankt voor de aankoop van ons product, ontworpen op basis van de nieuwste
technologische ontwikkelingen. Door de eenvoudige handelingen voor het

juiste gebruik van ons product zorgvuldig uit te voeren en de belangrijkste
veiligheidseisen die in deze handleiding worden aangegeven in acht te nemen, kunt
u het beste uit het product halen en jaar na jaar de uitzonderlijke betrouwbaarheid
ervan ervaren. Mocht de machine toch niet goed werken, dan kunt u altijd rekenen
op het netwerk van servicecentra die direct tot uw beschikking staan.

SYMBOLEN DIE IN DEZE HANDLEIDING WORDEN GEBRUIKT
Belangrijke waarschuwingen worden met deze symbolen aangeduid. Inachtneming
van deze waarschuwingen is absoluut noodzakelijk.

Lees voor ingebruikname de gebruiksaanwijzing aandachtig door.
Let op! Bijzonder belangrijke en/of gevaarlijke handelingen.
Informatie (handig voor het gebruik van het apparaat).

Suggesties.

Handelingen die door de gebruiker kunnen worden uitgevoerd.

Handelingen die uitsluitend mogen worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde technicus.

Q00RO
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1. INLEIDING OP DE
HANDLEIDING

1-1. INLEIDING

Deze handleiding maakt deel uit van de
machine en moet zorgvuldig worden
doorgelezen en te allen tijde kunnen
worden geraadpleegd; de handleiding
moet gedurende de gehele levenscyclus
van de machine.

Er staat informatie in over het juiste
gebruik van de machine, de reiniging,
het onderhoud en belangrijke
instructies voor het uitvoeren van
handelingen die met bijzondere zorg
moeten worden uitgevoerd en voor
eventuele restrisico's.

De handleiding is gebaseerd op de
technologische ontwikkelingen ten

tijde van de totstandkoming ervan; de
fabrikant behoudst zich het recht voor
om noodzakelijke technische wijzigingen
in diens producten aan te brengen en
de handleidingen bij te werken zonder
de verplichting om eerdere versies te
herzien.

LA PAVONI S.p.A. wijst elke

verantwoordelijkheid af voor schade

die direct of indirect voortvloeit uit

personen of zaken als gevolg van:

e de veronachtzaming van alle eisen van
de veiligheidsvoorschriften;

e verkeerde installatie;
e stroomstoringen;

¢ oneigenlijk of onjuist gebruik van de
machine;

e gebruik dat niet in overeenstemming is
met wat er in deze handleiding staat;

e gebrekkig of onjuist onderhoud;

e wijzigingen aan de machine of welke
ongeoorloofde ingreep dan ook;

e gebruik van niet-originele of niet-
modelspecifieke onderdelen;
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¢ het geheel of gedeeltelijk niet naleven
van de instructies;

e uitzonderlijke omstandigheden.

2. WAARSCHUWINGEN (A)

2-1. VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

¢ De gebruiker moet zich houden aan
de veiligheidsvoorschriften die gelden
in het land waar het apparaat wordt
gebruikt, naast de regels die op het
gezond verstand gebaseerd zijn en de
voorschriften die in deze handleiding
worden voorgeschreven.

* Om een goede werking van
de machine te garanderen
en ervoor te zorgen dat de
eigenschappen ervan behouden
blijven, is het raadzaam de juiste
omgevingscondities te controleren
(de omgevingstemperatuur moet
tussen 5° en 35 °C liggen). Het gebruik
van de machine op plaatsen waar
waterstralen worden gebruikt of in een
buitenomgeving die onderhevig is aan
weersinvloeden (zon, regen, enz.) moet
worden vermeden.

¢ Controleer na het uitpakken van
de machine of deze intact en
onbeschadigd is.

¢ Verpakkingsonderdelen moeten bij
de juiste afvalverwijderingscentra
worden ingeleverd en mogen in geen
geval onbeheerd of binnen het bereik
van kinderen, dieren of onbevoegden
worden achtergelaten.

e Controleer voor ingebruikname van
de machine of de voedingsspanning
die op het typeplaatje aan de
onderkant van de machine staat, de
voedingsspanning is die in het land
wordt gebruikt.

¢ Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) met beperkte fysieke,



zintuiglijke of mentale capaciteiten,

of door personen die geen ervaring
hebben bij het gebruik van elektrische
apparatuur, tenzij dit gebeurt onder
toezicht of instructie van een persoon
die voor hun veiligheid instaat.

e Het gebruik van dit apparaat is
toegestaan voor kinderen vanaf 8
jaar, mits ze onder toezicht staan of ze
instructies verkregen hebben over het
veilige gebruik van het apparaat en de
betrokken risico’s begrijpen.

* Houd het apparaat en de
voedingskabel buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

¢ Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

* Personen met beperkte fysieke,
geestelijke of zintuiglijke capaciteiten,
of personen die geen ervaring in en
kennis hebben van het gebruik van
elektrische apparatuur, mogen het
apparaat alleen gebruiken onder
toezicht van of nadat ze over het
veilige gebruik zijn geinstrueerd door
iemand die voor hun veiligheid instaat
en als ze zich bewust zijn van de
bijbehorende gevaren.

e Dompel de machine niet onder in
water.

¢ Plaats het apparaat op een veilige
plaats, op een stevige ondergrond,
uit de buurt van warmtebronnen en
buiten het bereik van kinderen.

* Gebruik het apparaat niet binnen een
niche.

e Zorg ervoor dat de aan/uit-schakelaar
in de uit-stand staat voordat u de
machine aansluit of loskoppelt.

* Gebruik het apparaat niet als het niet
goed werkt of als het netsnoer of de
stekker beschadigd is. Neem contact
op met een servicecentrum als het
netsnoer beschadigd is.

* Raak hete oppervlakken (filterdrager,
ketel, stoombuisje, zetgroep) niet aan
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om brandwonden te voorkomen.

¢ Verwijder de filterdrager niet tijdens de
afgifte van koffie om brandwonden te
voorkomen.

¢ Plaats in geen geval uw handen onder
de zetgroep en het stoombuisje, want
de vloeistof of stoom die eruit komt
is erg heet en kan brandwonden
veroorzaken.

De koffiemachine niet gebruiken
in combinatie met onderdelen of
accessoires van andere fabrikanten.

Gebruik uitsluitend originele
reserveonderdelen van de fabrikant.
Het gebruik van reserveonderdelen
die niet door de fabrikant worden
aanbevolen zou brand, elektrische
schokken of persoonlijk letsel kunnen
veroorzaken.

Pas op dat u de machine niet
zonder water gebruikt om het
verwarmingselement niet te
beschadigen.

Schakel de machine uit in geval van
storingen of niet goed functioneren
om schade te voorkomen en

neem contact op met een erkend
servicecentrum om versleten of
beschadigde onderdelen te vervangen
door originele reserveonderdelen.

Als er ongeautoriseerde reparaties
aan de machine worden uitgevoerd
of niet-originele reserveonderdelen
worden gebruikt, vervallen de
garantievoorwaarden en behoudt
de fabrikant zich het recht voor om
de geldigheid ervan niet meer te
erkennen.

Gebruik de machine niet buitenshuis.
Gebruik de machine niet voor andere
doeleinden dan waarvoor deze is
gemaakt.

Gebruik in geval van brand
blusmiddelen met kooldioxide (CO2).
Gebruik geen water of brandblussers
die met stoom werken.
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¢ Zet voordat u reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden uitvoert
de machine uit door de aan/uit-
schakelaar in de uit-stand te zetten en
de stekker uit het stopcontact te halen
zonder aan het netsnoer te trekken.

* Reinig nooit met bijtende
schoonmaakmiddelen of gereedschap
dat krassen kan veroorzaken. Een
zachte, met water bevochtigde doek is
voldoende.

2-2. BEOOGD GEBRUIK VAN DE
MACHINE

Deze machine is geschikt voor

de huishoudelijke bereiding van
espressokoffie met koffiemelange, voor
de afname en afgifte van heet water en/
of stoom of warme melk.

De gebruiker moet de instructies in de
handleiding zorgvuldig hebben gelezen
en goed hebben begrepen om de
machine goed te laten werken.

Dit apparaat is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik en soortgelijke
toepassingen zoals:

- in personeelskeukens van
winkels, kantoren en

andere werkomgevingen;

- op vakantieboerderijen;

- door gasten in hotels,

motels en andere
woonomgevingen;

- in bed and breakfast-omgevingen.

¢ Bij oneigenlijk gebruik vervalt elke
vorm van garantie en wijst de fabrikant
alle verantwoordelijkheid af voor
persoonlijk letsel of materiéle schade.

Onder oneigenlijk gebruik wordt

verstaan:

¢ elk gebruik anders dan wat is
aangegeven;

¢ elke ingreep aan het apparaat die in
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strijd is met de aanwijzingen in deze
handleiding;

¢ elk gebruik na geknoei met onderdelen
of veiligheidsvoorzieningen;

¢ het gebruik van het apparaat
buitenshuis.

2-3. VERWIJDERING

Elektrische apparaten mogen niet
E samen met het huishoudelijke
=mm 2fval verwijderd worden. Voor
de apparaten met dit symbool
is de Europese Richtlijn 2012/19/
EU van toepassing. Alle elektrische
en elektronische apparaten die niet
meer worden gebruikt, mogen niet
bij het huisvuil worden gestopt, maar
moeten worden gescheiden en naar
een erkend afvalverwijderingscentrum
worden gebracht. Door een correcte
verwijdering van het apparaat worden
gezondheids- en milieurisico's
vermeden. Voor nadere inlichtingen
omtrent de verwijdering van het
afgedankte apparaat, informeer u bij uw
Gemeente, de milieustraat of de winkel
waar het apparaat gekocht werd.

2-4, RESTRISICO'S

De gebruiker kan niet worden
beschermd tegen de directe stoom- of
warmwaterstraal, dus wees uiterst
voorzichtig tijdens de bediening om
brandwonden te voorkomen.

De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid
af voor schade aan eigendommen,
personen of dieren veroorzaakt

door ingrepen op de machine door
personen die niet gekwalificeerd of niet
geautoriseerd zijn voor deze taken.

3. BESCHRIJVING

3-1. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
1. Hoofdschakelaar



2. Stoomactiveringsschakelaar

3. Activeringsschakelaar elektrische
pomp

4. Waterreservoir

5. Passieve kopjeswarmer

6. Manometer pomp

7. Stoom-/heetwaterknop

8. Rooster lekbak

9. Stoom-/heetwaterpijpje

10. Zetgroep

11. Filterdrager

12. Lekbak

13. Indicatielampje ON/OFF

14. Indicatielampje Leeg reservoir
15. Indicatielampje temperatuur bereikt
in ketel

16. Indicatielampje gereed stoom
17. Hendel zetgroep

19. Filterdrager met dubbele uitloop
20. Tamper

21. Doseerschepje

22. 1-kopsfilter 7 g

23. 2-kopsfilter 16 g

24. Blindfilter

25. Reinigingsborsteltje

4. EERSTE INBEDRIJFSTELLING

4-1. ELEKTRISCHE AANSLUITING EN

EERSTE GEBRUIK

Volg zorgvuldig de onderstaande

instructies om de espressomachine in

gebruik te nemen:

¢ Open de buitenverpakking, haal de
koffiemachine eruit en controleer of
deze in goede staat verkeert.

¢ Plaats de machine op een horizontaal
oppervlak, haal het deksel eraf, neem
het waterreservoir (4) eruit en spoel
het af.

* Vul het reservoir met schoon water,
zet het terug op zijn plaats en hang de
siliconenslangen erin. Sluit het deksel
van de machine.

e Alvorens verder te gaan met de
elektrische aansluiting, moet u zich
ervan vergewissen dat de netspanning

overeenkomt met de kenmerken die
zijn aangegeven op het typeplaatje aan
de onderkant van de machine.

¢ Sluit het netsnoer aan op het
stopcontact.

¢ Schakel de machine in door de aan/
uit-schakelaar (1) in stand ,,I" te zetten.
Als het lampje (13) gaat branden, geeft
dat aan dat er spanning op de machine
staat.

* Breng de filterdrager aan in de
zetgroep.

¢ Plaats een bakje onder het water/
stoompijpje (9).

¢ Draai de stoom-/heetwaterknop (7)
linksom. Plaats de hendel van de
schakelaar voor heetwaterafgifte
(3) op ,I". Plaats de hendel van de
schakelaar dat de elektrische pomp
(3) bestuurt op ,,0" en draai de knop
(7) dicht als water uit de uitloop
van het stoompijpje (9) loopt. Deze
handelingen worden uitgevoerd voor
een correcte vulling van de ketel.

* Door de hendel van de zetgroep (17) te
bedienen, zorgt u voor watertoevoer
om het koffiecircuit correct te laten
vullen.

* Wacht na het uitvoeren van deze
handelingen tot de machine de
werkingstemperatuur bereikt, met
ingeschakeld indicatielampje (15).

-
2

N.B.: Tijdens het opwarmen
schakelt het indicatielampje voor
het bereiken van de correcte
temperatuur (15) automatisch
continu in en uit.

¢ Zodra de bedrijfstemperatuur is
bereikt, geeft u ongeveer 10 seconden
water af uit de zetgroep, waarbij u de
filterdrager op zijn plaats houdt.

¢ Deze handeling maakt het mogelijk
om de temperaturen van de groep te
optimaliseren.
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5. GEBRUIK VAN DE MACHINE

5-1. VOORBEHANDELING

* Na het uitvoeren van de handelingen
beschreven in het vorige
hoofdstuk is de machine klaar voor
voorbehandeling.

¢ Spoel het reservoir grondig af met
koud water.

¢ \Vul het reservoir met koud water en
plaats deze in de machine.

¢ Plaats een bakje met een inhoud van
1,5l onder de groep E61.

* Geef water gedurende 1 minuut af met
gemonteerde filterdrager.

¢ \Vul het reservoir met koud water
indien nodig.

¢ Plaats het bakje met 1,5l inhoud onder
het stoompijpje.

¢ Activeer de aan/uit-schakelaar van de
elektrische pomp.

¢ Draai aan de knop van het
stoompijpje.
* Geef gedurende 1 minuut af.

¢ Voer de beschreven handelingen 3
keer uit.

5-2. KOFFIEBEREIDING EN -AFGIFTE
* Na het uitvoeren van de handelingen
beschreven in de vorige paragraaf is

de machine klaar voor gebruik.

¢ Vermijd het afdekken van de
kopjeswarmer met textiel, vilt enz.

e Selecteer het gewenste filter en
filterdrager, afhankelijk van of u een
enkele of een dubbele koffie wilt
zetten.

¢ Vul het filter met een dosis gemalen
koffie, genoeg voor 1 of 2 kopjes (7 g -
16 g), afhankelijk van het gekozen filter
(22-23).

e Egaliseer de koffie en druk deze
aan met de tamper (20), verwijder
eventuele koffieresten van de
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filterrand met de palm van uw hand,
plaats de filterdrager in de zetgroep
(10) en beweeg hem naar rechts om
hem vast te zetten.

¢ Zet de kopjes onder de uitlopen en
activeer de zetgroep met behulp
van de bedieningshendel (17). De
koffieafgifte wordt gestart door de
hendel van de zetgroep (10) op het
paneel omhoog te bewegen.

e Wanneer de gewenste hoeveelheid
koffie is bereikt, onderbreekt u de
afgifte door de hendel (10) naar
beneden te bewegen.

* Om meer koffie te zetten haalt u
de filterdrager (10) uit de zetgroep
door hem naar links te bewegen,
verwijdert u het koffiedik en herhaalt u
bovenstaande handelingen.

Ter voorkoming van
brandwonden is het raadzaam
om de zetgroepen en het stoom-/
heetwaterpijpje niet aan te raken
als de machine in werking is en
om uw handen tijdens de afgifte
niet onder de zetgroepen en het
pijpje te houden.

* Wanneer de machine nieuw is,
kan de filterdrager verkeerd zijn
uitgelijnd (loodrecht op de machine)
zoals weergegeven in afbeelding 1;
dit heeft echter geen invloed op de
werking van de machine. Na een korte
gebruiksperiode zal de filterdrager
geleidelijk aan in de juiste positie
komen.

G = Positie van de gesloten filterdrager

als de machine nieuw is

H = Positie van de gesloten filterdrager

na een korte gebruiksperiode van de

machine.

5-3. PARAGRAAF VOOR GOEDE KOFFIE
1. Het wordt aanbevolen om altijd vers
gemalen koffie te gebruiken, omdat



reeds gemalen koffie binnen korte tijd
zijn aroma verliest.
2. Zorg ervoor dat de dosis gemalen
koffie en de druk ervan altijd constant
zijn.
3. Een optimale afgifte wordt
gekenmerkt door een pre-infusie
van ongeveer 5 seconden voordat de
koffieafgifte begint.
4. Indien de hoeveelheid en de
maalgraad
correct zijn:
a. Moet de juiste hoeveelheid koffie in
het kopje voor een enkele espresso 25-
30 ml zijn in 25-30 seconden. Voor een
dubbele espresso: 50-60 ml in 20-30
seconden.
b. de koffiekleur moet donkerbruin of
hazelnootkleurig zijn
c. de druk, zichtbaar op de
manometer(.), moet 8/9 bar aangeven.
5. Indien de doseerstroom te snel is
(<25s, druk <8 bar), wordt heldere en
lichte koffie zonder créme verkregen.
Het is raadzaam het malen aan te
passen om dit fijner te maken, met
behoud van de vereiste hoeveelheid.
6. Indien de doseerstroom te traag is
(>30s, druk >9bar), wordt donkere koffie
verkregen, met weinig créeme. Het is
raadzaam het malen aan te passen om
dit groffer te maken, met behoud van
de vereiste hoeveelheid.
7. Warme kopjes zorgen ervoor dat
de vers gezette koffie op de juiste
temperatuur blijft. Daarom wordt
aanbevolen de kopjes voo6r gebruik
op het kopjesrooster (3) te zetten,
waardoor de warmte van de boiler goed
wordt benut.

5-4. AFGIFTE VAN HEET WATER
Let op: controleer of de
stoomschakelaar (2) in de UIT-

stand staat.

¢ Plaats een bakje onder het pijpje (9) en

draai de waterknop (7) tegen de klok in
voor de afgifte van heet water.

* Activeer de warmwaterschakelaar (3)
om de afgifte te starten.

¢ - Wanneer de gewenste hoeveelheid
water is bereikt schakelt u de
schakelaar (3) uit en draait u de
heetwaterknop (7) met de klok mee
om de afgifte te beéindigen.

* Aanbevolen wordt een maximale
afgifte van ongeveer 200 ml water.

5-5. STOOMAFGIFTE

¢ Draai het stoompijpje boven het
bakje (12), als de machine gereed is
om koffie te zetten, en draai de knop
water/stoom (7) een aantal seconden
open, om waterresten uit het
stoompijpje te laten stromen. Binnen
korte tijd stroomt uitsluitend stoom
naar buiten.

e Sluit de knop water/stoom (7).

¢ Bedien de hendel van de
stoomschakelaar (2), vervolgens gaat
het indicatielampje gereed stoom (16)
branden.

¢ Wanneer het indicatielampje voor
machine op temperatuur (15) wordt
ingeschakeld, is het klaar voor
stoomafgifte.

* Doe de te bereiden vloeistof in een
kannetje, dompel het pijpje (9) onder
in de vloeistof en draai de stoomknop
(7) langzaam tegen de klok in. De
hoeveelheid afgegeven stoom is
evenredig met de opening van de
stoomknop. Hoe groter de opening,
hoe meer stoom er wordt afgegeven.

¢ Als de gewenste hoeveelheid is bereikt,
draait u de knop met de klok mee om
de afgifte te beéindigen. Verwijder
het kannetje en maak het stoompijpje
schoon met een vochtige doek.

Voor het opkloppen van melk voor de
cappuccino:
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¢ Vul een kannetje met koude, halfvolle
melk

¢ Zet het kannetje met de melk onder
het stoompijpje (9) en dompel het
pijpje enkele millimeters onder in de
melk.

¢ Draai de stoomknop (7) tegen de klok
in en beweeg het kannetje langzaam
van beneden naar boven om romiger
schuim te krijgen.

¢ Als het melkvolume is verdubbeld,
dompelt u het stoompijpje diep onder
om de melk te verwarmen.

e Stop de stoomafgifte door de
stoomknop (7) met de klok mee te
draaien.

Gevaar voor brandwonden! Bij het
begin van het afgifteproces kan

er wat heet water spatten. Het
afgiftepijpje kan erg heet worden:
raak het niet rechtstreeks met uw
handen aan.

¢ Als de gewenste hoeveelheid/
kwaliteit schuim is bereikt, draait
u de stoomknop rechtsom om de
stoomafgifte te onderbreken en
verwijdert u de kan.

* Na het verwarmen van de vloeistof
wordt aanbevolen om het stoompijpje
door te spoelen door de knop een
paar seconden te draaien.

* Plaats de hendel van de
stoomschakelaar (2) op ,,OFF".

* Om koffie te zetten, moet u:

- de activeringsschakelaar van de
elektrische pomp (3) bedienen;

- een kan plaatsen onder het
stoompijpje (9);

- de stoom-/heetwaterknop (7)
linksom draaien;

- zodra er water ontsnapt, draait u de
stoom-/heetwaterknop (7) met de klok
mee en zet u de activeringsschakelaar
van de elektrische pomp (3) op uit.
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Let op: om onmiddellijk een ander
kopje koffie te kunnen zetten, vult
u de ketel met water zodat het
water tot de juiste temperatuur
kan worden opgewarmd. Doet

u dit niet, dan kan de koffie
verbrand smaken. Plaats een leeg
kopje op het rooster (8). Breng de
filterdrager niet aan. Verlaag de
hendel voor koffieafgifte (17) en
vul het kopje met water. Wanneer
het kopje is gevuld, stopt u de
afgifte.

¢ Zodra het indicatielampje temperatuur
bereikt in ketel (15) gaat branden, kunt
u nog meer koffie zetten.

6. REINIGING EN ONDERHOUD

6-1. WAARSCHUWINGEN

Gevaar voor elektrocutie.

¢ Verwijder de stekker uit het
stopcontact voordat de reiniging van
de koffiemachine wordt uitgevoerd.

¢ De koffiemachine niet in water of
andere vloeistoffen onderdompelen.

¢ Laat de koffiemachine afkoelen
voordat u de reiniging uitvoert.
Risico voor beschadiging van de
oppervlakken.

e Voor de reiniging van de koffiemachine
geen stoom gebruiken.

* Op de delen die oppervlakkig
behandeld zijn met een metallic
afwerking (bijv. adonisatie, vernikkeld,
verchroomd) mogen geen producten
gebruikt worden die chloor, ammoniak
of bleekmiddel bevatten.

® Gebruik geen schurende of bijtende
reinigingsmiddelen (bijv. producten
in poedervorm, vlekkenmiddelen of
metalen sponsjes).

* Geen ruwe of schurende materialen of
scherpe metalen schrapers gebruiken.



6-2. REINIGING HEET WATER/

STOOMPIJPJE

* Na ieder gebruik zorgvuldig afnemen
met een vochtige doek en een kleine
stoomstraal laten ontsnappen om
te voorkomen dat de smaak van de
te verwarmen dranken verandert en
de openingen van de pijpjes verstopt
raken.

6-3. REINIGING BEHUIZING ZETGROEP

EN SPROEIKOPPEN

¢ Haal de filterdrager uit de zetgroep en
reinig de behuizing van de zetgroep
met het bijgeleverde borsteltje (25).

¢ Plaats het bijgeleverde blindfilter (24)
in de filterdrager (22-23).

¢ Doe er een lepel reinigingspoeder
voor espressomachines in en plaats de
filterdrager terug in de zetgroep.

e Activeer de koffieafgifte van de groep
met behulp van de hendel (7) en
stop de afgifte na ongeveer 15-20
seconden.

¢ Herhaal de handeling een tiental
keer om koffie- en kalkaanslag te
verwijderen.

¢ Verwijder het blindfilter (24) en
activeer de afgifte meerdere keren
om de groep te spoelen en om
eventuele resten van de sproeikoppen
en de behuizing van de zetgroep te
verwijderen.

¢ Als de machine gedurende lange
tijd stilstaat, is het raadzaam om er
een beetje water doorheen te laten
lopen om eventuele onzuiverheden te
verwijderen.

6-4. REINIGING FILTERS EN

FILTERDRAGERS

* Verwijder de filters (22-23) uit de
filterdragers (19) en dompel deze
onder in een oplossing van kokend
water (1L) met vier theelepels
reinigingsmiddel voor koffiemachines,

gebruikmakend van een geschikte bak,

¢ Laat ze 20-30 minuten inwerken;
spoel grondig af in stromend water
en controleer of de filtergaten niet
verstopt zijn.

6-5. REINIGING ONDERSTE LEKBAK

¢ Haal het rooster (8), neem de onderste
lekbak (12) uit en verwijder de
koffieresten met een vochtige doek.

¢ Droog de onderdelen af en plaats deze
terug in de machine.

6-6. REINIGING VAN DE BEHUIZING
* Voor een goed behoud moeten de
externe oppervlakken regelmatig

na ieder gebruik en nadat ze zijn
afgekoeld gereinigd worden. Reinig
met een zachte vochtige doek.

6-7. REINIGING VAN HET RESERVOIR

* Reinig het waterreservoir (4) ongeveer
eenmaal per maand met een vochtige
doek en een mild reinigingsmiddel.

6-8. VERVANGEN PAKKING ZETGROEP

(AFB. 2)

* Als tijdens de afgifte de koffie van de
randen van de filterdrager (l) druppelt,
kan de oorzaak hiervan te wijten zijn
aan verstopping van de afgifteopening
van de filterdrager, in dit geval moet
de opening worden gereinigd.

* Als het defect aanhoudt of als de
filterdrager bij het vastzetten aan de
behuizing van de zetgroep ver buiten
het midden van de zetgroep komt,
moet de pakking van de zetgroep
worden vervangen.

Ga voor de vervanging als volgt te werk:

e Zorg ervoor dat de machine is
uitgeschakeld en trek de netsnoer uit
het stopcontact.

e Verwijder de pakking (H) en de
sproeikop (G) door deze met een platte
schroevendraaier op te tillen.
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* Nadat u de pakking en de sproeikop
heeft verwijderd, moet u de zitting
goed reinigen voordat u nieuwe
onderdelen monteert.

* Nadat de nieuwe componenten zijn
geplaatst, neemt u de filterdrager
zonder filter, vergrendelt u deze in het
filtersysteem en beweegt u deze om
de pakking definitief te bevestigen.
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7. OORZAKEN VAN GEBREKEN OF STORINGEN

PROBLEEM

OORZAAK

OPLOSSING

De machine werkt niet
en het lampje in de
schakelaar gaat niet aan

Het lampje van de aan/
uit-schakelaar brandt
maar het water warmt
niet op

Tijdens de afgifte komt er
geen koffie uit

De pomp maakt lawaai

1. Er is een stroomstoring
2. De stekker van het
netsnoer zit er niet goed
in

3. Het netsnoer is
beschadigd

1. De stoomthermostaten
werken niet

2. Het
verwarmingselement

is onderbroken of
doorgebrand

1. Er zit geen water in het
reservoir

2. De koffie is te fijn
gemalen

3. Te grote hoeveelheid
koffie

4. De koffie is te hard
aangedrukt

5. Het circuit is niet
gevuld

6. De sproeikop is vuil
7. Filterdrager of filter
verstopt

8. Mogelijke
aanwezigheid van
kalksteen in het
hydraulische circuit

9. Aanzuigslangfilter
verstopt

1. De pomp zuigt niet aan
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1. Zorg ervoor dat de
stroom het weer doet

2. Steek de stekker van
het netsnoer goed in het
stopcontact

3. Neem contact op

met het erkende
servicecentrum voor
vervanging

1. Neem contact op
met het erkende
servicecentrum

2. Neem contact op
met het erkende
servicecentrum

1. Vul het reservoir met
water

2. Gebruik een grovere
maling

3. Verminder de
hoeveelheid koffie in het
filter

4. Druk de koffie minder
hard aan

5. Zie paragraaf 4

6. Reinig of vervang de
sproeikop

7. Zie paragraaf reiniging
filters en filterdragers

8. Neem contact op

met het erkende
servicecentrum

9.Reinig en/of vervang
het filter

1. Zie paragraaf 4 ,Eerste
inbedrijfstelling”




-
2

De koffie komt er te snel
uit

De koffie wordt
druppelsgewijs afgegeven

De koffie lekt eruit
tussen de zetgroep en de
filterdrager

Er komt geen crema
op de koffie

1. De koffie is te grof
gemalen

2. Er zit te weinig koffie in
3. De koffie is niet genoeg
aangedrukt

4. Oude of ongeschikte
koffie

1. De koffie is te fijn
gemalen

2. Te grote hoeveelheid
koffie

3. De koffie is te hard
aangedrukt

4. Mogelijke
aanwezigheid van
kalksteen in het

1. De filterdrager is niet
goed aangebracht

2. Te veel koffie in het
filter

3. De rand van de
filterdrager is niet schoon
4. De pakking van de
zetgroep is versleten of
vuil met koffie

1. De koffiemelange is
niet geschikt voor het
type machine

2. De maling is niet goed
3. Er zit te weinig koffie in
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1. De maling moet fijner
worden ingesteld

2. Gebruik meer koffie

3. Druk de koffie steviger
aan

4. Gebruik andere koffie

hydraulische circuit

1. De maling moet grover
worden ingesteld

2. Gebruik minder koffie
3. Druk de koffie minder
hard aan

4. Neem contact op

met het erkende
servicecentrum

1. Plaats op de juiste
wijze

2. Gebruik minder koffie
3. Verwijder de
koffieresten van de rand
van de filterdrager en
reinig de pakking van de
zetgroep

4. Neem contact op

met het erkende
servicecentrum

1. Gebruik andere koffie
2. Stel de koffiemaling
anders in

3. Gebruik meer koffie en
druk deze goed aan



De koffie wordt te
koud

De afgegeven koffie is te
heet

De machine geeft geen
stoom

1. De machine was

nog niet op de juiste
temperatuur

2. De filterdrager is niet
voorverwarmd

3. De kopjes zijn niet
voorverwarmd

4. De thermostaat werkt
niet binnen de optimale
waarden

1. De thermostaat werkt
niet binnen de optimale
waarden

1. Het circuit is niet
gevuld

2. De spuitmond van het
stoompijpje is verstopt

3. Er zit geen water in het
reservoir

4. Mogelijke aanwezigheid
van kalksteen in het
hydraulische circuit
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1. Volg de instructies die
in paragraaf 4.1 - 4.2
staan

2. De filterdrager moet
tegelijk met het water
worden verwarmd, zie
paragraaf 4.1 - 4.2

3. Verwarm de kopjes
goed voor op de
kopjeswarmer (5)

4. Neem contact op
met het erkende
servicecentrum

1. Neem contact op
met het erkende
servicecentrum

1. Zie paragraaf 4

2. Prik het gaatje door
met behulp van een naald
3. Zie paragraaf 4

4. Neem contact op

met het erkende
servicecentrum

-
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Instrucciones de uso de los modelos
MINICELLINI

Estimado/a cliente:

Gracias por comprar uno de nuestros productos fabricados en linea con las ultimas
innovaciones tecnolégicas. Si cumple rigurosamente con las sencillas operaciones
acerca del correcto uso de nuestro producto de acuerdo con los requisitos
esenciales de seguridad que se indican en este manual, podra obtener el maximo
rendimiento y comprobar la extraordinaria fiabilidad del producto a lo largo de los
afos. En caso de anomalias durante el funcionamiento, no dude en ponerse en
contacto con la red de Centros de Asistencia que a partir de este momento estan a
su disposicion.

SIMBOLOS UTILIZADOS EN LAS INSTRUCCIONES
Las advertencias importantes incluyen estos simbolos. Es estrictamente necesario
respetar estas advertencias.

Antes de la puesta en funcionamiento, lea atentamente el manual de
instrucciones.

iAtencion! Operaciones especialmente importantes y/o peligrosas.

Informacién (util para el uso del aparato).

Sugerencias.

Operaciones que puede llevar a cabo el usuario.

Operaciones que solo puede llevar a cabo un técnico cualificado.

Q00RO
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1. INTRODUCCION AL MANUAL

1-1. INTRODUCCION

Este manual de instrucciones es
parte integrante de la maquina,
debe leerse con atencién y siempre
debe encontrarse disponible para su
consulta. Debe conservarse durante
toda la vida util de la maquina.

En su interior, incluye informacion
acerca del uso correcto de la maquina,
la limpieza y el mantenimiento, y
proporciona indicaciones importantes
para la realizacién de operaciones que
deben llevarse a cabo con especial
atencion y para posibles riesgos
residuales.

El manual refleja las innovaciones
tecnolégicas existentes en el momento
de su redaccion; el fabricante se
reserva el derecho de introducir todas
las modificaciones técnicas necesarias
en sus productos y de actualizar los
manuales sin necesidad de revisar las
versiones anteriores.

LA PAVONI S.p.A. declina toda

responsabilidad por los posibles

dafios que puedan producirse directa

o indirectamente a personas o cosas,

como resultado:

e del incumplimiento de todos los
requisitos de las normas de seguridad
vigentes;

e de unainstalaciéon incorrecta;

¢ de fallos de alimentacién;

e de un uso indebido o incorrecto de la
maquina;

e de un uso que no respete lo indicado
en este manual;

e de deficiencias graves en el
mantenimiento;

¢ de modificaciones en la maquina o de
cualquier operacién no autorizada;
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¢ del uso de recambios no originales o
especificos para el modelo;

e del incumplimiento total o parcial de
las instrucciones;

e circunstancias excepcionales.

2. ADVERTENCIAS (A)

2-1. ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

e El usuario debe respetar las normas
de seguridad vigentes en el pais en
el que se utiliza la maquina, asi como
las reglas de sentido comuny los
requisitos que se incluyen en este
manual.

Para garantizar el correcto
funcionamiento de la maquinay el
mantenimiento de sus caracteristicas
a lo largo del tiempo, se recomienda
comprobar que las condiciones
ambientales sean las adecuadas (la
temperatura ambiente debe estar
comprendida entre 5y 35 °C), evitando
utilizar la maquina en lugares en los
que se utilicen chorros de agua o en
ambientes exteriores sometidos a los
agentes atmosféricos (sol, lluvia, etc.).

Tras el desembalaje, aseglrese de
que la maquina esté intacta y no haya
sufrido ningun dafio.

¢ Los componentes del embalaje se
deben entregar a las estaciones de
eliminacién correspondientes y bajo
ningun concepto deben dejarse sin
vigilancia o al alcance de los nifios,
animales o personas no autorizadas.

Antes de poner la maquina en
funcionamiento, compruebe que la
tensién de alimentacion especificada
en la placa de datos colocada debajo
de la base de la maquina corresponda
con la tension que se utiliza en su pais.

Este aparato no debe ser utilizado
por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o



mentales reducidas o sin experiencia
y conocimientos, a menos que

estén vigilados y hayan recibido
instrucciones relativas al uso del
aparato por parte de una persona
responsable de su seguridad.

El uso de este aparato esta permitido a
los nifios a partir de los 8 afios solo si
estan vigilados por un adulto o si han
sido instruidos sobre el uso seguro

del aparato y comprenden los riesgos
derivados del mismo.

Mantenga el aparato y su cable fuera
del alcance de los nifios menores de 8
afios de edad.

Los nifios no deben jugar con el
aparato.

El aparato puede ser utilizado por
personas con reducidas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales o sin
experiencia y conocimientos solo si
estan vigiladas o han sido instruidas,
por parte de una persona responsable
de su seguridad, sobre el uso del
aparato en condiciones seguras y si,
ademas, comprenden el peligro que
corren.

No sumerja la maquina en agua.

Coloque la maquina en un lugar
seguro, sobre una base sélida, alejada
de las fuentes de calor y fuera del
alcance de los nifios.

La maquina no debe utilizarse en el
interior de un hueco.

Antes de conectar y desconectar

la maquina, asegurese de que el
interruptor de encendido esté en la
posicion de apagado.

No utilice la maquina si no funciona
correctamente o si el cable de
alimentacion o el enchufe estan
dafiados. Si el cable de alimentacién
eléctrica esta dafado, pongase en
contacto con el centro de asistencia
autorizado.

No toque las superficies calientes
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(caldera, dispensador, portafiltro,
varita de vapor) para evitar
quemaduras.

No quite el portafiltro durante la
salida del café para evitar posibles
quemaduras.

No coloque en ningln momento las
manos debajo del dispensadory la
varita de vapor, ya que los liquidos
o el vapor suministrados estan
sobrecalentados y pueden provocar
quemaduras.

No utilice la cafetera en combinacién
con partes o accesorios de otros
fabricantes.

Utilice exclusivamente recambios
originales del fabricante. El uso de
piezas de recambio no aconsejadas
por el fabricante podria provocar
incendios, descargas eléctricas o
lesiones.

No utilice la maquina sin agua para no
dafiar la resistencia.

En caso de averia o fallo de
funcionamiento de la maquina,
apaguelay evite cualquier tipo de
manipulacion. Dirijase a un centro

de asistencia autorizado para
sustituir, si fuera necesario, las partes
desgastadas o dafiadas con recambios
originales.

Si se realizara una reparacion no
autorizada de la maquina o se
utilizaran recambios no originales, se
anularan las condiciones de garantia
y, por tanto, la empresa fabricante se
reservara el derecho de no reconocer
su validez.

No utilice la maquina en exteriores.

Utilice la maquina exclusivamente para
el uso para el que ha sido disefiada.

En caso de incendio, utilice extintores
de anhidrido carbénico (CO2). No
utilice agua o extintores de vapor.

Antes de cualquier operacion de




limpieza y mantenimiento, desactive
la maquina colocando el interruptor
de encendido en la posicién de
apagado y quite el enchufe de la toma
de corriente sin estirar el cable de
alimentacion.

¢ Nunca limpie con detergentes
corrosivos o utensilios que puedan
rayar. Es suficiente un pafio suave
humedecido con agua.

2-2. USO PREVISTO DE LA MAQUINA
Esta maquina es apta para la
preparacién doméstica de café expreso
con mezcla de café, para la extracciény
para el suministro de agua caliente y/o
vapor y de leche caliente.

El usuario debe leer con atencién

y comprender perfectamente las
instrucciones incluidas en el manual
para poder utilizar la maquina
correctamente.

Este aparato esta destinado a

su uso en aplicaciones

domeésticas o similares, como:

- en las zonas para cocinar reservadas
al

personal de tiendas, oficinas y

otros ambientes profesionales;

- en las instalaciones de turismo rural;
- uso por parte de los clientes de
hoteles,

moteles y otros ambientes de caracter
residencial;

- en ambientes como bed and
breakfast.

* En caso de uso indebido, se anula
toda forma de garantia y el fabricante
declina toda responsabilidad por
dafios a personas y/o objetos.

Se considera uso indebido:
e cualquier uso diferente al indicado;

e cualquier operacién realizada
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en el aparato que no respete las
indicaciones incluidas en este manual;

e cualquier uso tras la manipulacion de
los componentes o de los dispositivos
de seguridad;

¢ e| uso del aparato en el exterior.

2-3. ELIMINACION

Los aparatos eléctricos no
deben eliminarse junto con

los residuos domésticos. Los
aparatos que incluyen este
simbolo estan sujetos a la Directiva
europea 2012/19/UE. Todos los
aparatos eléctricos y electrénicos
desechados deben separarse de los
demas residuos domésticos para su
eliminacion y se deben entregar a los
centros correspondientes previstos por
el Estado. Una eliminacion correcta del
aparato desechado evitara dafios al
medio ambiente y riesgos para la salud
de las personas. Para mas informacién
sobre la eliminacion del aparato
desechado, dirijase a la Administracion
municipal, a la Oficina de recogida de
residuos o a la tienda en la que ha
comprado el aparato.

2-4. RIESGOS RESIDUALES

El usuario no puede protegerse del
chorro directo de vapor o de agua
caliente, por tanto debe prestar la
maxima atencién durante las maniobras
para evitar quemaduras.

La empresa fabricante declina toda
responsabilidad por dafios a objetos,
personas o animales producidos a
causa de intervenciones en la maquina
por parte de personas no cualificadas o
no autorizadas a ello.



3. DESCRIPCION

3-1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1. Interruptor general

2. Interruptor de activacion de vapor
3. Interruptor de activacion de la
electrobomba

4, Depbsito de agua

5. Calientatazas pasivo

6. Manometro de la bomba

7. Palanca del vapor/Agua caliente
8. Rejilla de la cubeta

9. Varita de vapor/Agua caliente
10. Dispensador

11. Portafiltro

12. Bandeja de goteo

13. Luz testigo ON/OFF

14. Luz testigo de depdsito vacio
15. Luz testigo de alcance de la
temperatura de la caldera

16. Luz testigo de vapor listo

17. Palanca de suministro del
dispensador

19. Portafiltro boquilla doble

20. Prensador

21. Medidor

22.Filtro1taza7g
23.Filtro2tazas 16 g

24. Filtro ciego

25. Cepillo para limpieza

4. PRIMERA PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO

4-1. CONEXION ELECTRICA Y PRIMER

uso

Para poner en funcionamiento la

maquina para café expreso, siga

atentamente las indicaciones que se

muestran a continuacion:

* Abra el embalaje externo, extraiga la
maquina de café y aseglrese de su
integridad.

* Coloque la maquina encima de una
superficie horizontal, quite la tapa,
extraiga el recipiente del agua (4) y
enjuaguelo.

¢ Llene el recipiente con agua limpia,
vuelva a colocarlo en su lugar e
introduzca los tubitos de silicona.
Cierre la tapa de la maquina.

¢ Antes de efectuar la conexién
eléctrica, debe asegurarse de que la
tension de red corresponda con las
caracteristicas indicadas en la placa de
datos colocada debajo de la base de la
maquina.

¢ Conecte el cable de alimentacién en la
toma de corriente.

¢ Encienda la maquina poniendo el
interruptor on/off (1) en la posicién
«I». La luz encendida (13) confirma la
alimentacion eléctrica.

e Introduzca el portafiltro en el
dispensador.

¢ Coloque un recipiente debajo de la
varita de agua / vapor (9).

¢ Gire en sentido antihorario la palanca
del vapor/agua caliente (7). Coloque
la palanca del interruptor de salida
de agua caliente (3) en la posicién
«I». Cuando salga agua de la boquilla
del turbo de vapor (9), coloque la
palanca del interruptor que acciona la
electrobomba (3) en la posicion «0» y
cierre la palanca (7). Estas operaciones
han servido para realizar el correcto
llenado de la caldera.

¢ Accionando la palanca de suministro
del dispensador (17), suministre agua
para permitir que el circuito del café se
llene correctamente.

¢ Una vez realizadas estas operaciones,
espere hasta que la maquina alcance
la temperatura de funcionamiento, luz
testigo (15) encendida.

NOTA: La luz testigo de alcance
de la temperatura correcta

(15) seguird apagandose y
encendiéndose automaticamente
durante el periodo de
calentamiento.
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¢ Una vez alcanzada la temperatura
de funcionamiento, suministre agua
del dispensador durante unos 10
segundos, manteniendo el portafiltro
insertado.

e Esta operacion permite optimizar las
temperaturas del dispensador.

5. USO DE LA MAQUINA

5-1. PRETRATAMIENTO

¢ Una vez efectuadas las operaciones
descritas en el capitulo anterior,
la maquina estara lista para el
pretratamiento.

¢ Enjuague bien el depésito con agua
fria.

¢ Llene el depdsito con agua friay
coloque el depésito en la maquina.

¢ Coloque debajo del dispensador E61
una cubeta con capacidad de 1,5 I.

e Suministre agua durante 1 minuto con
el portafiltro montado.

* En caso necesario, llene el depdsito de
agua fria.

* Coloque la cubeta con capacidad de
1,5 | debajo de la varita de vapor.

e Active el interruptor de encendido de
la electrobomba.

* Gire la palanca de la varita de vapor.

e Suministre durante 1 minuto.

* Realice las operaciones descritas 3
veces.

5-2. PREPARACION Y SALIDA DEL CAFE

¢ Una vez efectuadas las operaciones
descritas en el apartado anterior, la
maquina estara lista para su uso.

¢ Evite cubrir la superficie calientatazas
con telas, fieltros, etc.

¢ Seleccione el filtro y el portafiltro
deseado en funcién de si se desea
preparar un café individual o un café

doble.

¢ Llene el filtro con una dosis de café
molido, lo suficiente para obtener 1
0 2 tazas (7 g-16 g), dependiendo del
filtro seleccionado (22-23).

¢ Nivele y prense el café con el
prensador (20), vuelva a limpiar con
la palma de la mano los posibles
residuos de café del borde del filtro y
enganche el portafiltro al cuerpo del
dispensador (10); desplacelo hacia la
derecha para fijarlo al mismo.

¢ Coloque las tazas debajo de las
boquillas de salida y accione el
dispensador mediante el mando del
dispensador (17). La salida del café se
obtiene desplazando hacia arriba la
palanca del dispensador (10) colocada
en el panel.

¢ Al alcanzar la dosis de café deseada,
interrumpa la salida mediante el
mando del dispensador (10), volviendo
a desplazar la palanca hacia abajo.

* Para mas cafés, desenganche el
portafiltro (s) del dispensador
desplazandolo a la izquierda,
elimine los posos de café y repita
las operaciones mencionadas
anteriormente.

Para evitar posibles quemaduras,
se recomienda no tocar los
dispensadores y la varita de
vapor/agua caliente cuando la
magquina esté en funcionamiento,

y no colocar bajo ninglin concepto

las manos debajo de los mismos
durante el suministro.

e Cuando la maquina es nueva, el
portafiltro puede no estar alineado
(perpendicular a la maquina) como
se indica en la Figura 1; esto no
tiene por qué comprometer el buen
funcionamiento de la maquina. Tras
un breve periodo de utilizacion, el
portafiltro se ira colocando en la
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posicion correcta.

G = Posicion del portafiltro cerrado con
la maquina nueva

H = Posicion del portafiltro cerrado con
la maquina tras un breve periodo de
uso.

5-3. APARTADO DEL BUEN CAFE
1. Se recomienda utilizar siempre café
molido fresco, ya que, una vez molido,
pierde al poco tiempo sus capacidades
aromaticas.
2. Asegurese de que la dosis de café
molido y su presién sean siempre
constantes.
3. Una extraccién 6ptima se
caracterizara por una preinfusién
de unos 5 segundos antes de que
comience la extraccion del café.
4. Si la cantidad y el grado de molienda
son correctos:
a. La cantidad correcta de café en una
taza para un expreso individual debe
ser de 25-30 ml en 25-30 segundos.
Para uno doble: 50-60 ml en 20-30
segundos.
b. el color del café debe ser marrén
oscuro o avellana
C. la presion, visible en el
mandémetro(.), deberia indicar 8/9 bar.
5. Si el flujo de suministro es demasiado
rapido (<25 s, presiéon <8 bar), se
obtendran cafés de color claro, ligeros
y sin crema. Se recomienda ajustar
la molienda para hacerla mas fina,
manteniendo siempre la cantidad
requerida.
6. Si el flujo es demasiado lento
(>30 s, presion >9 bar), se obtendran
cafés oscuros, con poca crema. Se
recomienda ajustar la molienda para
hacerla méas gruesa, manteniendo
siempre la cantidad requerida.
7. Las tazas calientes contribuyen a
conservar el café recién salido a la
temperatura adecuada; por tanto,
antes del uso, se recomienda colocar
las tazas sobre la rejilla apoyatazas (3)

que permite aprovechar el calor que
desprende la caldera.

5-4. SALIDA DEL AGUA CALIENTE

Advertencia: compruebe que el
interruptor del vapor (2) esté en la
posicion OFF.

¢ Coloque un recipiente debajo de la
varita (9) y gire en sentido antihorario
la palanca del grifo (7) para suministrar
agua caliente.

e Active el interruptor de agua caliente
(3) para iniciar el suministro.

¢ Al alcanzar la cantidad de agua
deseada, apague el interruptor (3)
y gire en sentido horario la palanca
del grifo de agua (7) para finalizar el
suministro.

* Se recomienda un suministro maximo
de aprox. 200 ml de agua.

5-5. SALIDA DEL VAPOR

¢ Con la maquina lista para suministrar
café, dirija el tubo de vapor sobre la
cubeta (12), abra la palanca del grifo
de agua / vapor (7) durante algunos
instantes, para permitir que el agua
residual salga del tubo de vapor; al
poco tiempo empezara a salir solo
vapor.

e Cierre la palanca del grifo de agua /
vapor (7).

* Accione la palanca del interruptor de
vapor (2); a continuacion, se encendera
la luz testigo de vapor listo (16).

e Cuando se encienda la luz testigo de
maquina en temperatura (15), estara
lista para la salida del vapor.

e Introduzca el liquido que va a preparar
en un recipiente, sumerija la varita
(9) en el liquido y gire lentamente la
palanca (7) en sentido antihorario. La
cantidad de vapor suministrado es
proporcional a la apertura del grifo.
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Cuanto mas se abra, mayor sera la
cantidad suministrada de vapor.

* Una vez suministrada la cantidad
deseada, gire la palanca en sentido
horario para finalizar el suministro.
Quite el recipiente y limpie con un
pafio hiumedo la varita de vapor.

Para montar la leche con la que

preparar el capuchino:

e Llene un recipiente con leche fria
semidesnatada

¢ Coloque el recipiente con la leche
debajo de la varita de vapor (9)
y sumérjala en la leche algunos
milimetros.

¢ Gire la palanca de vapor (7) en sentido
antihorario y mueva lentamente el
recipiente de abajo hacia arriba para
obtener una espuma mas cremosa.

¢ Una vez duplicado el volumen de
leche, sumérjalo hasta la parte mas
profunday caliente la leche.

¢ Pare la salida de vapor girando la
palanca de vapor (7) en sentido
horario.

(A

iPeligro de quemaduras! Al iniciar
el suministro se pueden producir
breves salpicaduras de agua
caliente. El tubo de suministro
puede alcanzar temperaturas
elevadas: evite tocarlo
directamente con las manos.

* Una vez obtenida la emulsién deseada,
gire en sentido horario la palanca del
vapor para interrumpir la salida del
vapor y retire el cazo.

¢ Una vez calentado el liquido, se
recomienda purgar el tubo de vapor
girando la palanca durante algunos
segundos.

¢ Coloque la palanca del interruptor de
vapor (2) en la posicion «OFF».

e Para preparar un café hay que:
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- accionar el interruptor de activacién
de la electrobomba (3);

- colocar un cazo debajo de la varita
de vapor (9);

- girar en sentido antihorario la
palanca del vapor/agua caliente (7);

- unavez que salga agua, gire la
palanca del vapor/agua caliente

(7) en sentido horario, y coloque

el interruptor de activacién de la
electrobomba (3) en off.

NOTA: para preparar
inmediatamente mas café, llene la
caldera con agua para calentarla
a la temperatura correcta. De lo
contrario, el café podria saber a
quemado. Coloque una taza vacia
sobre la rejilla (8). No introduzca
el portafiltro. Baje la palanca de
salida de café (17) dejando que la
taza se llene de agua. Con la taza
llena, interrumpa el suministro.

¢ Una vez que se encienda la luz testigo
de alcance de la temperatura de la
caldera (15) podra preparar mas café.

6. LIMPIEZA' Y MANTENIMIENTO

6-1. ADVERTENCIAS

Peligro de electrocucion.

¢ Desenchufe la clavija de la toma de
corriente antes de limpiar la cafetera.

¢ No sumerja la cafetera en agua u otros
liquidos.

¢ Deje enfriar la cafetera antes de
proceder a su limpieza. Riesgo de
dafios a las superficies.

¢ No utilice chorros de vapor para
limpiar la cafetera.

¢ No utilice productos de limpieza que
contengan cloro, amoniaco o lejia en
las partes tratadas superficialmente
con acabados metalicos (por ej.: metal
anodizado, niquelado o cromado).



* No utilice detergentes abrasivos o
corrosivos (por ej., productos en polvo,
quitamanchas y estropajos metalicos).

* No utilice materiales asperos,
abrasivos o rasquetas metalicas
afiladas.

6-2. LIMPIEZA DE LA VARITA DE

VAPOR/AGUA CALIENTE

* Para evitar la alteracion del sabor
de las bebidas que se van a calentar
y la obstruccion de los agujeros del
terminal de las varitas, limpielas con
precaucién después de cada uso,
utilizando un pafio humedo y dejando
salir un chorrito de vapor.

6-3. LIMPIEZA DEL CUERPO DEL

DISPENSADOR Y DE LOS VERTEDORES

¢ Quite el portafiltro del dispensadory
limpie la junta del mismo con el cepillo
(25) suministrado.

¢ Coloque el filtro ciego (24)
suministrado en el interior del
portafiltro (22-23).

¢ Introduzca una cucharada de
detergente en polvo para maquinas de
café y enganche el portafiltro al cuerpo
del dispensador.

¢ Accione el suministro del dispensador
de café mediante la palanca (7) e
interrumpa el suministro después de
unos 15-20 segundos.

* Repita la operacién una docena de
veces para permitir la eliminacion de
incrustaciones de café y cal.

¢ Quite el filtro ciego (24) y active varias
veces el suministro para enjuagar
el dispensador y eliminar posibles
residuos de los vertedores y del
cuerpo del dispensador.

e Tras un largo periodo de inutilizacién
de la maquina, se recomienda dejar
que fluya un poco de agua por el
dispensador para eliminar posibles
impurezas.

6-4. LIMPIEZA DE FILTROS Y

PORTAFILTROS

¢ Retire los filtros (22-23) de los
portafiltros (19) y sumérjalos en una
solucién de agua hirviendo (1L) con
cuatro cucharaditas de detergente
para maquinas de café, utilizando un
recipiente idéneo,

¢ Déjelos sumergidos durante 20-
30; enjudguelos con abundante
agua corriente y compruebe que
los agujeros de los filtros no estén
obstruidos.

6-5. LIMPIEZA DE LA CUBETA INFERIOR

DE DESCARGA

* Quite la rejilla (8), extraiga la cubeta
inferior de descarga (12) y limpiela
para eliminar los residuos de los
polvos de café con un pafio himedo.

* Seque los componentes y vuelva a
montarlos en la maquina.

6-6. LIMPIEZA DEL CUERPO

* Para una buena conservaciéon de
las superficies externas, es preciso
limpiarlas regularmente al término
de cada uso, una vez que se hayan
enfriado. Limpie con un pafio suave y
hdmedo.

6-7. LIMPIEZA DEL DEPOSITO

e Limpie el depdsito de agua (4)
aproximadamente una vez al mes con
un paio humedo y detergente suave.

6-8. SUSTITUCION DE LA JUNTA

PORTAFILTROS (FIG. 2)

¢ Si durante el suministro el café gotea
por los bordes del portafiltro (1), la
causa podria derivar de la obstruccion
del agujero de suministro del
portafiltro; en este caso, habria que
limpiar el agujero.

¢ Si el defecto persiste o si al enganchar
el portafiltro al cuerpo del dispensador
el mismo sobrepasa demasiado el
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centro del dispensador, sera necesario
sustituir la junta portafiltros.

Para la sustitucién, realice lo siguiente:

* Aseglrese de que la maquina esté
apagada y desconecte el cable de
alimentacion.

e Extraiga la junta (H) y el vertedor
(G), haciendo palanca con un
destornillador plano.

e Una vez retirados la junta y el vertedor,
limpie bien el espacio antes de montar
los componentes nuevos.

¢ Una vez introducidos los componentes
nuevos, coja el portafiltro sin filtro,
bloquéelo en el dispensadory
muévalo para encajar definitivamente
la junta.
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7. CAUSAS DE MAL FUNCIONAMIENTO O ANOMALIAS

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

La maquina no funciona
y la luz testigo del
interruptor no se
enciende

La luz testigo del
interruptor de
encendido esta
encendiday

el agua no se calienta

No sale café durante el
suministro

Ruido fuerte de la bomba

1. Falta de corriente
2. El enchufe del cable
de alimentacién no

se ha introducido
correctamente

3. El cable de
alimentacién esta
dafado

1. Los termostatos de
servicio no funcionan
2. La resistencia se ha
interrumpido o quemado

1. Falta agua en el
depésito

2. El café molido es
demasiado fino

3. La cantidad de café es
excesiva

4. El café estd demasiado
prensado

5. No se ha cargado el
circuito

6. Vertedor sucio

7. Portafiltro o filtro
obstruido

8. Posible presencia

de cal en el circuito
hidraulico

9. Filtro del tubo de
aspiracién obstruido

1. La bomba no esta
activada
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1. Restablezca la
corriente

2. Introduzca
correctamente el enchufe
del cable de alimentaciéon
en la toma de corriente
3. Dirijase al centro de
asistencia autorizado
para la sustitucion

1. Dirfjase al centro de
asistencia autorizado
2. Dirijase al centro de
asistencia autorizado

1. Introduzca agua en el
depésito

2. Sustituya con una
molienda mas gruesa

3. Disminuya la cantidad
de café en el filtro

4. Prense menos el café
5. Vea apartado 4

6. Limpie o sustituya el
vertedor

7.Vea el apartado de la
limpieza de los filtros y
portafiltros

8. Dirijase al centro de
asistencia autorizado

9. Limpie y/o sustituya el
filtro

1. Vea el apartado 4
«Primera puesta en
funcionamiento»




El café sale demasiado
rapido

El café gotea

El café sale entre
el dispensadory el
portafiltro

No se forma crema
en el café

1. El café molido es
demasiado grueso

2. La cantidad de café es
insuficiente

3. Prensado insuficiente
del café

4. Café viejo o
inadecuado

1. El café molido es
demasiado fino

2. La cantidad de café es
excesiva

3. Prensado excesivo del
café

4. Posible presencia

de cal en el circuito
hidraulico

1. El portafiltro no

se ha introducido
correctamente

2. Excesiva cantidad de
café en el filtro

3. No se ha limpiado el
borde del portafiltro

4. La junta portafiltros
esta desgastada o sucia
de café

1. La mezcla de café no
es apta para el tipo de
maquina

2. La molienda no es
correcta

3. La cantidad de café es
insuficiente
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1. Laregulacién de la
molienda debe ser mas
fina

2. Aumente la dosis de
café

3. Prense mas el café
4, Sustituya el café

1. La regulacion de la
molienda debe ser més
gruesa

2. Disminuya la cantidad
de café

3. Prense menos el café
4. Dirijase al centro de
asistencia autorizado

1. Introduzcalo
correctamente

2. Disminuya la cantidad
de café

3. Quite los residuos

de café del borde del
portafiltro y limpie la
junta portafiltros

4, Dirijase al centro de
asistencia autorizado

1. Sustituya el café

2. Regule la molienda del
café

3. Aumente la dosis

del café y prénselo
adecuadamente



El café sale demasiado
frio

El café sale demasiado
caliente

La maquina no suministra
vapor

1. La maquina no

estaba a la temperatura
adecuada

2. No se ha precalentado
el portafiltro

3. Nose han
precalentado las tazas

4. El termostato no opera
dentro de los valores
optimos

1. El termostato no opera
dentro de los valores
6ptimos

1. No se ha cargado el
circuito

2. El agujero del terminal
del tubo de vapor esta
obstruido

3. Falta agua en el
depdésito

4. Posible presencia

de cal en el circuito
hidraulico
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1. Respete las
indicaciones incluidas en
el apartado 4.1 -4.2

2. El portafiltro debe
calentarse al mismo
tiempo que el agua, vea
apartado 4.1 - 4.2

3. Caliente bien las
tazas en el calientatazas
correspondiente (5)

4, Dirijase al centro de
asistencia autorizado

1. Dirijase al centro de
asistencia autorizado

1. Vea apartado 4

2. Limpie el agujero con la
ayuda de una aguja

3. Vea apartado 4

4. Dirijase al centro de
asistencia autorizado




PT

Q00RO

Instrug8es para a utilizagdo dos modelos

MINICELLINI

Caro cliente,

Obrigado por adquirir um dos nossos produtos, fabricado de acordo com as
ltimas inovag8es tecnoldgicas. Seguindo escrupulosamente as simples operacdes
relativas a utilizagdo correta do nosso produto em conformidade com as
recomendacdes essenciais de seguranca indicadas neste manual, podera obter o
maximo desempenho e verificar a notavel fiabilidade deste produto ao longo dos
anos. Caso encontre alguma anomalia no seu funcionamento, pode sempre contar
com a rede de Centros de Assisténcia Técnica que estdo a sua disposi¢do a partir de
agora.

SIMBOLOS UTILIZADOS NESTAS INSTRUQGES,
Os avisos importantes trazem estes simbolos. E absolutamente necessario acatar
esses avisos.

Antes de colocar em funcionamento o aparelho, leia atentamente o
manual de instrugdes.

Atencdo! Operagdes particularmente importantes e/ou perigosas.
Informacgdes (Uteis para a utilizagdo do aparelho).
Sugestdes.

IntervengBes que podem ser efetuadas pelo utilizador.

IntervengBes que devem ser efetuadas exclusivamente por um
técnico qualificado.
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1. INTRODUGAO AO MANUAL

1-1. INTRODUCAO

Este manual de instrucdes é parte
integrante da maquina, deve ser

lido cuidadosamente, estar sempre
disponivel para consulta e ser mantido
durante toda a vida operativa da
maquina.

No interior, ha informacdes sobre

a utilizagdo correta da maquina, a
limpeza, a manutencao e sdo fornecidas
indica¢Bes importantes para a
realizacdao de operacdes a efetuar com
atencdo especial e para eventuais riscos
residuais.

O manual reflete as inovacdes
tecnolégicas no momento da sua
elaboracao; o fabricante reserva-

se o direito de efetuar quaisquer
alteragbes técnicas necessarias aos seus
produtos e de atualizar os manuais

sem a obrigacdo de rever as versdes
anteriores.

LA PAVONI S.p.A. declina qualquer

responsabilidade por eventuais danos

gue possam ser diretamente ou

indiretamente causados a pessoas ou

coisas como resultado:

¢ da ndo observancia de todas as
recomendag8es das normas de
seguranga em vigor;

e de uma instalagdo incorreta;

¢ de falhas na alimentacdo elétrica;

e de utilizagdo imprépria ou incorreta da
maquina;

e de utilizagdo ndo compativel com o
estabelecido neste manual;

e de graves faltas de manutencao;

¢ de modifica¢gdes na maquina ou
qualquer intervencdo ndo autorizada;

e do uso de pecas sobresselentes ndo
originais ou especificas para o modelo;
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¢ do desrespeito total ou parcial as
instrucdes;

* de eventos excecionais.

2. AVISOS

2-1. AVISOS DE SEGURANCA

¢ O utilizador deve cumprir as normas
de seguranca em vigor no pais onde
a maquina é utilizada, para além das
regras ditadas pelo senso comum e
as recomendacdes contidas neste
manual.

A fim de garantir o correto
funcionamento da maquina e a
manutencdo das suas caracteristicas
ao longo do tempo, recomenda-se
verificar as condi¢des ambientais
adequadas (a temperatura ambiente
deve estar entre 5 °C e 35 °(C), evitando
a utilizagdo da maquina em locais
onde sdo utilizados jatos de dgua ou
em ambientes exteriores sujeitos a
agentes atmosféricos (sol, chuva, etc.).

Apds desembalar a maquina,
assegure-se de que estd intacta e que
ndo apresenta danos.

Os componentes da embalagem
devem ser depositados nos
contentores de separagdo de lixo
apropriados e em nenhum caso
devem ser deixados sem vigilancia
ou ao alcance de criangas, animais ou
pessoas ndo autorizadas.

Antes de colocar a maquina em
funcionamento, verifique se a tensao
de alimentacao elétrica especificada
na placa de identificacdo por baixo
da base da maquina é aquela em
utilizagdo no pais.

Este aparelho ndo pode ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas)

com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou que ndo
possuam experiéncia e conhecimento,



a ndo ser que sejam supervisionadas
ou instruidas, no que diz respeito

a utilizacdo do aparelho, por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranca.

O uso deste aparelho é permitido as
criangas a partir dos 8 anos de idade
se supervisionadas ou instruidas
sobre a utilizagcdo segura do aparelho
e se compreenderem o0s riscos
relacionados.

Mantenha o aparelho e o seu cabo
afastado do alcance das criancas com
menos de 8 anos.

As criangas ndo devem brincar com o
aparelho.

Este aparelho pode ser utilizado

por pessoas com capacidades

fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou que ndo possuam
experiéncia e conhecimento, se forem
supervisionadas ou instruidas, no que
diz respeito a utilizagdo segura do
aparelho, por um responsavel pela
sua integridade e desde que esteja
consciente dos riscos associados.

Nao mergulhe a maquina na agua.

Deposite a maquina num local seguro,
sobre uma base sélida, longe de fontes
de calor e fora do alcance das criancas.

A maquina ndo deve ser utilizada
numa cavidade.

Antes de ligar e desligar a maquina,
assegure-se de que o interruptor de
ligacdo estd na posicao de desligado.
Ndo utilize a maquina se esta ndo
funcionar corretamente ou se o cabo
de alimentagdo ou a ficha tiverem sido
danificados. Se o cabo de alimentacdo
elétrica estiver danificado, contate

0 seu centro de assisténcia técnica
autorizado.

* Ndo toque nas superficies quentes
(caldeira, unidade, porta-filtro, tubo de
vapor) para evitar queimaduras.

¢ Ndo remova o porta-filtro durante
a preparacao do café, para evitar
possiveis queimaduras.

Nao coloque as maos por debaixo

da unidade e do tubo de vapor sob
nenhuma circunstancia, pois os
liquidos ou o vapor dispensado estdo
sobreaquecidos e podem causar
queimaduras.

Nao utilize a maquina de café em
combinagdo com partes ou acessorios
de outros produtores.

Utilize exclusivamente pecas de
reposicao do produtor. A utilizagdo de
pecas de reposi¢do ndo aconselhadas
pelo produtor podera provocar
incéndios, choques elétricos ou lesdes
as pessoas.

Tenha cuidado para ndo utilizar a
maquina sem agua, de modo a nao
danificar a resisténcia.

Em caso de falhas ou mau
funcionamento da maquina, desligue-a
evitando qualquer manipulagdo e
contate o CENTRO DE ASSISTENCIA
TECNICA autorizado para substituir as
pecas gastas ou danificadas por pecas
sobresselentes originais.

Se forem efetuadas interven¢des

de reparagdo ndo autorizadas na
maquina ou se forem utilizadas pegas
sobresselentes ndo originais, as
condicBes de garantia perdem o seu
efeito e, por isso, o fabricante reserva-
se o direito de ndo reconhecer mais a
validade da mesma.

¢ Ndo utilize a maquina em ambientes
exteriores.

¢ N3o utilize a maquina para outros
fins que ndo aquele para o qual foi
concebida.

* Em caso de incéndio, utilize extintores
de diéxido de carbono (CO2). Ndo use
agua ou extintores a vapor.

¢ Antes de qualquer intervencgdo de
limpeza e manutencdo, desligue a
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maquina colocando o interruptor de
ligacdo na posicdo de desligado e
retire a ficha da tomada sem puxar
pelo cabo de alimentagao.

* Nunca limpe com detergentes
corrosivos ou ferramentas
pontiagudas. Basta um pano macio
humedecido com agua.

2-2. UTILIZACAO PREVISTA DA
MAQUINA

Esta maquina é adequada para a
preparacdo doméstica de café expresso
com mistura de café, para extracdo e
dispensa de agua quente e/ou vapor,
leite quente.

O utilizador deve ter lido
cuidadosamente e compreendido bem
as instrugdes contidas no manual, a fim
de utilizar a maquina corretamente.

Este aparelho destina-se a

ser utilizado em aplica¢bes
domésticas e similares como:

- em areas de cozinha reservadas ao
pessoal em lojas, escritérios e
outros ambientes profissionais;

- nas casas de turismo rural;

- pelos clientes de hotéis,

motéis e outros ambientes
residenciais;

- em ambientes do tipo alojamento com
pequeno-almocgo.

* Em caso de utilizagdo indevida,
qualquer forma de garantia perdera
o seu efeito e o fabricante declina
qualquer responsabilidade por danos
a pessoas e/ou bens.

Considera-se uma utilizagdo indevida:
e qualquer outra utilizacdo para além
daquela indicada;

* qualquer intervenc¢do no aparelho que
seja contraria as indica¢des oferecidas
neste manual;
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e qualquer utilizagdo apds adulteragao
de componentes ou dos dispositivos
de seguranca;

® 0 uso do aparelho em ambientes
exteriores.

2-3. ELIMINACAO
Os aparelhos elétricos antigos
E ndo devem ser eliminados
- UNtamente com o lixo
domeéstico. Os aparelhos que
trazem este simbolo estdo
sujeitos a Diretiva Europeia 2012/19/
UE. Todos os aparelhos elétricos e
eletronicos desmantelados devem ser
eliminados separadamente do lixo
domeéstico, encaminhando-os para os
centros apropriados previstos pelas
autoridades publicas. Ao eliminar
corretamente o aparelho desmantelado,
evitard danos ao meio ambiente e
riscos a saude humana. Para obter
mais informagdes sobre a eliminagao
do aparelho desmantelado, contate
a administragdo publica, o centro
de recolha ou a loja onde adquiriu o
produto.

2-4. RISCOS RESIDUAIS

O utilizador ndo esta protegido contra
os jatos diretos de vapor ou agua
guente, por isso, tenha extremo
cuidado durante as manobras para
evitar queimaduras ou escalddes.

O fabricante declina qualquer
responsabilidade por danos a bens,
pessoas ou animais causados por
qualquer interven¢do na maquina
por pessoas ndo qualificadas ou ndo
autorizadas para estas tarefas.

3. DESCRICAO

3-1. DESCRIGAO DO PRODUTO
1. Interruptor principal
2. Interruptor de ativa¢do do vapor



3. Interruptor de ativa¢do da
eletrobomba

4. Dep6sito de agua

5. Aquecedor de chavenas passivo
6. Man6metro da bomba

7. Manipulo de vapor/Agua quente
8. Grelha da bandeja

9. Tubo de vapor/Agua quente

10. Unidade de dispensa

11. Porta-filtro

12. Recipiente de recolha de gotas
13. Luz indicadora ON/OFF

14. Luz indicadora de depésito vazio
15. Luz indicadora de atingimento de
temperatura na caldeira

16. Luz indicadora de vapor pronto
17. Alavanca de dispensa da unidade
19. Porta-filtro de bico duplo

20. Calcador

21. Medidor

22. Filtro 1 chavena 7 gr

23. Filtro 2 chavenas 16 gr

24. Filtro cego

25. Escova de limpeza

4. ANTES DA COLOCAGCAO EM
FUNCIONAMENTO

4-1. LIGAGAO ELETRICA E PRIMEIRA
UTILIZACAO
Pede-se para seguir as instrucoes
abaixo para colocar em funcionamento
a sua maquina de café expresso:
* Abra a embalagem exterior, extraia
a maquina de café e verifique a sua
integridade.

* Coloque a maquina sobre uma
superficie horizontal, remova a tampa,
extraia o recipiente de agua (4) e
enxague-o.

* Encha o recipiente com agua
limpa, coloque-o de volta no lugar
e introduza os pequenos tubos de
silicone. Feche a tampa da maquina.

* Antes de proceder a ligacdo elétrica,
assegure-se de que a tensdo de
rede corresponde as caracteristicas

indicadas na placa de identificagdo que
encontra-se sob a base da maquina.

e Ligue o cabo de alimenta¢do a tomada
de corrente.

e Ligue a maquina, colocando o
interruptor on/off (1) na posicao
«I». O acendimento da lampada (13)
confirma a alimentacao elétrica.

e Insira o porta-filtro no interior da
unidade de dispensa.

¢ Coloque um recipiente por baixo do
tubo de agua quente/vapor (9).

* Rode no sentido contrario aos
ponteiros do relégio o manipulo de
vapor/agua quente (7). Coloque a
alavanca do interruptor de dispensa
de dgua quente (3) na posicao «I».
Quando a agua comegar a sair pelo
bico do tubo de vapor (9), sai a agua,
coloque a alavanca do interruptor que
aciona a eletrobomba (3) na posi¢ao
«0» e feche o manipulo (7). Estas
operagOes sdo usadas para efetuar o
enchimento correto da caldeira.

¢ Através do acionamento da alavanca
de dispensa da unidade (17), efetue
uma dispensa da agua para permitir
o enchimento correto do circuito do
café.

¢ Depois de fazer estas operagdes,
aguarde até que a maquina atinja a
temperatura de funcionamento, luz
indicadora (15) ligada.

o.

NOTA: A luz indicadora de
atingimento da temperatura
correta (15) continuaré a
apagar-se e a acender-se
automaticamente durante o
periodo de aquecimento.

* Uma vez atingida a temperatura de
funcionamento, dispense a agua
a partir da unidade dispensadora
durante cerca de 10 segundos,
mantendo o porta-filtro inserido.

¢ Esta operac¢do permite otimizar as
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temperaturas da unidade.

5. UTILIZAGAO DA MAQUINA

5-1. PRE-TRATAMENTO

* Apds a execugdo das operagdes
descritas no paragrafo anterior, a
maquina estara pronta para o Pré-
tratamento.

* Enxague completamente o depésito
com agua fria.

* Encha o depésito de dgua fria e
coloque-o na maquina.

¢ Coloque uma bandeja com capacidade
de 1,51 sob a unidade E61.

¢ Dispense agua durante 1 minuto com
o porta-filtro instalado.

* Encha o depésito com agua fria, se
necessario.

* Coloque a bandeja com capacidade de
1,51 sob o tubo do vapor.

¢ Ative o interruptor de ligacdo da
eletrobomba.

* Rode 0 manipulo do tubo de vapor.
¢ Dispense durante 1 minuto.

¢ Execute 3 vezes as operac¢des
descritas.

5-2. PREPARACAO E DISPENSA DO

CAFE

* Apds a realizacdo das operagdes
descritas no paragrafo anterior, a
maquina estara pronta para ser
utilizada.

e Evite cobrir o plano aquecedor de
chavenas com panos, toalhas, etc.

e Selecione o filtro e o suporte de filtro
desejados, conforme desejar preparar
um unico café ou um café duplo.

* Encha o filtro com uma dose de café
moido, suficiente para obter 1 ou 2
chavenas (7 g. - 16 g.) dependendo do
filtro selecionado (22-23).
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¢ Nivele e prima o café com o calcador
(20), limpe a borda do filtro de
quaisquer residuos de café com a
palma da mdo e prenda o porta-filtro
ao corpo da unidade (10) e mova-o
para a direita para o fixar a propria
unidade.

¢ Coloque as chavenas sob os bicos
distribuidores e acione a unidade
através do seu comando (17). O café
é dispensado ao mover para cima a
alavanca da unidade (10) situada no
painel.

¢ Assim que obtiver a dose de café
pretendida, interrompa a dispensa
agindo no comando da unidade (10) e
baixando a alavanca.

® Para distribuir mais cafés, retire o
porta-filtro (10) da unidade, mova-o
para a esquerda, elimine as borras
de café e repita as operag¢des acima
indicadas.

Recomenda-se nao tocar nas
unidades e no tubos de vapor/
agua quente quando a maquina
estiver em funcionamento e
nao colocar as maos por baixo
das unidades e tubo durante a
dispensa para evitar possiveis
queimaduras.

* Quando a maquina é nova, o
porta-filtro pode estar desalinhado
(perpendicular a prépria maquina)
como mostra a Figura 1, sem por
isso comprometer o seu bom
funcionamento. Apés um curto
periodo de utilizacdo, o porta-filtro ird
gradualmente colocar-se na posicao
correta.

G = Posicdo do porta-filtro fechado com
a maquina nova

| = Posicdo do porta-filtro fechado com
a maquina apds um curto periodo de
utilizacao.



5-3. PARAGRAFO DO BOM CAFE
1. E aconselhavel usar sempre café
recentemente moido, pois, uma vez
moido, perde as suas capacidades
aromaticas num curto espaco de tempo.
2. Assegure-se de que a dose de café
moido e a sua pressao sdo sempre
constantes.
3. Uma extragdo ideal serd caracterizada
por uma pré-infusao de cerca de 5
segundos antes do inicio da extracdo do
café.
4. Se a quantidade e o grau de moagem
estdo corretos:
a. A quantidade correta de café na
chavena para um Unico café expresso
deve ser de 25-30 ml em 25-30
segundos. Para um café duplo: 50-60
ml em 20-30 segundos.
b. a tonalidade do café deve ser
castanha-escura ou aveld
C. a pressao, visivel no manémetro(.),
deve indicar 8/9 bar.
5. Se o fluxo de distribui¢do for
demasiado rapido (<25s, pressao <8
bar), obter-se-4 um café claro e leve
sem creme. Recomenda-se ajustar
a moagem para torna-la mais fina,
mantendo sempre a quantidade
necessaria.
6. Se o fluxo for demasiado lento
(>30s, pressao >9bar), obter-se-do cafés
escuros, com pouco creme. Recomenda-
se ajustar a moagem para torna-la mais
grossa, mantendo sempre a quantidade
necessaria.
7. As chavenas quentes ajudam a
manter o café que acabou de ser
feito a temperatura certa, por isso é
aconselhavel colocar as chavenas, antes
de as utilizar, na grelha porta-chavenas
(3) que permite utilizar o calor irradiado
da caldeira.

5-4. DISPENSA DE AGUA QUENTE

Aviso: verifique se o interruptor
de vapor (2) esta na posi¢do OFF.

¢ Coloque um recipiente por debaixo do
tubo (9), rode o manipulo da torneira
(7) no sentido contrario aos ponteiros
do relogio para dispensar agua
quente.

¢ Acione o interruptor de agua quente
(3) para iniciar a dispensa.

¢ - Uma vez atingida a quantidade
de agua que pretende, desligue o
interruptor (3) e rode o manipulo da
torneira de dgua (7) no sentido horario
para terminar a dispensa.

* Recomenda-se uma dispensa maxima
de cerca de 200 ml de agua.

5-5. DISPENSA DE VAPOR

e Com a maquina pronta para dispensar
café, dirija o tubo de vapor sobre a
bandeja (12), abra o manipulo da
torneira de dgua/vapor (7) durante
alguns instantes, para que a dgua
residual saia pelo tubo de vapor,
dentro de pouco tempo comecara a
sair apenas vapor.

* Feche o manipulo da torneira de agua
/ vapor (7).

¢ Acione a alavanca do interruptor de
vapor (2) e a luz indicadora de vapor
pronto (16) acendera.

* Quando a luz indicadora da maquina a
temperatura (15) acender, a maquina
estara pronta para a dispensa de
vapor.

e Introduza o liquido a preparar num
recipiente, mergulhe o tubo (9) no
liquido e rode lentamente o manipulo
(7) no sentido contrario dos ponteiros
do relégio. A quantidade de vapor
dispensada é proporcional a abertura
da torneira. Quanto maior for a
abertura, maior sera a quantidade de
vapor dispensada.

e Uma vez dispensada a quantidade
pretendida, rode o manipulo no
sentido horario para terminar a
dispensa. Retire o recipiente e limpe a

o.
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lanca de vapor com um pano himido.

Para obter a espuma de leite para o

cappuccino:

* Encha um recipiente com leite meio-
gordo frio

e Posicione o recipiente com o leite
sob a lanca de dispensa do vapor (9)
mergulhando-a alguns milimetros
dentro do leite.

* Rode 0 manipulo de vapor (7) no
sentido contrario aos ponteiros
do relégio e mova lentamente o
recipiente de baixo para cima para
obter uma espuma mais cremosa.

e Uma vez que o volume de leite tenha
duplicado, mergulhe profundamente e
aqueca o leite.

e Interrompa a dispensa rodando o
manipulo de vapor (7) no sentido dos
ponteiros do relégio.

Perigo de queimaduras! Podem
ocorrer salpicos rapidos de agua
quente no inicio do processo de
dispensa. O tubo dispensador
pode atingir altas temperaturas:
evite toca-lo diretamente com as
maos.

* Quando tiver obtido a emulséo
desejada, rode o manipulo de vapor
no sentido dos ponteiros do relégio
para interromper a dispensa de vapor
e retire o recipiente.

* Apds ter aquecido o liquido é
aconselhavel purgar o tubo de vapor,
rodando o manipulo durante alguns
segundos.

e Coloque a alavanca do interruptor do
vapor (2) na posicdo «OFF».
e Para preparar um café, é necessario:
- acionar o interruptor de ativa¢do da
eletrobomba (3);
- posicionar um recipiente por baixo
do tubo de vapor (9);
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- rodar no sentido contrario aos
ponteiros do relégio o manipulo de
vapor/agua quente (7);

- quando sair agua, rodar o manipulo
de vapor/agua quente (7) no sentido
dos ponteiros do reldgio e posicionar o
interruptor de ativacdo da eletrobomba
(3) para OFF.

N.B.: para preparar de imediato
outro café, encha a caldeira

com agua para a colocar a
temperatura correta. Caso
contrario, o café pode ter sabor a
queimado. Coloque uma chavena
vazia na grelha (8). Ndo insira o
porta-filtro. Baixe a alavanca de
dispensa do café (17) enchendo
a chavena com dgua. Quando a
chavena estiver cheia, pare de
dispensar.

* Quando a luz indicadora de
atingimento de temperatura na
caldeira (15) acender, podera preparar
mais café.

6. LIMPEZA E MANUTENGCAO

6-1. ADVERTENCIAS

Perigo de eletrocussao.

¢ Desligue a ficha da tomada antes de
efetuar a limpeza da maquina de café.

* Ndo imerja a maquina de café em
agua ou outros liquidos.

¢ Deixe arrefecer a maquina de café
antes de a limpar. Riscos de danos nas
superficies.

* N&o utilize jatos de vapor para limpar
a maquina de café.

¢ Ndo utilize nas partes tratadas
na superficie com acabamentos
metalicos (por exemplo, anodiza¢des,
niquelagens, cromagens) produtos
para a limpeza que contenham cloro,
amoniaco ou lixivia.



* N3o utilize detergentes abrasivos ou
corrosivos (por exemplo, produtos em
pd, removedores de manchas e palhas
de aco).

* N3o utilize materiais asperos,
abrasivos ou raspadeiras metalicas
afiadas.

6-2. LIMPEZA DO TUBO DE DISPENSA

DE VAPOR/AGUA QUENTE

* A fim de evitar alterar o sabor das
bebidas a aquecer e o entupimento
dos orificios no terminal das lancas,
limpe cuidadosamente apés cada
utilizagdo com um pano himido e
fazendo sair um pequeno jato de
vapor.

6-3. LIMPEZA DO CORPO DA UNIDADE

E RALOS

* Retire o porta-filtro da unidade
dispensadora e limpe a junta com a
escova (25) fornecida.

¢ Coloque o filtro cego (24) fornecido
dentro do suporte do filtro (22-23).

e Introduza uma colher de detergente
em po para maquina de café e fixe o
porta-filtro ao corpo da unidade.

¢ Acione a dispensa da unidade do café
mediante a alavanca (7) e interrompa
a dispensa apos cerca de 15-20
segundos.

* Repita a operagdo umas dez vezes
para permitir a eliminagao de
incrustacOes de café e de calcario.

¢ Retire o filtro cego (24) e acione varias
vezes a dispensa para enxaguar a
unidade e remova qualquer residuo
dos ralos e do corpo da unidade.

* Apés um longo periodo de inutilizagdo
da maquina, é aconselhavel deixar
correr alguma agua em queda para
remover eventuais impurezas.

6-4. LIMPEZA DE FILTROS E PORTA-

FILTROS

* Retire os filtros (22-23) dos porta-filtros
(19) e mergulhe-os numa solug¢do de
agua a ferver (1L) com quatro colheres
de cha de detergente para maquinas
de café, utilizando um recipiente
adequado,

¢ Deixe-o0s de molho durante 20-30
minutos; enxague bem em agua
corrente e verifique se os orificios dos
filtros ndo estdo obstruidos.

6-5. LIMPEZA DO TABULEIRO INFERIOR

DE DESCARGA

¢ Retire a grelha (8), extraia a bandeja
inferior de descarga (12) e limpe-a dos
residuos de pé do café com um pano
hdmido.

* Seque os componentes e volte a
instala-los na maquina.

6-6. LIMPEZA DO CORPO

* Para uma boa conservagao das
superficies exteriores, € necessario
limpa-las regularmente no final de
cada utilizacdo, ap6s as ter deixado
arrefecer. Limpe com um pano macio
e hamido.

o.

6-7. LIMPEZA DO DEPOSITO

e Limpe o depdsito da agua (4) cerca
de uma vez por més com um pano
hdmido e detergente delicado.

6-8. SUBSTITUICAO DA JUNTA

INFERIOR DO CORPO (FIG. 2)

¢ Se durante a dispensa o café pingar
dos bordos do porta-filtro (I) a causa
podera derivar do entupimento do
orificio de dispensa do porta-filtro,
neste caso é necessario limpar o
orificio.

¢ Se o0 defeito persistir ou se fixando
o porta-filtro ao corpo da unidade
0 mesmo ultrapasse muito o centro
da unidade, é necessario substituir a
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junta inferior do corpo.

Para a substituicao, proceder da

seguinte forma:

* Assegure-se de que a maquina
esta desligada e desligue o cabo de
alimentacao.

e Extraia a junta (H) e o ralo (G) fazendo
alavanca com uma chave de fendas
plana.

* Depois de ter removido a junta
e o ralo, limpe devidamente o
alojamento antes de instalar os novos
componentes.

¢ Uma vez introduzidos os novos
componentes, pegue no porta-filtro
sem filtro, bloqueie-o na unidade
de dispensa e mova-o para encaixar
definitivamente a junta.
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7. CAUSAS DE MAU FUNCIONAMENTO OU ANOMALIAS

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCAO

A maquina ndo funciona
e aluzindicadora do
interruptor ndo se
acende

Aluz indicadora do
interruptor de

ligacdo acende-se e
a agua ndo aquece

Durante a dispensa, nao
sai café

Ruido alto da bomba

1. Falha elétrica

2. Aficha do cabo de
alimentag¢do ndo esta
introduzida corretamente
3. O cabo de alimentagdo
esta danificado

1. Os termdéstatos de
servi¢o ndo funcionam
2. Aresisténcia esta
interrompida ou
queimada

1. N&o hd dgua no
depdsito

2. O café esta moido
demasiado fino

3. Aquantidade de café é
excessiva

4. O café estd muito
prensado

5. O circuito ndo foi
carregado

6. Ralo sujo

7. Porta-filtro ou filtro
entupido

8. Possivel presenga
de calcario no circuito
hidraulico

9. Filtro do tubo de
aspiracdo entupido

1. Abomba néo esta
ligada
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1. Restabeleca a
alimentacdo elétrica

2. Introduza a ficha do
cabo de alimentagao
corretamente na tomada
elétrica

3. Contate o centro de
assisténcia técnica para a
substituicao

1. Contate o centro
de assisténcia técnica
autorizado

2. Contate o centro
de assisténcia técnica
autorizado

1. Coloque &gua no
depdsito

2. Substitua por uma
moagem mais grossa
3. Reduza a quantidade
de café no filtro

4, Prima menos o café
5. Veja o paragrafo 4

6. Limpe ou substitua o
ralo

7. Refira-se ao paragrafo
sobre a limpeza dos
filtros e porta-filtros

8. Contate o centro

de assisténcia técnica
autorizado

9. Limpe e/ou substitua
o filtro

1. Veja o paragrafo 4
«Antes da colocagdo em
funcionamento»
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O café é dispensado
muito rapidamente

O café sai em gotas

O café sai entre a
unidade dispensadora e
o porta-filtro

N&o se forma creme
no café

1. O café esta moido
demasiado grosso

2. A quantidade de café é
insuficiente

3. Prensagem insuficiente
do café

4. Café velho ou
improéprio

1. O café estd moido
demasiado fino

2. A quantidade de café é
excessiva

3. Prensagem excessiva
do café

4. Possivel presenca

de calcério no circuito
hidraulico

1. Porta-filtro ndo esta
introduzido corretamente
2. Quantidade excessiva
de café no filtro

3. Aborda do porta-filtro
ndo esta limpa

4. A junta inferior do
corpo estd gasta ou suja
com café

1. A mistura de café ndo é
adequada para o tipo de
maquina

2. Amoagem néo é
correta

3. A quantidade de café é
insuficiente
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1. Aregulacdo da
moagem deve ser mais
fina

2. Aumente a dose de
café

3. Prima mais o café

4. Substitua o café

1. Aregulacao da
moagem deve ser mais
grossa

2. Diminua a quantidade
de café

3. Prima menos o café
4. Contate o centro

de assisténcia técnica
autorizado

1. Introduza-o
corretamente

2. Diminua a quantidade
de café

3. Remova os residuos
de café da borda do
porta-filtro, limpe a junta
inferior do corpo

4., Contate o centro

de assisténcia técnica
autorizado

1. Substitua o café

2. Regule a moagem do
café

3. Aumente a dose

de café e prima-o
adequadamente



O café é dispensado
muito
frio

O café sai muito quente

A maquina ndo dispensa
vapor

1. Amaquina ndo estava
na temperatura certa
2. Falta de pré-
aquecimento do porta-
filtro

3. Falha no pré-
aquecimento das
chavenas

4. O termdstato ndo
funciona dentro dos
valores ideais

1. O termdstato ndo
funciona dentro dos
valores ideais

1. O circuito nao foi
carregado

2. O orificio no terminal
do tubo de vapor esta
obstruido

3. Ndo ha agua no
depésito

4. Possivel presenca

de calcario no circuito
hidraulico
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1. Respeite as indicac8es
apresentadas no
paragrafo 4.1 - 4.2

2. O porta-filtro deve

ser aquecido ao mesmo
tempo que a agua, veja o
paragrafo 4.1 - 4.2

3. Aqueca devidamente
as chavenas no respetivo
aquecedor de chavenas
(5)

4. Contate o centro

de assisténcia técnica
autorizado

1. Contate o centro
de assisténcia técnica
autorizado

1. Veja o paragrafo 4
2. Limpe o orificio com
uma agulha

3. Veja o paragrafo 4
4. Contate o centro

de assisténcia técnica
autorizado
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Bruksanvisning for modellerna

MINICELLINI

Basta kund,

Vi vill tacka for att du kopt en av vara produkter, som framstallts i enlighet med de
senaste tekniska uppfinningarna. Genom att noggrant félja dessa enkla atgarder
for korrekt anvandning av produkten som éverensstammer med grundlaggande
sakerhetsforeskrifter, kommer du att fa ut maximal prestanda av din produkt och
kan dra nytta av dess utomordentliga tillférlitlighet under manga ar framéver. Vid
eventuella felfunktioner star vart natverk av serviceverkstader fran och med nu till
ditt forfogande.

SYMBOLER SOM ANVANDS | DESSA ANVISNINGAR
Viktiga foreskrifter markeras med dessa symboler. Det ar absolut nddvandigt att
folja dessa foreskrifter.

Las bruksanvisningarna noggrant innan du bdrjar anvanda produkten.

Varning! Sarskilt viktiga och/eller farliga moment.
Information (anvandbara for anvandning av apparaten).
Rad.

Ingreppsmoment som kan utféras av anvandaren.

Ingreppsmoment som endast far utforas av en behorig tekniker.
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1. INTRODUKTION TILL
BRUKSANVISNINGEN

1-1. INTRODUKTION

Denna bruksanvisning utgor en

viktig del av maskinen. Den ska lasas
noggrant, alltid finnas tillganglig for
konsultation och ska sparas under hela
maskinens brukbarhetstid.

| bruksanvisningen finner du
information om korrekt anvandning

av maskinen, rengoring och underhall.
Dessutom innehaller den viktiga
instruktioner for arbetsmoment som
ska utféras med extra forsiktighet, samt
information om kvarstaende risker.

Bruksanvisningen aterspeglar de
tekniska uppfinningarna vid det tillfalle
den framstalldes, och tillverkaren
forbehaller sig ratten att tillampa

alla nédvandiga tekniska andringar

pa sina produkter och att uppdatera
bruksanvisningarna, utan nagon
skyldighet att revidera aven tidigare
versioner.

LA PAVONI S.p.A. fransager sig allt
ansvar for eventuella direkta eller
indirekta skador pa personer eller
féremal som uppstar till foljd av:
e underlatenhet att folja
samtliga foreskrifter i gallande
sakerhetsstandarder;

o felaktig installation;
o felaktig stromtillforsel;

e olamplig eller felaktig anvandning av
maskinen;

e anvandning som inte dverensstammer
med specifikationerna i denna
bruksanvisning;

e allvarliga brister gallande underhallet;

e dndringar pa maskinen eller icke
godkanda ingrepp;

e anvandning av reservdelar som inte ar
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original eller inte specifikt avsedda for
den aktuella modellen;

o total eller partiell underlatenhet att
félja anvisningarna;
¢ exceptionella handelser.

2. ANVISNINGAR (A

2-1. SAKERHETSANVISNINGAR

¢ Anvandaren maste folja gallande
sakerhetsféreskrifter i det land
maskinen anvands, utéver regler som
faststalls av vanligt sunt férnuft och
foreskrifterna i denna bruksanvisning.

For att sakerstalla att maskinen
fungerar korrekt och att dess
specifikationer forblir oférandrade
over tid rekommenderar vi

att anvandaren kontrollerar

att miljévillkoren ar korrekta
(rumstemperaturen ska ligga mellan
5° och 35° C). Vi avrader fran att
anvanda maskinen pa platser dar
man anvander vattenstralar eller

i utomhusmiljéer som utsatts for
vaderpaverkan som sol, regn, etc.

Nar maskinen packats upp ur
emballaget, kontrollera att den ar
intakt och inte skadats.

Emballagets delar ska lamnas pa till
syftet avsedda atervinningsstationer
och far aldrig lamnas utan uppsikt
eller inom rackhall for barn, djur eller
obehdriga personer.

Innan maskinen tas i bruk kontrollera
att den matningsspanning som
anges pa dekalen som sitter under
maskinens bas motsvarar den
spanning som anvands i det aktuella
landet.

Anvandning av denna apparat ar

inte tillaten for personer (inklusive
barn) med nedsatt fysisk eller mental
formaga eller som saknar erfarenhet
eller kunskap, sdvida de inte instrueras



eller évervakas av en person med
ansvar for deras sakerhet.

* Barn 6ver 8 ar far anvanda denna
apparat om de 6vervakas eller
instrueras angaende en saker
anvandning av apparaten och om de
forstar de risker som ar férbundna
med anvandningen.

Se till att apparaten och natsladden ar
utom rackhall for barn som ar under
8ar.

Lat inte barn leka med apparaten.

Apparaten far anvandas av personer
med nedsatt fysisk eller mental
formaga eller personer som saknar
erfarenhet eller kunskap endast

under forutsattning att de dvervakas
eller instrueras angaende en saker
anvandning av apparaten av en person
med ansvar for deras sakerhet och om
de forstar de faror som ar forbundna
med anvandningen.

Sank inte ner maskinen i vatten.

Stall maskinen pa ett stabilt underlag
pa en saker plats, pa avstand fran
varmekallor och utom rackhall for
barn.

Maskinen ska inte anvandas inuti en
nisch.

Kontrollera att startbrytaren ar stalld
till avstangt lage, innan maskinen
kopplas till eller fran.

Anvand inte maskinen om den

inte fungerar korrekt eller om
stromsladden eller stickkontakten ar
skadade. Om stromsladden ar skadad,
kontakta en behorig serviceverkstad.

* Ror inte vid de varma ytorna
(kokare, bryggrupp, filterhallare,
angmunstycke), for att forhindra
brannskador.

¢ Ta inte loss filterhallaren medan
kaffet strommar ut, for att undvika
eventuella skallskador.

¢ Placera inte under nagra
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omstandigheter handerna under
gruppen eller angmunstycket,
eftersom vatskor och angor som
strommar ut ar dverhettade och kan
orsaka skallskador.

Anvand inte kaffemaskinen i
kombination med delar eller tillbehor
fran andra tillverkare.

Anvand endast tillverkarens
originalreservdelar. Att anvanda
andra reservdelar 4n de som
rekommenderas av tillverkaren kan ge
upphov till brander, elektriska stotar
eller andra personskador.

Se noga till att aldrig anvanda
maskinen utan vatten, for att undvika
skador pa varmeelementet.

Stang av maskinen i fall av maskinfel
eller felfunktioner. Forsok inte
reparera den pa egen hand utan
kontakta en behdrig serviceverkstad
for att vid behov byta ut utslitna
eller skadade delar mot reservdelar i
original.

| fall av icke godkanda
maskinreparationer eller vid
anvandning av reservdelar som inte

ar original forfaller garantin, och
darmed forbehaller sig det tillverkande
foretaget ratten att inte langre erkdnna
garantins giltighet.

Anvand inte maskinen utomhus.

Anvand inte maskinen fér nagon
annan typ av anvandning an den
framstallts for.

Anvand koldioxidslackare (CO2) i fall
av brand. Anvand inte vatten eller
brandslackare med anga.

Innan nagot rengdrings- eller
underhallsarbete paborjas ska
maskinen inaktiveras genom att
startbrytaren stalls till avstangt
lage och kontakten kopplas ur
fran vagguttaget, utan att dra i
stromsladden.

Rengdr aldrig med fratande
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rengdringsmedel eller verktyg som
ldmnar repor. Det racker att anvanda
en mjuk trasa som fuktats med vatten.

2-2. AVSEDD ANVANDNING AV
MASKINEN

Denna maskin ar avsedd att anvandas

i hushallsmiljo for tillagning av
espressokaffe med kaffeblandning, for
utslapp och dispensering av varmvatten
och/eller anga, och varm mjolk.

For att kunna anvanda maskinen pa
korrekt satt ska anvandaren ha last
och forstatt samtliga anvisningar i
bruksanvisningen.

Denna apparat ar avsedd att

anvandas i hushall

och pa liknande platser sdsom:

- kék som anvands av personal i butiker,
pa kontor och andra arbetsplatser;

- lantgardsturism;

- for anvandning av kunder pa hotell,
motell och andra évernattningsmiljder;
- i miljéer av typen bed and breakfast.

¢ Vid felaktig anvandning forfaller alla
former av garanti och tillverkaren
frdnsager sig allt ansvar for skador pa
personer och/eller foremal.

Nedanstaende betraktas som felaktig

anvandning:

¢ all anvandning som skiljer sig fran den
faststallda;

e ingrepp pa apparaten som strider mot
anvisningarna i denna bruksanvisning;
¢ all anvandning av maskinen efter

mixtrande med komponenter eller
sakerhetsanordningar;

e anvandning av apparaten utomhus.

2-3. BORTSKAFFANDE
Uttjanta elektriska apparater
far inte slangas tillsammans
mmm med hushadllsavfall. Apparater
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med denna symbol lyder under det
europeiska direktivet 2012/19/EU.
Uttjanta elektriska och elektroniska
apparater ska bortskaffas separat fran
hushallsavfall och Iamnas in till en
lamplig atervinningsstation. Genom
att bortskaffa den uttjanta apparaten
korrekt, undviker du miljéskador

och halsorisker for personer. For
ytterligare information gallande
kassering av uttjanta apparater
hanvisas till kommunal myndighet,
atervinningskontor eller den butik dar
apparaten inforskaffades.

2-4. KVARSTAENDE RISKER
Anvandaren kan inte skyddas mot
direkta stralar av anga eller varmt vatten
och darfér maste maximal forsiktighet
iakttas vid hantering, for att undvika
brannskador och skallskador.

Det tillverkande foretaget fransager sig
allt ansvar for skador pa personer, djur
eller féremal som orsakas av ingrepp pa
maskinen som utférts av personer som
inte ar kvalificerade eller behdriga for
det aktuella arbetet.

3. BESKRIVNING

3-1. BESKRIVNING AV PRODUKTEN
1. Huvudstréombrytare

2. Brytare for angaktivering

3. Brytare for den elektriska pumpens
aktivering

4. Vattentank

5. Koppvarmare

6. Manometer pump

7. Vred for anga/varmvatten

8. Galler till vattenbehallare

9. Stav for anga/vatten

10. Bryggrupp

11. Filterhallare

12. Dropptrag

13. Kontrollampa ON/OFF

14. Kontrollampa for tom tank



15. Kontrollampa fér uppnadd
temperatur

16. Kontrollampa for anga klar
17. Spak till dispenseringsgrupp
19. Filterhallare for dubbel pip
20. Press

21. Matt

22. Filter for 1 kopp, 7 g.

23. Filter for 2 koppar, 16 g.
24. Blindfilter

25. Rengoringsborste

4. FORSTA BRUKTAGNINGEN

4-1. ELEKTRISK ANSLUTNING OCH

FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLE

For att satta igang espressomaskinen,

folj noggrant nedanstdende anvisningar:

» Oppna emballaget, ta ut
kaffemaskinen och kontrollera att den
ar i oskadat skick.

o Stall maskinen pa en plan yta, ta av
locket, dra ut vattentanken (4) och
skolj den.

¢ Fyll tanken med rent vatten, satt
tillbaka den pa plats och for ner
silikonslangarna i tanken. Stang
maskinens lock.

* Innan man gar vidare till den
elektriska anslutningen forsakra dig
om att natspanningen motsvarar de
specifikationer som anges pa platen
som sitter under maskinens bas.

¢ Anslut stromsladden till vagguttaget.

e Satt igang maskinen genom att stalla
on/off-brytaren (1) till I1aget "I". Lampan
(13) tands for att markera att maskinen
ar stromsatt.

o Satt i filterhallaren i
dispenseringsenheten.

¢ Placera en behallare under vatten/ang-
staven (9).

¢ Vrid vredet for anga/varmvatten
(7) moturs. Stall spaken for
varmvattendispensering (3) i lage
"I". Nar vatten borjar rinna ut fran

angpipen turbo (9), stall brytaren som
aktiverar den elektriska pumpen (3)

i lage "0" och stang vredet (7). Dessa
ingrepp anvands for att utfora korrekt
pafyllning av pannan.

* Med anvandning av
dispenseringsenhetens spak (17),
utfor en vattendispensering sa att
kaffekretsen kan fyllas korrekt.

e Efter att ha utfort dessa ingrepp, vanta
tills maskinen nar drifttemperatur,
med kontrollampan (15) tand.

OBS: Kontrollampan for korrekt
uppnadd temperatur (15) slacks
och ténds automatiskt under
uppvarmningen.

¢ Nar drifttemperaturen har
uppnatts, dispensera vatten fran
dispenseringsenheten i cirka 10
sekunder, med filterhllaren isatt.

¢ Detta ingrepp gor det majligt att
optimera enhetens temperaturer.

5. ANVANDNING AV MASKINEN

5-1. FORBEHANDLING

* Nar de moment som beskrivs i
foregadende kapitel har utforts, ar
maskinen redo att anvandas.

¢ Skolj behallaren noggrant med kallt
vatten.

¢ Fyll behallaren med kallt vatten och
placera den i maskinen.

¢ Placera en skal med en kapacitet pa
1,5 lunder E61-enheten.

¢ Dispensera vatten i 1 minut med
monterad filterhallare.

¢ Fyll behallaren med kallt vatten vid
behov.

¢ Placera skalen med 1,5 liters kapacitet
under angstaven.

¢ Sl pa den elektriska pumpens
startbrytare.
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* Vrid dngstavens vred.
* Dispensera i 1 minut.

o Utfor de beskrivna momenten 3
ganger.

5-2. TILLAGA OCH BRYGGA KAFFE

* Nar de moment som beskrivs i
foregaende avsnitt har utforts ar
maskinen redo att anvandas.

 Lagg inte textiler, filter eller liknande
pa hyllan for uppvarmning av koppar.

* Valj 6nskat filter och filterhallare
beroende pad om du vill tillaga en enda
kaffe eller en dubbel kaffe.

e Fyll filtret med en dos malet kaffe som
racker for att tillaga 1 eller 2 koppar (7
g - 16 g) beroende pa vilket filter som
valts (22-23).

e Slata ut och tryck samman kaffet med
hjalp av pressen (20), rengor kanten pa
filtret fran eventuella kafferester, haka
fast filterhallaren i bryggruppen (10)
och for den at hoger for att satta fast
den ordentligt i gruppen.

¢ Placera kopparna under piparna
dar vatskan flodar ut, och satt igang
enheten via kommandot (17). Kaffet
flédar ut nar man fér upp spaken (10)
som sitter pa panelen.

¢ Nar 6nskad kaffemangd har erhallits,
avbryt utmatningen med hjalp av
kommandot (10) genom att aterstalla
spaken till lage nedat.

e For att brygga flera koppar kaffe, haka
loss filterhallaren (10) fran gruppen
genom att fora den at vanster, ta
bort kaffesumpen och upprepa ovan
angivna moment.

For att undvika risk for
skallskador, rekommenderar

vi att inte rora vid staven anga/
varmvatten nar maskinen ar i
drift och absolut inte stoppa in
handerna under enheterna och
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staven under dispensering.

¢ Nar maskinen ar ny kan det handa
filterhallaren inte ar ratt inriktad
(vinkelratt med sjalva maskinen) sa
som visas i figur 1. Detta aventyrar
dock inte maskinens korrekta funktion.
Efter en kortare tids anvandning
kommer filtret efter hand att stallas in
till korrekt position.

G = Den stangda filterhallarens position
nar maskinen ar ny

H = Den stangda filterhallarens position
nar maskinen har anvants en kort
period.

5-3. HUR MAN GOR ETT GOTT KAFFE
1. Vi rekommenderar att alltid mala
kaffet direkt fére anvandning eftersom
det forlorar sin arom kort efter att det
malts.
2. Se till att dosen malet kaffe och dess
tryck alltid &r konstant.
3. En optimal extraktion kannetecknas
av en forinfusion pa cirka 5 sekunder
innan kaffeextraktionen borjar.
4. Om mangden och malningsgraden
ar korrekt:
a. Ratt mangd kaffe i koppen for en
enda espresso ska vara 25-30 ml pa
25-30 sekunder. For en dubbel: 50-60
ml pa 20-30 sekunder.
b. kaffet ska vara morkbrunt eller
notfargat
c. trycket, som visas pa
manometern(.), ska ange 8/9 bar.
5. Om dispenseringsflodet ar for
snabbt (<25s, tryck <8 bar) erhalls ett
klart och ljust kaffe utan crema. Det
rekommenderas att justera malningen
sa att den blir finare, men bibehélla den
rekommenderade mangden.
6. Om flodet ar for langsamt(>30s,
tryck >9bar) far du ett morkt kaffe
med lite crema. Vi rekommenderar att
justera malningen sa att den blir grévre,
men bibehalla den rekommenderade
mangden.



7.Varma koppar bidrar till att halla

det nybryggda kaffet vid korrekt
temperatur, och vi rekommenderar
darfor att fére anvandning placera
kopparna pa koppbrickans galler (3)
som utnyttjar den varme som stralar ut
fran pannan.

5-4. MATA UT VARMT VATTEN

Varning: Kontrollera att
angbrytaren (2) befinner sig i lage
OFF.

e Placera en behallare under staven (9)
och rotera vredet pa vattenkranen
(7) moturs for att dispensera varmt
vatten.

¢ Sla pa varmvattenbrytaren (3) for att
starta dispenseringen.

¢ Nar onskad vattenmangd har erhallits,
sla fran brytaren (3) och vrid vredet pa
vattenkranen (7) medurs for att stoppa
dispenseringen.

* Vi rekommenderar att mata ut
maximalt 200 ml vatten.

5-5. DISPENSERING AV ANGA

e Nar maskinen ar redo att dispensera
kaffe, rikta angroret dver traget (12)
och 6ppna vredet for vatten/anga
(7) i ndgon sekund for att tomma ut
restvatten fran angroret, och snart
kommer endast anga att floda ut.

e Sténg vatten- / angkranen (7).

¢ Aktivera angans brytarspak (2) och
kontrollampan for anga klar (16) tands.

¢ Nar maskinens kontrollampa for
maskin i ratt temperatur (15) tands, ar
den redo foér angdispensering.

¢ Hall vatskan som ska anvandas i en
behallare, sank ner angstaven (9) i
vatskan och vrid langsamt vredet (7)
moturs. Mangden dispenserad anga ar
proportionell med hur mycket kranen
6ppnas. Ju mer kranen 6ppnas, desto

storre blir mangden dispenserad anga.

e Nar 6nskad mangd har dispenserats
ska angspaken vridas medurs for
att stoppa dispenseringen. Ta bort
behallaren och rengér angmunstycket
med en fuktig trasa.

For att skumma mijolk till cappuccino:
¢ Fyll en behallare med kall mellanmjolk

¢ Placera behallaren med mjolken
under angmunstycket (9) och sank
ner munstycket nagon millimeter ner i
mjolken.

¢ Vrid angvredet (7) moturs och for
langsamt behallaren nerifran och upp
for att fa ett kramigt skum.

¢ Nar mjolken har dubblats i volym, sank
ner mjélkskummaren hela vagen och
varm mjolken.

e Stoppa dispenseringen genom att
vrida angvredet (7) medurs.

Fara for brannskador! Nar vatskan

borjar strémma ut kan det stanka

lite vatten. Dispenseringsslangen

kan bli mycket varm: undvik att

réra den med bara handerna.

(7]
¢ Nar du uppnatt 6nskat resultat, vrid

angvredet medurs for att stoppa
angdispenseringen och ta bort kannan.

¢ Nar vatskan har varmts upp
rekommenderar vi att témma angroret
genom att vrida pa vredet under nagra
sekunder.

¢ Stall angans brytarspak (2) i lage "OFF".
* FOr att brygga en kaffe:

- sla pa den elektriska pumpens
brytare (3);

- placera en kanna under angstaven
9

- vrida vredet anga/varmvatten (7)
moturs;

- nar vatten rinner ut, vrid vredet
for anga/varmvatten (7) medurs och
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placera den elektriska pumpens brytare
(3) i lage OFF.

For att direkt kunna brygga
@ ytterligare en kaffe, ska du fylla

pannan med vatten for att uppna
korrekt temperatur. | annat fall
kan kaffet smaka brant. Placera
en tom kopp pa gallret (8).

Satt inte i filterhallaren. Sank
kaffedispenseringsspaken (17)

sa att koppen fylls med vatten.
Nar koppen ar fylld, avbryt
dispenseringen.

¢ Nar kontrollampan fér uppnadd
temperatur (15) tands kan du brygga
mer kaffe.

6. RENGORING OCH UNDERHALL

6-1. ANVISNINGAR

Risk for elektrisk stot.

* Ta ut kontakten ur eluttaget innan du
rengdr kaffemaskinen.

¢ Sank inte ner kaffemaskinen i vatten
eller annan vatska.

o L3t kaffemaskinen svalna innan
rengoring. Risk for skador pa ytorna.

* Rengor aldrig kaffemaskinen med
angstrale.

¢ Anvand inte rengoéringsprodukter
som innehdller klor, ammoniak eller
blekmedel vid rengéring av delarna
med en yta i metall (t.ex. anodiserade,
fornicklade och forkromade).

¢ Anvand inte slipande eller fratande
rengdringsmedel (t.ex. produkter i
pulverform, flackborttagningsmedel
och metallsvampar).

* Anvand inte slipande eller strava
material eller vassa metallskrapor.
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6-2. RENGORING AV

DISPENSERINGSSTAV FOR ANGA OCH

VARMVATTEN

e For att undvika forandringar i smaken
pa de drycker som ska vdarmas och
for att forhindra att halen i anden
pa angmunstyckena tapps igen ska
de efter varje anvandning rengoras
noggrant med en fuktig trasa. Slapp
aven ut en liten strale anga.

6-3. RENGORING AV BRYGGRUPP OCH

MUNSTYCKEN

¢ Ta loss filterhallaren fran bryggruppen
och rengdr tatningen med den
medfodljande borsten (25).

¢ Placera det medfdljande blindfiltret
(24) inuti filterhallaren (22-23).

e Lagg i en tesked rengéringsmedel
for kaffemaskiner och haka fast
filterhallaren i bryggruppen.

e Starta dispensering av kaffe via spaken
(7) och avbryt dispenseringen efter
cirka 15-20 sekunder.

¢ Upprepa operationen ett tiotal ganger
for att avlagsna kafferester och
kalkavlagringar.

* Ta bort blindfiltret (24) och aktivera
dispenseringen flera ganger for
att skolja enheten och eliminera
eventuella rester fran munstyckena
och sjalva enheten.

¢ Nar maskinen statt stilla en langre tid,
rekommenderar vi att Iata lite vatten
rinna ner fran enheten for att avlagsna
eventuella avlagringar.

6-4. RENGORING AV FILTER OCH

FILTERHALLARE

¢ Ta bort filtren (22-23) fran filterhallarna
(19) och doppa dem i en I6sning av
kokande vatten (1L) med fyra teskedar
rengdringsmedel for kaffemaskiner.
Anvand en lamplig behallare,

¢ L3t dem ligga i bl6t i 20-30 minuter;
skolj noggrant i rinnande vatten och



kontrollera att filterhalen inte ar
igensatta.

6-5. RENGORING AV DET NEDRE

TRAGET

* Ta bort gallret (8), dra ut det nedre
traget (12) och rengor det fran rester
av kaffepulver under rinnande vatten.

* Torka komponenterna och satt tillbaka
dem i maskinen.

6-6. RENGORING AV HOLJET

e FOr att bevara de externa ytorna i
gott skick rengdr dem efter varje
anvandningstillfalle, efter att de har
svalnat. Rengér med en mjuk och
fuktig trasa.

6-7. RENGORING AV BEHALLAREN

* Rengor vattenbehallaren (4) cirka en
gang i manaden med en fuktigt trasa
och ett milt rengéringsmedel.

6-8. BYTE AV TATNINGEN (FIG. 2)

* Om kaffet droppar fran filterhallarens
(L) kanter under dispenseringen
kan orsaken vara att filterhallarens
dispenseringshal ar igensatt. | sddant
fall maste halet rengéras.

* Om felet kvarstar eller om
filterhallarens position, nar den
hakas fast, 6verskrider bryggruppens
mittlinje mycket, ar det nédvandigt att
byta tatningen.

For att byta tatningen gor sa har:

¢ Sakerstall att maskinen ar avstangd
och dra ut stromsladden.

e Dra ut tatningen (H) och munstycket
(G) genom att banda med en
plattskruvmejsel.

* Nar tatningen och munstycket
har tagits bort ska du rengora
satet ordentligt innan de nya
komponenterna monteras.

¢ Nar de nya komponenterna har satts
fast ska du ta fram filterhallaren
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utan filter och haka fast den vid
bryggruppen. Flytta filterhallaren fram
och tillbaka for att fasta tatningen for
gott.
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7. ORSAKER TILL FELFUNKTION OCH ANOMALIER

PROBLEM

ORSAK

LOSNING

Maskinen fungerar inte
och brytarens lampa
tands inte

Startbrytarens lampa
ar tand och vattnet blir
inte varmt

Det kommer inte ut
nagot kaffe under
utmatning

Pumpen avger ett hogt
ljud

1. Ingen stromtillforsel

2. Stromsladdens kontakt
ar inte korrekt ikopplad
3. Strémsladden ar
skadad

1. Termostaterna
fungerar inte

2. Varmeelementet har
avbrutits eller brants

1. Det saknas vatten i
tanken

2. Kaffet ar for finmalet
3. Det finns for mycket
kaffe

4. Kaffet har pressats for
mycket

5. Kretsen har inte fyllts
6. Munstycket ar smutsigt
7. Igensatt filterhallare
eller filter

8.Mojlig forekomst av
kalk i vattenkretsen

9. Aspirationsrorets filter
igensatt

1. Pumpen har inte
aktiverats
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1. Aterstall strommen
2. Satt i stromsladdens
kontakt korrekt i
vagguttaget

3. Kontakta en
auktoriserad
serviceverkstad for byte

1. Kontakta ett
auktoriserat
servicecenter
2. Kontakta ett
auktoriserat
servicecenter

1. Fyll pa vatten i tanken
2. Byt ut mot en grovre
malningsgrad

3. Minska mangden kaffe
i filtret

4. Pressa kaffet mindre
5. Se avsnitt 4

6. Rengor eller byt ut
munstycket

7. Se avsnittet rengoring
av filter och filterhallare
8. Kontakta ett
auktoriserat
servicecenter

9. Rengor och/eller byt ut
filtret

1. Se avsnitt 4 - "Forsta
bruktagningen”



Kaffet kommer ut for
snabbt

Kaffet kommer ut
droppvis

Det lacker ut kaffe
mellan bryggrupp och
filterhallare

Det bildas ingen crema
pa det

1. Kaffet ar for grovmalet
2. Det finns inte
tillrackligt mycket kaffe

3. Kaffet ar inte tillrackligt
pressat

4, Kaffet ar gammalt eller
inte [ampligt

1. Kaffet ar for finmalet
2. Det finns for mycket
kaffe

3. Kaffet har pressats for
mycket

4.Mojlig forekomst av
kalk i vattenkretsen

1. Filterhallaren sitter inte
ratt

2. For mycket kaffe i
filtret

3. Kanten pa filterhallaren
har inte rengjorts

4. Tatningen ar utsliten
eller smutsig med kaffe

1. Den aktuella
kaffeblandningen ar inte
lamplig for denna typ av
maskin

2. Malningsgraden ar
olamplig

3. Det finns inte tillrackligt
mycket kaffe
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1. Byt ut mot en mer
finmald kaffeblandning
2. Oka kaffedosen

3. Pressa kaffet mer

4. Byt ut kaffet

1. Byt ut mot en mer
grovmald kaffeblandning
2. Minska mangden kaffe
3. Pressa kaffet mindre
4. Kontakta ett
auktoriserat
servicecenter

1. Satt fast pa korrekt satt
2. Minska mangden kaffe
3. Ta bort kafferester fran
kanten pa filterhallaren
och rengdr tatningen

4., Kontakta ett
auktoriserat
servicecenter

w

1. Byt ut kaffet

2. Justera kaffets
malningsgrad

3. Oka kaffedosen och
pressa det ordentligt
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Kaffet kommer ut
for kallt

Kaffet ar for varmt nar
det kommer ut

Maskinen slapper inte ut
anga

1. Maskinen har inte natt
korrekt temperatur

2. Filterhallaren har inte
varmts upp

3. Kopparna har inte
varmts upp

4. Termostaten arbetar
inte inom optimala
varden

1. Termostaten arbetar
inte inom optimala
varden

1. Kretsen har inte fyllts
2. Halet i angrorets ande
ar igensatt

3. Det saknas vatten i
tanken

4.M0jlig forekomst av kalk
i vattenkretsen
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1. Folj anvisningarna i
avsnitt 4.1 - 4.2

2. Filterhallaren ska
varmas samtidigt som
vattnet, se avsnitt 4.1 -
4.2

3.Varm kopparna pa den
avsedda koppvarmaren
(5)

4. Kontakta ett
auktoriserat servicecenter

1. Kontakta ett
auktoriserat servicecenter

1.Se avsnitt 4

2. Rengor halet med hjalp
av en nal

3. Se avsnitt 4

4., Kontakta ett
auktoriserat servicecenter
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|/|HCprKLI,I/II/I Mo NCNOJ/Ib30BaHWIO Mogenei

MINICELLINI

YBaxaeMsblli nokynartensb!

Bnarogapum Bac 3a NOKYMKy N3Jens Hallero Npon3BOACTBa, N3rOTOB/IEHHOMO

C MPYIMEHeHVEeM HOBENLLINX TEXHONOTMA. YTOBbI OCTUYb HaUAyYLLINX paboumx
XapaKTepuCTUK 1 obecneunTb ANUTENbHYIO U HajexHyto paboTy annapara,

CTPOro cobntoganTe NPocTblie AeACTBUS NO ero NpaBUIbHOM 3KCAayaTauum B
COOTBETCTBUM C OCHOBHbBIMY MpaBmaaMy 6e30MacHoCTY, yKa3aHHbIMU B HACTOSALLEM
pykoBoacTBe. [py 06Hapy>XeH HeNCnNpaBHOCTEN Bbl BCerga MoxeTe 06paTnTbCs
B Ce€Tb CEPBUCHbIX LIEHTPOB, PAbOTHMKIM KOTOPbIX OKaXyT BaM HEOOXOAMMYHO
MOMOLLb.

CUCTEMA CMMBOJIOB B MHCTPYKLUAX
B BaxHbIX MpeaynpexAeHnsX NPUBOAATCS JaHHble CMBOJIbI. Heobxoanmo Beerga
cobnoaaTb UX.

BHMMaTeNnbHO 03HaKOMbTeCh C PYKOBOACTBOM nepej TeM, Kak
BBOAWTb anrapart B 3KcnayaTaunto.

BH1MaHMe! Ocob0 BaxHbIe /UK onacHble onepauun.
MonesHasa AN skcnayaTaumm annapata MHGopmaLms.

PekomeHgauunn.

Onepau,mm, KOTOpPbIe MOTyT 6bITb BbIMNO/IHEHBI MOAbL30BaTENEM.

PaboThl, KOTOpPbIE AO/IKHbI OCYLLECTBNATLCA NCKNHYNTEIBHO
KBa}'Il/Iq)I/ILI,VIpOBaHHbIM cneunmanncToMm.

Q00RO
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1. BBEAEHUE

1-1. BBEAEHUE

HacTosiLee pyKoBOACTBO SB/IAETCS
HeoTbeM/IEMO YacCTbio MaLLVHbI.
BHMMaTensHO NpoyunTaiiTe ero u
6epexHo XxpaHuTe 415 6yayLInX
MPOCMOTPOB Ha NPOTSKEHNN BCErO
CPOKa CNy>X6bl MaLLVHbI.

B pykoBoacTBe cogepXmnTcs
nHopmaLmsa 0 NpaBUIbHOM
3KCMNIyaTaumm, OUMNCTKE 1 YXoay 3a
MaLLMHOM, a TakXXe NpesoCcTaBASOTCA
YyKa3aHus OTHOCUTE/IbHO OCTaTOYHbIX
PVCKOB 1 PasnnyHbIX onepauui,
KOTOpble AOMKHbI BbIMOAHATLCSA C
0COObIM BHUMaHMEM.

B pykoBoacTBe oTpaxeH
TEeXHONOrNYecknii ypoBeHb,
CYLLeCTBYHOLLMIA Ha MOMEHT ero
BbIMyCKa; NPOV3BOAMTE b OCTaBNseT

3a co60li NpaBo BHOCUTL BCe
HeobXoAMMble TEXHNYEeCKNe N3MEHeH S
B CBOIO NMPOAYKLNIO 1 06HOBAATL
pykoBOACTBa 6e3 06513aTeNbHOro
nepecmMoTpa npeablAyLLnX BEPCUiA.

LA PAVONI S.p.A. cH/MaeT ¢ cebs
BCSIKYHO OTBETCTBEHHOCTb 3a
BO3MOXHbI yLLIEeP6, KOTOPLIA MOXeT
6bITb NPAMBIM NN KOCBEHHBIM
06pa3omM HaHeCeH MAAM UK
NMYLLIECTBY MO CaeAyoLM NpUYMHaM:
* HecobntogeHme Bcex npeanmncaHunii
JencTByoLLNX TpeboBaHWi
6e3onacHoCTY;

* HernpaBWabHas yCTaHOBKa;
® C60U B MUTaAHUK;

¢ HeMpaBWbHadA 3KCnayaTauna nanm
MCcnoJib3oBaHMe MalllHbI He MO
HasHa4eHno,;

* 3KCMAyaTauus C HapyLLeHnem
WHCTPYKLUMIA N3 HACTOSALLEero
PYKOBOZACTBA;

¢ Cepbe3Hble HEA0CTAaTKN B
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o6CayXnBaHUY;

* BHECEHVIE V3BMEHEHUI B MaLUVHY Uan
Ntobble NHble HECAaHKLMOHNPOBaHHbIe
onepauuu;

® ICNONb30BaHNE HEOPUTNHANBHBLIX
UMY He NpeAHa3HauYeHHbIX 415
JaHHOI MoAenn 3anyacreis;

* MOJIHOE WY YacTUYHOe
HecobtoAeHMe NHCTPYKLNIA;

® ICKNHOYMTENbHbBIE COBbITUS.

2. MEPbI g

NMPEAOCTOPO)XHOCTU

2-1. MEPbI NPEAOCTOPOXXHOCTW

* [Monb3oBaTe/b Jo/KeH cobojaTh
TpeboBaHus 6e30nacHOCTY,
JelicTByOLLME B CTpaHe sKcnayaTaumm
MaLUVHbI, @ TaKXe NnpaBsuna,
AVIKTyeMble 34paBbiM CMbIC/IOM,
N MpeannCcaHns U3 HacTosILLEro
PYKOBOACTBA.

Ans obecneyeHns NpaBUAbLHON
paboTbl MALUMHBI 1 COXPaHEHWS

ee XxapaKkTepuCTUK BO BPEMEHMU
pekomeHAyeTCst MpoBepuUTb Hanume
HaA/1eXaLLUmX YCI0BUI OKpYy>KatoLLeit
cpefbl (TemnepaTypa B MOMeLLeHU
JOJ/IKHA HaXoANTLCA B pejenax ot
5 po 35 °C), He 3KcnlyaTUpoBaTh
MaLLUVHY B MeCTax, Fje UCMNob3yoTcs
CTPYW BOABI, U CHAPYXW, rAe OHa
MOXeT No/jBepraTbCs BO3AENCTBUIO
atMochepHbIX GakTopoB (ConHLe,
AOXAb N T. 4.).

BbIHYB MaLLVIHY 13 yNakoBKW,

npoBepbTe ee LieNI0CTHOCTL U
OTCYTCTBME NMOBPEXAEHWIA.

e CAaiiTe KOMMOHEHTbI YNaKkoBKM B
cneuvannspoBaHHble LIeHTPbI Mo
yTuAnsaumm. Hu B koem cyyae He
ocTaBnsAlTe Nx 6e3 NpucMoTpa Uam
B MecTax, KyAa UMerT JOCTyN AeTw,
XMBOTHbIE UAN HEYNOSIHOMOYEHHbIe
anua.



* [epes BBOAOM MallUVHbI B
3KcnayaTaLuio NposepeTe,
YTOBbI HaNpsXKeHne NUTaHus,
yKa3aHHOe Ha NAeHTUPNKALNOHHOM
Tab/MyKe Ha OCHOBaHWN MaLUMHBI,
COOTBETCTBOBA/IO HAMPSXXEHUNIO
CTPaHbl NCMOAB30BaH WS
obopyAoBaHNS.

JaHHbI npnbop He MoryT
NCNo/1b30BaTh /LA (BKIOYas AeTell)
C OrpaHuNYeHHbIMN GU3NYECKNMMU,
CEeHCOPHbIMU UAN YMCTBEHHbIMA
CrnocobHoCcTaAMK, NM60 6e3 onbiTa K
JLOMKHbBIX 3HAHWNI, 3@ UCK/TIOYEHMEM
Tex ClyvaeB, KOr4a OHu bbin
COOTBETCTBYHOLLMM 06pa3oM 0by4yeHbl
B3POC/IbIMU, OTBETCTBEHHBIMU 33 UX
6e30MacHOCTb, UM HAXOAATCS NOZ UX
HabnoAeHNEM.

JaHHbIM akceccyapoM mMoryT
Nonb30BaTbCs AeTW OT 8-MU eT, ecn
OHW HaXOAATCA MOA MPUCMOTPOM

NAn 61N 0ByYeHbl MpaBuiam
6e30MacHOro Ncnosib30BaHNS
nprnbopa 1 NOHMMAatOT CBA3aHHbIe C
3TUM PUCKN.

XpaHuTe Npnbop 1 kabenb B MecTe,
HeAOCTYMHOM AN1s1 AeTel MnagLue 8
ner.

He pa3speluaiTe geTam nrpatb €
npnéopom.

Mpr6opPOM MOryT MOJIb30BaATLCSA IOAN
C OrpaHN4YeHHbIMY GU3MYECKMU,
CEHCOPHbLIMUN NN YMCTBEHHbLIMU
cnocobHocTaMU, 60 6€e3 onbITa U
JOJIKHbIX 3HAHWIA, HO TO/ILKO eCn
OHU HaXOASATCS MOZ KOHTPO/IEM
OTBETCTBEHHOrO 3a HUX NnLa

U BbIIV NPOUHCTPYKTUPOBAHbI
M OTHOCUTENbHO 6e30nacHoMn
3KCnyaTaumm Nnpnbopa 1 3HaT 0
COMYTCTBYHLLMX OMaCHOCTSIX.

He norpyxaliTe MalLnHY B BOAY.
PacnonoxwmTe MalnHy B HaZeXHOM
N HeAOCAraeMoM AN JeTell MecTe,

Ha NPOYHOM OCHOBaHWW, BAaN OT
MCTOYHWMKOB Ten/a.

* MalUVHy Henb3st UCNoAb30BaTb
BHYTPU HULLW.

¢ [lepes TeM Kak MOACOEANHUTL U
OTCOeAVHUTb MaLLVIHY, ybeanTech B
TOM, YTO BbIKOUATE/b HAXOAUTCS B
MOIOXEHU «BbIK/IHOUEHO,

He ncnonk3yite MallnHy, ecnu

OHa paboTaeT HeMcnpaBHO UK
noBpexzaeHbl kabenb MM6O pasbem
nuTaHus. B ciyyae nospexaeHuns
kabensi obpallalitecs B
YMO/HOMOYEHHBI CEPBUCHBIN LIEHTP.

He KacainTecb ropsaumx noBepxHocTeln
(6onnepa, rpynnbl, AepxaTens
dunbTpa, TPY6KM Napa) Bo nsbexaHue
MOyYeHNs OXOroB.

* He cHumaiiTe gepxaTenb ¢puasTpa
BO BpeMms nojaun kode, 4Tobbl
npeAoTBPATUTL OXOTU.

KaTeropuuecku 3anpeLulaercs
MOACTaBAATL PYKM MOZ rpynny 1
TPY6Ky napa, mockosbky nojaBaemble
ropsiume XnaKoCcTM UAn nap MoryTt
NPUYNHUTL OXOTW.

He ncnone3yiTte kopemallnHy B
COYeTaHUM C YaCTAMU 1 akceccyapamm
APYrUX Mpov3BoauTEeNe.

Vcnonb3yiiTe TONbKO

OpUrMHaAbHble 3aN4acTu OT
npounssoauTens. icnonbsoBaHue He
pekoMeHAO0BaHHbIX MPOV3BOAMTENEM
3anacHbIX YacTen MOXeT NPUBEeCTA K
noxapy, MOPaxeHU 31eKTPUYeCcKM
TOKOM 1 TPaBMUPOBaHWIO.

e CneaunTe 3a TeM, YTO6bI B MaLUNHe
Bcerga 6bina Boja, Tak kak B
MPOTUBHOM C/ly4ae BbIAZET U3 CTPOS
T3H.

B cnyvae nofioMKM MM aHOManbHOM
paboThbl BbIKNOUNTE MALLVHY U

He TporaliTe ee. O6paTuTech B
YNONHOMOYEHHbIN CEPBUCHbIN
LeHTp ANst 3aMeHbl NOBPEeXAeHHbIX
WAV N3HOLLEHHBIX AeTanein Ha
OpPUrMHaNbHbIE 3an4acTi.

* [1pn ocyLLecTBAEHUN
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HeCaHKLIMOHNPOBAHHOIO PeMOHTa
MaLLVHbI UIW UCMONb30BaHWS
HeopUWrHaabHbIX 3anyacrtel
rapaHTUiiHble YC/I0BUA OTMEHSOTCS
1 NPOV3BOANTENb MMEET NPaBo
NPU3HaTb UX HeAelCTBUTEIbHBIMMU.

3anpeLuaeTcs aKcnyaTMpoBaTh
MaLLIIHY CHapyXW.

WNcnonb3yiiTe MalLVHY TONBKO MO
npesycMoTPeHHOMY HasHaYeHuHo.

MNpw BO3HMKHOBEHMW NoXapa
NCMONb3YNTE YTNEeKNCNOTHbIE
orHetywntenun (CO2). He ncnone3syite
BOAY VW NapoBble OrHeTyLUTEeNN.

Mepea Nt060M OUNCTKOM U YXOAOM
OTKNOUNTE MALLNHY, yCTaHOBUB
BbIK/IKOYaTeb B MOAOXEHMe
«BbIK/TIOUEHO», N BbIHbTE BUJIKY
13 po3eTkK, He Jepras 3a kabesb
nUTaHus.

Hwvkorga He ncnone3ynTe
KOPPO3NOHHbIEe YNCTSALLME CPeACcTBa
WX MHCTPYMEHTBI, KOTOpble MOTyT
nouapanaTe MalnHy. locTaTouHo
npoTepeTb MaLLUMHY BAAXHOW MATKOWA
candeTkoin.

2-2. HASHAYEHWVE MALUWHBbI
JaHHaa MalwnHa npeAHa3HaveHa A4ns
JOMalLHero NpuUroToBaeHNs 3CNpecco
13 KopenHoro Kynaxa, 4as 3abopa n
nozauu ropsiyeit Bogbl U/vnun napa,
ropsivyero Mosoka.

Ans npaBuabHON paboThl C MALLNHOWN
Monb30BaTe b JO/MKEH BHMATENIbHO
npoynTaTh N MOHATL MHCTPYKLMUN,
npusejeHHble B JaHHOM PYKOBO/CTBE.

JaHHbI annapaT npegHa3HayeH
ANSt NCNOJIb30BaHNS B

ObITOBbIX 1 MOAOBHbIX UM LeNsx, a
WMEHHO:

- Ha KyXHSIX AN1st

COTPYAHMVKOB MarasvHoB, ClyXaLlmx
oducos 1 B

APYTUX CNYXXeBHbIX MOMELLeHUAX;
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- B arpoTypUCTUYECKNX XO35AACTBaX;
- B TOCTUHMLAX,

MOTeNAX 1 APYruX

XUAbIX CTPYKTYpax nocTosibLamu;
- B MUHW-TOCTUHMLIAX.

* /lcnofib30BaHMe He Mo Ha3HaYeH o
BeJleT K yTpaTte Nr060oi rapaHTum, Npn
3TOM NPOM3BOANTENIb 0CBOOOXAAETCS
OT 11060 OTBETCTBEHHOCTY 3a
NPUYMHEHHbIN NOAAM yLep6 n/nnu
noBpexjeHue NMyLLLecTBa.

Vicnonb3oBaHMeM He No Ha3HayeHno

CYMTaeTCA:

* toboe npnMmeHeHune, oTan4varuieecqd
OT 3a8B/IEHHOTO;

® BbINOJIHEH Ve N06bIX PaboT €
NpPUG0OPOM, He NMpesyCMOTPEHHbIX
HaCTOSLLMM PYKOBOACTBOM;

* Ntobast aKkcnyaTaums nocie
HeCcaHKLMOHNPOBAaHHOIO
BCKPbITUSI KOMMOHEHTOB U/
npesoxpaHnTeNbHbIX YCTPOICTB;

* 3KCNAyaTauus Npuéopa Ha OTKPLITOM
BO3ZyXe.

2-3. YTUNnN3ALnA
dneKkTpuyeckre Nprubopkl He
JOJKHBI YTUAN3MPOBATHCS
mmm BMecCTe C ObITOBbIMU OTXOAaMMU.
Ha npnbopel ¢ JaHHbLIM
CMBOJIOM PaCcnpoCTPaHAeTCs
[lecTBMe eBpONerickon AMPeKTUBbI
2012/19/UE. Bce anekTpuyeckoe
1 31eKTPOHHOe 0bopyzoBaHMe
AOKHO YTUAN3MPOBATLCS OTAENBHO
OT 6bITOBbIX 0TX040B. CaalTe ero
B OAVIH 13 CNeunanbHbIX LIeHTPOB,
npeAycMOTPEHHbIX FOCYAapCTBOM.
MpaBunbHas yTuansaums
OTC/IYXXMBLLIEro CPoK Npnbéopa No3BonunT
npeAoTBPaTUTL yLLEep6 oKpyXatoLer
cpefe v 340poBblo Ntogeit. Ans
nosy4veHuns 6onee NoApobHON
nHPopmMaLmmn No yTmamsaumm annapara
obpallaiTecb B 0TAeN MO YTUAU3aLUK



ropoAcKkoro ynpasneHmna nan B
Mara3nH, B KOTOPOM Bbl I'IpVIO6peJ'II/I
€ero.

2-4. OCTATOYHbIE PUCKU
HeBO3MOXHO 3aLNTUTL NO/Ib30BaTENSA
OT NPSIMOIA CTPYM Mapa nam ropsyen
BOJbl, MO3TOMY Npu paboTe ¢
annapaToM OH, BO M3b6eXaHne 0XOoros.,
JO/IXeH cobngatb MakcManbHY
OCTOPOXHOCTb.

Mpoun3BoauTENb CHUMAET C cebs
Nto6y0 OTBETCTBEHHOCTL 3@ TPaBMbl
ntogeli NN XMBOTHBIX, @ Takxke 3a
MaTepuanbHbIl yLiepb BCieAcTBME
paboT, OCyLLeCTBAEHHbIX Ha MalUNHe
HekBanMOULMPOBAHHBLIMU A
HeynosIHOMOYEHHbIMU UL AMM.

3. OMMNCAHUE

3-1. ONNCAHUE N3AENNA

1. TnaBHbI BblK/OYaTENb

2. BoiksitouaTe s napa

3. Beik/itouaTesib 3/1eKTpoHacoca
4, bayok Ans BoAbl

5. Monka anga yawiek ¢ nacCBHbIM
Nnozorpesom

6. MaHomeTp Hacoca

7. Py4yka nogaym napa/ropsyer BoAbl
8. PelueTka noggoHa

9. Tpybka nogaun napa/ropsyeri Bogpl
10. Fpynna nogauu

11. flepxaTtenb puabTpa

12. ipeHaxHblin NOTOK

13. InamkaTtop BKJ1/BbIK/

14. 'HaMKaTop MycToro bavka

15. HAWKaTOp JOCTUXEHMSA
TeMnepaTypbl bonepa

16. IHAMKaTOp rOTOBHOCTY Napa
17. Pbluar nogauu rpynnebl

19. ABoliHOW AepxaTenb puabTpa
20. Temniep

21. MepHas noxka

22. dynbTp Ha 1 YawKky 7 1

23. dunbTp Ha 2 Yawkn 16 T

24. Tnyxot ¢puneTp

25. YucTawas wetoyka

4. NEPBbIA BBOJ, B
3KCNAYATALMIO

4-1. SNEKTPUYECKOE

NOAK/TFOYEHWE U NMEPBOE

NCMOJIb3OBAHUE

YT06bI BK/IOUNTE 3CMPECcCo-MaLLnHY,

CTPOro ciesyiiTe NpUBeLEHHBIM HIXe

yKazaHusM:

* OTKpOWiTe HAaPYXHYH YNaKoBKY,
BbIHbTe KOdEeMaLLVHY 1 NpoBepbTe ee
LLeNIOCTHOCTb.

® YCTaHOBMWTE MALUVHY Ha
rOPU30HTAa/IbHYHO MOBEPXHOCTb,
CHVYIMUTE KPbILLKY, U3BNEKNTE eMKOCTb
ANns BoAbl (4) 1 ONONOCHUTE ee.

3ano/IHUTe eMKOCTb YMCTO BOAOMN

N BEpHUTE ee Ha NpexHee MecTo, a
3aTeM BCTaBbTe CUANKOHOBbIE TPYOKN.
3aKpomTe KpbILLKY MaLLUHBI.

Mepea TeM Kak NPUCTYNUTb K
3N1eKTPUYECKOMY MOAK/IOHEHWIO,
ybeanTech B TOM, UYTO HanpskeHne
CeTV COOTBETCTBYET 3HAYEHWIO,
YyKa3aHHOMY Ha NAeHTUGUKALMOHHOW
TabMyKe Nog OCHOBaHMEM MaLUMHBI.

BcTaBbTe Kabenb NUTaHUs B PO3eTKYy.

BkntounTe MallnHy, yCTaHOBUB
BblK/OYaTENb BK/./BbIKA. (1) B
nonoxexue «I». Npu nogave Ha
MaLLMHY TOKa BK/KOYAeTCs NHAMKATOP
(13).

BcTaBbTe gepxaTtens uabTpa B
rpynny nogauyw.

MoacTaBbTe EMKOCTb NOZ TPYOKY
nojauyu sogbl/napa (9).

MoBepHWTe pyuKy nogayv napa/
ropsivein BoAbl (7) NpOTMB 4acoBOWA
CTPesiKW. YCTaHOBUTE PbIYaxoK
BbIK/ItO4aTeNs nogaudn ropayeit
BOZbl (3) B monoxeHme «l», Kak
TO/IbKO M3 HOCKKA TPY6KM BbICTPOro
napa (9) HauHeT BbIXOANTL BOAQ,
nepeseAnTE PblYaXOK BbIKAOUaTeNS,
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NPUBOAALLErO B AleiicTBME
3/1eKTpOHacoc (3), B nonoxeHue «0»
1 3aKpoiTe pyuky (7). 3TK onepaymu
HeobXxoAVMbI ANS MPaBUIBHOTO
HanonHeHWs 6onnepa.

e [1py MOMOLLM pblYara NoAauu rpynmbl
(17) nogainTe BoAy, YTO6LI 0O6ECNEUNTL
npaBubHOe 3anosiHeHne KodenHoro
KOHTYpa.

¢ [Tocnie BbINMOIHEHNSA 3TUX ONepaLnii
NojoXAuTe, Korga MallHa AOCTUrHeT
paboueli TeMnepaTypsbl, 0 YeM byaeT
CBMAETeNbCTBOBATL BK/IOYEHME
nHankaTopa (15).

MPUM.: NHANKATOP AOCTUXEHUSA
npaBuWbHOW TeMnepaTypsbl

(15) byseT aBTOMaTUYECKN
BbIK/TIOYaTLCA N BKIOYATHCA

Ha NPOTSAXKEHUN BCEro Neprnoaa
Harpesa.

e Korga 6yaeT AoCcTUrHyTa paboyas
TemnepaTypa, nojasalite BOAY 13
rpynnbl NoAayn B TeyeHvie NpuMepHoO
10 cekyHa, Npy BCTaB/IEHHOM
AepxaTene dunbTpa.

® 3TO NO3BOUT ONTUMU3NPOBATb
TeEMMEPATypy rpynnbl.

5. NCMOJIbSOBAHVE MALLUWHbI

5-1. NPEABAPUTENIbHAAA OBPABOTKA

¢ [Tocne BbINOAHEHWA OnepaLuii,
yKa3saHHbIX B NpeablayLLeli rnase,
MaLLHa roToBa K npejBapuTeNbHOl
obpaboTke.

* TwaTte/IbHO NPOMOITe 640K
XONOAHOW BOAOWA.

® 3aMoHNTe BAaYOK XON0AHON BOAOW 1
YyCTaHOBWUTE ero B MaLLUuHY.

s [Tomectute nog rpynny E61 eMkocTb
Ha 1,5 .

* NogaBaiiTe BOAy B TedeHue 1 MUHYTHI
CO BCTaBNEHHbIM JepXaTenem
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dunbTpa.

¢ [1py HEOBXOANMOCTU HAaMOAHUTE
6a40oK X0104HOW BOAOA.

* [lomecTuTe Noj TPybKy Napa eMKoCTb
Ha 1,5 n.

® HaxMUTe Ha BbIK/tOYaTelb akTUBaLUK
3N1eKTpoHacoca.

¢ [loBepHUTe pyyky TPybKM napa.
e [ogaBaiTe Nap B TedeHne 1 MUHYTHI.

* BbIMO/IHWTE yKa3aHHble onepaumm 3
pasa.

5-2. NOAroTOBKA N NMOAAYA KODE

e [ocne BbINOMHEHNS
ornepauuii,ykasaHHbIX B NpejplayLiem
naparpade, MallHa rotoBa K pabore.

® Hukorza He HaKprBaIZTe nonkKy Ans
nojgorpeBa Yallek TKaHbH, BOM/IOKOM
nTt.n

* Buibepute uabTp 1 gepxatenb
dunnbTpa B 3aBUCMOCTM OT TOrO,
KaKow Kode Bbl Xenaete NoAyyYnTb -
OAMHAaPHbIN NN 4BOHON.

* 3acbinbTe B dUALTP AO3Y
MOJIOTOr0 Kode, JOCTaTOUHYH AN15
NPUroToBAeHNS 1 YaLllKky Uam 2 yaluek
kode (7 -16 r) B 3aBMCMMOCTU OT
BblbpaHHOro ¢punbTpa (22-23).

* BbipoBHSANTe KOode 1 yTpambyinTe
ero Temnepom (20), npoTpuTe Kpaw
dnnbTpa NafoHbIO, UTOBLI Y6paTh
ocTaTku Kode, a 3aTeM BCTaBbTe
B Kopnyc rpynnbl (10) gepxartensb
dunbTpa 1 3aKpenuTe ero ABMKEHNEM
BMpaso.

e [ozcTaBbTe NOJ HOCUKW YaLLKK n
3a/eCTBYNTE rpynny NocpeacTBOM
COOTBETCTBYIOLLEro pbluaxka (17).
Ana pasgaun kode nepemectute
BBEpPX pblyaxokK rpynnesl (10),
pacnonoXeHHbI Ha NaHenu.

e [Nocne noga4m Hy>KHO f03bl Kode
npekpaTuTe nojadvy, onyctue
pblyaxok rpynnsi (10).

* YT06bI NPOAO/XNTb NMpUroToBieHMe



Kode, oTCcoefnHNTE ABUXKEHNEM
BNneBo gepxartenb ¢punbTpa (10) oT
rpynnbl U yaanute KodenHyto ryLy, a
3aTeM NOBTOPUTE yKa3aHHbIe Bbllle
AeNcTBUS.

YTob6bl MpesoTBpaTUTL
BO3MOXHbIE OXOru, He
JoTparvBaliTeck 40 rpynmn u
TPybKu napa/ropsiyeri BOAbl BO
BpeMsi paboTbl MaLLWHbI U HY B
KoeM ciay4ae He NoAcTaBasite
PYKM Mog rpynmbl 1 TPY6Ky BO
BpeMs pasgauun.

* B cnyyae HOBOWM MaLLVHbI JepxaTtenb
$UNbTPa MOXET bbITb He BbIPOBHEH
(He nepneHANKYNsSpeH MaLlVHe)

- CM. pUCcyHoK 1, 0HaKo 3TO He
CKa3blBaeTCA Ha ee 1CNpaBHOM
paboTe. Bckope nocse Havana
3KCrlyaTaumm MaLllnHbl fepxaTesb
dnnbTpa NOCTENEHHO NpuMeT
npaBWIbHOE MOJIOXeHMe.

G = [NonoxeHne BCTaBNEHHOIo
AepxaTens GunbTpa B HOBOW MalUMHe
H = lNonoxeHwe BCTaBNEHHOIO
JepxaTtens ¢punbTpa nocne
HenpoAo/IKMNTENBHOMO NCNO/Ib30BaHMA
MaLlUHBI.

5-3. KAK MOJIYYUTb BKYCHbI KODE

1. PekoMeHayeTcA BCerga Ncrosb3oBaTb

CBEXeMO/I0TbI Kode, Tak Kak nocie
NMOMOJ1a OH 0YeHb BbICTPO TepseT CBOM
apomar.
2. CneanTe 3a TeM, 4TO06bI A03a
MONOTOro Kode 1 ero TpamboBKa
BCerga oCTaBancCb HeV3MeHHbIMU.
3. Ana onTUManbHOM 3KCTPaKLUK
npegycMmaTpuBaeTcs npeasaputesibHoe
5-cekyHAHOe npejcMaymBaHme
Kode, C MocneAyroLLNM NepexosoM K
3KCTPaKumun.
4. Konn4yectso v cTerneHb Nomosa
npaBubHbIe, eCN:
a. O6bbeM o0fMHApPHOro 3cnpecco B
yaluke goctmraet 25-30 mn 3a 25-30

cekyHa, ABoriHoro - 50-60 mn 3a 20-30
CeKyHa,.
b. uBeT Kope TeMHO-KOPUYHEBLIV NN
OpEexoBbIi
C. laBneHve no MaHoMeTpy(.)
coctaensert 8-9 6ap.
5. Ecnu cTpys pasgadn CIMLWLKOM
6bicTpas (<25 cek., gaBneHuve <8 bap),
NONY4YNTCS CBETAbIV U Nerknii kodpe
6e3 neHkn. PekomeHAyeTCst BbICTaBUTb
6osee MeniKMiA MOMON, OCTaBUB
KONINYeCTBO KOpe Hen3MeHHbIM.
6. Ecnn cTpys CANLLIKOM MeAneHHas
(>30 cek., saBneHuve >9 6ap), NOAy4UUTCA
TEMHBbI Kode ¢ HeboNbLLNM
KOJIMYeCTBOM NeHKW. PekoMeHgyeTcs
BbICTaBUTb 60/1ee KPYMHbIi
MOMOA, OCTaBMB KOINYeCTBO Kode
Hen3MeHHbIM.
7. MNoporpeTble Yallky MoALepXVBatoT
npaBuabHYO TemnepaTypy TONbKO
4TO MPUrOTOB/IEHHOIO Kode.
Mo3ToMy nepeg NCnofib30BaHVEM
NX peKOMeHAyeTCs CTaBUTb Ha
crieumansHyto peLleTky (3), kyaa
noctynaeT Tenno oT 6orinepa.

5-4. NOAAYA FOPSYEN BOAbI

MpeaynpexgaeHve: ybeantecs,
UTO BbIK/IFOYaTe b napa (2)
HaxoAnTcs B nonoxeHumu BbIK/1.

* [lomecTnTe Nog TPYOKY (9) eMKOCTb 1
NoBepHUTE PyYKy KpaHa (7) npoTnBe
YaCOBOW CTPEeNKK, YTObbI HauaTb
nozauy ropsiyeli Boabl.

* HaxxmMuTe Ha BbIK/tOUaTeNb ropsyeil
BOZblI (3), UTO6bI 3aNyCTUTb MOAaYy.

¢ - HabpaB Hy>HOe KONYeCTBO
BO/bl, OTOXMWUTE BbIKAKOYaTENb (3)
1 NOBEPHUTE py4Ky KpaHa nogayu
BOAbI (7) NO YacOBOW CTpesKe, YTOObI
OCTaHOBUWTb Nojavy.

* PekomeHAyeTCst NoAaBaTh MakCUMyM
okono 200 mn BoAbI.
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5-5. MOJAYA MNMAPA

* [ToAroToBVB MaLLVHY K pa3gade Kode,
HanpaebTe TPybKy napa Ha NoAA0H
(12) n OTKpOWiTE Ha HECKObKO CEeKYHZ,
py4Ky KpaHa BoAbl/napa (7), 4tobbl
BbIMYCTUTL OCTaBLLYHOCA BOAY; BCKOpe
13 TPYOKMN HaUHET BbIXOANUTb TONBKO
nap.

* 3aKponTe py4Kky KpaHa Boabl/napa (7).

* HaxkxmMuTe Ha pblYaXok BblK1tovaTens
napa (2), nocse yero BKIOUUTCA
WHANKATOP roToBHOCTW napa (16).

* Bk/toueHve NHAMKaTopa J4OCTUXEHUS
paboueli Temnepatypsl (15) ykasbiBaeT
Ha roTOBHOCTb MalUVHbI K Mojave
napa.

* BreiTe B eMKOCTb XUAKOCTb A5
NPUroToB/EHNS HaMNNTKa, NorpysnTe
B XWAKOCTb TPYbKY (9) 1 MeaneHHO
noBepHUTe py4ky (7) NpOTNB YacoBON
cTpenkn. Konnyectso nojasaemMoro
napa nponopumMoHansHO cTeneHn
OTKPbITUS KpaHa. Yem 6onbLue oH
OTKPbIT, TeM 60AbLLE Napa NojaeTcs.

¢ [onyums Tpebyemoe KoN4ecTBo,
NOBEPHUTE PyUKY MO YaCcOBO
CTpesike, YTOObI OCTAHOBUTL NOAAYY.
Y6epuTte eMKOCTb 1 NpoTpuUTE TPY6KY
napa BnaxHor candeTkoi.

YT06bLI B36UTH MOJIOKO ANS Kary4nHo:
* Haneite B @MKOCTb XO/IOHOE U
YacTUYHO 06e3XMPEHHOE MOJIOKO

* YCTaHOBUTE €MKOCTb C MOJIOKOM MO/,
Tpybkown napa (9) n norpysuTe ee B
MOJIOKO Ha HeCKONbKO MUININMETPOB.

* [loBepHW1TE pyuKy napa (7) npoTns
4YacoBOW CTPENKN N Mef/IeHHO
ABUraiiTe eMKOCTb CHU3Y BBEPX, UTOObI
noNly4nTb 6onee KPeMoobpasHyHo
neHy.

e [locne TOro Kak 06beM MoJs10Ka
YBeMYNTCA BABOE, MOrpy3unTe TpyoKy
B eMKOCTb /10 yN0pa, YTO6bl MoA0orpeTh
MOJIOKO.

e OcTaHOBUTE noga4yy, noBopa4rBas
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py4Ky napa (7) No 4acoBoW CTpesiKke.

OnacHocTb oxoros! B

Hauane noAauu, B Te4eHue
KOPOTKOro BpeMeHU, MOXeT
pasbpbI3rnBaThCsa ropsyas BoAa.
Tpybka nogaum MoXeT foCTUraTb
BbICOKOW TeMMepaTypbl, MO3TOMY
He cnedyeT TporaTb ee pykamu.

e [onlyumB Tpebyemyr KpeMoobpasHyro
TEKCTypy, MOBEPHUTE py4Ky napa no
4aCcoBOW CTpesiKe, YTODbbl OCTaHOBUTL
nozady napa; oTctaBbTe NUTYep B
CTOPOHY.

¢ [Tocne HarpeBa XUAKOCTU
pekoMeHAyeTcs NpoayTb TPybKy Napa,
NMOBEPHYB PYyUKY Ha HECKO/IBKO CEKYHA,.

® YCTaHOBUTE pbI4aXoK BbIK/llOUaTeNs
napa (2) B nosioxeHwue «BbIK/T».

¢ inst npuroToBaeHus kodpe
HeobxoANMO:

- HaxaTb Ha BbIK/IlOYaTeNb
anekTpoHacoca (3);

- YCTaHOBUTb NUTYEp NoZ TPyoKy
nogauv napa (9);

- MOBepHYTb Py4Ky nogauyn napa/
ropsivein BoAbl (7) NpOTMB HYacoBOA
CTpenku;

- KaK TO/IbKO HAUHEeT BbIXOAUTb
BOJa, MOBEPHUTE Py4Ky nogaudu
napa/ropsiyein Bogbl (7) no Yacosom
cTpenke 1 yCTaHOBUTE BblKAtO4YaTe b
3/1eKTPOHacoca (3) B rnoJsioxeHme
«BbIK/1».

N.B.: uTo6bI Cpasy xe
NMPUrOTOBUTL C/IEAYHOLLYHO
nopuuto kope, HanoAHUTE
6orinep BOAOWN, UTOBLI JOBECTU
ee /10 Hy>KHOV TemnepaTypel. B
NMPOTVBHOM C/lydae BKYC Kode
MOXET 0TAABaTh XOKEHbIM.
MocTaBbTe MyCTyH YalLlky Ha
peLueTky (8). He BcTaBnsnTe
AepxaTenb dpunbTpa. Onyctute
pblyar nogaun kode (17) n
HanoNHWUTe Yaluky Bogoi. Mocne



HaMOJIHEHWS YaLLKN OCTaHOBUTE
nozauy.

* Kak TOIbKO BKIHOUUTCH MHANKATOP
AOCTUXEHWA TeMnepaTypbl B bolinepe
(15), MOXHO NPUrOTOBUTL eLLe OANH
kode.

6. YUACTKA N OBCNTY>XNBAHWE

6-1. MEPbI NPEAOCTOPOXXHOCTWU

OnacHOCTb MOpPaXeHUs 31eKTPUYeCcKUM

TOKOM.

* MNepes 04NCTKON KodpeMaLLNHBbI
BbIHVIMaNTe BUAKY U3 31eKTPUYECKON
po3eTKu.

* He norpyxaite kodpemallnHy B BOAY
VW B APYre XNAKOCTU.

¢ [lepes BbINOAHEHEM OUMNCTKM
KodemallnHbl JOXANTECH ee
oxnaxaeHus. PUck nospexgeHus
NoBepXHOCTEN.

* He ncnonb3yiiTe cTpyun Nnapa Ans
OUNCTKM KOpeMaLLNHBI.

® INSt YACTKM KOMIMOHEHTOB C
MeTanInyYecknm NoKpbITUEM
(Hanpumep, aHOANPOBAHHbIX,
HVKENMPOBAHHbIX, XPOM1POBAHHbIX)
He NCNOoNb3yNTe YUNCTALLME CPeACTBa,
cojepKalLlme X10p, HalaTbIpHbIN
CMpPT UK oTbenmBeaTtesnb.

* He ncnonb3yinte abpasnBHble
AN pasbegaroLne YncTaLme
cpeacTBa (Hanpumep, MOPOLLKMY,
NSATHOBLIBOAUTENN U MeTannveckmne
ryékm).

* He ncnonb3ayiite rpybbie nan
abpasneHble MaTepuanbl, a Takxe
OCTpble MeTannnyeckme ckpebku.

6-2. YHACTKA TPYBKWN NMOAAYN NAPA/
rOPSIYE BO/bl
* YTo6bI NPeA0TBPaTUTbL YXYALLIEeHNe
BKyCa HarpeBaeMmbIX HanMTKOB
1 3abnBaHVe OTBEePCTU

Hacagku TpyboK, nocie Kaxzaoro
MCNoNb30BaHWA TLLATENBHO
ounLLaliTe UX BNaXHON candeTkol,
BbINYCTVB HebONbLLOE KONNYECTBO
napa.

6-3. YACTKA KOPMYCA TPYMIMbl U

AVNCNEPCUOHHbIX SKPAHOB

* CHUMUTe AepxaTenb unbTpa
C rpynnbl nogavn 1 ouncTuTe
NPOoKAaAKy rpynnbl LWeTouKo (25),
BXO/SLLEe B KOMMIEKT NOCTaBKW.

* BcTaBbTe B gepxatens ¢punbTpa (22-
23) rnyxoit dunbTp (24) 13 KOMMeKTa
NnocTaBKMU.

¢ lobaBbTe CTO/IOBYHO JIOXKY MOIOLLEro
MOpOLLKOO6PA3HOro CPeACTBa 415
KodeMaLUMHbI 1 3aKpenuTe gepxaTesb
dunbTpa Ha Kopnyce rpynnbl.

* HauyHnTe nogavy 13 rpynmnbl Kode npwm
rnomMoLLm pelyara (7) u octaHoBuTe
ee Mo npoLuecTsny npumepHo 15-20
CeKyHz,.

* [loBTOPUTE 3Ty OMepaLuo 0KON0
JecaTu pas,utobsl yaanutb koderiHble
OT/IOXKEHWNA N HaKNMb.

* Y6epuTe rayxoi ¢unbTp (24)
1 HECKOJIbKO pa3 BK/IoUMTe
nogauy, Ytobbl MPOMbITE FPynMny
N YAQNNTb BO3MOXHbIe OCTaTKN U3
ANCNEPCUOHHbBIX 3KPAHOB U Kopnyca
rpynnbi.

¢ [locne ANMTeNbLHOro NPOCTOSt MaLLMHBI
peKkoMeHJyeTCcs NponycTUTb Yepes
rpynmny HEMHOrO BOAbI, YTO6bI YAaNUTb
BO3MOXHble 3arps3HeHs.

6-4. UACTKA ®UJTIbTPOB U

[AEPXATE/NIEA ®UNLTPOB

¢ /13Bneknte GUnbTPbI (22-23) 13
Aepxateneit GunbTPOB (19) 1
norpysnte Nx B NoAXOAALLYIO
€MKOCTb C pacTBOPOM KMUMATKA
(1 1) N YeTbIpbMA YaliHbIMU
NOXKaMW MOIOLLLero cpeAcTsa Ais
KopeMaLLUHBbI.
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* 3amouunTe 1x Ha 20-30 MUHYT, a 3aTem
TLWAaTeNbLHO NPOMOIiTEe Mo MPOTOYHONA
BOAOM, y6eANBLLUNCb B TOM, YTO
oTBepCTUA GUNLTPOB He 3abUThI.

6-5. YACTKA HVDKHETO

APEHAXXHOIO NOAA0HA

* YbepuTe peLueTky (8) n n3snekute
HVKHUIA ApeHaxHbI noaaoH (12).
BnaxHoli candeTkoin ouncTuTe ero ot
0CTaTKOB KOdEeNnHOro NopoLLKa.

. BblcyLLIl/ITe KOMMOHEHTbI N YyCTaHOBUTE
nx O6paTHO B MallUnHYy.

6-6. UACTKA KOPNYCA

* YT06bl MOBEPXHOCTM Npunbopa
XOPOLLO COXPaHUANCL, HEOBXOANMO
NX PerynsipHo YNCTUTb MO OKOHYaHUN
KaXJ0ro NCcrnosb30BaHus, nocie
TOro Kak OHUW OCTbIHYT. MpoTpuTe
NOBEPXHOCTW MATKOW BNaXHOMN
candeTkoin.

6-7. UACTKA BAUKA

¢ [IpIMEPHO OAVH pas B Mecsl,
ounwanTe 6a4vok aAnsa Boabl (4)
B/IAXKHOW TKaHbHO U AeNMNKATHbIM
MOOLLIM CPeACTBOM.

6-8. 3AMEHA NPOKNAAKW YALLKWN

AEPXATENA (PUC. 2)

* Ec/iv BO BpeMs Nogaun 13 Kpast
Aepxatens ¢punbTpa () BoITekaeT
Kode, MPUYNHON 3TOro MOXET CTaTb
3abyBaHMe OTBepCTUS MoAaun
Aepxatens dunbTpa. B 3TOM Cnyyae
HeobXx041MMO NPOYNCTUTL OTBEPCTME.

* EC/IM HeMCMPaBHOCTb He YCTpaHsAeTCs,
NN MU 3aKpenieHnn gepxaTens Ha
Kopryce rpynrbl OH 3aMeTHO 3aX0ANT
3a ee LieHTp, 3aMeHrTe NPoKIaaKy
YallKu gepxaTtens.

s 3aMeHbl BbINONIHUTE CliegytoLume

onepauuu:

* Y6eaMTeCh B TOM, YTO MallnHa
BbIK/IFOUY€EHa, NOC/1e Yero oTcoeanHuTe
Kabenb NTaHWS.
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* /I3BnieknTe npoknaaky (H) n
AVCNEepPCUOHHBIV 3kpaH (G), nomoras
cebe NA0CKOV OTBEPTKO.

° I'Iepep, TEM KaK yCTaHaB/IMBaTb HOBbIE
KOMMOHEHTbI, A0/IKHbIM o6pa30M
OYNCTNTE THE3A0.

* BcTaBbTe HOBblE KOMMOHEHTHI,
BO3bMUTE fgepxaTenb GUabTpa
6e3 punbTpa 1 3abnokmpyrite
ero Ha rpynne nogauu. locne
3TOro nojgurarite gepxartenb Ans
OKOHYaTeIbHOM BCTaBKM MPOKNaAKU
Ha cBOe MecTo.



7. NPUYNHBI HENCNPABHOCTE NN CBOEB B PABOTE

HEWNCMPABHOCTb

NMPUYUYNHA

CMNOCOB YCTPAHEHUA

MawwnHa He paboTaer,
N MHAMKATOP
BbIK/IlOYaTENA HE
3aropaetcst

NHankaTtop
BbIKOYaTeNs
ropuT, HO BoZa
He HarpeBaeTcd

Bo Bpemsi pasgaun He
BbIXOAUT Kode

CWAbHBIV WYyM B Hacoce

1. OTCcyTCTBME TOKA

2. HenpasuibHO
BCTaB/IeHa BW/Ka kabens
nuTaHus

3. MNoBpexaeH kabenb
nnuTaHus

1. HencnpasHbl paboune
TepMoCTaThl

2. PazomkHyTa
3N1eKTpuyeckas Lenb
T3Ha, nnn oH neperopen

1. HeT BoAbl B 6auke

2. Kode cauniikom
Me/IKoro nomona

3. YUpesmepHoe
Konm4ecTBo Kode

4. Kode camwkom
CUNIbHO CrpeccoBaH

5. KoHTyp He nog
JaBneHnem

6. lNCNepCcnoHHbI
3KpaH 3acopeH

7. lepxaTtenb ¢punsTpa
nnn GUNbLTP 3acopeH
8. BoaMoxHoe Hann4ne
HaKuMu B BOASHOM
KOHType

9. 3acopeH dUnbLTP
BCacCbIBatoLLel TPy6KM

1. Hacoc He Bkaouunaca
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1. Bo3obHoBUTE nogady
TOKa

2. MpaBWabLHO BCTaBbTe
BUAKY Kabens nuTaHuns B
po3eTKy

3. ObpaTtuTech B
YMO/HOMOYEHHbI
CepPBUCHbIN LIeHTp A4
3aMeHbl

1. ObpaTtuTech B
YMO/IHOMOYEHHbI
CePBUCHbIN LIeHTP
2. ObpaTtuTech B
YMNONHOMOYEHHbIN
CePBUCHbIV LIeHTP

1. 3anenTe Bogy B 6340k
2.3amMeHUTe Ha kode
6onee KpynHOro nomona
3. YMeHbLnTe
KonnyecTBo kode B
dunbTpe

4. YMeHbLUNTe cTerneHb
TpamboBKkM Kodpe

5. Cm. naparpa¢ 4

6. Ouncrnte

NNv 3ameHunTe
AVCNEPCUOHHBIV 3KpaH
7. Cm. naparpad «4umcrka
GUNbTPOB 1 AepxaTtenei
dunbTPOB»

8. ObpaTtuTech B
YNONHOMOYEHHbIN
CePBUCHbIN LIeHTP

9. Ounctute n/mnun
3aMeHunTe GpuUabTp

1. Cm. naparpa¢ 4
«[epBblil BBOA B
3KCnayaTaLmnio»



Kode BbIXOANT CNNLLKOM
6bICTPO

Kode nogaetcs kanasamum

Kode BbIxoguT 13
y4yacTka Mexay rpynno
noZauv n jepxarenem
dunbTpa

He o6pa3syeTcsa neHka
Ha Kode

1. Kode canwikom
KpyrnHOro nomorna

2. HegoctatouHoe
Konmn4ecTBo Kode

3. Kode HegocTaTouHO
cnpeccoBaH

4. Ctapblii nunn
HenoaxoAaLwmn kode

1. Kode canwkom
Me/IKOro nomona

2. YpesmepHoe
Konm4ecTBo Kode

3. Koge cnmkom cnnbHO
cnpeccosaH

4. Bo3MOXHOe Hannune
HaKVMv B BOASHOM
KOHType

1. Jepxatens ¢nnbTpa
BCTaB/IeH HenpaBuibHO
2. Cavwkom MHoro kode
B dpunbTpe

3. Kpaii gepxarens
bunbTpa rpasHeIi

4. MNpoknajka YaLlKm
Jep>kaTenst usHolleHa
WY 3arpsisHeHa Kode

1. Kynax kode He
NOAXOAUT K TUMY
MaLUWHbI

2. HenpaBuabHbIN NOMON
3. HepoctatouHoe
KONM4ecTBo Kode
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1. OTperynupyite 6onee
MeKUIA MoMon

2. YBenunubTe Jo3y kode
3. ¥YBennubTe cTeneHb
TpamboBKM Kode

4. 3aMmeHuTe KOde

1. OTperynupyrite 6onee
KPYMHbIA MOMON

2. YMeHbLUnTE
Konm4yecTBo Kode

3. YMeHblUnTe cTeneHb
TpamboBKM Kode

4. ObpaTtutech B
YNO/IHOMOYEHHbIA
CePBUCHbIV LEeHTP

1. BcTaBbTe NpaBu/ibHO
2. YmMeHbLuTe
KONN4ecTso Kode

3. YbepuTe octatkum
Kode c Kpas gepxaTens
dunbTpa, ouncTuTe
NPOKNaAKY NOJ YaLLKOM
Jepxatens

4. ObpaTuTecb B
YNONHOMOYEHHbI
CepPBUCHBIN LIeHTP

1. 3ameHuTe Kode

2. OTperynupyiite noMon
Kode

3. ¥YBennubTe f03y

Kode 1 NpaBuUIbHO ero
yTpambyinte



Kode BbIXOAUT CINLLKOM
XONOAHBIM

Kode BbIXOANT CANLLKOM
rops4mMm

MawnHa He nogaeTt nap

1. HenpasunbHas
TemnepaTtypa MallnHbI
2. He 6bin
npejsapuTesibHO HarpeT
JepxaTtenb ¢punbTpa
3. Yawku He bbian
npeasapuTenbHO
HarpeTbl

4. TepmocTtar

He paboTaeT B
ONTUMaNbHOM
AnanasoHe 3HaYeHUN

1. TepmocTar

He paboTaeT B
ONTVMabHOM
JAnanasoHe 3HaueHul

1. KoHTYp He rnog,
JaBneHnem

2. 3acopeHo oTBepcTme
Hacagku Tpybkum napa
3. HeT BoAbl B 6bauke

4. BO3MOXHOe Hann4ne
HaKUN B BOASHOM
KOHTYype
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1. BeInonHUTE yKa3aHus,
npueejeHHble B
naparpade 4.1-4.2

2. lepxaTtenb dpunbTpa
[OMIKEH HarpeBaTbcs
OZJHOBPEMEHHO C BOAO,
cMm. naparpad 4.1 -4.2
3. MpasBunbHO
nozorpenTe YaLlKn Ha
cneuuansHol noske Ans
nogorpesa (5)

4. ObpaTtutech B
YNONHOMOYEHHbI
CEepPBUCHBIV LeHTP

1. ObpatuTecs B
YMO/HOMOYEHHbI
CepBUCHBIN LIeHTP

1. Cm. naparpa¢ 4

2. MNpoynctute oTBEpPCTME
Nrno

3. C™m. naparpa¢ 4

4. ObpaTunTecs B
YNONHOMOYEHHbI
CepBUCHBIN LIeHTP



Brugervejledning til modellerne
MINICELLINI

Keere kunde,

Tak for at have kgbt et af vores produkter, som er fremstillet i overensstemmelse
med den seneste teknologiske udvikling. Ved ngje at folge de enkle handlinger,
der vedrgrer korrekt anvendelse af vores produkt, i overensstemmelse med de
vaesentlige sikkerhedskrav, der er angivet i denne manual, vil du opna maksimal
ydelse og opleve dette produkts bemaerkelsesvardige palidelighed gennem arene.
Hvis du oplever uregelmaessigheder i funktionen, kan du altid regne med det
tilgeengelige netveerk af servicecentre.

SYMBOLER ANVENDT | VEJLEDNINGEN
Vigtige advarsler er angivet med fglgende symboler. Det er yderst vigtigt at
overholde disse advarsler.

Lees brugsanvisningen omhyggeligt for ibrugtagning.

Advarsel! Saerligt vigtige og/eller farlige operationer.
Oplysninger (nyttige til brug af maskinen).

Forslag.

Indgreb, der kan udfgres af brugeren.

Q00RO

Indgreb, der udelukkende ma udfgres af en kvalificeret tekniker.
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1. INTRODUKTION TIL
MANUALEN

1-1. INTRODUKTION

Denne brugsanvisning er en integreret
del af maskinen, den skal lseses
omhyggeligt og altid vaere tilgengelig
til laesning; den skal opbevares i hele
maskinens levetid.

Manualen indeholder oplysninger
om korrekt brug af maskinen,
rengering og vedligeholdelse og giver
vigtige indikationer til udfgrelse af
indgreb, der skal udfgres med seerlig
opmarksomhed og om eventuelle
resterende risici.

Manualen afspejler den teknologiske
udvikling pa skrivetidspunktet;
producenten forbeholder sig retten til
at foretage alle ngdvendige tekniske
a&ndringer pa produkterne og til at
opdatere manualerne uden forpligtelse
til ogsa at gennemga tidligere versioner.

LA PAVONI S.p.A. frasiger sig ethvert

ansvar for enhver skade, der direkte

eller indirekte kan pafares mennesker

eller ting som konsekvens af:

* manglende overholdelse af alle
bestemmelserne i de nuveerende
sikkerhedsstandarder;

e forkert installation;
e stromforsyningsfejl;

e utilsigtet eller forkert brug af
maskinen;

* brug, der ikke er i overensstemmelse
med specifikationerne i denne manual;

e alvorlige mangler i vedligeholdelse;
e &ndringer pa maskinen eller enhver
uautoriseret indgriben;

e brug af uoriginale eller ikke-specifikke
reservedele til modellen;

* manglende eller delvis overholdelse af
instruktionerne;
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e ekstraordinaere haendelser.

2. ADVARSLER

2-1. SIKKERHEDSANVISNINGER

* Brugeren skal overholde de gaeldende
sikkerhedsstandarder i det land,
hvor maskinen bruges, samt bruge
sin sunde fornuft og overholde
forskrifterne i denne manual.

For at garantere, at maskinen

fungerer korrekt og bevare dens
egenskaber over tid, anbefales det at
kontrollere for rigtige miljgforhold,
(omgivelsestemperaturen skal vaere
mellem 5 og35 C), og undga at bruge
maskinen pa steder, hvor der bruges
vandstraler eller udenders, hvor den
udseettes for vejrliget (sol, regn osv.).

Nar maskinen er pakket ud af
emballagen, skal man sikre sig, at den
er intakt og ikke er blevet beskadiget.

Emballagen skal leveres til de relevante
bortskaffelsescentre og ma under
ingen omstaendigheder efterlades
uden opsyn eller inden for barns,

dyrs eller uautoriserede personers
reekkevidde.

For man starter maskinen,

skal man kontrollere, at
stremforsyningsspaendingen, der er
angivet pa typeskiltet placeret under
maskinens bund, er den, der bruges i
landet.

Apparatet ma ikke benyttes af
personer (herunder barn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og viden, medmindre de er
under opsyn eller er blevet instrueret i
sikker brug af apparatet af en person,
som er ansvarlig for deres sikkerhed.

Brugen af dette apparat er tilladt for
bern fra 8 ar, hvis de er overvaget eller
instrueret i sikker brug af apparatet, og



hvis de forstar de involverede risici.

* Hold apparatet og det ledning uden for
berns raeekkevidde, som ikke er fyldt 8
ar.

* Barn ma ikke lege med apparatet.

¢ Apparatet ma anvendes af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og viden, hvis de er under
opsyn eller instrueret i sikker brug
af apparatet af en person, der har
ansvaret for deres sikkerhed, og hvis
de er opmarksomme pa farerne, som
er forbundet hermed.

¢ Maskinen ma ikke dyppes i vand.

¢ Placer maskinen et sikkert sted, pa et
solidt underlag, veek fra varmekilder og
uden for barns raekkevidde.

* Maskinen ma ikke bruges i en niche.

* For man tilslutter og frakobler
maskinen, skal man sarge for, at
taend-/slukkontakten er i slukket
position.

¢ Brug ikke maskinen, hvis den ikke
fungerer korrekt eller, hvis elledningen
eller stikkontakten er beskadiget.
Kontakt et autoriseret servicecenter,
hvis elledningen er beskadiget.

* Rar ikke ved de varme overflader
(kedel, enhed, filterholder, dampdyse)
for at undga forbraendinger.

¢ Fjern ikke filterholderen, mens
du brygger kaffe, for at undga
forbraendinger.

e Placer aldrig haenderne under
enheden og dampdysen, da
vaeskerne eller den udledede damp
er overophedet og kan forarsage
forbraendinger.

¢ Brug ikke kaffemaskinen i kombination
med dele eller tilbehar fra andre
producenter.

* Brug kun originale reservedele fra
producenten. Brugen af reservedele,
som ikke er anbefalet af producenten,

kan forarsage brand, elektriske stad
eller personkvaestelser.

¢ Brug ikke maskinen uden vand, det
ville beskadige varmelegemet.

o | tilfeelde af fejl, eller hvis maskinen
fungerer forkert, skal man slukke for
den, undga manipulation og kontakte
det autoriserede SERVICECENTER
for at udskifte eventuelle slidte eller
beskadigede dele med originale
reservedele.

¢ Garantien bortfalder, hvis der udferes
uautoriserede reparationer pa
maskinen, eller hvis der ikke bruges
originale reservedele, og derfor
forbeholder producenten sig retten
til ikke lzengere at anerkende dens
gyldighed.

¢ Brug ikke maskinen udenders.

* Brug ikke maskinen til anden brug end
den, den er fremstillet til.

¢ Brug kuldioxid (CO2)-slukkere i tilfaelde
af brand. Brug ikke ildslukkere med
vand eller damp.

¢ For renggring og vedligeholdelse
skal man slukke for maskinen ved
at dreje taend-/slukkontakten til
slukket position og tage stikket ud
af stikkontakten uden at traekke i
netledningen.

* Rengpr aldrig med korroderende
renggringsmidler eller redskaber, der
ridser. En blgd klud fugtet med vand er
tilstraekkeligt.

2-2. TILSIGTET ANVENDELSE AF
MASKINEN

Denne maskine er velegnet til
tilberedning i private husholdninger af
espressokaffe med en kaffeblanding,
udledning og levering af varmt vand og/
eller damp og varm meaelk.

Brugeren skal omhyggeligt have laest og
forstaet instruktionerne i manualen for
at fa maskinen til at fungere korrekt.
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Denne maskine er fremstillet til
brug i husholdninger

og lignende sasom:

- i kekkenomrader forbeholdt
personalet i butikker, kontorer og
andre erhvervsmaessige omgivelser
- i bondegardsferiehuse;

- af kunder pa hoteller,

moteller og andre og andre
boformer

- i omgivelser som f.eks bed and
breakfast.

e Enhver form for garanti bortfalder
i tilfeelde af utilsigtet brug, og
producenten frasiger sig ethvert
ansvar for skader pa mennesker og/
eller ting.

Folgende betragtes som utilsigtet brug:
e enhver anden brug end den tilsigtede;

e ethvert indgreb pa apparatet, der ikke
er i henhold til indikationerne i denne
manual

e enhver anvendelse efter
manipulation med komponenter eller
sikkerhedsanordninger;

¢ brug ikke apparatet udenders.

2-3. BORTSKAFFELSE

Elektriske apparater ma ikke
bortskaffes med almindeligt
husholdningsaffald. Apparater,
med dette symbol er underlagt
det europaiske direktiv 2012/19/EU.
Alle kasserede elektriske og elektroniske
apparater skal bortskaffes separat fra
husholdningsaffald ved at levere dem til
myndighedernes specielle centre. Ved
korrekt bortskaffelse af det kasserede
apparat undgar man miljeskader og
risici for menneskers sundhed. For
yderligere oplysninger om bortskaffelse
af det kasserede apparat bgr man
kontakte den kommunale myndighed,
bortskaffelseskontoret eller butikken,
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hvor apparatet blev kabt.

2-4. RESTERENDE RISICI

Brugeren kan ikke beskyttes mod
direkte dampstrale eller varmt vand,
derfor skal man under brug veere
ekstremt forsigtighed for at undga
skoldninger eller forbraendinger.

Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader pa ting, mennesker
eller dyr forarsaget af enhver indgriben
pa maskinen af ukvalificerede eller
uautoriserede personer.

3. BESKRIVELSE

3-1. BESKRIVELSE AF PRODUKTET
1. Hovedafbryder

2. Dampaktiveringskontakt

3. Elektropumpens aktiveringskontakt
4. Vandbeholder

5. Passiv kopvarmer

6. Trykmaler til pumpe

7. Damp-/varmtvandsknap

8. Bakkens rist

9. Damp-/varmtvandsdyse

10. Udledningsenhed

11. Filterholder

12. Drypbakke

13. ON/OFF-kontrollampe

14. Tom tank-kontrollampe

15. Kontrollampe for temperatur naet i
kedel

16. Kontrollampe damp klar

17. Udledningsgreb pa enhed

19. Filterholder dobbelt tud

20. Stempel

21. Maleske

22. Filter Tkop7¢g

23. Filter 2 kopper 16 g

24. Blindfilter

25. Renggringsberste



4. FORSTE IBRUGTAGNING

4-1. ELEKTRISK TILSLUTNING OG

FORSTE BRUG

Folg ngje instruktionerne nedenfor for

at starte espressomaskinen:

* Abn den udvendige emballage, tag
kaffemaskinen ud og kontrollér, at den
er intakt.

* Seet maskinen pa en vandret overflade,
fiern laget, tag vandbeholderen (4) af
og skyl den.

¢ Fyld beholderen med rent vand,
saet den tilbage i saedet og og seet
silikoneslangerne i. Luk maskinens lag.

* Fgr man begynder pa den elektriske
tilslutning, skal det sikres, at
netspaendingen svarer til de
karakteristika, der er angivet pa
typeskiltet placeret under maskinens
bund.

e Szt elledningens stik i stikkontakten.

* Teend maskinen ved at saette on/
off-kontakten (1) til positionen ,I".
Lampen (13) teender og bekraefter
stremforsyningen.

¢ Szt filterholderen i
udledningsenheden.

e Placer en beholder under vand-/
dampdysen (9).

¢ Drej damp-/varmtvandshandtaget
(7) mod urets retning. Saet kontakten
for udledning af varmt vand (3) pa
position ,I". Nar der kommer vand ud
af dampreret (9), seettes kontakten,
der aktiverer elektropumpen (3) pa
position ,0” og knappen (7) lukkes.
Disse indgreb skal udferes for at fylde
kedlen korrekt.

*Ved at betjene enhedens
udledningsgreb (17) udledes noget
vand sa kaffekredslgbet kan fyldes
ordentligt op.

¢ Efter at have udfgrt disse
indgreb, vent pa, at maskinen nar
driftstemperaturen, kontrollampen

(15) teendes.

N.B.: Kontrollampen for
korrekt naet temperatur

(15) vil fortseette med at
slukke og taende automatisk i
opvarmningsperioden.

¢ Nar driftstemperaturen er
naet, skal du udlede vand fra
udledningsenheden i ca. 10 sekunder,
mens filterholderen holdes indsat.

¢ Dette indgreb gar det muligt at
optimere enhedens temperaturer.

5. BRUG AF MASKINEN

5-1. FORBEHANDLING

e Maskinen er klar til forbehandling,
nar operationerne beskrevet i forrige
afsnit er udfert.

e Skyl beholderen grundigt med koldt
vand.

¢ Fyld beholderen med koldt vand, og
seaet beholderen tilbage i maskinen.

¢ Placer en skal med en kapacitet pa 1,5
[ under E61-enheden.

e Udled vand i 1 minut med
filterholderen monteret.

¢ Fyld vandbeholderen med koldt vand
hvis ngdvendigt.

¢ Placer skalen med en kapacitet pa 1,5 |
under dampdysen.

e Aktivér den elektriske pumpes teend-/
slukkontakt.

¢ Drej handtaget til dampdysen.
e Udled i 1 minut.

e Udfgr de beskrevne operationer 3
gange.

5-2. BRYGNING OG UDLEDNING AF

KAFFE

* Maskinen er klar til brug, nar
operationerne beskrevet i forrige
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afsnit er udfert.

e Undlad at tildeekke kopvarmepladen
med stof, duge osv.

* Vaelg det pnskede filter og filterholder
afhaengigt af, om du vil tilberede en
enkelt kaffe eller en dobbelt kaffe.

¢ Fyld filteret med en dosis formalet
kaffe, der er tilstraekkelig til 1 eller 2
kopper (7 g - 16 g), afhaengigt af det
valgte filter (22-23).

¢ Nivellér og tryk kaffen med stemplet
(20), renger filterets kant for eventuelle
kafferester med handfladen og haegt
filteret pa enheden (10), flyt det mod
hgjre for at fastgere det til selve
enheden.

e Seet kopperne under
udledningsstudserne og
aktivér enheden ved hjzlp af
betjeningsenheden (17). Kaffe udledes
ved at flytte enhedens greb (10),
placeret pa panelet, opad.

* Nar den gnskede mangde
kaffe er udledt skal man stoppe
udledningen ved at satte grebet pa
betjeningsenheden (10) nedad.

¢ Kobl filterholderen (10) fra enheden
for at udlede flere kopper kaffe, flyt
den mod venstre, fjern kaffegrums og
gentag trinene naevnt ovenfor.

For at undga mulige
forbraendinger frarades det at
rgre damp-/varmtvandsenheder
og dysen, nar maskinen er i
gang, og ikke at saette haenderne
under enheder og dysen under
udledning.

¢ Nar maskinen er ny, kan filterholderen
vaere forkert justeret (vinkelret pa selve
maskinen) som vist pa figur 1 uden at
det pavirker dens korrekte funktion.
Efter kort tids brug vil filterholderen
gradvis placere sig selv i den rigtige
position.
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G = Lukket filterholders position med ny
maskine

H = Lukket filterholders position efter
kort tids brug af maskinen.

5-3. AFSNIT OM GOD KAFFE
1. Det anbefales altid at bruge friskmalet
kaffe, da kaffe hurtigt mister sin aroma
efter formaling.
2. Serg for, at dosis af malet kaffe og
trykket altid er konstant.
3. En optimal ekstraktion vil vaere
kendetegnet ved en preaeinfusion pa
ca. 5 sekunder, for kaffeudvindingen
begynder.
4. Hvis maengden og malingsgraden
er korrekte:
a. Den korrekte maengde kaffe i
koppen til en enkelt espresso burde
vare 25-30 ml pa 25-30 sekunder.
For en dobbelt: 50-60 ml pa 20-30
sekunder.
b. kaffefarven skal veere markebrun
eller ngddebrun
c. trykket, synligt pa trykmaleren(.),
skal indikere 8/9 bar.
5. Hvis udledningsflowet er for hurtigt
(<25s, tryk <8 bar), opnas en klar og
let kaffe uden creme. Det anbefales at
justere kaffekvaernen for at gare kaffen
finere og opretholde den ngdvendige
mangde.
6. Huvis flowet er for langsomt (>30s,
tryk >9bar), far du en merk kaffe med
lidt creme. Det anbefales at justere
kaffekvaernen for at gere kaffen
grovere og opretholde den ngdvendige
mangde.
7. De varme kopper hjelper med at
holde den friskbryggede kaffe pa den
rigtige temperatur, derfor anbefales det
at placere kopperne pa kopristen (3) fer
brug, hvormed varmen, der udsendes af
kedlen, udnyttes.

5-4. UDLEDNING AF VARMT VAND

Q Advarsel: Kontrollér, at



dampkontakten (2) er i OFF-
position.

e Placér en beholder under dysen (9),
drej grebet til hanen (7) mod urets
retning for at udlede varmt vand.

e Teend for varmtvandskontakten (3) for
at starte udledningen.

¢ Sluk kontakten (3) og drej grebet til
vandhanen (7) med urets retning nar
den gnskede mangde vand er udledt
for at afslutte udledningen.

¢ Vi anbefaler at udlede maksimum cirka
200 ml. vand.

5-5. DAMPUDLEDNING

¢ Nar maskinen er klar til at udlede
kaffe, saettes dampreret over bakken
(12), abn knappen til ,vand-/damp”-
hanen (7) et gjeblik, for at udlede
overskydende vand fra dampreret. Der
begynder snart at komme kun damp
ud.

¢ Luk knappen til vand-/damphanen(7).

e Aktivér dampkontakten (2), derefter
taender kontrollampe damp klar (16).

* Nar kontrollampen for maskine ved
temperatur (15) teendes, er den klar til
dampudledning.

* Haeld vaesken, der skal tilberedes, i en
beholder. Seenk dysen (9) ned i vaesken
og drej langsomt grebet (7) mod urets
retning. Den udledte maengde damp
svarer til dbningen af hanen. Jo mere
den abnes, jo mere damp udledes.

¢ Drej grebet i urets ret for at afslutte
udledningen, nar den gnskede
maengde er udledt. Fjern beholderen
og renggr dampdysen med en fugtig
klud.

Sadan opskummes meaelk til cappuccino:
¢ Fyld beholderen med kold letmaelk

¢ Placer beholderen med maelk under
dampudledningsdysen (9) og saenk den

nogle millimeter ned i malken.

¢ Drej damphandtaget (7) mod uret og
bevaeg langsomt beholderen op og
ned for at opna et cremet skum.

¢ Nar maelkens volumen er fordoblet,
saenk dysen helt ned i beholderen, og
varm maelken op.

e Luk for dampen ved at dreje
damphandtaget (7) med uret.

Fare for forbraending! | starten af
udledningen kan der forekomme
korte sprgjt af varmt vand.
Udledningsreret kan nd heje
temperaturer: undlad at rere det
direkte med haenderne.

¢ Nar den gnskede emulsion er
opnaet, drejes dampknappen
med urets retning for at afbryde
dampudledningen, fjern kanden.

o Efter at have varmet vaesken anbefales
det at rense damprgret ved at dreje
knappen i nogle sekunder.

* Seet dampkontakten (2) pa position
LOFF".

e For at tilberede en kop kaffe skal du:

- teende for elektropumpens
aktiveringskontakt (3);

- placer en kande under dampdysen
(o)
- drej damp-/varmtvandshandtaget (7)
mod urets retning;

- nar der kommer vand ud, skal du
dreje damp-/varmtvandshandtaget (7)
med uret og indstille elektropumpens
aktiveringskontakt (3) til off.

N.B.: For straks at tilberede en
anden kop kaffe, skal man fylde
kedlen med vand og bringe den
til rette temperatur. | modsat fald
kan kaffen smage braendt. Seet
en tom kop pa risten (8). Saet ikke
filterholderen i. Seenk kontakten
for udledning af kaffe (17), sa
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koppen fyldes med vand. Nar
koppen er fyldt, skal du stoppe
udledningen.

* Nar kontrollampen for temperatur
ndet i kedel (15) teendes, kan du brygge
mere kaffe.

6. RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE

6-1. ADVARSLER

Fare for livsfarligt elektrisk sted.

¢ Fjern stikket fra stikkontakten inden
kaffemaskinen geres rent.

¢ Senk ikke kaffemaskinen i vand eller
andre vaesker.

¢ | ad kaffemaskinen afkale, inden
den ggres rent. Risiko for skader pa
overfladerne.

¢ Brug ikke dampstraler til renggring af
kaffemaskinen.

¢ Brug ikke produkter, som indeholder
klor, ammoniak eller blegemiddel
til rengeringen af dele, som er
overfladebehandlede (f.eks.
anodiseringer, forniklinger og
forkromninger).

¢ Brug ikke renggringsmidler, som
ridser eller aetser (f.eks. produkter
i pulverform, pletrensere eller
metalsvampe).

* Anvend ikke materialer som er ru eller
slibende, eller skarpe metalskrabere.

6-2. RENG@RING AF DAMP-/

VARMTSVANDSUDLEDNINGSDYSE

* Rens damprearet grundigt efter hver
brug med en fugtig klud, og ved at
lade lidt varm damp komme ud, for at
undga at eendre smagen pa de drikke,
der skal opvarmes, og for at undga, at
hullerne i enden afdysen, tilstopper.
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6-3. RENGO@RING AF ENHEDENS

STRUKTUR OG SI

¢ Fjern filterholderen fra
udledningsenheden og rengar
enhedens tetning med den
medfglgende bearste (25).

¢ Placér det medfelgende blindfilter (24)
i filterholderen (22-23)

¢ Tilszet en skefuld vaskepulver til
kaffemaskiner og haegt filterholderen
pa enheden.

¢ Aktivér udledning pa kaffeenheden
med grebet (7) og afbryd udledningen
efter cirka 15-20 sekunder.

* Gentag operationen ca. ti gange for at
fierne kaffe- og kalkaflejringer.

¢ Fjern blindfilteret (24) og aktivér
udledning flere gange for at skylle
enheden og fjerne eventuelle rester fra
sier og fra enheden.

e Efter en lang periode hvor maskinen
ikke har veeret brugt, anbefales det at
lade lidt vand stremme ud af enheden
for at fjerne eventuelle urenheder.

6-4. RENGORING AF FILTRE OG

FILTERHOLDERE

e Fjern filtrene (22-23) fra filterholderne
(19) og seenk dem ned i en opl@sning af
kogende vand (1L) med fire teskefulde
rensemiddel til kaffemaskiner ved
hjeelp af en egnet beholder,

e Lad dem ligge i blgd i 20-30 minutter;
skyl grundigt under rindende vand
og kontroller, at filterhullerne ikke er
tilstoppede.

6-5. RENGORING AF NEDERSTE

AFL@BSBAKKE

e Fjern risten (8), tag den nederste
aflabsbakke (12) ud og renger den for
kafferester med en fugtig klud.

* Ter komponenterne og montér dem
igen i maskinen.



6-6. RENGORING AF DEN UDVENDIGE

STRUKTUR

e For at sikre velbevarede udvendige
overflader skal de ggres rent efter hver
brug. Vent til overfladerne er afkalede.
Anvend en blgd, fugtig klud.

6-7. RENGORING AF BEHOLDEREN

* Ggr vandbeholderen (4) rent med en
fugtig klud og mild saebe ca. en gang
om maneden.

6-8. UDSKIFTNING AF UNDERDELENS

TATNINGER (FIG. 2)

* Hvis kaffen siver ud over
filterholderens kanter (I) under
udledning, kan det skyldes, at
filterholderens udledningshul er
tilstoppet, i sa fald skal hullet geres
rent.

e Hvis fejlen fortseetter eller, hvis
filterholderen gar langt over enhedens
midte, nar den haegtes pa enheden,
er det ngdvendigt at udskifte
underdelens teetning.

Udskift taetningen ved at fglge disse trin:

* Sgrg for at maskinen er slukket og tag
elledningen ud.

* Tag teetning (H) og si (M) af ved hjzelp
af en flad skruetraekker.

¢ Nar teetning og si er fiernet, skal
saedet renggres grundigt for de nye
komponenter monteres.

¢ Nar de nye komponenter er sat i, skal
man tage filterholderen uden filter,
blokere den i udledningsenheden og
flytte pa den, sa teetningen saettes
ordentligt i.
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7. ARSAGER TIL FUNKTIONSFEJL OG ANOMALIER

PROBLEM

ARSAG

L@OSNING

Maskinen fungerer
ikke, og afbryderens
kontrollampe lyser ikke

Taend-/slukkontaktens
kontrollampe er teendt,
og vandet opvarmes ikke

Der kommer ikke kaffe
ud under brygning

E Kraftig stej fra pumpen

Kaffen kommer for
hurtigt ud

1. Der mangler strem
2. Elledningens stik er
ikke sat rigtigt i

3. Elledningen er
beskadiget

1. Servicetermostater
virker ikke
2.Varmelegemet er
afbrudt eller breendt af

1. Der mangler vand i
vandbeholderen

2. Kaffen er malet for fint
3. Kaffemaengden er for
stor

4. Kaffen er trykket for
hardt

5. Kredslgbet er ikke fyldt
6. Sien er snavset

7. Filterholder eller filter
tilstoppet

8. Mulige kalkaflejringer i
det hydrauliske kredslgb
9. Sugergrets filter er
tilstoppet

1. Pumpen er ikke primet

1. Kaffen er malet for
groft

2. Kaffemaengden er
utilstraekkelig

3. Kaffen er ikke trykket
tilstraekkeligt

4. Kaffen er for gammel
eller uegnet
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1. Gendan stremmen

2. Seet elledningens stik
rigtigt i stikkontakten

3. Kontakt et autoriseret
servicecenter for
udskiftning

1. Kontakt et autoriseret
servicecenter
2. Kontakt et autoriseret
servicecenter

1. Haeld vand i
vandbeholderen

2. Udskift med en
grovere malingsgrad

3. Reducér maengde kaffe
i filteret

4, Stamp kaffen mindre
5. Se afsnit 4

6. Renggr eller udskift
sien

7. Se afsnittet om
rengering af filtre og
filterholdere

8. Kontakt et autoriseret
servicecenter

9.Renger og/eller udskift
filteret

1. Se afsnit 4 - ,Farste
ibrugtagning”

1. Regulér til en finere
malingsgrad

2. @g maengden af kaffe
3. Tryk kaffepulveret
hardere

4. Udskift kaffen



Kaffen kommer ud i
draber

Kaffen kommer ud
mellem udledningsenhed
og filterholder

Kaffen er uden
creme

Kaffen kommer for
kold ud

Kaffen er for varm

Maskinen udleder ikke
damp

1. Kaffen er malet for fint
2. Kaffemaengden er for
stor

3. Kaffen er for hardt
trykket

4.Mulige kalkaflejringer i
det hydrauliske kredslgb

1. Filterholderen er ikke
sat korrekt i maskinen

2. For stor mangde kaffe
i filteret

3. Filterholderens kant er
ikke ren

4. Underdelens teetning
er slidt eller snavset med
kaffe

1. Kaffeblandingen er ikke
egnet til maskintypen

2. Malingsgraden er ikke
korrekt

3. Kaffemaengden er
utilstraekkelig

1. Maskinen havde ikke
den rette temperatur

2. Filterholder ikke
forvarmet

3. Kopper ikke forvarmet
4. Termostaten fungerer
ikke indenfor de optimale
vaerdier

1. Termostaten fungerer
ikke indenfor de optimale
veerdier

1. Kredslabet er ikke fyldt
2. Hullet i enden af
dampraret er tilstoppet
3. Der mangler vand i
vandbeholderen
4.Mulige kalkaflejringer i
det hydrauliske kredslgb
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1. Regulér til en grovere
malingsgrad

2. Reducér maengden af
kaffe

3. Stamp kaffen mindre
4. Kontakt et autoriseret
servicecenter

1. Seet den rigtigt i

2. Reducér maengden af
kaffe

3. Fjern kafferester fra
filterholderens kant
renger underdelens
teetning

4. Kontakt et autoriseret
servicecenter

1. Udskift kaffen

2. Justér
kaffemalingsgraden

3. @g maengden af kaffe
og tryk den tilstraekkeligt

1. Gentag anvisningerne i
afsnit4.1- 4.2

2. Filterholderen skal
opvarmes samtidig med
vandet, se afsnit 4.1 - 4.2
3. Opvarm kopperne
tilpas pa kopvarmeren (5)
4. Kontakt et autoriseret
servicecenter

1. Kontakt et autoriseret E

servicecenter

1. Se afsnit 4
2. Rens hullet med en nal
3. Se afsnit 4
4. Kontakt et autoriseret
servicecenter
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Instrukcje uzytkowania modeli

MINICELLINI

Szanowny Kliencie,

Dziekujemy Ci za zakup naszego produktu, ktéry opracowano zgodnie z
najnowszymi innowacjami technologicznymi. Poprzez Sciste przestrzeganie prostych
czynnosci dotyczacych prawidtowego uzytkowania naszego produktu zgodnie

z zasadniczymi zaleceniami w zakresie bezpieczenstwa podanymi w niniejszej
instrukgji, bedziesz mégt korzystac z jego maksymalnej wydajnosci i przekonaé

sie o jego wysokiej niezawodnosci w miare uptywu lat. W razie napotkania
nieprawidtowosci w dziataniu bedziesz mogt skontaktowac sie z jednym z Centréw
Serwisowych, ktére od teraz sg do Twojej dyspozycji.

SYMBOLE UZYTE W NINIEJSZE) INSTRUKCJI
Wazne ostrzezenia zawieraja niniejsze symbole. Nalezy koniecznie przestrzegac
niniejszych ostrzezen.

@ Przed uruchomieniem nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi.

Uwaga! Szczegdlnie wazne i/lub niebezpieczne czynnosci.
Informacje (przydatne w celu korzystania z urzadzenia).

Zalecenia.

Interwencje, ktére moze przeprowadzac sam uzytkownik.

Interwencje, ktére musi przeprowadzac wytacznie technik posiadajacy
kwalifikacje.

0Q00Q@O
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PL

1. WSTEP DO INSTRUKC]JI

1-1. WPROWADZENIE

Niniejsza instrukcja obstugi stanowi
integralng czes¢ urzadzenia, nalezy

ja uwaznie przeczyta¢, powinna tez
pozostawac zawsze do dyspozycji, aby
ewentualnie mdc ponownie zapoznac
sie z jej trescig; nalezy jg przechowywac
przez caty okres eksploatacji urzadzenia.

Znajduja sie w niej informacje dotyczace
prawidtowego uzytkowania, czyszczenia
i konserwacji urzadzenia, a takze

wazne wskazéwki na temat, jesli chodzi
wykonywania czynno$ci wymagajacych
szczegblnej uwagi i ewentualnego ryzyka
resztkowego.

Instrukcja ta odzwierciedla innowacje
technologiczne dostepne w momencie
jej redagowania; producent zastrzega
sobie prawo do wprowadzenia wszelkich
zmian technicznych niezbednych w

jego produktach i do aktualizowania
instrukcji bez obowigzku weryfikacji
poprzednich wersji.

Firma LA PAVONI S.p.A. nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne
uszkodzenia, ktére moga bezposrednio
lub posrednio dotyczy¢ os6b lub mienia
w efekcie:

* nieprzestrzegania wszystkich
zalecen obowigzujgcych przepisow
bezpieczenstwa;

* nieprawidtowej instalacji;

* wad zasilania;

* nieprzewidzianego lub
nieprawidtowego uzytkowania
maszyny;

¢ uzytkowania niezgodnego z tym
wskazanym w niniejszej instrukgji;

¢ powaznych brakéw w konserwacji;

* modyfikacji maszyny lub jakichkolwiek
nieupowaznionych interwencji;
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¢ uzytkowania nieoryginalnych lub
nieprzeznaczonych dla danego modelu
czesci zamiennych;

e catkowitego lub nawet czesciowego
nieprzestrzegania instrukcji;

e zdarzen wyjatkowych.

2. OSTRZEZENIA (A)

2-1. OSTRZEZENIA DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA

e Uzytkownik powinien przestrzegac
przepisdw bezpieczenstwa
obowigzujgcych w kraju uzytkowania
urzgdzenia, a takze zasad
podyktowanych zdrowym rozsadkiem
i zaleceniami zawartymi w niniejszej
instrukgji.

* W celu zagwarantowania prawidtowego
dziatania urzgdzenia i zachowania
jego witasciwosci w czasie, zaleca sie
sprawdzenie wiasciwych warunkow
otoczenia (temperatura otoczenia
musi zawierac sie w przedziale
od 5° do 35°C), unikajgc uzywania
urzadzenia w miejscach, w ktérych
wykorzystywane sg strumienie wody
lub w Srodowiskach zewnetrznych
narazonych na dziatanie czynnikow
atmosferycznych (storice, deszcz itp.).

* Po wyjeciu urzadzenia z opakowania
nalezy sie upewni¢, ze jest ono
nienaruszone i ze nie ulegto zadnym
uszkodzeniom.

¢ Komponenty opakowania powinny
zosta¢ przekazane do specjalnych
punktéw utylizacji odpadéw i
w zadnym wypadku nie nalezy
ich zostawia¢ bez nadzoru lub w
zasiegu dzieci, zwierzat lub osob
nieupowaznionych.

* Przed uruchomieniem urzadzenia
nalezy sprawdzi¢, czy napiecie zasilania
podane na tabliczce znamionowej
pod podstawag maszyny jest zgodne
z napieciem stosowanym w kraju



uzytkownika.

¢ Opisywane urzadzenie nie powinno
by¢ nigdy uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub nieposiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy, chyba ze bedg one pod
nadzorem lub zostang poinstruowane
przez osoby odpowiedzialne za ich
bezpieczenstwo.

Urzgdzenia mogg uzywac dzieci
powyzej 8 roku zycia pod warunkiem,
ze sg one nadzorowane lub zostaty
pouczone o bezpiecznym uzytkowaniu
i zwigzanym z nim ryzykiem.

Trzymac urzadzenie i jego kabel
zasilajacy poza zasiegiem dzieci ponizej
8 roku zycia.

Z urzadzenia mogg korzysta¢ osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych

lub z brakiem doswiadczenia i

wiedzy, jezeli sg nadzorowane lub
instruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczehstwo
oraz $wiadoma zwigzanych z tym
zagrozen.

Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w
wodzie.

Umiesci¢ urzadzenie w bezpiecznym
miejscu, na solidnym podtozu, z dala
od zrédet ciepta i zasiegu dzieci.

Urzadzenie nie moze by¢ umieszczane
we wnece.

Przed podtgczeniem i odtgczeniem
urzadzenia nalezy sie upewnic, ze
wigcznik jest ustawiony w potozeniu
wytgczenia.

Nie uzywac¢ maszyny, jesli nie dziata
ona prawidtowo lub jesli przewod
zasilania badz wtyczka zostatly
uszkodzone. Jesli kabel zasilania
elektrycznego jest uszkodzony,
skontaktowac sie z autoryzowanym

Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzadzeniem.

Centrum Serwisowym.

* Nie dotykac gorgcych powierzchni
(bojler, blok zaparzajacy, obudowa
filtra, dysza pary), aby unikng¢ oparzen.

¢ Nie wyjmowac¢ obudowy filtra podczas
zaparzania kawy, aby unikng¢ oparzen.

¢ Absolutnie nie wktadac ragk pod blok
zaparzajacy i dysze pary, poniewaz
ptyny lub dozowana para sg gorace i
moga spowodowac oparzenia.

¢ Nie stosowac ekspresu do kawy w
potaczeniu z czesciami lub akcesoriami
innego produktu.

e Uzywac wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych dostarczonych
przez producenta. Zastosowanie
nieoryginalnych czesci zamiennych
moze by¢ przyczyng pozaru, porazenia
pragdem lub innych obrazen.

¢ Nie zezwala¢ na uzywanie maszyny bez
wody, aby nie uszkodzi¢ grzatki.

¢ W razie uszkodzen lub niedoskonatego
dziatania maszyny nalezy jg
wytaczy¢, unikajgc naruszania jej w
jakikolwiek sposdéb i zwréci¢ sie do
autoryzowanego centrum serwisowego
w celu dokonania wymiany czesci
zuzytych lub uszkodzonych na
oryginalne czesci zamienne.

* W przypadku wykonywania
nieupowaznionych czynnosci
naprawczych na maszynie lub
stosowania nieoryginalnych czesci
zamiennych, tracg waznos¢ warunki
gwarancji, w zwigzku z czym producent
zastrzega sobie prawo do uznania jej
za niewazna.

¢ Nie uzywac urzadzenia w srodowisku
zewnetrznym.

¢ Nie uzywac urzadzenia do celéw
innych, niz te, dla ktérych je
wyprodukowano.

¢ W razie pozaru uzywac gasnic
$niegowych (CO2). Nie uzywa¢ wody
ani gasnic parowych.

143

—
o.



PL

¢ Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci polegajacej na czyszczeniu
i konserwacji wytgczy¢ urzadzenie,
ustawiajac wtgcznik w potozeniu
wytaczenia i wyjgc¢ wtyczke z gniazdka
pradowego, nie ciggnac za kabel.

¢ Nie czysci¢ nigdy urzadzenia przy
uzyciu powodujgcych korozje
detergentéw lub narzedzi moggcych
spowodowac zarysowania. Wystarczy
miekka $ciereczka zwilzona woda.

2-2. PRZEZNACZENIE URZADZENIA
Niniejsze urzagdzenie przeznaczone
jest do przyrzadzania w domowych
warunkach espresso z mieszanki
kawy, do dozowania gorgcej wody,
wytwarzania pary i gorgcego mleka.

Uzytkownik powinien uwaznie, ze
zrozumieniem przeczytac instrukcje
zawarte w podreczniku, aby zapewni¢
prawidtowe dziatanie urzadzenia.

Opisywane urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku domowego

i podobnego, miedzy innymi:

- w kuchniach przeznaczonych dla
personelu w sklepach, biurach i
innych Srodowiskach zawodowych;

- w gospodarstwach agroturystycznych;
- przez klientéw w hotelach,

motelach i innych Srodowiskach o
charakterze

mieszkalnym;

- w obiektach typu Bed and Breakfast.

* W przypadku niewtasciwego uzycia
urzadzenia wszelkie formy gwarancji
tracg waznos¢, a producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia
0s6b i/lub uszkodzenia mienia.

Za uzycie niewfasciwe uwaza sie:
¢ wszelkie sposoby uzytkowania inne niz
deklarowane;

e wszelkie interwencje na urzadzeniu,
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ktére sg sprzeczne z zaleceniami
podanymi w niniejszej instrukcji;

¢ kazde uzytkowanie po naruszeniu
komponentéw lub urzadzen
bezpieczenstwa;

* uzytkowanie urzadzenia w Srodowisku
zewnetrznym.

2-3. UTYLIZACJA
Urzadzenia elektryczne nie mogg by¢
usuwane wraz z odpadami
E domowymi. Urzadzenia
mmm OPatrzone tym symbolem
podlegajg europejskiej dyrektywie
2012/19/UE. Wszystkie zuzyte
urzadzenia elektryczne i elektroniczne
nalezy usuwac oddzielnie od odpadéw
domowych, przekazujac je do
odpowiednich osrodkéw zapewnianych
przez Panstwo. Prawidtowa utylizacja
zuzytego urzadzenia pozwoli unikngé
szkod w stosunku do Srodowiska i
zagrozen dla zdrowia oséb. W celu
uzyskania dalszych informacji na temat
utylizacji wycofanego urzadzenia
skontaktowac sie z administracjg gminy,
biurem utylizacji lub sklepem, w ktérym
urzadzenie zostato zakupione.

2-4. RYZYKO RESZTKOWE

Nie ma mozliwosci zabezpieczenia
uzytkownika przed bezposrednim
strumieniem goracej pary lub wody,
dlatego podczas obstugi urzgdzenia
powinien on zachowa¢ maksymalng
ostroznos¢, aby unikng¢ oparzen.

Producent zrzeka sie wszelkiej
odpowiedzialnosci za uszkodzenia
mienia czy obrazenia oséb lub
zwierzat spowodowane ewentualnymi
interwencjami na urzadzeniu ze
strony oséb niewykwalifikowanych lub
nieupowaznionych.



3. OPIS

3-1. OPIS PRODUKTU
1. Wytacznik gtéwny
2. Wiacznik aktywacji pary

3. Wiacznik aktywacji pompy elektrycznej

4. Zbiornik na wode

5. Tacka do pasywnego podgrzewania
filizanek

6. Manometr pompy

7. Pokretto pary/goracej wody

8. Kratka tacki ociekowej

9. Dysza pary/goracej wody

10. Blok zaparzajacy

11. Uchwyt filtra

12. Tacka ociekowa

13. Kontrolka ON/OFF

14. Kontrolka pustego zbiornika

15. Kontrolka osiggniecia temperatury
bojlera

16. Kontrolka gotowosci pary

17. Dzwignia dozowania w bloku
zaparzajacym

19. Uchwyt filtra z podwojng wylewka
20. Praska

21. Miarka

22.Filtr na 1 filizanke 7 g

23, Filtr na 2 filizanki 16 g

24. Filtr Slepy

25. Szczoteczka do czyszczenia

4. PIERWSZE URUCHOMIENIE

4-1. PODLACZANIE DO INSTALAC)I
ELEKTRYCZNE] | PIERWSZE
URUCHOMIENIE

Aby rozpoczac¢ uzytkowanie ekspresu

do kawy, nalezy Scisle przestrzegac

ponizszych instrukgji:

* Otworzy¢ opakowanie, wyjac¢ ekspres
do kawy i upewnic sie czy nie ulegt
uszkodzeniu.

e Ustawi¢ ekspres do kawy na poziomej
powierzchni, zdjg¢ pokrywe, wyjac
zbiornik na wode (4) i przeptukac go.

* Napetni¢ zbiornik czystg woda,
umiesci¢ go w gniezdzie i wiozy¢ do

niego silikonowe wezyki. Zamkna¢
pokrywe urzadzenia.

¢ Przed podtaczeniem urzadzenia
do instalacji elektrycznej nalezy sie
upewnic, ze napiecie sieci jest zgodne
z parametrami podanymi na tabliczce
znamionowej umieszczonej pod
podstawg urzadzenia.

¢ Podtaczy¢ przewdd zasilania do
gniazdka pradowego.

¢ Uruchomi¢ urzadzenie, ustawiajac
wigcznik/wytgcznik (1) w potozeniu ,I“.
Zaswiecona lampka (13) potwierdza, ze
urzadzenie jest zasilane elektrycznie.

¢ Wtozy¢ uchwyt filtra do bloku
zaparzajgcego.

e Umiesci¢ pojemnik pod dyszg wody/
pary (9).

® Obroci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara pokretto
pary/goracej wody (7). Ustawic
dzwignie wigcznika dozowania gorgcej
wody (3) w potozeniu ,I". Gdy z wylewki
rurki pary (9) wyptynie woda, ustawi¢
dzwignie wigcznika pompy elektrycznej
(3) w potozeniu ,0" i zamknga¢ pokretto
(7). Operacje te zostaty wykorzystane
do prawidtowego napetnienia bojlera.

¢ Uruchamiajac dzwignie dozowania
w bloku zaparzajacym (17) wykona¢
dozowanie wody, aby umozliwic¢
prawidtowe napetnienie obiegu kawy.

* Po wykonaniu tych czynnosci poczekac,
az urzadzenie osiggnie temperature
roboczg, kontrolka (15) wtgczona.

UWAGA Lampka informujgca
0 osiggnieciu prawidtowej
temperatury (15) bedzie

dalej automatycznie wytgczaé
sie i wigcza¢ podczas etapu
nagrzewania sie urzadzenia.

* Po osiggnieciu temperatury roboczej,
rozpocza¢ dozowanie wody z bloku
zaparzajgcego przez okoto 10 sekund, z
witozonym uchwytem filtra.
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* Operacja ta umozliwia optymalizacje
temperatur bloku.

5. UZYTKOWANIE URZADZENIA

5-1. WSTEPNE PRZYGOTOWANIE

* Po wykonaniu czynnosci opisanych w
poprzednim rozdziale, maszyna jest
gotowa do wstepnego przygotowania.

¢ Doktadnie optukac zbiornik zimng
woda.

* Napetnic¢ zbiornik zimng woda i umies¢
g0 w urzadzeniu.

e Umiesci¢ pod blokiem E61 tacke o
pojemnosci 1,5 1.

e Dozowac wode przez 1 minute z
zamontowanym uchwytem filtra.

¢ Napehi¢ zbiornik zimng wodg jesli to
konieczne.

e Umiesci¢ tacke o pojemnosci 1,5 | pod
dyszg pary.

* Aktywowac¢ wytgcznik pompy
elektrycznej.

* Obroéci¢ pokretto dyszy pary.

* Dozowac przez 1 minute.

* Wykonac opisane czynnosci 3 razy.

5-2. PRZYGOTOWYWANIE | PARZENIE

KAWY

¢ Po wykonaniu czynnosci opisanych w
poprzednim rozdziale maszyna jest
gotowa do uzytku.

¢ Unika¢ zakrywania tacki do
podgrzewania filizanek tkaninami,
podktadkami filcowymi itd.

¢ Wybra¢ odpowiedni filtr i uchwyt
filtra w zaleznosci od tego, czy chce
sie przygotowac kawe pojedyncza czy
podwdjna.

* Wypetnic filtr dawka kawy mielonej, tak
aby uzyska¢ 1 lub 2 filizanki kawy (7 g -
16 g) w zaleznosci od wybranego filtra
(22-23).
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e Wyréwnac i docisng¢ kawe tamperem
(20), oczysci¢ dtonig krawedz
filtra z ewentualnych pozostatosci
kawy i przytozy¢ uchwyt filtra do
korpusu bloku zaparzajacego (10)
oraz przesung¢ w prawo, aby go
przymocowac.

¢ Ustawic filizanki pod wylewkami i
uruchomi¢ blok zaparzajacy za pomocg
sterujgcej nim dzwigni (17). Kawa jest
dozowana w momencie przestawiania
do gbéry umieszczonej na panelu
dzwigni bloku zaparzajgcego (10).

* Po uzyskaniu zagdanej ilosci kawy
nalezy przerwac dozowanie réwniez
za pomocg wspomnianej dzwigni (10),
ustawiajgc jg w jej potozeniu dolnym.

¢ W celu zaparzenia kolejnych kaw
nalezy wyja¢ uchwyt filtra (10) z bloku
zaparzajacego, przesuwajac go w lewo,
usung¢ fusy kawy i powtérzy¢ wyzej
opisane czynnosci.

Aby unikng¢ mozliwych oparzen
zaleca sie nie dotyka¢ blokow
zaparzajacych i dyszy pary/goracej
wody, gdy urzadzenie jest w
dziataniu i nie nalezy absolutnie
wktadac rak pod bloki oraz dysze
w trakcie dozowania.

* W nowym urzadzeniu uchwyt filtra
moze wydawac sie niewysrodkowany
(ustawiony nieprostopadle do
urzadzenia), jak przedstawiono
na Rysunku 1, bez zaktécania
prawidtowego dziatania. Po krétkim
okresie uzytkowania uchwyt filtra
stopniowo bedzie znajdowat sie coraz
blizej swojego prawidtowego potozenia.

G = Potozenie zamknietego uchwytu

filtra w nowym urzgdzeniu

H = Potozenie zamknietego uchwytu

filtra w urzadzeniu po krétkim okresie

uzytkowania.



5-3. SEKRETY DOBRE] KAWY
1. Zaleca sie zawsze uzywac $wiezo
zmielonej kawy, poniewaz po zmieleniu
w krétkim czasie traci ona swoje
wiasciwosci aromatyczne.
2. Upewnic sie, ze dawka mielonej kawy i
jej cisnienie sg zawsze state.
3. Optymalna ekstrakcja charakteryzuje
sie preinfuzja trwajacg okoto 5 sekund
przed rozpoczeciem ekstrakgcji kawy.
4. Jesliilos¢ i stopien mielenia
sg prawidtowe:
a. Prawidtowa ilos¢ kawy w filizance
dla pojedynczego espresso powinna
wynosi¢ 25-30 ml w 25-30 sekund. Dla
podwojnego: 50-60 ml w 20-30 sekund.
b. kolor kawy powinien by¢
ciemnobrgzowy lub orzechowy
c. ci$nienie widoczne na
manometrze(.) powinno wskazywac 8/9
baréw.
5. Jesli przeptyw dozowania jest zbyt
szybki (<25 s, ci$nienie <8 baréw),
otrzyma sie kawe jasnego koloru, staba
i bez pianki. Zaleca sie dostosowanie
mielenia, aby byto drobniejsze, przy
jednoczesnym zachowaniu wymaganej
ilosci.
6. Jesli przeptyw jest zbyt wolny (>30
s, ciSnienie >9 baréw), otrzyma sie
kawe ciemnego koloru z niewielkg
iloscig pianki. Zaleca sie dostosowanie
mielenia, aby byto grubsze, przy
jednoczesnym zachowaniu wymagane;j
ilosci.7. Ciepte filizanki pozwalajg
utrzymac wiasciwg temperature
kawy juz po jej zaparzeniu. Dlatego
filizanki, przed ich uzyciem, zaleca sie
umieszczad na kratce na filizanki (3),
ktéra wykorzystuje ciepto generowane
przez bojler.

5-4. DOZOWANIE GORACE) WODY

Uwaga: sprawdzi¢, czy przetacznik
pary (2) znajduje sie w pozycji OFF.

e Postawi¢ pojemnik pod dysz3 (9),

obroci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara pokretto
zaworu wody (7), aby rozpoczac
dozowanie gorgcej wody.

¢ Aktywowac przetgcznik goracej wody
(3), aby rozpoczg¢ dozowanie.

* Po osiggnieciu zadanej ilosci wody,
wytgczy¢ wigcznik (3) i obréci¢
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara pokretto zaworu
wody (7), aby zakonhczy¢ dozowanie.

e Zaleca sie dozowanie maksymalnie
okoto 200 ml wody.

5-5. DOZOWANIE PARY

¢ Gdy urzadzenie jest gotowe do
parzenia kawy, skierowac rurke
pary nad tacke (12), otworzy¢ na
chwile pokretto wody / pary (7), aby
z rurki pary wydostata sie pozostata
w niej woda; po chwili zacznie z niej
wydobywac sie tylko para.

® Zamkng¢ pokretto wody / pary (7).

o Uzy¢ dzwigni wigcznika pary (2), po
czym zaswieci sie kontrolka gotowosci
pary (16).

* Gdy zaswieci sie kontrolka temperatury
roboczej urzadzenia (15), jest ono
gotowe do dozowania pary.

¢ Wla¢ do pojemnika ptyn, ktory
zamierza sie przygotowac, zanurzyc¢
dysze (9) w ptynie i powoli obracac
pokretto (7) w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara. llos¢
dostarczanej pary jest proporcjonalna
do otwarcia kurka. Im wiekszy otwér,
tym wieksza ilo$¢ dostarczanej pary.

* Po nalaniu odpowiedniej ilosci, obrocic¢
pokretto w prawo, aby zakonczy¢
dozowanie. Wyja¢ pojemnik i wyczysci¢
dysze pary wilgotng szmatka.

Aby spieni¢ mleko do cappuccino,

nalezy:

¢ Wla¢ do pojemnika zimne, czeSciowo
odttuszczone mleko.
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e Umiesci¢ pojemnik z mlekiem pod
dyszg pary (9), zanurzajac ja w mleku
na kilka milimetrow.

* Obrocic pokretto pary (7) w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i powoli poruszac pojemnikiem
od dotu do gory w celu uzyskania
bardziej kremowej pianki.

* Po podwojeniu objetosci mleka,
zanurzy¢ gtebiej i podgrza¢ mleko.

¢ Zatrzymac dozowanie, obracajac
pokretto pary (7) w kierunku zgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara.

Ryzyko oparzenia! Na poczatku
dozowania moze dojs¢ do krétkich
rozbryzgoéw goracej wody. Rurka
dozujgca moze osiggac wysokie
temperatury: nalezy unika¢
bezposredniego dotykania jej
dtorimi.

e Po osiggnieciu zagdanej emulsji
obrocic pokretto w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, aby
przerwa¢ dozowanie pary i wyjac
pojemnik.

* Po podgrzaniu napoju zaleca sie
przedmuchanie rurki pary, obracajac
pokretto przez kilka sekund.

¢ Ustawi¢ dZzwignie wigcznika pary (2) w
potozeniu , OFF".

¢ Aby przygotowac kawe, nalezy:

- uzy¢ wigcznika aktywacji pompy
elektrycznej (3);

- umiesci¢ pojemnik pod dyszg pary (9);

- obrocic pokretto pary/goracej wody
(7) w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara;

- po wyptynieciu wody obrdci¢ pokretto
pary/goracej wody (7) w prawo i ustawi¢
wigcznik aktywacji pompy elektrycznej
(3) na off.

UWAGA: aby od razu przygotowac
kolejnag kawe, nalezy wypetni¢
bojler wodg, aby doprowadzic jg
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do prawidtowej temperatury. W
przeciwnym razie kawa mogtaby
mie¢ posmak kawy przypalonej.
Umiesci¢ na kratce pustg filizanke
(8). Nie wktada¢ uchwytu filtra.
Obnizy¢ dzwignie dozowania kawy
(17) wypetniajac filizanke woda.
Gdy filizanka jest petna, zatrzymac
dozowanie.

* Po witgczeniu kontrolki osiggniecia
temperatury bojlera (15) bedzie mozna
przyrzadzi¢ kolejng kawe.

6. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

6-1. OSTRZEZENIA

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem.

¢ Przed przystgpieniem do czyszczenia
ekspresu do kawy wyja¢ wtyczke z
gniazdka.

¢ Nie zanurza¢ ekspresu w wodzie lub
innych ptynach.

* Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy
poczeka¢, az ekspres do kawy ostygnie.
Ryzyko uszkodzenia powierzchni.

* Do czyszczenia ekspresu nie stosowac
strumienia pary.

¢ Nie stosowac produktdw czyszczacych
zawierajgcych chlor, amoniak
lub wybielacze na wykonczonych
metalowg powtokg czesciach (np.
anodowane, niklowane, chromowane).

¢ Nije stosowac sciernych lub
agresywnych detergentow (np.
produktéw z granulkami, odplamiaczy i
gabek metalowych).

¢ Nie stosowac materiatéw
chropowatych, $ciernych lub ostrych
metalowych skrobakdw.

6-2. CZYSZCZENIE DYSZY PARY/

GORACEJ WODY

¢ Aby unikng¢ zmiany smaku napojow,
ktére zamierza sie podgrzac i
zablokowania otworéw koncoéwki dysz



pary, doktadnie wyczysci¢ wilgotng
szmatka po kazdym uzyciu i wypusci¢
niewielki strumien pary.

6-3. CZYSZCZENIE KORPUSU BLOKU

ZAPARZAJACEGO I SITEK

e Usuna¢ uchwyt filtra z bloku
zaparzajgcego i wyczysci¢ uszczelke
bloku dotgczong do urzgdzenia
szczoteczkg (25).

e Umiesci¢ obecny w wyposazeniu filtr
Slepy (24) wewnatrz uchwytu filtra (22-
23).

* Wsypac tyzeczke proszku czyszczacego
do ekspresu do kawy i przymocowac
uchwyt filtra do korpusu bloku
zaparzajgcego.

* Uruchomi¢ dozowanie bloku za
pomoca dzwigni (7) i przerwad
dozowanie po okoto 15-20 sekundach.

* Powtodrzy¢ czynnos¢ okoto dziesiec
razy, aby usungc¢ osady kawy i kamienia.

e Usungc filtr Slepy (24) i aktywowac kilka
razy dozowanie, aby przeptukac blok i
usunac wszelkie pozostatosci z sitek i
korpusu bloku.

e Po dtugim okresie nieuzytkowania
urzadzenia wskazane jest spuszczenie
niewielkiej ilosci wody z bloku w celu
usuniecia wszelkich zanieczyszczen.

6-4. CZYSZCZENIE FILTROW |

UCHWYTOW FILTROW

* Wyjac filtry (22-23) z uchwytéw filtrow
(19) i zanurzyc je w roztworze wrzacej
wody (1 1) z czterema tyzeczkami
srodka do czyszczenia ekspreséw
do kawy, uzywajac odpowiedniego
pojemnika,

¢ Pozostawi¢ je do namoczenia na 20-30
minut; doktadnie wyptukac pod biezacg
wodg i sprawdzi¢, czy otwory filtrow
nie sg zatkane.

6-5. CZYSZCZENIE DOLNE]J TACKI
OCIEKOWE]J

* Wyjac kratke (8), wysung¢ dolng tacke
ociekowa (12), a nastepnie wyczyscic¢
ja z pozostatosci zmielonej kawy, z
uzyciem wilgotnej szmatki.

¢ Wysuszy¢ elementy i ponownie
zamontowac w urzgdzeniu.

6-6. CZYSZCZENIE OBUDOWY

* Aby utrzymac zewnetrzne
powierzchnie w dobrym stanie nalezy
regularnie je czysci¢ po kazdym uzyciu.
Zawsze poczekac, az urzgdzenie
ostygnie. Czysci¢ miekka i wilgotng
szmatka.

6-7. CZYSZCZENIE ZBIORNIKA

¢ Okoto raz w miesigcu czyscic zbiornik
na wode (4) wilgotng szmatkg i
delikatnym detergentem.

6-8. WYMIANA USZCZELKI POD

POKRYWA (RYS. 2)

¢ Jesli podczas dozowania kawa kapie z
krawedzi uchwytu filtra (1), przyczyng
moze by¢ zatkanie otworu dozujgcego
uchwytu filtra i w takim przypadku
nalezy oczysci¢ otwor.

¢ Jesli nieprawidtowos¢ nie ustgpi lub
jesli zaczepiajgc uchwyt filtra na
korpusie bloku, wykracza on daleko
poza $rodek bloku, nalezy wymienic
uszczelke pod pokrywa.

W celu wymiany wykonac¢ nastepujace

czynnosci:

¢ Upewnic sie, ze urzadzenie jest
wytgczone i odtgczy¢ przewod
zasilajacy.

* Wyjac uszczelke (H) i sitko (G),
podwazajac ptaskim srubokretem.

® Po usunieciu uszczelki i sitka, przed
montazem nowych elementow
dokfadnie wyczysci¢ gniazdo.

* Po wtozeniu nowych elementéw, wzigc¢
uchwyt filtra bez filtra, zablokowac go
w bloku zaparzajacym i przesunad go,
aby ostatecznie zablokowac uszczelke.
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7. PRZYCZYNY BRAKU DZIAtANIA LUB NIEPRAWIDLOWOSCI

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Urzgdzenie nie dziata i
lampka sygnalizacyjna
przetacznika nie zapala

sie

Kontrolka przetacznika
wiaczenia jest zapalona, a
woda nie jest
podgrzewana

Podczas dozowania nie
wydobywa sie kawa

Wysoki hatas generowany
przez pompe

1. Brak zasilania

2. Wtyczka przewodu
zasilania nie zostata
witozona prawidtowo

3. Przewdd zasilania jest
uszkodzony

1. Termostaty nie dziatajg
2. Grzatka jest przerwana
lub przepalona

1. W zbiorniku nie ma
wody

2. Kawa jest zbyt drobno
zmielona

3. Za duza ilos¢ kawy

4. Kawa jest zbyt mocno
dociénieta

5. Obwod nie zostat
napetniony

6. Zabrudzone sitko

7. Zatkany uchwyt filtra
lub filtr

8.Mozliwa obecnos¢
kamienia w obwodzie
hydraulicznym
9.Zatkany filtr rurki
zasysajacej

1. Pompa nie jest zalana
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1. Przywréci¢ zasilanie

2. Wiozy¢ prawidtowo
wtyczke przewodu
zasilania do gniazdka
pradowego

3. Zwrécic sie do
autoryzowanego centrum
serwisowego w celu
dokonania wymiany

1. Zwrdcic sie do
autoryzowanego centrum
serwisowego

2. Zwrdcic sie do
autoryzowanego centrum
serwisowego

1. Wla¢ wode do
zbiornika

2. Zmieni¢ na kawe
zmielong grubiej

3. Zmniejszy¢ ilos¢ kawy
w filtrze

4. Delikatniej docisngc¢
kawe

5. Patrz punkt 4

6. Wyczyscic lub
wymieni¢ sitko

7. Patrz rozdziat
dotyczacy czyszczenia
filtrow i uchwytow filtrow
8. Zwrdécic sie do
autoryzowanego centrum
serwisowego

9.Wyczyscic i/lub
wymieni¢ filtr

1. Patrz punkt 4
,Pierwsze uruchomienie”



Kawa wydobywa sie zbyt
szybko

Kawa wydobywa sie
kroplami

Kawa wyptywa pomiedzy
blokiem zaparzajgcym a
uchwytem filtra

Na zimnej kawie
nie powstaje

1. Kawa jest zbyt grubo
zmielona

2. llos¢ kawy jest
niewystarczajgca

3. Kawa nie zostata
dostatecznie doci$nieta
4. Zwietrzata lub
nieodpowiednia kawa

1. Kawa jest zbyt drobno
zmielona

2.Za duza ilos¢ kawy

3. Nadmierne docisniecie
kawy

4.Mozliwa obecnos¢
kamienia w obwodzie
hydraulicznym

1. Regulacja mielenia

1. Uchwyt filtra nie jest
wtozony prawidtowo

2. Nadmierna ilos¢ kawy
w filtrze

3. Krawedz uchwytu filtra
nie zostata wyczyszczona
4. Uszczelka pod
pokrywa jest zuzyta lub
zabrudzona kawg

1. Mieszanka kawy

nie nadaje sie do tego
rodzaju urzadzenia

2. Stopien zmielenia kawy
nie jest prawidtowy

3. llos¢ kawy jest
niewystarczajgca
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1. Regulacja mielenia
powinna by¢ ustawiona
na mielenie drobniejsze
2. Zwiekszy¢ dawke kawy
3. Mocniej docisng¢ kawe
4, Zmieni¢ kawe

powinna by¢ ustawiona
na mielenie grubsze

2. Zmniejszy¢ ilos¢ kawy
3. Delikatniej docisng¢
kawe

4. Zwrdci¢ sie do
autoryzowanego centrum
serwisowego

1. Wiozy¢ ja w sposéb
prawidtowy

2. Zmniejszy¢ ilos¢ kawy
3. Usung¢ pozostatosci
kawy z krawedzi uchwytu
filtra

4, Zwréci¢ sie do
autoryzowanego centrum
serwisowego

1. Zmieni¢ kawe

2. Wyregulowac stopien

zmielenia kawy

3. Zwigkszyc¢ ilos¢ kawy i

odpowiednio jg docisng¢

—
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Kawa wyptywa zbyt
pianka

Wydobywajaca sie kawa
jest zbyt ciepta

Ekspres nie wytwarza
pary

1. Urzadzenie nie

miato odpowiedniej
temperatury

2. Brak wstepnego
podgrzania uchwytu filtra
3. Brak wstepnego
podgrzania filizanek

4. Termostat nie dziata

w zakresie optymalnych
wartosci

1. Termostat nie dziata
w zakresie optymalnych
wartosci

1. Obwdd nie zostat
napetniony

2. Otwor koricéwki rurki
pary jest zapchany

3. W zbiorniku nie ma
wody

4.Mozliwa obecnos¢
kamienia w obwodzie
hydraulicznym
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1. Przestrzegac
wskazéwek podanych w
punkcie 4.1 - 4.2

2. Uchwyt filtra powinien
by¢ podgrzewany
wspolnie z wodg, patrz
punkty 4.1 - 4.2

3. Podgrza¢ odpowiednio
filizanki na specjalnej
tacce do podgrzewania
filizanek (5)

4. Zwrocic sie do
autoryzowanego centrum
serwisowego

1. Zwrocic¢ sie do
autoryzowanego centrum
serwisowego

1. Patrz punkt 4

2. Wyczysci¢ otwér za
pomoca igly

3. Patrz punkt 4

4. Zwrdcic sie do
autoryzowanego centrum
serwisowego
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Kayttdohjeet malleille

MINICELLINI

Hyva asiakas,

Kiitamme sinua uusimpien teknologisten innovaatioiden mukaisesti valmistetun
tuotteemme hankinnan johdosta. Noudattamalla huolella tassa ohjekirjassa
annettuja yksinkertaisia kayttéohjeita, oleellisten turvamaaraysten mukaisesti,
saat tuotteen parhaan suorituskyvyn ja merkittavan luotettavuuden vuosien ajaksi.
Mikali toiminnassa esiintyy hairidita, voit kaantya aina huoltoverkoston puoleen,
joka on tasta lahtien kaytettavissasi.

KAYTTOOHJEISSA KAYTETYT MERKIT
Tarkeat varoitukset on merkitty nailla merkeilla. Naiden varoitusten noudattaminen
on ehdottomasti tarpeen.

Ennen tuotteen kayttéénottoa, lue ohjekirja huolella lapi.
Huomio! Erityisen tarkeat ja/tai vaaralliset toimenpiteet.
Tietoja (hyodyllisia laitteen kaytdn kannalta).

Neuvoja.

Toimenpiteet, jotka voidaan suorittaa kayttajan toimesta.

Q00RO

Toimenpiteet, jotka saa suorittaa yksinomaan pateva teknikko.
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1. JOHDANTO OHJEKIRJAAN

1-1. JOHDANTO

Tama ohjekirja kuuluu oleellisena osana
keittimeen, se on luettava huolella ja
sen on oltava aina kaytettavissa siihen
tutustumista varten. Sita on sailytettava
keittimen koko kayttoian ajan.

Sen sisalta |0ytyy tietoja keittimen
oikeaan kayttdéon, puhdistukseen,
huoltoon ja siind annetaan tarkeita
tietoja koskien toimenpiteita, jotka on
suoritettava adrimmaisen huolellisesti
sekd mahdollisista jddnndsriskeista.

Ohjekirja vastaa sen laadintahetkella
voimassa olevia teknologisia
innovaatioita; valmistaja pidattaa
oikeuden tehda kaikki tarvittavat
tekniset muutokset tuotteilleen ja
paivittaa ohjekirjoja ilman velvoitusta
edellisten tuotteiden paivitykseen.

LA PAVONI S.p.A. ei vastaa mahdollisista

vahingoista, jotka voivat koitua

valittdmasti tai valillisesti henkildille tai

esineille seuraavista syista:

¢ kaikkien voimassa olevien
turvallisuussaantdjen noudattamatta
jattaminen

* vaara asennus

e virransyottoviat

¢ keittimen epdasianmukainen tai
vaarinkaytto

e tassa ohjekirjassa osoitettuun nahden
epayhdenmukainen kaytto

¢ huoltoa on huomattavasti laiminlyoty

¢ keittimeen on tehty muutoksia tai
valtuuttamattomia toimenpiteita

¢ ei-alkuperaisten tai ei-mallikohtaisten
varaosien kayttd

¢ ohjeiden noudattamatta jattaminen
osittain tai kokonaan

¢ l[uonnonmullistukset.
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2. VAROITUKSIA

2-1. TURVALLISUUSVAROITUKSET

¢ Kayttajan on noudatettava keittimen
kayttdmaassa voimassa olevia
turvamaarayksia hyvan kaytannon
sanelemien ja tassa ohjekirjassa
annettujen maaraysten ohella.

¢ Keittimen oikean toiminnan ja sen
ominaisuuksien sdilyttamiseksi ajan
my0ta on suositeltavaa tarkastaa, etta
ympariston olosuhteet ovat oikeat
(ympariston lampétilan tulee olla 5-35
°Cvalilla), valttaen keittimen kayttda
tiloissa, joissa kaytetaan vesisuihkuja
tai ulkotiloissa, joissa se altistuu
sadolosuhteille (aurinko, sade jne.).

¢ Kun keitin otettu pois pakkauksesta
varmista, etta se on ehja eika siina
esiinny vahinkoja.

* Pakkausmateriaalit tulee toimittaa
asianmukaisiin kasittelykeskuksiin eika
niita saa missaan tapauksessa jattaa
ilman valvontaa tai lasten, eldinten
tai valtuuttamattomien henkildiden
saataville.

* Ennen keittimen kayttoonottoa,
tarkista etta keittimen alustan alle
asetetussa arvokilvessa osoitettu
syottdjannite vastaa keittimen
kayttdmaassa kaytdssa olevaa
jannitetta.

e Laitetta eivat saa kayttaa henkilot
(mukaan lukien lapset), joilla on
fyysisia, henkisia tai alyllisia rajoitteita,
tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa
laitteen kaytosta, ellei heita valvo tai
ohjaa aikuiset henkildt, jotka ovat
vastuussa heidan turvallisuudestaan.

¢ Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa
laitetta ellei heidan toimintaansa
valvota tai laitteen turvallista kayttoa
opeteta ja kayttoon liittyvia riskeja
ymmarreta.

¢ Pida laite ja siihen kuuluva johto pois
alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.



e Lapset eivat saa leikkia laitteella.

e Laitteen kayttd on sallittu henkilGille,
joiden fyysinen tai henkinen
kapasiteetti tai aistit ovat alentuneet,
tai joilta puuttuu tarvittava kokemus
ja taito, valvonnan alaisina, tai jos
heita opastetaan laitteen turvalliseen
kayttoon ja he ovat tietoisia siihen
liittyvista vaaroista.

¢ Ald upota keitinta veteen.

e Sijoita keitin turvalliseen paikkaan
tukevalle alustalle, loitolle
ldammodnlahteista ja lasten ulottuvilta.

¢ Keitinta ei saa kayttaa syvennyksen
sisalla.

* Ennen kuin keitin kytketaan
sahkovirtaan tai siita pois, varmista
etta virtakatkaisin on sammutetussa
asennossa.

* Al3 kayta laitetta jos se ei toimi
oikein tai jos virtajohto tai
pistoke ovat vahingoittuneet. Jos
virtajohto on vahingoittunut, ota
valittdmasti yhteytta valtuutettuun
huoltokeskukseen.

* Al koske kuumia pintoja (sailio,
yksikkd, suodatinkuppi, héyryputki)
palovammojen valttamiseksi.

* Al3 ota suodatinkuppia pois kahvin
annostuksen aikana mahdollisten
palovammojen valttamiseksi.

* Al3 missaan tapauksessa laita kasié
yksikén ja héyryputken alle, silla
nesteet tai annosteltu hdyry ovat
hyvin kuumia ja voivat aiheuttaa
palovammoja.

* Al3 kayta kahvinkeitinta yhdessé
muiden valmistajien toimittamia osia
tai lisdvarusteita.

* Kayta vain valmistajan toimittamia
alkuperaisia lisdvarusteita. Muiden
kuin valmistajan suosittelemien
lisdvarusteiden kaytto voi
aiheuttaa tulipaloja, sahkdiskuja tai
henkilévahinkoja.

* Al3 kayta keitintd ilman vetts
estaaksesi vastuksen vahingoittumista.

¢ Jos keittimen toiminnassa esiintyy
vikoja tai hairi6ita, sammuta se
valttamalla sen kasittelya ja kaanny
valtuutetun huoltokeskuksen puoleen
kuluneiden tai vahingoittuneiden
osien mahdollista vaihtoa varten
alkuperaisilla varaosilla.

* Mikali keittimessa suoritetaan
valtuuttamattomia
korjaustoimenpiteita tai ei-alkuperaisia
varaosia kaytetaan, takuu raukeaa ja
nain ollen valmistajayritys pidattaa
oikeuden jattaa sen myontamatta.

* Al3 kayta keitinta ulkotiloissa.

* Al3 kdyta keitintd muuhun kuin sille
tarkoitettuun kayttoon.

¢ Tulipalon syntyessa kayta )
hiilidioksidisammutinta (CO2). Ala
kayta vetta tai hdyrysammuttimia.

* Ennen minka tahansa puhdistus- tai
huoltotoimenpiteen suorittamista,
kytke keitin pois paalta siirtamalla
virtakatkaisin sammutettuun asentoon
ja irrota pistoke pistorasiasta
vetamatta virtajohdosta.

* Ald koskaan puhdista sydvyttavilla
pesuaineilla tai kayttamalla
naarmuttavia valineita. Vedella
kostutettu liina on riittava.

2-2. KEITTIMEN KAYTTOTARKOITUS
Tama keitin soveltuu espressokahvin
valmistukseen kotikaytdssa
kahvisekoituksesta, kuuman veden ja/tai
hoyryn seka kuuman maidon ottoon tai
annosteluun.

Kayttajan on luettava ja ymmarrettava
kaikki ohjekirjassa annetut ohjeet
keittimen oikean toiminnan kannalta.

Tama laite on tarkoitettu
kaytettavaksi kotikaytossa
ja vastaavissa, kuten:
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- liikkeiden henkildstélle

varatuilla keittoalueilla, toimistoissa ja
muissa ammatillisissa ymparistoissa

- maatilamatkailupaikoissa

- hotelleissa,

motelleissa ja muissa
asuinymparistoissa asiakkaiden
toimesta

- aamiaismajoituspaikoissa (B&B).

e Vaarinkaytto aiheuttaa takuun
taydellisen raukeamisen eika
valmistaja ota vastuuta henkil6- ja/tai
aineellisista vahingoista.

Vaarinkayttona on pidettava:

e muu kuin ilmoitettu kayttotarkoitus

¢ kaikkia laitteessa suoritettavia
toimenpiteita, jotka poikkeavat tassa
ohjekirjassa annetuista ohjeista

¢ kaikkia kayttoja komponenttien tai
turvalaitteiden peukalointien jalkeen

e |aitteen kayttoa ulkotiloissa.

2-3. HAVITTAMINEN

Vanhoja sahkoélaitteita

ei saa havittaa yhdessa
= KoOtitalousjatteiden kanssa.

Laitteet joihin on kiinnitetty
tama symboli ovat eurooppalaisen
direktiivin 2012/19/EU alaisia. Kaikki
kaytosta poistetut sahko- ja elektroniset
laitteet tulee havittaa erikseen
kotitalousjatteista toimittamalla ne
valtion jarjestamiin kierratyspisteisiin.
Havittamalla oikein kaytdsta poistettu
laite valtetaan ymparistolle ja kayttajien
terveydelle aiheutuvia vaaroja.
Laitteen havittamiseen kuuluvia tietoja
varten kdanny kunnantoimiston,
jatteenhuoltotoimiston tai liikkkeen
puoleen, josta laite hankittiin.

2-4. JAANNOSRISKIT

Kayttajaa ei voi suojata suorilta
hoéyrysuihkeilta tai kuumalta vedelta,
joten toimi darimmaisen varovaisesti
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toimintojen aikana palovammojen
valttdmiseksi.

Valmistajayritys ei vastaa
mahdollisista aineellisista, henkil®-

tai eldinvahingoista, jotka syntyvat
keittimessa tehdyista toimenpiteista
sellaisten henkildiden toimesta joilla ei
ole kyseisiin toimenpiteisiin patevyytta
eika lupaa.

3. KUVAUS

3-1. TUOTTEEN KUVAUS

1. Yleiskatkaisin

2. Hoyryn aktivointikytkin

3. Sahkdépumpun aktivointikytkin

4. Vesisailio

5. Passiivinen kuppildmmitin

6. Pumpun painemittari

7. HOyrynuppi / kuuman veden nuppi
8. Altaan ritila

9. Hoyryputki / kuuman veden putki
10. Annosteluyksikkd

11. Suodatinkuppi

12. Tippa-allas

13. ON/OFF -merkkivalo

14. Saili6 tyhja -merkkivalo

15. Sailion lampdtilan saavuttamisen
merkkivalo

16. HOyry valmis -merkkivalo

17. Yksikdén annosteluvipu

19. Suodatinkuppi kaksoissuutin**
20. Kahvitampperi

21. Mittalusikka

22. Suodatin 1 kupillinen 7 g

23. Suodatin 2 kupillista 16 g

24. Sokea suodatin

25. Puhdistusharja

4. ENSIMMAINEN
KAYTTOONOTTO

4-1. SAHKOLIITANTA JA ENSIMMAINEN
KAYTTOKERTA
Espressokeittimen kayttéénottoa



varten, lue huolella seuraavassa annetut

ohjeet:

¢ Avaa ulkoinen pakkaus, ota
kahvinkeitin pois pakkauksesta ja
varmista, etta se on ehja.

¢ Aseta keitin vaakasuoralle pinnalle,
ota pois kansi, irrota vesisailio (4) ja
huuhtele se.

e Tayta sdilio puhtaalla vedella ja aseta
se uudelleen paikalleen ja aseta siihen
silikoniputket. Sulje keittimen kansi.

* Ennen sahkaliitantaan ryhtymista
varmista, etta verkkojannite vastaa
keittimen alustan alla asetetussa
kyltissa osoitettuja ominaisuuksia.

¢ Kytke johto pistorasiaan.

¢ Kaynnista keitin asettamalla on/off-
katkaisin (1) asentoon "I". Lampun
syttyminen (13) vahvistaa sahkovirran
paikallaolon.

e Laita suodatinkuppi annosteluyksikén
sisalle.

e Aseta astia vesi- / hdyryputken alle (9).

* Kadnna hoyrynuppia / kuuman
veden nuppia vastapaivaan (7). Aseta
kuuman veden annostelukytkimen
vipu (3) asentoon "I". Kun
turbosuuttimesta (9) alkaa tulla vetta,
aseta annostelukytkimen vipu, joka
kaynnistad sahkopumpun (3) asentoon
"0" ja sulje nuppi (7). Naita toimintoja
kaytetaan sailion oikean taytén
suorittamiseen.

e Kayta yksikdn annosteluvipua (17)
veden annostelemiseksi, jotta
kahvipiiri tayttyy oikein.

¢ Kun olet tehnyt nama toimenpiteet,
odota, ettd keitin saavuttaa
toimintalampétilan, jolloin varoitusvalo
(15) palaa.

HUOM. Oikean lampdtilan
saavuttamisen merkkivalo (15)
sammuu ja syttyy automaattisesti
kuumennusjakson aikana.

¢ Kun kayttélampaétila on saavutettu,
annostele vetta annosteluyksikosta
noin 10 sekunnin ajan pitaen
suodatinkuppia paikoillaan.

e Tdman toiminnon avulla voidaan
optimoida yksikén lampadtilat.

5. KEITTIMEN KAYTTO

5-1. ESIKASITTELY

¢ Kun edellisessa luvussa kuvatut
toimenpiteet on suoritettu, keitin on
valmis esikasittelyyn.

¢ Huuhtele sailid huolellisesti kylmalla
vedella.

e Tayta sailio kylmalla vedella ja aseta
sailio keittimeen.

e Aseta 1,5 litran astia E61-yksikon alle.

* Annostele vetta 1 minuutin ajan
suodatinkuppi asennettuna.

e Tayta sailio kylmalla vedella jos
tarpeen.

¢ Aseta 1,5 litran astia hoyryputken alle.

¢ Aktivoi sdhképumpun virtakatkaisin.

* Kaanna hoyryputken nuppia.

e Annostele 1 minuutin ajan.

e Suorita kuvatut toimenpiteet 3 kertaa.

5-2. VALMISTUS JA KAHVIN

ANNOSTELU

¢ Kun edellisessa kappaleessa kuvatut
toimenpiteet on suoritettu, keitin on
valmis kayttoon.

e Valta kuppitason peittamista kankailla,
huovalla tms.

¢ Valitse haluamasi suodatin ja
suodatinkuppi sen mukaan, haluatko
valmistaa yhden vai tuplakahvin.

e Tayta suodatin kahvijauheannoksella,
joka riittaa 1 tai 2 kupillisen
valmistamiseksi (7 g - 16 g) valitun
suodattimen mukaan (22-23).

¢ Tasoita ja paina kahvi kahvitampperilla
(20). Puhdista suodattimen reunalta
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mahdolliset kahvijaamat kdmmenella
ja kiinnita suodatinkuppi yksikon
runkoon (10) ja kaanna sita oikealle
sen kiinnittamiseksi itse yksikkdon.

¢ Aseta kupit annostelusuuttimien alle
ja kaynnista yksikko yksikén ohjauksen
(17) kautta. Kahvin annostelu
suoritetaan siirtamalla paneelissa
olevaa yksikon vipua (10) ylasuuntaan.

e Kun haluttu kahviannos on saatu,
keskeyta annostelu kayttamalla
yksikdn ohjausta (10), kaantamalla vipu
takaisin alasuuntaan.

* Muiden kahvien annostelemiseksi,
irrota suodatinkuppi (10) yksikdsta
siirtamalla sita vasemmalle, poista
kahvinpurut ja toista edelld mainitut
toimenpiteet.

Al3 koske yksikkoéja ja hoyry- ja
kuumavesiputkia keittimen
toiminnan aikana alaka missaan
tapauksessa laita kasia yksikkojen
ja putken alle annostelun aikana
mahdollisten palovammojen
valttamiseksi.

¢ Kun keitin on uusi, suodatinkuppi voi
olla epasuorassa (ei kohtisuorassa
keittimeen nahden) kuvassa 1
osoitetulla tavalla. Se ei kuitenkaan
vaaranna sen hyvaa toimintaa. Lyhyen
kayttdajan jalkeen, suodatinkuppi
asettuu pikku hiljaa oikeaan asentoon.

G = Suljetun suodatinkupin asento
uudessa keittimessa

H = Suljetun suodatinkupin asento
keittimessa lyhyen kayttdajan jalkeen.

5-3. HYVAN KAHVIN SAAMISEEN
KUULUVA KAPPALE

1. Suosittelemme kayttdamaan aina vasta
jauhettua kahvia, silla kahvi menettaa
arominsa lyhyen ajan kuluessa sen
jauhatuksesta.

2. Varmista, etta jauhetun kahvin annos
ja sen paine ovat aina vakioita.
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3. Optimaaliselle uutolle on ominaista
noin 5 sekunnin esi-infuusio ennen
kahvin uuttamisen alkua.
4. Jos jauhatuksen maara ja aste
ovat oikein:
a. Oikea kahvimaara kuppiin yhta
espressoa varten on 25-30 ml kahvia
25-30 sekunnissa. Tuplakahville: 50-60
ml 20-30 sekunnissa.
b. kahvin varin on oltava
tummanruskeaa tai
hasselpahkinanruskeaa
C. painemittarissa(.) nakyvan paineen
tulisi nayttaa 8/9 bar.
5. Jos annosteluvirtaus on liian nopea
(<25 s, paine <8 bar), saadaan kirkasta
ja vaaleaa kahvia ilman kermaa.
On suositeltavaa saataa jauhatusta
hienojakoisemmaksi ja sailyttaa samalla
vaadittu maara.
6. Jos virtaus on liian hidas (>30 s, paine
> 9 bar), saat tummaa kahvia, jossa
on vahan kermaa. On suositeltavaa
saataa jauhatusta suurijakoisemmaksi ja
sailyttaa samalla vaadittu maara.
7. Kuumat kupit edesauttavat kahvin
sailymista oikeassa lampédtilassa sen
annostelun jalkeen. Nain ollen on
suositeltavaa asettaa kupit ennen
kayttéa kuppitelineritilalle (3) jonka
ansiosta sailidsta hehkuvaa lampda
voidaan kayttaa hyvaksi.

5-4. KUUMAN VEDEN ANNOSTELU

Varoitus: Tarkista, ettd hoyrykytkin
(2) on OFF -asennossa.

e Aseta astia putken alle (9), kaanna
hanan nuppia (7) vastapaivaan
kuuman veden annostelua varten.

e Kaynnista kuuman veden annostelu
kytkimella (3).

¢ Kun haluttu vesimaara on saatu,
sammuta kytkin (3) ja kdanna
vesihanan nuppia (7) my6tapaivaan
annostelun paattamiseksi.

¢ On suositeltavaa annostella



korkeintaan noin 200 ml vetta. héyrynuppia (7) myotapaivaan.

5-5. HOYRYN ANNOSTELU Palovammojen vaaral

¢ Keitin valmiina kahvin annosteluun, Annostelun alussa voi esiintya
suuntaa hoyryputki astian (12) paalle ja lyhyitéd kuumavesisuihkeita.
avaa veden/hdéyryn nuppi (7) hetkeksi Annosteluputki voi saavuttaa
siten, etta jaljelle jadva vesi poistuu korkeita lampétiloja: valta siihen
hoéyryputkesta. Hetken kuluttua koskemista suoraan kasilla.
putkesta tulee pelkkaa hoyrya.

s Sulje vesi- / héyryhanan nuppi (7). * Kun haluttu vaahto on saatu, kaanna

héyrynuppia myotapaivaan héyryn
annostelun keskeyttamiseksi ja ota
kannu pois.

¢ Kun neste on kuumennettu, tyhjenna
hoéyryputki kddntamalla nuppia
muutaman sekunnin ajaksi.

¢ Asemoi héyrykytkimen vipu (2)
asentoon "OFF".

e Kayta hoyrykytkimen vipua (2), jonka
jalkeen syttyy hoyry valmis -merkkivalo
(16).

¢ Kun keittimen lampétilan merkkivalo
(15) syttyy, se on valmis hoyryn
annosteluun.

¢ Kaada valmistettava neste astiaan,
upota putki (9) nesteeseen ja kdanna

nuppia (7) hitaasti vastapaivaan. * Kahvin keittamiseksi:
Annostellun hdyryn maara on - paina sahképumpun
verrannollinen hanan avaamiseen. aktivointikytkinta (3)
Mitd enemman sita avataan, sita - aseta kannu hoyryputken alle (9)
suurempi on annostellun héyryn - kdadnna hoyrynuppia / kuuman veden
maara. nuppia (7) vastapaivaan

* Kun haluttu maara on annosteltu, - kun vettd tulee ulos, kaanna
k&&nna nuppia vastapéivaan héyrynuppia / kuuman veden
annostelun paattdmiseksi. Ota astia nuppia (7) myotapaivaan ja aseta
pois ja puhdista hoyryputki kostealla sahkopumpun aktivointikytkin (3) off-
ratilla. asentoon.

HUOM.: Valmistaaksesi

Maidon vaahdottamiseksi cappuccinoa valittdmasti toisen kahvin, tayt

varten: e Y
e Tayta astia kylmalla kevytmaidolla :Z!Ir%i\éiisilIapgilﬁsggtg?srzgs:lan
* Aseta maitoastia hoyryn tapauksessa kahvi voi maistua
annosteluputken alle (9) upottamalla palaneelta. Aseta tyhja kuppi
se muutaman millimetrin verran ritilan (8) paalle. Al3 aseta
maitoon. suodatinkuppia. K&dnna kahvin
* K&anna héyrynuppia (7) vastapaivaan annosteluvipua (17) alaspain
ja liikuta astiaa hitaasti alhaalta tayttamalla kuppi vedella.
ylspain kiintedn vaahdon Kun kuppi on taynna, lopeta
aikaansaamiseksi. annostelu.

* Kun maidon tilavuus on
kaksinkertaistunut, upota syvalle ja
[dmmita maito.

* Pysayta annostelu kaantamalla

* Kun sailion lampétilan saavuttamisen
merkkivalo (15) syttyy, voit valmistaa
toisen kahvin.
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6. PUHDISTUS JA HUOLTO

6-1. VAROITUKSIA

Sahkadiskun vaara.

e Irrota pistoke pistorasiasta ennen
kahvinkeittimen puhdistamista.

* Al upota kahvinkeitinta veteen tai
muihin nesteisiin.

* Anna kahvinkeittimen jaahtya ennen
sen puhdistamista. Pinnoille syntyvien
vahinkojen vaara.

* Al3 kdyta héyrysuihkeita
kahvinkeittimen puhdistamiseksi.

* Al3 kayta metallipinnoituksilla
kasiteltyjen osien puhdistuksessa
(kuten esimerkiksi anodisoinneissa,
nikkeloinnissa, kromauksissa) klooria,
ammoniakkia tai valkaisuainetta
sisaltavia puhdistusaineita.

* Al3 kdyta hankaavia tai syovyttavia
puhdistusaineita (esim. jauhetuotteita,
tahranpoistoaineita ja metallisia
sienia).

* Al3 kayta karkeita ja hankaavia
materiaaleja tai teravia, metallisia
lastoja.

6-2. HOYRYN / VEDEN

ANNOSTELUPUTKIEN PUHDISTUS

* Kuumennettavien juomien maun
muuttumisen ja héyryputkien paassa
olevien aukkojen tukkeutumisen
estamiseksi, puhdista hoyryputki
huolella jokaisen kaytdn jalkeen
kosteaa rattia kayttamalla ja
paastamalla ulos pieni hdyrysuihke.

6-3. YKSIKON RUNGON JA

SUODATINLEVYJEN PUHDISTUS

¢ Ota suodatinkuppi annosteluyksikdsta
ja puhdista yksikon tiiviste
varustukseen kuuluvalla harjalla (25).

¢ Aseta varustukseen kuuluva sokea
suodatin (24) suodatinkupin (22-23)
sisalle.

e Laita lusikallinen kahvinkeittimille
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tarkoitettua jauhemaista pesuainetta
ja kiinnita suodatinkuppi yksikon
runkoon.

e Kaynnista kahviyksikén annostelu
vivun (7) kautta ja keskeyta annostelu
noin 15-20 sekunnin kuluttua.

¢ Toista toimenpide noin kymmenen
kertaa, jotta kahvi- ja kalkkisaostumat
saadaan poistettua.

¢ Ota pois sokea suodatin (24) ja aktivoi
useampaan kertaan annostelu yksikén
huuhtelemiseksi ja mahdollisten
jaamien poistamiseksi suodatinlevyista
ja yksikdn rungosta.

¢ Jos keitinta ei ole kaytetty pitkaan
aikaan, laske vetta jonkin verran
mahdollisten jadmien poistamiseksi.

6-4. SUODATTIMIEN JA

SUODATINKUPPIEN PUHDISTUS

¢ |rrota suodattimet (22-23)
suodatinkupeista (19) ja upota ne
sopivassa astiassa kiehuvaan veteen (1
), johon on lisatty nelja teelusikallista
kahvinkeittimen puhdistusainetta,

* Anna niiden liota 20-30 minuuttia;
huuhtele ne huolellisesti juoksevalla
vedella ja tarkista, etta suodattimen
reiat eivat ole tukossa.

6-5. ALEMMAN TYHJENNYSALTAAN

PUHDISTUS

e [rrota ritila (8), ota pois alempi
tyhjennysallas (12) ja puhdista siita
kahvijaamat kostealla liinalla.

¢ Kuivaa osat ja laita ne takaisin
koneeseen.

6-6. RUNGON PUHDISTUS

* Hyvan kunnon kannalta ulkopinnat on
puhdistettava saanndllisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen kun ne ovat
jaahtyneet. Puhdista pehmealla ja
kostealla liinalla.



6-7. SAILION PUHDISTUS

e Puhdista vesisailio (4) noin kerran
kuukaudessa kostealla liinalla ja
miedolla pesuaineella.

6-8. SUODATINLEVYN TIIVISTEEN

VAIHTO (KUVA 2)

¢ Jos kahvia valuu annostelun aikana
suodatinkupin reunoilta (1), syyna voi
olla suodatinkupin annosteluaukon
tukkeutuminen. Tassa tapauksessa on
puhdistettava aukko.

¢ Jos ongelma jatkuu tai kiinnittamalla
suodatinkupin yksikdn runkoon se
menee huomattavasti yli yksikon
keskikohdan, vaihda suodatinlevyn
tiiviste.

Suorita vaihto toimimalla seuraavasti:

¢ Varmista, etta keitin on sammunut ja
kytke virtajohto irti.

e Ota pois tiiviste (H) ja suodatinlevy
(G) kayttamalla vipuvoimaa littealla
ruuvimeisselilla.

e Kun tiiviste ja suodatinlevy on otettu
pois, puhdista asennuspaikka ennen
kuin tilalle asennetaan uudet osat.

* Kun uudet osat on asetettu, ota
suodatinkuppi ilman suodatinta,
lukitse se annosteluyksikkdon ja liikuta
sita lukitaksesi tiivisteen lopullisesti
paikoilleen.
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7. TOIMINTAHAIRIOIDEN TAI VIKOJEN SYYT

ONGELMA

SYY

RATKAISU

Keitin ei toimi ja
virtakatkaisimen
merkkivalo ei syty

Virtakatkaisimen
merkkivalo palaa ja
vesi ei kuumene

Annostelun aikana kahvia
eivalu

Kovaa melua pumpusta

1. Virta puuttuu

2. Virtajohtoa ei
ole asetettu oikein
paikoilleen

3. Virtajohto on
vahingoittunut

1. Kayttotermostaatit
eivat toimi

2. Vastus on lauennut tai
palanut

1. Vesi puuttuu sailiosta
2. Kahvi on jauhettu liian
hienoksi

3. Kahvia on liikaa

4. Kahvi on liian
puristettua

5. Piiria ei ole ladattu

6. Suodatinlevy on
likainen

7. Suodatinkuppi tai
suodatin tukossa

8. Mahdollinen

kalkin esiintyminen
hydraulipiirissa

9. Tukkeutunut
imuputkisuodatin

1. Pumppu ei ole
kaynnistynyt
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1. Kytke virta takaisin
paalle

2. Aseta pistoke oikein
pistorasiaan

3. Kaanny valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen
vaihtoa varten

1. Kdanny valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen
2. Kaanny valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen

1. Kaada vetta sailioon

2. Vaihda karkeampaan
jauhatukseen

3. Vahenna kahvin
maaraa suodattimessa
4. Paina kahvia
vahemman

5. Katso kappale 4

6. Puhdista tai vaihda
suodatinlevy

7. Katso kappale
suodattimien ja
suodatinkupin puhdistus
8. Kaanny valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen
9. Puhdista ja/tai vaihda
suodatin

1. Katso kappale
4 "Ensimmainen
kayttoonotto”



Kahvi valuu lilan nopeasti

Kahvia valuu tiputtamalla

Kahvia valuu
annosteluyksikon ja
suodatinkupin valista

Kahviin ei muodostu
vaahtoa

1. Kahvi on jauhettu liian
karkeaksi

2. Kahvin maara ei ole
riittava

3. Kahvia ei ole puristettu
riittavasti

4. Kahvi on vanhaa tai
sopimatonta

1. Kahvi on jauhettu liian
hienoksi

2. Kahvia on liikaa

3. Kahvia on puristettu
liikaa

4. Mahdollinen

kalkin esiintyminen
hydraulipiirissa

1. Suodatinkuppia ei

ole asetettu oikein
paikoilleen

2. Kahvia on liikaa
suodattimessa

3. Suodatinkupin reunaa
ei ole puhdistettu

4. Suodatinlevyn tiiviste
on kulunut tai likainen
kahvista

1. Kahviseos ei sovellu
keittimen tyypille

2. Jauhatus ei ole oikea
3. Kahvin maara ei ole
riittava
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1. Kahvin jauhatuksen
saadon on oltava
hienompi

2. Lisaa kahviannosta

3. Paina kahvia enemman
4. Vaihda kahvi

1. Kahvin jauhatuksen
saadon on oltava
karkeampi

2.Vahenna kahvin
maaraa

3. Paina kahvia
vahemman

4. Kaanny valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen

1. Aseta se oikein
paikalleen

2.Vahenna kahvin
maaraa

3. Ota kahvijaamat pois
suodatinkupin reunalta
ja puhdista suodatinlevyn
tiiviste

4. Kaanny valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen

1. Vaihda kahvi
2.Saada jauhatusta

3. Lisaa kahviannosta ja
paina se oikein




Kahvi valuu lilan
kylmana

Annosteltu kahvi on liian
kuumaa

Keitin ei annostele hoyrya

1. Keittimen lampétila ei
ollut oikea

2. Suodatinkuppia ei ole
esilammitetty

3. Kupit eivat ole
[Ammenneet

4. Termostaatti ei
tyoskentele ihanteellisten
arvojen sisalla

1. Termostaatti ei
tyOskentele ihanteellisten
arvojen sisalla

1. Piiria ei ole ladattu

2. HOyryputken paassa
oleva aukko on tukossa
3. Vesi puuttuu sailidsta
4. Mahdollinen

kalkin esiintyminen
hydraulipiirissa
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1. Noudata kappaleessa
4.1 - 4.2 annettuja ohjeita
2. Suodatinkuppi on
[ammitettava yhta aikaa
veden kanssa, katso
kappale 4.1 - 4.2

3. Lammita kupit
tarkoituksenmukaisen
kuppitelineen (5) paalla
4. Kaanny valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen

1. Kdanny valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen

1. Katso kappale 4

2. Puhdista tukkeutunut
aukko neulalla

3. Katso kappale 4

4. Kaanny valtuutetun
huoltokeskuksen puoleen
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Instruksjoner for bruk av modellene

MINICELLINI

Kjeere kunde,

Vi takker for at du kjgpte et av vare produkter, laget i samsvar med de nyeste
teknologiske innovasjoner. Ved a falge de enkle operasjonene for riktig bruk av

vart produkt i samsvar med de viktige sikkerhetskravene som er angitt i denne
handboken, vil du oppna maksimal ytelse og oppdage hvor palitelig dette produktet

er. Dersom det skulle oppsta driftsproblemer, er vare servicesentre na tilgjengelige
for deg.

SYMBOLER BRUKT | DISSE INSTRUKSJONENE
Viktige advarsler har disse symbolene. Det er sveert viktig a folge disse advarslene.

Les n@ye bruksanvisningen far maskinen settes i drift.

Veer oppmerksom! Sveert viktige og/eller farlige handlinger.
Informasjon (nyttige ved bruk av maskinen).
Rad.

Handlinger som kan utferes av brukeren.

Q00RO

Handlinger som kun ma utfgres av en kvalifisert tekniker.
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1. INTRODUKSJON TIL HANDBOKEN
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5-3. AVSNITT MED TIPS FOR GOD KAFFE
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6. RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

. ADVARSLER

. RENGJ@RING AV DAMP- OG VARMTVANNSLANSE
. RENGJ@RING AV UTTAKSENHET OG DUSJSILER

. RENGJ@RING AV FILTER OG FILTERHOLDER

. RENGJORING AV NEDRE DRYPPBEHOLDER
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1. INTRODUKSJON TIL
HANDBOKEN

1-1. INNLEDNING

Denne bruksanvisningen er en viktig
del av maskinen, den ma leses ngye
gjennom og ma alltid veere tilgjengelig
for eventuelle konsultasjoner. Ta vare
pa den sa lenge maskinen er i drift.

Her finnes det informasjon som gjelder
korrekt bruk av maskinen, rengjering,
vedlikehold og den gir indikasjoner

for & utfere operasjoner som krever
spesiell oppmerksomhet og mulige
gjenveerende risikoer.

Manualen gjenspeiler de teknologiske
nyvinningene pa tidspunktet for
utgivelsen; produsenten forbeholder
seg retten til & utfare alle tekniske
endringer som kreves pa produktene
og oppdatere handbekene uten &
vaere forpliktet til 3 oppdatere de eldre
utgavene.

LA PAVONI S.p.A. er ikke ansvarlig
for eventuelle skader som oppstar
direkte eller indirekte pa personer eller
gjenstander forarsaket av falgende
grunner:
* manglende overholdelse av
alle bestemmelsene i gjeldende
sikkerhetsforskrifter;

e feil installasjon;
o feil i stremtilforsel;
e uegnet eller feil bruk av maskinen;

* bruk som ikke er i samsvar med det
som er spesifisert i denne handboken;

¢ alvorlige mangler ved vedlikehold;

e endringer pa maskinen eller
uautoriserte handlinger;

e bruk av uoriginale reservedeler eller
reservedeler som ikke er spesifikke for
denne maskinen;

e fullstendig eller delvis manglende
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overholdelse av instruksjonene;
¢ eksepsjonelle hendelser.

2. ADVARSLER (A

2-1. SIKKERHETSREGLER

* Brukeren ma overholde
sikkerhetsstandardene som er
gjeldende i landet der maskinen
brukes, i tillegg til sunn fornuft og det
som er skrevet i denne handboken.

For a garantere at maskinen fungerer
korrekt og opprettholder dens
egenskaper over tid, anbefaler vi

at du sjekker at miljgforholdene er
riktige (omgivelsestemperaturen ma
vaere mellom 5 °C og 35 °C), og ved a
unnga at den brukes pa steder hvor
det brukes vannstraler eller ute hvor
den utsettes for veer og vind (sol, regn,
osV.).

Nar du har tatt maskinen ut av
emballasjen kontroller at den er hel og
ikke har blitt utsatt for skader.

Emballasjen ma leveres til spesielle
miljgstasjoner og ikke forlates uten
tilsyn eller innenfor rekkevidden til
barn, dyr eller uautoriserte personer.

For maskinen settes i drift sjekk at
matespenningen som er angitt pa
merkeskiltet plassert under maskinens
base er den som brukes i landet.

Dette produktet ma ikke brukes

av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sansemessige eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring eller kjennskap til produktet,
med mindre de holdes under oppsyn
eller har fatt opplaering av en person
som er ansvarlig for deres sikkerhet.

Dette produktet kan brukes av barn
som er eldre enn 8 ar hvis de er under
oppsyn av eller har fatt instrukser

i bruken av produktet og forstar
risikoen forbundet med dette.



¢ Hold produktet og stremkabelen
utenfor rekkevidden til barn som er
under 8 ar.

¢ Barn ma ikke leke med produktet.

¢ Produktet kan benyttes av personer
med reduserte fysiske, sansemessige
eller mentale evner, eller som har
manglende erfaring eller kjiennskap
til produktet, hvis de overvakes
av eller far oppleering i sikker
bruk av produktet og hvis de er
oppmerksomme pa farene knyttet til
dette.

¢ Legg aldri maskinen i vann.

¢ Plasser maskinen pa et sikkert
sted, pa et solid underlag, i avstand
fra varmekilder og utenfor barns
rekkevidde.

¢ Maskinen ma ikke brukes i en nisje.

¢ For du kobler til eller fra maskinen
kontroller at av/pa-bryteren er i av-
posisjon.

¢ [kke bruk maskinen hvis den
ikke fungerer korrekt eller hvis
stremledningen eller stgpslet er blitt
skadet. Hvis stremledningen er blitt
skadet bes man kontakte naermeste
autoriserte servicesenter.

¢ |[kke berar varme overflater (beholder,
enhet, filterholder, damprar) for a
unnga brannskader.

¢ [kke fjern filterholderen under
kaffeuttak, dette for & unnga mulige
brannskader.

¢ |kke plasser hendene under enheten
og dampreret. Dette fordi vaesker og

damp som kommer ut er varme og kan

fare til brannskader.

¢ |[kke bruk kaffemaskinen sammen med
deler eller tilbeher til andre produkter.

¢ Bruk kun originale reservedeler fra
produsenten. Bruk av reservedeler
som ikke er anbefalt av produsenten
kan fare til brann, elektrisk stat eller
personskader.

e |[kke bruk maskinen uten vann for &
unnga skader pa varmeelementet.

¢ | tilfelle feil eller mangelfull funksjon
av maskinen, ma du sla den av
og ta kontakt med et autorisert
servicesenter for a skifte ut slitte
eller gdelagte deler med originale
reservedeler.

e Dersom det utfgres uautoriserte
reparasjoner pad maskinen eller
det brukes uoriginale reservedeler,
vil garantibetingelsene utlgpe og
produsenten forbeholder seg retten til
a ugyldiggjere den.

¢ |[kke bruk maskinen utendears.

¢ lkke bruk maskinen til annet enn det
den er konstruert for.

o | tilfelle brann, bruk
slukningsapparater med
karbondioksid (COZ2). Ikke bruk vann
eller slukningsapparater med damp.

* For rengjering og vedlikehold ma
maskinen deaktiveres ved a sette pa/
av-bryteren i av-posisjon og trekke
stgpselet ut av stikkontakten uten a
dra i stremledningen.

* Rengjar aldri med etsende
rengjgringsmidler eller slipende
verktgy. Det holder med en myk klut
fuktet med vann.

2-2. TILTENKT BRUK AV MASKINEN
Denne maskinen er egnet for bruk i
hjemmet til tilbereding av espressokaffe
med kaffeblanding, og uttak av varmt
vann og/eller damp, i tillegg til varm
melk.

Brukeren ma ha lest og forstatt
instruksjonene i handboken, slik at
maskinen fungerer som den skal.

Dette apparatet er tiltenkt

brukt i private

hjem og lignende kontekster, slik som:
- kjgkken reservert for
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personale i butikker, kontorer og
og lignende naringsvirksomheter.
- brukt av gjester pa gardsturisme.
- brukt av gjester pa hoteller,
moteller og andre typer
overnattingssteder.

- pa steder som bed and breakfast.

* Ved feil bruk ugyldiggjeres enhver
form for garanti, og produsenten
fraskriver seg alt ansvar for skader pa
personer og/eller gjenstander.

Feil bruk er:
¢ all annen bruk enn hva som er oppgitt;

e alle inngrep pa apparatet som er i
kontrast med anvisningene i denne
handboken;

* bruk etter & ha tuklet
med komponenter eller
sikkerhetsinnretninger;

* bruk av maskinen utendars.

2-3. KASSERING
Elektriske apparater ma
E ikke kastes sammen med
— husholdningsavfall. Apparater
med dette symbolet er underlagt
Direktiv 2012/19/EU. Alle
elektriske og elektroniske apparater ma
kastes separat fra husholdningsavfall,
de ma leveres til autoriserte
innsamlingssteder som er godkjente av
staten. Ved riktig kassering av apparatet
unnga man miljgskader og fare for
menneskers helse. For ytterligere
informasjon angdende kassering
av apparatet ta kontakt med den
kommunale administrasjonen, kontor
for avfallshandtering eller butikken der
apparatet ble kjgpt.

2-4. GJENVARENDE FARER

Brukeren kan ikke beskyttes mot den
direkte dampstralen eller varmt vann,
derfor ma du ved bruk vaere sveert
forsiktig slik at du unngar brannskader
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eller forbrenning.

Produsenten er ikke ansvarlig for
skader pa gjenstander, personer eller
dyr forarsaket av inngrep pa maskinen
utfert av ukvalifiserte eller uautoriserte
personer.

3. BESKRIVELSE

3-1. BESKRIVELSE AV PRODUKTET
. Hovedbryter

. Aktiveringsbryter damp

. Aktiveringsbryter elektropumpe
. Vannbeholder

. Passiv koppevarmer

. Manometer pumpe

. Bryter for damp/varmtvann

. Gitter beholder

. Lanse for damp/varmtvann

10. Uttaksenhet

11. Filterholder

12. Dryppbrett

13. ON/OFF-lampe

14. Lampe for tom tank

15. Lampe korrekt kjeletemperatur
16. Lampe damp klar

17. Spak for uttak fra enhet

19. Filterholder dobbel tut

20. Tamper

21. Maleskje

22. Filter 1 kopp7¢g

23. Filter 2 kopper 16 g

24. Blindfilter

25. Rengjgringskost

OLoNOOTUTA,WN =

4. FORSTE IGANGSETTING

4-1. TILKOBLING TIL STROMNETT OG

FORSTE GANGS BRUK

For a sette i drift espressomaskinen felg

ngye indikasjonene nedenfor:

* Apne den ytre emballasjen, ta ut
kaffemaskinen og kontroller at denne
er hel.

¢ Sett maskinen pa en horisontal



overflate, ta av lokket, trekk ut
vannbeholderen (4) og skyll denne.

¢ Fyll beholderen med rent vann, sett

den pa plass og sett inn silikonslangen.

Lukk lokket pa maskinen.

* For du utferer den elektriske
tilkoblingen, ma du forsikre deg om at
nettspenningen tilsvarer egenskapene
som er angitt pa merkeskiltet som er
plassert under maskinens base.

¢ Koble strgmledningen til stikkontakten.

¢ Sl3 pa maskinen ved a sette ON/
OFF-bryteren (1) i posisjon «I». Nar
lampen (13) lyser bekrefter den at
stremtilfersel er pa.

e Sett filterholderen i bryggeenheten.

* Sett en beholder under varmtvanns-/
damplansen (9).

* \ri damp-/varmtvannsbryteren mot
klokkeretningen (7). Sett spakbryteren
til varmtvannsuttaket (3) i posisjon
«I». Nar det begynner & komme
vann ut fra tuten pa dampreret
(9), sett spakbryteren som styrer
elektropumpen (3) i posisjon «0»
og steng av bryteren (7). Disse
operasjonene gjgres for a utfere riktig
fylling av kjelen.

¢ Ved a betjene uttaksspaken (17),
tilfares det vann som gjer at
kaffekretsen kan fylles pa riktig mate.

* Etter & ha gjort disse operasjonene,
vent til maskinen nar
driftstemperaturen, lampen (15) lyser.

N.B.: Lampen for korrekt
temperatur (15) fortsetter a sla
seg av og pa automatisk under
oppvarmingen.

* Nar driftstemperaturen er nadd,
tilfarer man vann fra uttaksenheten i
ca. 10 sekunder, mens filterholderen
forblir innfart.

* Denne operasjonen gjgr det mulig a

optimalisere temperaturen til enheten.

5. BRUK AV MASKINEN

5-1. FORBEHANDLING

* Nar operasjonene som er gjengitt
i forrige kapittel er blitt gjort, er
maskinen klar til bruk.

¢ Skyll tanken grundig med kaldt vann.

¢ Fyll tanken med kaldt vann og sett
beholderen pa plass.

¢ Plasser en bolle med en kapasitet pa
1,5 l under E61-enheten.

e Tautvanni 1 minutt med
filterholderen montert.

¢ Fyll vanntanken med kaldt vann hvis
ngdvendig.

® Plasser en beholder med 1,5 liters
kapasitet under damplansen.

¢ Aktiver elektropumpens
tenningsbryter.

¢ \ri damplansebryteren.
*Ta uti 1 minutt.

e Utfgr de beskrevne operasjonene 3
ganger.

5-2. TILBEREDELSE OG UTTAK AV

KAFFE

* Nar operasjonene som er gjengitt i
forrige avsnitt er blitt gjort er maskinen
klar til bruk.

¢ [kke dekk til overflaten til
koppevarmeren med tekstiler, filt, osv.

* Velg gnsket filter og filterholder
avhengig av om du vil tilberede en
enkel kaffe eller en dobbel kaffe.

¢ Fyll filteret med korrekt mengde malt
kaffe, tilstrekkelig til 1 eller 2 kopper (7
g-16 g.) avhengig av valgt filter (22-23).

e Jevn ut og press kaffen med stamper
(20), rengjer kanten pa filteret
for eventuelle kafferester og fest
filterholderen til enheten (10) ved &
flytte den mot hegyre for a feste den til
selve enheten.

¢ Sett koppene under tutene pa
uttaket og aktiver enheten ved a
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bruke den anviste kommandoen (17).
Kaffeuttaket gjgres ved a dra den lille
spaken til enheten (10) plassert pa
panelet oppover.

* Nar gnsket mengde kaffe er kommet
ut, avbrytes uttaket ved a bruke
enhetens kommando (10), flytt den lille
spaken nedover.

¢ For a lage flere kaffe hekter man
filterholderen (10) fra enheten ved
a flytte den mot venstre, fjerner
kafferestene og gjentar operasjonene
angitt ovenfor.

For & unnga forbrenninger
anbefaler vi at du ikke bergrer
enhetene og lansen for damp

og varmt vann nar maskinen er i
drift, og aldri ferer hendene inn
under enhetene og rgrene under
tilberedelsen.

¢ Nar maskinen er ny kan det veere
at filterholderen ikke er innrettet
(vinkelrett pa selve maskinen) slik som
vist i figur 1. Dette gar ikke utover
maskinens korrekte funksjon. Etter en
kort brukstid vil filterholderen gradvis
ga til korrekt posisjon.

G = Posisjon for lukket filterholder nar
maskinen er ny

H = Posisjon for lukket filterholder etter
en kort tids bruk av maskinen.

5-3. AVSNITT MED TIPS FOR GOD
KAFFE

1. Det anbefales alltid & bruke fersk
nymalt kaffe, da den mister sin aroma
innen kort tid etter maling.

2. Pass pa at dosen malt kaffe og trykket
alltid er konstant.

3. En optimal ekstraksjon vil
kjennetegnes ved en forhandsinfusjon
pa ca. 5 sekunder fgr den faktiske
kaffeekstraksjonen begynner.

4. Hvis mengde og malingsgrad

er korrekte:
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a. Riktig mengde kaffe i koppen for en
enkelt espresso skal vaere 25-30 ml pa
25-30 sekunder. For en dobbel: 50-60
ml pa 20-30 sekunder.
b. kaffefargen skal vaere meark brun
eller hasselngttbrun
c. trykket, synlig pa manometeret(.),
skal vise 8/9 bar.
5. Hvis uttaksflyten er for rask (<25s,
trykk <8 bar), oppnas lys og mild kaffe
uten krem. Det anbefales & justere
malingen for a gjere den finere, og
alltid opprettholde den ngdvendige
mengden.
6. Hvis flyten er for langsom(>30s,
trykk >9bar), vil du fa merk kaffe, med
lite krem. Det anbefales a justere
malingen for a gjere den grovere, og
alltid opprettholde den ngdvendige
mengden.
7. De varme koppene hjelper til med
a holde den nylagde kaffen ved riktig
temperatur, derfor anbefales det &
plassere koppene for de skal brukes pa
kopperisten (3) som utnytter varmen fra
kjelen.

5-4. UTTAK AV VARMT VANN

Advarsel: Kontroller at
dampbryteren (2) er i AV-posisjon.

¢ Sett en beholder under lansen
(9), vri bryteren til kranen (7) mot
klokkeretningen for & starte uttaket av
varmt vann.

¢ Sla pa varmtvannsbryteren (3) for a
starte uttaket.

* Nar gnsket mengde vann er nadd, sla
av bryteren (3) og vri vannkranen (7)
med klokkeretningen for a avsluttet.

¢ Vi anbefaler & ta ut maksimalt cirka
200 ml vann.

5-5. UTTAK AV DAMP
* Med maskinen klar for kaffeuttak,
for damprgret over beholderen (12)



og dpne vann-/dampkranbryteren
(7) et ayeblikk, slik at rester av vann
kommer ut fra dampreret. Etter kort
tid kommer det kun ut damp.

¢ Steng vann-/ dampkranbryteren (7).

* Betjen dampbryterspaken (2), lampen
for damp klar (16) vil deretter tennes.

* Nar lampen for korrekt temperatur
(15) tennes, vil den veaere klar for
damputtak.

¢ Fyll vaesken som skal tilberedes i
en beholder, dypp lansen (9) ned i
vaesken og vri langsomt bryteren (7)
mot klokkeretningen. Mengden damp
som skilles ut avhenger av hvor apen
kranen er. Jo mer dpen den star jo
starre vil mengden damp vaere.

* Nar gnsket mengde er blitt skilt ut vrir
man bryteren med klokkeretningen for
a avslutte uttaket. Fjern beholderen og
rengjer damprgret med en myk klut.

For & skumme melk til cappuccino:
¢ Fyll en beholder med kald lettmelk

* Sett beholderen med melk under
damputtaksreret (9) og dypp dette
noen millimeter ned i melken.

* Vri dampbryteren (7) mot
klokkeretningen og beveg beholderen
langsomt nedenfra og oppover for a fa
et mer kremaktig skum.

* Nar melkens volum er doblet fares den
helt i bunn for &8 varme melken.

o Stopp uttaket ved a vri dampbryteren
(7) med klokkeretningen.

A

Fare for forbrenning! | starten av
uttaket kan det oppsta korte sprut
med varmt vann. Uttaksrgret kan
bli varmt: unnga a ta direkte pa
det med hendene.

¢ Nar du har oppnadd @nsket skum, vri
dampbryteren med klokkeretningen
for & avbryte damputtaket og fjern

kannen.

* Etter & ha varmet opp vaesken
anbefales det a blase ut dampreret
ved a vri spaken noen sekunder.

e Sett dampbryterspaken (2) i posisjon
«OFF».

e For 4 tilberede en kaffe ma du:

- Betjene aktiveringsbryteren til
elektropumpen (3).

- Sette en kanne under damplansen
(9).

- Vri damp-/varmtvannsbryteren (7)
mot klokkeretningen.

- Nar vann kommer ut, vri
damp-/varmtvannsbryteren (7)

med klokkeretningen, og sett
aktiveringsbryteren til elektropumpen
(3) til OFF.

N.B.: For tilberedning av mer
kaffe, fyll kielen med vann slik

at det far korrekt temperatur. |
motsatt tilfelle kan kaffen smaker
brent. Sett en tom kopp pa risten
(8). Ikke sett i filterholderen. Senk
kaffespaken (17) og fyll koppen
med vann. Nar koppen er fylt, ma
du avslutte uttaket.

¢ Nar lampe for korrekt kjeletemperatur
(15) tennes, kan du tilberede mer
kaffe.

6. RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

6-1. ADVARSLER

Fare for elektrisk stot.

¢ Fjern stgpselet fra stremuttaket for du
foretar rengjering av kaffemaskinen.

¢ [kke legg kaffemaskinen i vann eller
andre vasker.

¢ La kaffemaskinen avkjgles for
rengjering. Fare for skader pa
overflatene.

¢ Ikke bruk dampstraler til rengjering av
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kaffemaskinen.

¢ [kke bruk rengjeringsprodukter
som inneholder klor, ammoniakk
eller blekemiddel pa metalldelene
(f.eks. anodisering, fornikling eller
kromatering).

¢ Ikke bruk slipende eller etsende
rengjgringsmidler (f.eks.
pulverprodukter, flekkfjernere og
stalsvamper).

¢ Ikke bruk grove eller slipende
materialer eller kvasse metallskraper.

6-2. RENGJORING AV DAMP- OG

VARMTVANNSLANSE

* For a unnga a endre smaken til
drikkene som skal varmes opp, og
dermed tette til hullene i enden av
dampreret, ma dette blases ut med en
liten mengde damp og rengjeres ngye
etter hver bruk med en fuktig klut.

6-3. RENGJ@RING AV UTTAKSENHET

OG DUSJSILER

e Fjern filterholderen fra uttaksenheten
og rengjgr pakningen med den
medfelgende kosten (25).

¢ Sett det medfelgende blindfilteret (24)
inn i filterholderen (22-23).

¢ Hell en skje med rensepulver for
kaffemaskiner og hekt filterholderen
pa den anviste plassen pa maskinen.

¢ Start uttaket fra kaffeenheten med
spaken (7) og avbryt uttaket etter cirka
15-20 sekunder.

* Gjenta operasjonen et titalls
ganger,slik at kaffe- og kalkavleiringer
elimineres.

e Fjern blindfilteret (24) og aktiver
kaffeuttaket flere ganger slik at det
hele skylles og eventuelle rester
i dysehodene og hovedenheten
elimineres.

e Etter en lang periode uten at maskinen
har veert i bruk, anbefaler vi & la det
renne ut litt vann fra enheten for a
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fierne eventuelle urenheter.

6-4. RENGJORING AV FILTER OG

FILTERHOLDER

¢ Fjern filtrene (22-23) fra filterholderne
(19) og legg dem i en opplgsning med
kokende vann (1L) og fire teskjeer
rengjgringsmiddel for kaffemaskiner, i
en egnet beholder.

¢ La dem ligge i 20-30 minutter, skyll
grundig i rennende vann og kontroller
at filterhullene ikke er tilstoppet.

6-5. RENGJQRING AV NEDRE

DRYPPBEHOLDER

* Ta av risten (8), trekk ut den nederste
dryppbeholderen (12) og rengjer den
for kaffepulverrester med en fuktig
klut.

¢ Terk komponentene og sett dem
tilbake i maskinen.

6-6. RENGJ@RING AV HOVEDDEL

¢ For & bevare de utvendige overflatene
i god stand, ma de rengjores
regelmessig etter bruk. La dem kjgle
seg ned forst. Rengjegr med en myk og
fuktig klut.

6-7. RENGJ@RING AV TANK

* Rengjar vanntanken (4) cirka en gang
i maneden med en fuktig klut og mildt
rengjeringsmiddel.

6-8. BYTTE AV GUMMIPAKNING (FIG. 2)

¢ Hvis det under uttak av kaffe drypper
kaffe langs kanten pa filterholderen (l),
kan arsaken veere at uttaksapningen
pa filterholderen er blitt tilstoppet.
Denne dpningen ma rengjeres i dette
tilfellet.

¢ Hvis defekten vedvarer, eller hvis
filterholderen gar langt fra midten pa
komponenten nar den hektes p3, sa
ma gummipakningen byttes ut.

For a bytte denne ma man gjere
folgende:



¢ Se til at maskinen er avslatt og
stremledningen frakoblet.

* Ta ut pakningen (H) og dysehodet (G)
ved hjelp av en flat skrutrekker.

¢ Etter a ha fjernet pakningen og
dusjsilen, ma man rengjgre rundt
posisjonen fgr de nye komponentene
monteres pa.

¢ Nar de nye komponentene er blitt satt
i, tar man tak i filterholderen uten filter
i, setter den i uttaksenheten og beveg
pa denne for a feste pakningen.
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7. ARSAKER TIL MANGLENDE DRIFT ELLER DRIFTSFEIL

PROBLEM

ARSAK

LOSNING

Maskinen fungerer
ikke og strembryterens
varsellampe lyser ikke

Strembryterens
varsellampe lyser
og vannet varmes ikke

Det kommer ikke kaffe ut
under uttak

Hey lyd fra pumpen

1. Stremmangel

2. Stremledningens
stopsel er ikke korrekt
tilkoblet

3. Stremledningen er
skadet

1. Driftstermostatene
virker ikke

2. Motstanden er avbrutt
eller defekt

1. Det mangler vann i
beholderen

2. Den malte kaffen er for
finmalt

3. For stor mengde kaffe
4. Kaffen er for mye
presset

5. Kretsen er ikke fylt pa
6. Dusjsilen er skitten

7. Filterholder eller filter
tilstoppet

8. Mulig tilstedeveerelse
av kalk i vannkretsen

9. Tett innsugsrerfilter

1. Pumpen er ikke klar

178

1. Sla pa stremmen

2. Sett stremledningens
stapsel skikkelig i
kontakten

3. Kontakt autorisert
servicesenter for
utskifting

1. Kontakt autorisert
servicesenter
2. Kontakt autorisert
servicesenter

1. Fyll vann pa
beholderen

2. Bytt ut med grovere
malt kaffe

3. Reduser mengde kaffe
i filteret

4. Press kaffen mindre

5. Se avsnitt 4

6. Rengjar eller skift ut
dusjsilen

7. Se avsnitt om
rengjering av filtre og
filterholdere

8. Kontakt autorisert
servicesenter

9.Rengjor og/eller bytt ut
filteret

1. Se avsnitt 4 «Farste
igangsetting»



Kaffen fgres ut for raskt

Kaffen fgres ut drapevis

Kaffen kommer ut
mellom uttaksenheten og
filterholderen

Det dannes ikke skum
pa kaffen

Kaffen feres ut for
kald

1. Den malte kaffen er for
grovmalt

2. Utilstrekkelig mengde
kaffe

3. Utilstrekkelig pressing
av kaffen

4. Gammel eller uegnet
kaffe

1. Den malte kaffen er for
finmalt

2. For stor mengde kaffe
3. Kaffen er for hardt
presset

4 Mulig tilstedeveerelse av
kalk i vannkretsen

1. Filterholderen er ikke
korrekt satt pa plass

2. For mye kaffe i filteret
3. Filterholderens kant er
ikke rengjort

4. Pakningen er slitt eller
skitten med kaffe

1. Kaffeblandingen er ikke
egnet for maskintypen

2. Feil malingsgrad

3. Utilstrekkelig mengde
kaffe

1. Maskinen var ikke ved
korrekt temperatur

2. Manglende forvarming
av filterholder

3. Forvarming av kopper
er ikke utfart

4. Termostaten fungerer
ikke innenfor optimale
verdier
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1. Malingsgraden ma
veere finere

2. @k mengde kaffe
3. Press kaffen mer
4, Bytt kaffe

1. Malingsgraden ma
vaere grovere

2. Reduser mengde kaffe
3. Press kaffen mindre
4. Kontakt autorisert
servicesenter

1. Sett den korrekt pa
plass

2. Reduser mengde kaffe
3. Fjern kafferestene fra
kantene pa filterholderen
rengjer pakningen

4. Kontakt autorisert
servicesenter

1. Bytt kaffe

2. Juster kaffens
malingsgrad

3. @k mengde kaffe og
press den skikkelig

1. Felg indikasjonene
angitt i avsnitt 4.1 - 4.2
2. Filterholderen ma
varmes samtidig med
vannet, se avsnitt 4.1 -
4.2

3. Varm koppene
skikkelig pa tilherende
koppevarmer (5)

4. Kontakt autorisert
servicesenter



Kaffen fgres ut for varm

Maskinen utferer ikke
damp

1. Termostaten fungerer
ikke innenfor optimale
verdier

1. Kretsen er ikke fylt pa
2. Hullet i enden av
damprgret er tilstoppet
3. Det mangler vann i
beholderen

4.Mulig tilstedeveerelse av
kalk i vannkretsen
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1. Kontakt autorisert
servicesenter

1.Se avsnitt 4

2. Rengjar hullet ved hjelp
av en nal

3. Se avsnitt 4

4. Kontakt autorisert
servicesenter
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